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PLAN DE INVATAMANT

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare
Programul de studii universitare de masterat: Controlul si Expertiza Produselor Alimentare
Durata studiilor: 2 ani ( 4 semestre )
Tipul programului: Masterat profesional
Valabil incepand cu anul | universitar: 2018-2019
120 credite la disciplinele cu activitati directe si asistate
10 credite la examenul de disertatie
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PLAN DE iNVATAMANT (\ML

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare — I

Programul de studii: Controlul si Expertiza Produselor Alimentare 5-9'&?3“”?& enatulul

Forma de invatamant: masterat, cu frecventa din d _.th (ggr,,zglq '
* i Sl s Bdosennanwe dnwee ;

ol ?

Durata studiilor: 2 ani —— SS—
Valabil incepand cu anul | universitar: 2018-2019 filh"/

Sem. 1 Sem. 2

Nr. Discipline obligatorii (activitati __
* | USV.FIA.
crt. asistate integral) * Forma Nr « | Forma Nr.
Metode moderne
,. de analizd AAB B4 0
instrumentala (1

Contaminati ai alimentelor DSI1.01.02 ---- _-------
Bazele cercetdrii i inventica -II---I“-------
Managementul calitdtii totale 5S1.01.04 -II-ﬂﬂ-------

In

fluenta procesarii asupra calitdtii DSI.02.05
produselor alimentare
Metode moderne [i

analiza|  pap 02.06
instrumentala (2)
Procese moderne in tehnologii
DSI1.02.07 -

alimentare

Eticd gi integritate academica -III--------

Total ore obligatorii pe saptamana --“--n

Cod disciplina

Nr. Discipline optionale (activitati asistate COSSd\ifsgill:mé N
crt integral Sy | TR ) B i

Metode moderne de control
: : . . DSI1.01.09
microbiologic al alimentelor
Metode moderne de asigurare a
oo e DS1.01.10
stabilitatii produselor alimentare
11 |Reologia produselor alimentare  DSI.02.11
Evaluarea conformitdtii produselor DSI.02.12

A” - Activitali neasistate saptaméanale; V* - forma de verificare, DSI - Discipline de sintezd; DAP - Discipline de aprofundare, DC - Discipline complemntare

- [ [ P -

R . sem2
USVDSPPNIV2| ¢ | s | L ax | Forma | Nr. 1 f o |, a | Forma [ Nr.
verificare | credite verificare | credite
‘Sthopedagogia adolescenfilor, linerilor §i
orot01 fzlz| | | Je s ) | L ]

C omunicare educﬂ;n}na!a
Memdn!ugfa cercetarii educa{mna!e
- o oIes
-C nn,s.:!:ere §i orientare

roiectarea §i managemmtu programelor
educaﬂﬂnak DF 0202

Didactica domeniului §i dezvoltari in didactica
specialitafii (invatamant liceal, postliceal, DS 0203 2 1 I =
§ 4 ‘ '

Decan, Director departament,
Prof.univ.dr.ing. Mircea 0 #}t« Conf.univ.dr.ing. Ana LEAHU&/
Responsabil program de studii, ;
Prof. univ. dr. ing. Mircea OROIAN

RECAPITULATIE

Nr.

Discipline facultative (Modul DPPD)

universitar)
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Universitatea ,,Stefan cel Mare" din Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentara

PLAN DE INVATAMANT

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare

Programul de studii: Controlul si Expertiza Produselor Alimentare !-";;;;;i ra ﬁ} e;:{ ;;;

Forma de invatamant: masterat, cu frecventa |

Durata studiilor: 2 ani din data 0243 Q;g lﬂ@lg

Valabil incepand cu anul | universitar: 2018-2019 P mmmmm
ANUL I o

Som 3

disciplina
USV.FIA. N
Management antreprenorial DC.03.01 --ﬂ---------
Modelarea matematica a experimentului DAP.03.02 ---ﬂ“-----

3
i IIIIH--IIIII--
T R S s s K EX =

Cod disciplina
A Nr. Forma Nr.
credite verificare | credite
- Proiectarea si promovarea produselor noi DSI1.03.04
- Microbiologie industriala DS1.03.05
Total ore optionale pe saptamana -nn- ----
Nr.

Nr. Discipline obligatorii (activitati Cod disciplini ”

crt. ' ' USV.FIA. 2 k .
Practicd profesionald DS!.04.06 II---- ~90ore | 8| C | 16

Practicd pentru elaborarea lucradrii de disertatie DSI.04.07 ...---“-n

Il-_--n

Nr.
cri.

Discipline obligatorii (activitati
asistate integral)

Nr.
credite

Forma
verificare

Proprietdtile functionale ale aditivilor alimentari

Forma
verificare

Discipline optionale (activitati asistate integral)

Total ore pe saptamana -.- o8
—_

* _ Activititi neasistate saptadmanale; DSI - Discipline de sinteza; DAP -
RECAPITULATIE

Discipline de aprofundare

- Som. 4

e rindi Forma Nr. Nr
crt. disciplina * if
; IH-IH
Practicd pedagogicd (in invdtamdntul liceal, postliceal | USV DSPP
si universitar) NIV 2 DS 0304

- Sociologia educafiei
I . ;{c:z[nagen;emul org;:m:a;ze: scolare LSV DSPP P
olitici e ucaﬂona e NIV 2 DC 0306
. E—educa;:e
- Educatie interculturala

il Discipline facultaive

Total ore obligatorii pe saptamana

Director departament,
Prof.univ.dr.ing. Mircea . Q g Conf.univ.dr.ing. Ana LEAHU(R'

Responsabil program de studii,

Prof. univ. dr. ing. Mirce
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Universitatea ,,Stefan cel Mare" din Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentara

PLAN DE INVATAMANT

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare f ‘_;"QEeji

Programul de studii: Controlul si Expertiza Produselor Alimentare ae g

Forma de invatamant: masterat, cu frecventa Eﬂp._:jf_t | -
Durata studiilor: 2 ani F -

Valabil incepand cu anul | universitar: 2018-2019

SILAN

r.ore rizice

Structura anului universitar Nr. saptamani . . os
pe saptamana
Anul de studii Sem. 1/3 Sem. 2/4 | Sem. 1/3 | Sem. 2/4
14 ] 14 ] 14 ] 14
14§ 14 | 14 | 14
WEDIF I C B

*Discipline obligatorii + optionale

T osorne [ omone] g M | s [ Jocrane
de ore aplicatii
Activitati directe (asistate

Activitati obligatorii asistate
2 |paria IECE B BN RN N
Total 784 | 315 | 469 | 120 | 100,00%
3 _|Activitati practice 150 90+60 | 0 [ 150 | 24 [ 20,00%
4 |Discipline facultative 20,00%

— |TOTALOREPROGRAM | 1050 | 784 427 623 | 150

E DISCIPLINE NR. DE ORE % w % credite
Discipline de aprofundare 17,86 18,33%
Discipline de sintez3 76,79 75,83%
Discipline complementare 42 5,36 7 5,83%
~ |TOTAL ORE 784 100,00 120 100,00%

Activitati directe
Numar ore curs / Numar ore

Director departament,
Conf.univ.dr.ing. Ana LEAHU&

Responsabil program de studii, L7

Prof. univ. dr. ing. Milﬁ?OIAN
f %

(%4
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Facultatea de Inginerie Alimentara s

Ligi
Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare W

| Sedinta Senatului

Programul de studii: Controlul si Expertiza Produselor Alimentare A data &;Q:(Mg
Forma de invatamant: masterat, cu frecventa N a U
Durata studiilor: 2 ani JP\N"""

Valabil incepand cu anul universitar: 2018-2019
PLAN DE INVATAMANT

Competente profesionale ale programului de studiu

C1. Proiectarea, implementarea si
gestionarea sistemelor de management al
calitatii si sigurantei alimentare.

Competente transversale

CT1. Competente sociale
- dezvoltarea de abilitdti superioare de cercetare

independenta si utilizare eficienta a informatiei, a datelor
experimentale,

- dezvoltarea capacitati de a valorifica, Tn situatii $i
contexte noi, cunostintele teoretico-aplicative acumulate;
- dezvoltarea capacitdtii de a actiona independent si

C3. Acordarea de consultantd in proiectarea|creativ in abordarea si solutionarea problemelor gi de a
(design) de produse si procese specifice|€xprima rezultatele activitatii sale argumentat, coerent §i
industriei alimentare. convingator.

C2.Realizarea controlului calitatii si sigurantei
alimentare.

CT2. Competente comunicationale:

- inter-relationarea specialistului format cu mediul
economic (practica, colaborare, cercetare);
- formarea capacitdtii de a solutiona in mod creativ

probleme specifice, de a comunica rezultate in mod
demonstrativ;

- identificarea rolurilor si responsabilitatilor intr-o echipa
pluridisciplinara si aplicarea de tehnici de relationare sl
munca eficiente in cadrul echipei;

- promovarea spiritului de initiativa, a dialogulu,
cooperarii, atitudinii pozitive,

- inter-relationarea specialistului format cu mediul
economic;

- abilitatea de a lucra in echipg
CT3. Competente manageriale:

- dezvoltarea capacitatii de management al echipei $i
al risculul;

- conducerea proceselor decizionale;

- dezvoltarea capacititi de a gestiona eficient
resursele umane;

- aplicarea principiilor normelor si valorilor eticil
profesionale in realizarea sarcinilor profesionale Si
identificarea obiectivelor de realizat, a resurselor
disponibile, a etapelor de lucru, a duratelor de executie,

a termenelor de realizare si a riscurilor aferente
Decan,

Prof.univ.dr.ing. Mircea OW/I ;

Director departament, ’!

Responsabil program de studii,

C4. Aplicarea principiilor si sistemelor de
management a calitatii in domeniul ingineriei
produselor alimentare.

C5.Realizarea auditului calitatii.

C6. Desfasurarea de activitati de cercetare in
domeniul calitatii si sigurantei alimentare si a
securitatii mediului.

Conf.univ.dr.ing. Ana LEAHU

Prof. univ. dr. ing. Mircea OROI
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Stefan cel Mare University of Suceava
Faculty of Food Engineering

STUDY PLAN

Field: FOOD PRODUCTS ENGINEERING

Master Study Programme: FOOD PRODUCTS CONTROL AND EXPERTISE
Mode of study: full-time

Study duration: 2 years

Available since | university year: 2018-2019

rotessional competences o
study programme Transversal competences

C1. Design, implementation and]JCT1. Social competences
- development of superior independent research skills and efficient use
of information and experimental data,;

- development of capitalization skill, in new situations and contexts, of
the theoretical-applicative knowledge acquired;

- development of the ability to act independently and creatively In
dealing with and solving problems and to express coherently,
persuasively and with arguments their activity results.

assessment of quality and food

safety management systems.
C2.Carrying out quality control

and food safet
C3. Counseling services in the]CT2. Communicational competences
design of products and|- inter-relationship of the trained specialist with the economic
d environment (practice, collaboration, research );
- to train the ability of solving creatively specific problems, of
communicating results in a demonstrative way

- to identify the roles and responsibilities in a pluridisciplinary team and
management  principles  and|a@pplication of efficient relationship and labour techniques within the
team

- to promote initiative spirit, dialogue, cooperation, positive attitude

- team working ability.

processes specific to foo

indust
C4. Application of quality

systems in the field of food

oroduct engineering.

C5.Achievement of quality audit |CT3. Managerial competences
- development of team and risk management skill;
- decision making process management ;

C6. Carrying on research| -development of efficient human resources management skill

- application of professional ethics principles, norms and values In
carrying out the professional tasks and identification of the aims to be
product quality and safety and|reached, of available resources, of working stages, of completion
times, of deadlines to meet and afferent risks

activities in the field of food

environment security.

Actlngf‘g‘qm:._ Dean,
Prof. Ply m&@w N Prof. Ph.D.Eng. Mircea OROIA é

Head of Department,
Assoc. Prof. Ph.D.Eng. Ana LEAHU

Responsible degree program,
Prof. Ph.D.Eng. Mircea OROIA




