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1. Organizarea facultitii, structura pe domenii si programe de studii

Facultatea de Ingineric Alimentard s-a infiintat in anul 2002 pe structura Colegiului
Universitar Tehnic, continuand traditia invatdmantului cu profil alimentar care functioneaza in
Universitatea ,,Stefan cel Mare” din Suceava din 1977.

Misiunea Facultdtii de Inginerie Alimentard consta in formarea si pregitirea de specialisti
care sd asigure servicii de calitate la standardele Uniunii Europene, printr-un proces educational
de nivel ridicat, in acord cu cerintele si exigentele actuale din domeniul ingineriei produselor
alimentare.

Obiectivele academice ale facultatii vizeazd formarea si dezvoltarea abilititilor de
cercetare stiintificd fundamentald si aplicativi a absolventilor in domeniul alimentelor
functionale, a biotehnologiilor, biosenzorilor, a descoperirii de noi resurse de materii prime
pentru productia alimentard, dezvoltarca capacitatii de expertizare a produselor alimentare,
formarea de competente in vederea intocmirii documentatiei de autorizare a laboratoarelor de
specialitate si a unitatilor cu profil productie de alimente, respectiv acordarii consultantei in
directia implementérii programelor nationale si internationale.

Procesul didactic se desfisoard sub forma de cursuri de zi, fiind organizat pe sistemul de
credite transferabile. Programele de studii ale facultatii sunt adaptate la cerintele pietei fortei de
muncd si sunt racordate la principiile si normele valabile in domeniul productiei si controlului
alimentelor. In prezent, in cadrul Facultitii de Inginerie Alimentara functioneaza programe de
studii universitare la nivel de licentd, masterat, doctorat si programe de formare continui.

Facultatea de Inginerie Alimentard asigurd programele de studii universitare de licentd

(cursuri de zi, 4 ani) precizate in tabelul 1.1.

Tabelul 1.1. Domenii §i programe de studii nniversitare de licenti

Nr. Domeniul Programe de studii Acreditat (A) Forma de
crt. Autorizat (AP) invitaméint

1 Ingineria Produselor Alimentare (A) Zi
Ingineria ARACIS
Produselor HG.642/2009

2 Alimentare Controlul si Expertiza Produselor (A) Zi
Alimentare ARACIS
HG 410/2002; HG
676/2007;
HG 635/2008

(U8 ]

Protectia consumatorului si a (AP) Zi
mediului ARACIS
HG 707/ 18.07.
2012

4 Inginerie si [nginerie si Management in Alimentatia (AP) Zi
Management Publici st Agroturism ARACIS

HG 676/2007
HG 635/2008
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Programele de studii universitare de masterat care s¢ desfasoard in cadrul Facultitii de Inginerie

Alimentara incepand cu anul universitar 2008 - 2009 sunt redate in tabelul 1.2.

Tabelul 1.2. Programe de studii universitare de masterat

Nr.. Programe de studii universitare| Adresa acreditare Forma de crljgi te Durata
crt. de masterat ' invatimant ECTS
. . Acreditat .
[ Clgntrozul si expertiza produselor ARACIS 1947/2008 i 120 a Sgr:;;tre)
alimentare METC 5484/2008
Managementul securititii Acreditat
mediului si siguranta alimentara ARACIS Zi .
2 nr. 7397/12.07.201 | 120 " Sg ni‘g;tre)
METC 5224/2011
Managementul igienei, controlul | ORDIN nr. 5356 din
calititii produselor alimentare si 29.09.2009 Zi 2 ani
3 | asigurarea sanatitii populatiei ARACIS 120 (4 semestre)
Nr. 7397/12.07.2011
METC 5224/2011

Facultatea de Inginerie Alimentard asiguri posibilitatea de continuare a pregatirii
absolventilor de masterat prin studii doctorale in domeniul Ingineria Materialelor, sub

coordonarea conducitorului de doctorat Prof.univ.dr.ing. Gheorghe Gutt.

Programele de formare continui oferite de Facultatea de Inginerie Alimentar cuprind:
- programe de perfectionarea prin grade didactice, tabelul 1.3;

- programe de studii postuniversitare, tabelul 1.4.

Tabelul 1.3. Programe de perfectionare prin grade didactice

ch: Denumire program Tip Aprobare MECI
— . . . Adresa nr.
1. |Ingineria Produselor Alimentare Grade didactice [ + 11 36956/37128 - 2009
. . . Grade didactice [ + 11 Adresa nr.
2. |Controlul si Expertiza Produselor Alimentare 36956/37128 - 2009

Tabelul 1.4. Programe de studii postuniversitare

Nr. ert. Program de studii postuniversitare Credite Adresa aprobare Durata
. s Hotardrea Senatului

1. Siguranta Productiei Alimentare 60 USV din 27.11.2007 240 ore

2. Managementul mediului 60 MECI 43123/22.09.2009 | 240 ore

2. Strategia de dezvoltare organizationali

Dezvoltarea organizationald a Facultatii de Inginerie Alimentard prevede pentru activitatile
educationale si de cercetare indeplinirea urmatoarelor obiective strategice:

- atragerea unui numdr cit mai mare de studenti;
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- dezvoltarea de noi programe de studii de licentd si masterat;

- acreditarea programelor de studiu autorizate sd functioneze provizoriu;

- compatibilizarea dezvoltirii organizationale cu orientédrile europene si adaptarea ofertei
educationale la cerintele pietei fortei de muncé; _ - .

- orientarea permanentd a cercetdrii stiintifice performante spre nevoile societétii si
racordarea la tendintele europene;

- stimularea mobilitatilor studentilor, cadrelor didactice si cercetdtorilor prin programele
aferente;

- dezvoltarea si modernizarea continui a bazei materiale;

- cresterea performantelor cadrelor didactice prin promovarea excelentei academice si

preocuparea pentru motivarea dezvoltdrii profesionale si avansarii in cariera didactica.

3. Sistemul de evaluare si asigurare a calititii din facultate

Sistemul de evaluare a calititii In Facultatea de Ingiﬁerie Alimentard este sfructurat conform
normelor si regulamentelor interne referitoare la calitate, a cerintelor normative specificate in
“Metodologia privind asigurarea calitdtii, autorizarea de functionare provizorie §i acreditarea
programelor de studiu §i a instittiilor de invagamant superior” (HG. nr. 75/2005 privind asigurarea
calitdfii educatiei, aprobatd cu modificiri prin Legea nr. 87/2006), urmarind cele trei domenii de
astgurare a calittii: capacitate institutionald, eficacitate educationald si managementul calitdtii, cu
aspecte particulare date de specificitatea domeniilor de cunoastere in cadrul cérora functioneazi

programele de studii ale facultitii.

3.1. Strategia in domeniul calitatii

Introducerea Sistemului de Management al Calitétii este impusa de orientarea spre performanti
si cresterea competitivitatii tuturor activititilor didactice si stiintifice. Autoevaluarea potentialului
facultdtii si imbunatitirea performantelor corpului profesoral si al studentilor si absolventilor

reprezintd tot atatea aspecte ale managementul calitatii.

Politicile si strategiile Facultitii de Inginerie Alimentarid pentru asigurarea calitatii se

fundamenteaza pe urmaétoarele principii:

e Echitatea se referd la faptul cd membrii comunititii academice, ca si beneficiarii
programelor si serviciilor educationale oferite de Facultatea de Inginerie Alimentara trebuie sa
beneficicze de un tratament egal in aplicarea reglementdrilor si procedurilor academice, in

evaluare si in accesul la informatii corecte si de actualitate.
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¢ Externalitatea constd Tn aceea ¢d adoptarea si introducerea sistematicd a mecanismelor
interne de calitate se va face in corelatie directd cu standardele de referinta externe, rapoartele si
recomandirile evaluatorilor externi, date rezultate din analize statistice comparative, punctele de
vedere ale beneficiarilor nostri etc.

o Perfectionarea continud a sistemului se face printr-o atitudine pro-activd si reactie
prompta, revizuire permanentd a politicilor si procedurilor, identificarea si diseminarea regulilor
de bund practica si pregdtirea continud a personalului. o o o

s Transparenta in legaturd cu strategiile si deciziile adoptate, ca si. cu reiﬁltatele
evaluidrilor interne si externe este un alt principiu de bazi al sistemului de evaluare si asigurare a
calitatii. : ' I

in cadrul proceselor de prestare a serviciilor (educétionale, de éercetére si -a altér servicii
bazate pe stiintd), Facultatea de Inginerie Alimentara promoveazd urmdtoarele strategii ale

managementului calititii, in acord cu tendintele actuale la nivel european si international:

- focalizarea cétre client: facultatea identificd cerintele prezente si viitoare ale pietei fortei de
munci si ale celorlalte parti interesate de serviciile pe care le oferd, asigurdnd satisfacerea lor
integrala; N

- promovarea unei atitudini proactive si é exemplului personal; e

- intelegerea schimbadrilor intervenite in mediul extern si a necesititii de a raspunde la aceste
schimbari;

- asigurarea unui climat de incredere intre membrii comunitdtii Facultitii de Inginerie
Alimentari; )

- incurajarea si recunoasterea contributiei fiecdrei persoane, promovarea unei comunicdri
deschise si oneste;

- implicarea personalufui, care presupune: punerea in valoare a competentelor, cunostintelor si
experientei in relatia cu domeniul productiv si cu celelalte parti interesate; impdrtdsirea
cunostintelor si a experientei in cadrul colectivelor fiecdrei entitdti functionale;

- asumarea raspunderii pentru rezolvarea problemelor, implicarea activd in identificarea
oportunitdtilor de imbunititire, dezvoltarea unui spirit creativ in definirea viitoaretor obiective
ale universitatii;

- abordarea procesuald a tuturor activitétilor prin identificarea si evaluarea datelor de intrare si de
iesire ale acestora, identificarea interfetelor activitatilor cu entitatile functionale, evaluarea
riscurilor posibile, a consecintelor si impactului activitatilor asupra beneficiarilor §i a celorlalte
parti interesate;

- stabilirea clari a responsabilitatilor si autoritatii privind managementul proceselor;
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- abordarea sistemicd la nivelul conducerii prin integrarea proceselor care intervin in relatia cu
beneficiarii $i cu celelalte parti interesate, cu cele corespunzatoare activitdtilor din interiorul
universitdtii (definirea cerintelor referitoare la conducere, identificarea si asigurarea resurselor
necesare, desfasurarea proceselor, pana la evaluarea si analiza rezultatelor, in scopul identificirii
posibilitatilor de Tmbunatatire a calitatii serviciilor educationale oferite).
- cresterea continud a calitdtit tuturor proceselor, analiza periodicd a criteriilor de evaluare
stabilite pentru a identifica zonele in care trebuie realizate imbunitatiri, recunoasterea
contributiei personale a fiecarui membru al comunitatii academice;
- promovarea valorii §i incurajarea performantei in toate domeniile de activitate astfel incét si fie
atrase si mentinute resurse umane cu calificare Tnalta; |
- planificarea strategicd si transparenta decizionala. |

Activitatile in domeniul asigurdrii calitétii se vor axa pe:
- analiza situatiei existente;
- prezentarea rezultatelor actiunilor de auditare;
- imbunatéfirea continud a regulamentului de functionare si organizare a facultdtii si a
departamentului in concordanta cu exigentele sistemului de management al calititii;
- determinarea unor trasee calitativ superioare pentru indeplinirca misiunii si obiectivelor

facultatii.

3.2. Structura sistemului de calitate al facultitii . _ o
Asigurarea calitdtii academice este unul din obiectivele centrale ale Facultatii de Inginerie
Alimentara. In cadrul facultatii functioneazd Comisia de evaluare §i asigurare a calitatii si
Comisia de audit, cu urmatoarea componenti: o
Comisia de evaluare si asigurare a calitiitii:
Presedinte: Conf. univ. dr. ing. Silvia MIRONEASA
Membri: Conf. univ. dr. ing. ec. Cristina-Gabriela CONSTANTINESCU
Conf. univ. dr. biol. Marcel AVRAMIUC o
Conf. univ. dr. bioing. Maria POROCH-SERITAN
Studentd Alexandra G. NOROCEL
Comisia de audit:
Presedinte: Prof. univ. dr. ing. Sonia AMARIEI
Membri: Conf. univ. dr. Cristina-Elena HRETCANU
Contf. univ. dr. ing. ec. Adriana DABIJA
Conf. univ. dr. ing. Ana LEAHU
Studenta Laura-Agripina N. SCRIPCA
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Cele douda comisii isi desfdsoarda activitatea in conformitate cu atributiile si

responsabilitatile care le au la nivel de facultate.

3.3. Practici si proceduri pentru realizarea auditului intern al calititii = " "

Auditarea interna a calitétii din cadrul facultatii are in vedere urmatoarele practici:

- programarca actiunilor de audit se realizeazd la nivelul facultdfii, dupd consultarea
departamentului;

- programarea punctuald a actiunilor de audit la nivelul departamentului se realizeaza de cétre
echipa de audit;

- analiza si evaluarea interna a Programelor de studii de licentd si masterat se realizeaza conform
standardelor de calitate elaborate de ARACIS;

- monitorizarea procesului de elaborare si revizuire periodicd a fiselor disciplinelor de
invatdmant in concordanti cu rezultatele cercetarilor actuale in domeniul stiintelor respective;

- analiza, evaluarea §i aprobarea, la nivelul departamentului si in Consiliul facultitii, Figelor
disciplinelor de invatdmant, atat la studiile universitare de licentd, cét si la cele de masterat;

- diseminarea n cadrul departamentutui facultdtii a rezultatelor autoevaludrii si evaludrii cadrelor
didactice realizate de cétre studenti, colegi si directorul departamentului, a activitétilor didactice
si propunerea de masuri pentru imbunatitirea calitétii.

Auditul intern al calitdtii se realizeazd la Facultatea de Inginerie Alimentard conform
Standardelor specifice de evaluare academicd pentru programele de studiu din domeniul
Jundamental, Stiinge ingineresti, Regulamentului privind initierea, aprobarea, monitorizarea si
evaluarea periodicd a programelor de studii (aprobat in Sedinta Senatului din 08.11.2012, cod
R40) si procedurii Elaborarea, revizuirea si aprobarea planurilor de invitdmant (aprobatd in
Sedinta Senatului din 20.01.2012, cod P 01). Comisia de audit a Facultitii de Inginerie
Alimentard verificd Rapoartele de autoevaluare pentru programele de studii universitare care
urmeaza a fi evaluate periodic si iIntocmeste Raportul de audit intern in care se constata gradul de
indeplinire a cerintelor pentru inaintarea dosarului respectiv citre ARACIS. De asemenea, pe
baza rapoartelor de autoevaluare mai sus mentionate, Comisia de evaluare si asigurare a calititii
(CEAC) din facultate Tntocmeste un Raport privind gradul de indeplinire a criteriilor de
performant si a standardelor specifice impuse de ARACIS pentru programele de studii evaluate
periodic. Un astfel de raport este Intocmit de catre CEAC din facultate si pentru un program de

studiu propus.
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4. Indicatori si rezultate ale auditului intern
4.1. Monitorizarea programelor de studii

in cursul anului calendaristic 2012 a fost verificat dosarul pentru un nou program de
studii universitare de licentd, Protectia consumatorului si a mediului. Programul de studii
universitare de licentd, Protectia consumatorului si a mediului face parte din domeniul Ingineria
Produselor Alimentare §i a fost autorizat de cdtre ARACIS (HG 707 / 18.07. 2012). Forma de
invatdmant la care s-a solicitat autorizarea este cursuri de zi, cu durata studiilor de 4 ani,
incepand cu anul universitar 2012/2013.

Comisia de evaluare i asigurare a calitdfii a monitorizat gradul de indeplinire a
standardelor de calitate pentru programele de studii care au functionat in anul 2012 in facultate.
Fiecare program de studiu din cadrul Facultétii de Inginerie Alimentard se bazeaza pe corespondenta
dintre rezultatele la invataturd, respectiv cercetare in cazul masteratului sau doctoratului si calificarea
universitard. Programele de studiu sunt revizuite periodic pe baza unor analize obiective, efectuate de
personalul didactic, studenti, absolventi si reprezentanti ai angajatorilor iar continutul acestora se
reinnoieste permanent prin introducerea cunostintelor noi, rezultate din cercetarea stiintificd, inclusiv

cea proprie.

4.2, Activitatea de cercetare

Cercetarea stiintifica din Facultatea de Inginerie Alimentari reprezintd, alituri de
activitatea didactica, o coordonatid majord si 0 emblema a experientei, a calititii si a exigentei
vietii academice. Promovarea unor directii de cercetare de varf din domeniul ingineriei a impus
cercetarea interdisciplinard, cu materializarea rezultatelor in numeroase lucriri stiintifice
publicate in reviste de prestigiu din tard si strdinatate sau incluse in monografii, brevete,
prezentate la numercase manifestari stiintifice interne si internationale. Activitatea de cercetare
stiintificd include urmditoarele directii generale: biotehnologii alimentare, reologia si textura
alimentelor, biosenzori, biocarburanti, ecologie, protectia mediului, agroturism si dezvoltare
rurald, noi materiale metalice si nemetalice pentru industria alimentard, conceptia si realizarea de
noi mijloace moderne de analizd instrumentald, de incercare si caracterizare avansatd a
materialelor, modelarea matematicd a calitdtii, dezvoltarea de softuri specifice pentru industria
alimentard. Cadrele didactice desfagoara activitatea de cercetare stiintifici atit in laboratoarele

didactice cat si in Centrul de cercetare in siguranta alimentara din cadrul facultatii.

Rezultate obtinute in activitatea de cercetare stiintifici
Facultatea de Inginerie Alimentard are in vedere implicarea in activitatea de cercetare

stiintificd, prin cresterea continua a rezultatelor efectiv obtinute la nivelul programelor de studii
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care se desfisoara in facultate. Valorile variabilelor aferente activitatii de cercetare stiintificd din

anul 2012 sunt prezentate in tabelul 4.1.

Tabelul 4.1. Valori ale variabilelor aferente activititii de cercetare gtiintifica_2012

C.Od. « Denumire variabili Valoare
variabila
CLL Numiirul total de lucriiri publicate in reviste indexate IS Web of Knowledge
Reviste cu factor de impact nr. publicatii 8
scorul relativ de influentd cumulat 9,387
Volume ale conferintelor indexate (ISI Proceedings) 3
Numir de citdri ale articolelor in reviste indexate 1S 17
Brevete de inventie 39
C 1.2, Articole indexate BDI 34
C 13 Articole CNCSIS (B)
Articol publicat in revistd de circulatie internationald, cu referenti si colectiv 8
editorial international (cu ISSN)
Articol publicat in volumele manifestdrilor stiintifice internationale din tara 4
Articol publicat in reviste de specialitate, cu ISSN, necotate 2
Lucrari stiintifice prezentate ia manifestari stiintifice din taré 6
Lucriri comunicate la manitestari stiintifice din tara, fara publicare in volum, 4
cuprinsd in programul manifestarii
Articol publicat in revistd de specialitate recunoscutd la nivel national de CNCS 4
(B)
Studiu publicat in volum colectiv cu ISBN 1
C 1.8, Carti la edituri CNCSIS (nr. total de carti de unic autor sau coordonate)
numarul de cirti de unic autor 1
C1.8. Titluri de doctor (nr. total de titluri de doctor obtinute)
Nr. doctori in USV 2

in tabelul 4.2 sunt redate valorile aferente variabilelor Premii si medalii obtinute de citre cadrele

didactice ale facultdtii in anul 2012 pentru activitatea de cercetare stiintifica.

Tabelul 4.2. Valori ale variabilelor Premii si medalii 2012

C.Od. . Denumire variabili Valoare

variabili

R 2.1. Premii si medalii
Premiu stiintific, medalie etc., distinctie acordati de universitate din tard 5
Premiu stiinfific, medalie etc., distinctie acordatid de asociatie profesionald din n
stréinatate 7
Premiu stiintific, medalie etc., distinctie acordatdi de asociatie profesionald 5
nationald
Articole ISI premiate CNCSIS in cadrul Planului National, PN [I 2007 - 2013, 5

RESURSE UMANE

Membrii colectivului Facultdtii de Inginerie Alimentard sunt afiliati la urmatoarele

societdti stiintifice internationale si nationale: Balkan Environmental Association; Platforma

BIOCARO — filiala Roménia, Platforma Food for Life, Platforma de medicamente novative,

American Chemical Society; European Association for Integrating Food Science and
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Engineering Knowledge into the Food Chain; Professional Engineers of Ontario, Canada;
European Association Research; American Association of Cereals Chemist, AACC International
U.S.A; Cereals & Europe, Belgia; ISEKI-Food Association; Societatea Expertilor Tehnici
Extrajudiciari si Consultanti SETEC; Asociatia Specialistilor de Industrie Alimentard din
Romaénia; Asociatia Alimentarius; Asociatia Specialistilor din Mordrit si Panificatie din
Romaénia; Asociatia Generald a Inginerilor din Roménia; Societatea de Chimie din Romania;
Balkan Society of Geometers; Tensor Society — Japonia; Danube Adria Association for
Automation and Manufacturing, Asociatia Inventatorilor |
Membrii colectivului Facultatii de Inginerie Alimentard au statutul de recenzori sau fac

parte din colectivele de redactic ale unor reviste cotate ISI sau indexate in baze de date
internationale: Food and Environment Safety; Annals Food Science and Technology; Journal of
Agricultural and Food Chemistry, Applied Catalysis B: Environmental, Journal of Hazardous
Materials, Industrial and Engineering Chemical Research; UPB Scientific Bulletin, Series B;
Mathematical Reviews; Corrosion and anticorrosive protection; Materials Science &
Engineering B; Food and Bioprocess Technology; International Journal of Food Properties;
African Journal of Microbiology Research; Food Research International; African Journal of
Biotechnology; African Journal of Food Science and Technology; Journal of Food Quality;
Journal of Food Research; Journal of Food Studies; International Research Journal of
Agricultural Science and Soil Science; Journal of Food Research; International Journal of
Conservation Science; Romanian Journal of Food Science.

Modul de valorificare a rezultatelor activititilor de cercetare, dezvoltare, inovare si gradul de
recunoastere al acestora vizeazi: ' ' |
- cresterea numarului de propuneri de granturi depuse pentru competitiile CNCSIS;
- cresterea numdrului de contracte cu agenti economici;
- publicarea in reviste cotate IS, respectiv in cele apartinind fluxului principal de informatii;
- prezentarea rezultatelor cercetdrii la manifestari stiintifice nationale si internationale, publicarea
acestora in reviste de specialitate, precum si elaborarea de brevete de inventii;

- achizitionarea de aparaturd si echipamente performante.

4.3. Activitatea de predare / inviitare ..

Facultatea de Inginerie Alimentara este organizata din punct de vederte a activitatii
didactice si de cercetare in Departamentul pentru Siguranta Productici Alimentare, a Mediului si
Sandtatii Populatiei, departament ce cuprinde 30 de cadre didactice si de cercetare titulare.

Valorile variabilelor specifice criteriului Predare si invatare, pentru anul 2012, sunt redate in
tabelul 4.3.
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Tabel 4.3. Valori ale variabilelor aferente criteriului Predre si invitare 2012

Valorile variabilelor

Gradul didactic I.1. Personal de predare si de | [.1.2. Personal de predare si
cercetare cu norma de bazi de cercetare asociat

Asistent 9 8

Lector/Sef de lucriri 12 3

Conferentiar 6 -

Profesor 2 1

Referitor la variabila Cadre didactice tinere din cadrul criteriului Personal, la Facultatea
de Inginerie Alimentara erau in anul 2012 un numar de 9 cadre didactice si de cercetare titulare
cu vérsta de pand in 35 de ani.

Curriculum si calificari

Rezultatele pentru variabila Absolventi: Numirul total de absolventi (cu si fard

diploma de finalizare a studiilor) ai programelor de studii din cadrul Facultitii de Inginerie

Alimentard sunt prezentate in tabelul 4.4.

Tabelul 4.4, Valori aferernte‘va riabilei Abs;)lventi 2012

I2.11. Absolventi (Numiirul total de absolventi cu si
fira diplome de finalizare a studiilor)

Ingineria produselor alimentare Inginerie si management

Cu diploma de Fard diplomd de | Cu diploma de Fara diploma de

finalizare a finalizare a finalizare a finalizare a

studiilor’ studiilor studiilor” studiilor
Licenta 158 9 48 2
Master 91 13 - -

" Absolventi care au obtinut diploma in anul absolvirii

Valorile variabilei Traseul intern al absolventilor (mobilitate intra-organizational3)

sunt sintetizate in tabelul 4.5.

Tabel 4.5. Valorile variabilei Traseul intern al absolventilor 2012

Cod variabild Denumire variabila | Valoare
L.2.2a. Traseul intern al absolventilor (mobilitate intra-organizationala)
Numar absoventi de licenta (iulie, septembrie) 206
Numadr absolventi de licentd inscrisi la ciclul de master (octombrie) 139
Numdr absolventi master (iulie, septembrie) 91
Numdr absolventi de doctorat 2
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Valorile pentru variabila Studenti inmatriculati in primul an: Numarul total de studenti

inmatriculati in primul an de studiu, pe fiecare ciclu de studii pentru domeniul de studii Ingineria

produselor alimentare si pentru domeniul Inginerie si management sunt prezentate in tabelul 4.6.

FER I S ;

Tabelul 4.6. Numirul total de studenti inmatriculati in primul an de studin_2012/2013

Numairul total de studenti inmatriculati 1a domeniul de studii

Ingineria produselor alimentare |

Inginerie si management

La zi / cu frecventd

Locuri bugetare

Locuri cu taxa

Locuri bugetare

Locuri cu taxd

Licenta

103

83

Master

65

74

La studiile doctorale, program de studii la zi, s-au inmatriculat in anul 2012, pe locuri

bugetare 2 absolventi a studiilor de licentd si masterat organizate in cadrul Facultitii de Inginerie
Alimentara. o

Valorile aferente variabilei Locuri scoase la concurs: Numdarul de locuri scoase la
concurs, pe fiecare ciclu de studii (licentd, master si doctorat) pentru programul de studii
Ingineria produselor alimentare si pentru programul de studii /nginerie si management sunt

prezentate in tabelul 4.7.

Tabelul 4.7. Numirul de locuri scoase la concurs pentru cele doufi programe de studii_2012

Numiirul de locuri scoase la concurs pentru programele de studii

Ingineria produselor alimentare I Inginerie $i management

La zi / cu frecventa

Locuri bugetare

Locuri cu taxa

Locuri bugetare

Locuri cu taxa

Licenti

102

153

5

54

Master

65

91

Valorile aferente variabilei Candidati inscrisi: Numaérul total al candidatilor inscrisi pe
locurile scoase la concurs, potrivit evidentelor financiar-contabile cu privire la taxele de

admitere, diferentiate pe ciclurile de studii, sunt redate in tabelul 4.8.

Tabelul 4.8. Numirul candidatilor inscrigi pe locurile scoase la concurs 2012

Numiirul candidatilor inscrisi la programele de studii

Ingineria produselor alimentare Inginerie $i management

Licentd 208 78

Master 184 -

4.4. Relatia cu mediul extern

Relatia cu mediul socio-economic

Valorile variabilelor aferente relatiei cu mediul socio-economic sunt redate in tabelul 4.9.
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Tabelul 4.9. Valorile variabilelor aferente relatiei cu mediul socio-economic_2012

Cod variabila Variabila de ierarhizare Valoare
(PHC19 Numarul total de brevete inregistrate la OSIM 39
Propuneri de inventii inregistrate la OSIM 20
(PYR3.3 Popularizarea stiintei: Impactul popularizérii stiintei:
Lucrari stitntifice publicate in volumele unor congrese, conferinte din 8
striinitate
Lucrari stiintifice prezentate la conferinte internationale cu comitet de 6
program, neindexate in baze de date internationale, desfasurate in
Romaénia
Lucriri stiintifice prezentate la conferinte nationale $i publicate in reviste 2
de specialitate nationale
PYX15a Angajabilitatea 1: Numiru! de absolventi care s-au angajat la 12 [uni
dupd finalizarea studiilor de
licentd 105
masterat 79

Facultatea de inginerie Alimentard a organizat, pe parcursul anului 2012, impreuni cu

renumite societdti de productic de profil, Pambac S.A $i Compania Five Continents Group,

conferinte deschise publicului, evenimente care au avut un impact ridicat asupra popularizérii

stiintei.

Valorile variabilelor specifice criteriului Internationalizare sunt centralizate in tabelul 4.10.

Tabelul 4.10. Valorile variabilelor referitoare la internationalizare 2012

Cod variabila Variabila de ierarhizare Valoare
Mobilitati studentesti 1 (outgoing): Numarul studentilor inmatriculati fa 3
(P)S 3.1 programe de studii ale unor institutii de invatamant superior din
strdinditate, pe o perioadd de cel putin 3 luni
Mobilitati studentesti | (incoming): Numarul studentilor proveniti de la 2
(P)S3.2 institutii de invatdmant superior din striindtate, inmatriculati temporar,
pentru o perioada de cel putin 3 luni
Mobilitati studentesti 2 (incoming): Numarul studentilor striini
(P)S 3.7 inmatriculati la programele de studii ale facultatii: _
licentd 18
master 4

4.5. Calitatea resursei umane, politici referitoare la recrutarea si formarea personalului

In ceea ce priveste resursa umana, Facultatea de Inginerie Alimentara are in vedere

urmaitoarele obiective:

- recrutarea si avansarea in cariera didactica a celor mai performante cadre;

- crearea oportunititilor de promovare in ierarhia universitara;

- asigurarea unei structuri de personal echilibrate 1n raport cu numarul de studenti;

- promovarea unei politici de formare si perfectionare continua a resursei umane.
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4.6. Autoevaluarea cadrelor didactice, evaluarea cadrelor didactice de citre studenti,
evaluarea colegiala, evaluarea de citre conducerea departamentului

Activitatea de evaluare a cadrelor didactice s-a realizat conform Regulamentului privind
evaluarea performantei personalului didactic - R 42, aprobat la nivelul Universitdtii ,.Stefan cel Mare”
din Suceava. Evaluarea performantei personalului didactic al Facultitii de Inginerie Alimentard a fost
abordati ca un proces transparent si formativ, destinat si garanteze mentinerea la standarde ridicate a
nivelului de pregitire profesionald si didacticd a acestora. Activitatea de evaluare are un caracter

complex si integrator si presupune autoevaluare, evaluare colegiald, evaluare de citre directorul

departamentului si evaluare de cétre studenti.

in tabelul 4.11 sunt centralizate rezultatele privind evaluarea performantelor cadrelor

didactice ale Facultatii de Inginerie Alimentara,

Tabelul 4.11. Centralizator rezultate privind evaluarea performantelor cadrelor
didactice ale Facultitii de Inginerie Alimentara 2012

Gradul Nr. cadre Calificativul obtinut
didactic didactice Foarte bine Bine Satisfacitor Nesatisfacator
evaluate

Raport privind autoevaluarea (conform fisei F09)
Profesor 2 2 0 0 0
Conferentiar S 5 0 0 0
Sef lucrari / Lector 10 5 4 1 0
Asistent 6 4 2 0 0
Total general 23 16 6 1 0
Raport privind evaluarea colegiali
Profesor 2 2 0 0 0
Conferentiar 5 5 0 0 0
Sef lucrdri / Lector 10 7 3 0 0
Asistent 6 5 1 0 0
Total general 23 19 4 0 0
Raport privind evaluarea de citre directorul departamentului
Profesor 2 2 0 0 0
Conferentiar 5 5 ) 0 0
Sef lucrdri / Lector 10 9 1 0 0
Asistent 6 6 0 0 0
Total general 23 22 1 0 ¢
Raport privind evaluarea cadrelor didactice de citre studenti
Profesor 2 2 0 0 0
Conferentiar 5 5 0 0 0
Sef lucrari / Lector 10 10 0 0 0
Asistent 6 6 0 0 0
Total general 23 23 0 0 0
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4.7. Centrarea pe student a activititilor didactice si sociale = ** '~

Cadrele didactice utilizeaza metodici si medii de invatare centrate pe student si utilizeaza
cit mai putin metodele traditionale. T
Relatia dintre student si profesor este una de parteneriat, in care fiecare isi asuma
| résponsabilitatea atingerii rezultatelor la invatituri. Rezultatele la invititud sunt explicate si
discutate cu studentii din perspectiva relevantei acestora pentru formarea si dezvoltarea lor. In
acest sens cadrele didactice folosesc resursele noilor tehnologii (e-mail, pagina personald de web
pentru tematicd, bibliografie, resurse in format electronic si dialog cu studentii) si materiale
auxiliare. o

Cadrele didactice sunt specializate in domeniul predirii la nivel universitar. Acestea au, pe langa
competentele de instruire/predare si competente de consiliere, monitorizare si facilitare a proceselor de
invatare. in cadrul Facultitii de Inginerie Alimentarii se desfisoari o activitate continu de identificare,
dezvoltare, testare, implementare si evaluare a unor tehnici noi de invitare eficace, incluzind aici noile
aplicatii ale calculatoarelor si ale tehnologiei informatiei. Programele de studii sunt integrate cu stagii
de practica si cu implicarea studentilor in proiecte de cercetare. Cadrele didactice asociazd studentii la
activitatea de predare (prin intrebéri din sala, scurte prezentari, experimente demonstrative) iar procesul
de predare este orientat dupa ritmul $i modul de invitare al studentilor. Facultatea creeazi medii si
experiente de invatare care conduc studentii sd descopere si sd creeze ei ingisi cunoagtere. Cadrul
didactic orienteaza dezvoltarea intelectuala a studentului dandu-i o dimensiune strategica.
| Profesorii au ore de permanentd la dispozitia studentilor si personalizeazd indrumarea la
cererea studentului. La nivelul facultatii existad indrumatori sau tutori de an precum §i o structurd
pentru orientarea studentilor la alegerea cursurilor si a carierei. Profesorii mentin legétura cu

studentii prin e-mail §i prin ore de consultage. - -, oA

4.8. Alocarea resurselor pentru invitimant, cercetare, dezvoltare vl Fe o

Baza materiala a Facultdtii de Ingineric Alimentard corespunde standardelor care asigurd
desfésurarea unui proces de invitaimant de calitate. Facultatea de Inginerie Alimentard dispune de spatii
adecvate procesului de invatamant in proprietate, laboratoare proprii cu dotarea corespunzitoare pentru
toate disciplinele cu caracter obligatoriu din planul de invitimant care au previzute, prin programa
analiticd, activitdti de acest gen, soft-uri corespunzitoare disciplinelor de studiu din planul de
invatidmant.

Infrastructura facultitii constd in 11 laboratoare didactice, 5 laboratoare de cercetare, dintre care
mentionam: Laboratorul de analize instrumentale specializate, Laboratorul de sigurantd alimentara,
Laboratorul pentru controlul microbiologic al alimentelor, Laboratorul pentru controlul calitatii

cerealelor st produselor de panificatie, Laboratorul de biocarburanti, Laboratorul virtual
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interdisciplinar, Laboratorul pentru controlul calititii apei. Dotarea laboratoarelor didactice si de
cercetare este comparabild cu cea din universititi din Europa cu bune practici internationale. De
asemenea, in cadrul facultatii s-a constituit Centrul de Cercetare pentru Siguranta Alimentard (CCSA).
Programele de cercetare promovate de CCSA deriva din strategiile programelor nationale de cercetare-
dezvoltare-inovare, care converg citre aria tematici Food, Agriculture and Biotechnologies promovata
de Programul Cadru 7 al Uniunii Europene pentru Cercetare si Dezvoltare 2007-2013.

Consiliul Facultitii de Inginerie Alimentard elaboreazi si implementeazd strategia de
dezvoltare a bazei materiale proprii. Prin dotdrile efectvate in anul 2012 s-a urmérit
imbundatitirea activitdtii didactice si de cercetare. S-a avut in vedere ca silile de
predare/seminarizare si dispund de echipamente tehnice de invitare, predare si comunicare, care
sa faciliteze activitatea cadrului didactic si receptivitatea fiecirui student. | o

IR

4.9. Transparenta informatiilor de interes public

Facultatea de Inginerie Alimentard duce o politica de informare a bubiicului. Informatiile

relevante sunt publicate Tn mass-media si pe site-ul facultatii www.fia.usv.ro si se referd la
admitere, programe de studii, relatia absolventului cu piata muncii, examenul de finalizare a
studiilor, structura anului universitar, orarul activititilor didactice, facilititile oferite studentilor
si despre orice aspecte de interes pentru public. , N .
Facultatea de Inginerie Alimentard organizeaza conferinte, mese rotunde si simpozioane
atat in domeniul Ingineriei produselor alimentare cét si in domeniul Inginerie si management. De
asemenea, are un serviciu de relatii publice, organizeaza vizite la licee, asigurd accesul
grupurilor de elevi in spatiile de invatamént ale facultdtii pentru prezentarea facultdtii si

promovarea ofertei educationale in vederea atragerii viitorilor studenti.

5. Concluzii si misuri pentru imbunitatirea calititii si a indicatorilor de performanti

utilizati in vederea ierarhizirii programelor de studii

Facultatea de Inginerie Alimentard dispune de structuri si strategii pentru managementul si
asigurarea calitdtii activitdtilor de predare, invitare si cercetare.

Ca urmare a analizelor efectuate, in scopul imbunitatirii calitatii si a indicatorilor de
performantd, se au in vedere urmatoarele masuri: e

- continuarea identificérii cerintelor si asteptdrilor reale ale mediului socio-economic
privind competentele absolventilor fiecarui program de studii, corelarea acestora cu experienta

universitatii §i cu bunele practici internationale;
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- atragerea unui numar mai mare de studenti prin imbunétatirea activititii de promovare a
Facultatii de Inginerie Alimentara;
| - obtinerea de noi surse de finantare pentru a dezvolta activitatea de cercetare stiintifici, a
facilita participarea la conferinte stiintifice internationale si publicarea lucrarilor stiintifice in
reviste de prestigiu in domeniu;

- continuarea organizarii concursurilor studentesti atit cu participare locali cat si nationali;

- implicarea unui numar mai mare de studenti in activitatea de cercetare si diseminare a

rezultatelor;

- tdentificarea unor solutii referitoare la extinderea spatiului de invatamant.

Decan,

Prof.univ.dr.ing. Sonia AM FE]

Comisia pentru evaluarea si asigurarea calititii a

Facultitii de Inginerie Alimentari,

Presedinte: Conf. dr. ing. Silvia MIRONEASA . K
Membri: Conf. dr.ing.ec. Cristina-Gabriela CONSTANTINESCU@?YA&L 3 btu[ll



