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1. Organizarea facultiitii, structura pe domenii §i programe de studii

Facultatea de Inginerie Alimentara s-a infiintat in anul 2002 pe structura Colegiului
Universitar Tehnic, continuand traditia invatdméantului cu profil alimentar care functioneazi in
Universitatea ,,Stefan cel Mare” din Suceava din 1977.

Misiunea Facultitii de Ingineric Alimentari constd in formarea i pregitirea de specialisti care s
asigure servicii de calitate la standardele Uniunii Europene, printr-un proces educational de nivel
ridicat, in acord cu cerinele si exigentele actuale din domeniul ingineriei produselor alimentare.

Obiectivele academice ale facultdtii vizeazd formarea si dezvoltarea abilititilor de
cercetare stiintificd fundamentala si aplicativa a absolventilor in dezvoltarea de noi metode si
aparate pentru testarea calitdtii produselor alimentare, in domeniul alimentelor functionale, a
reologiei si texturii alimentelor, a biotehnologiilor, biosenzorilor, a descoperirii de noi resurse de
materil prime pentru productia alimentard, dezvoltarea capacitatii de expertizare a produselor
alimentare, formarca de competente in vederea intocmirii documentatiei de autorizare a
laboratoarelor de specialitate $i a unitdtilor cu profil productie de alimente, respectiv acordarii
consultantei in directia implementdrii programelor nationale si internationale.

Procesul didactic se desfasoara sub forma de cursuri de zi, fiind organizat pe sistemul de
credite transferabile. Programele de studii ale facultitii sunt adaptate la cerintele pietei fortei de
muncd §i sunt racordate la principiile si normele valabile in domeniul productiei $i controlului
alimentelor. In prezent, in cadrul Facultatii de Inginerie Alimentard functioneazi programe de
studii universitare }a nivel de licentd, masterat, doctorat §i programe de formare continué.

Facultatea de Inginerie Alimentard asigurd programe de studii universitare de licenti

(cursuri de zi, 4 ani) - tabelul 1.1 si programe de studii de masterat - tabelul 1.2.

Tabelul 1.1. Domenii §i programe de studii universitare de licenta

Nr. Domeniul Programe de studii Acreditat (A) Forma de
crt. Autorizat (AF) invitimdint
1 (A)
Ingineria Produselor Alimentare ARACIS Zi
HG 642/2009; HG 493/2013
2 Controlul si Expertiza Produselor (A)
Ingineria Alimentare ARACIS 7
Produselor HG 410/2002; HG 676/2007; !
Alimentare HG 635/2008;HG 493/2013
3 Protectia Consumatorului si (AP) .
Mediuiui i oruluisia ARACIS Zi
HG 707/18.07.2012
4 o . . (AP)
Inginerie 5i | Inginerie si Management in ARACIS Zi

Management | Alimentatia Publici si Agroturism HG 676/2007; HG 635/2008
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Tabelul 1.2. Programe de studii universitare de masterat

Nr.| Programe de studii universitare| Adresi acreditare Forma de Nr: Durata
crt, de masterat invatimant credite
" ECTS
Acreditat
ARACIS
Controlul si expertiza produselor Nr. 194772008 . 2 ani
! alimentare METC 2 120 (4 semestre)
HG 5484/2008
ARACIS
5467/20.06.2013
Acreditat
Managementul securitétii ARACIS . ,
2 mediului i siguranta alimentaré Nr. 7397/12.07.2011 Zi 120 2 ani
’ METC (4 semestre)
HG 522472011
ORDIN nr. 5356 din
c 29.09.2009 .
Managementul igienei, controlul _ .
3 i calitatii produselor alimentare si ARACIS Zi 120 2 ani
asigu;area sanatitii populatiei Nr. 7397/12.07.2011 {4 semestre)
; i METC
HG 522472011
. . ARACIS
ment In industri .
4 :i[i?;llgstearé, limentatic Sublicé g | Nr-3414720.06.2013 zi 120 2 ani
nutritie speciali ! METC (4 semestre)
; HG 581/30.07.2013 ]

Facultatea de Inginerie Alimentara asigurd posibilitatea de continuarea a pregatirii

absolventilor de masterat prin studii doctorale in domeniul Ingineria materialelor, sub

coordonarea conducdtorului de doctorat Prof. univ. dr. ing. Gheorghe Gutt.

Programele de formare continui oferite de Facultatea de Inginerie Alimentard cuprind

programe de perfectionarea prin definitivat si grade didactice - tabelul 1.3 gi programe de studii
postuniversitare - tabelul 1.4.

Tabelul 1.3. Programe de perfectionare prin definitivat si grade didactice

chl; Denumire program Tip Aprobare MECI
L . Definitivat si grade Adresa nr.
1. |Ingineria Produselor Alimentare didactice 1 + 11 36956/37128 - 2000
. . , Definitivat si grade Adresanr.
2. [Controlul si Expertiza Produselor Alimentare didactice 1 + Ii 36956/37128 - 2009
Tabelul 1.4. Programe de studii postuniversitare
Nr. ert. Program de studii postuniversitare Credite Adresi aprobare Durata
. - Hotarérea Senatului
1. [Siguranta Productiei Alimentare 60 USV din 27.11.2007 240 ore
2. Managementul mediului 60 MECI 43123/22.09.2009 | 240 ore
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2. Strategia de dezvoltare organizationala

Dezvoltarea organizationali a Facultitii de Inginerie Alimentara prevede pentru activititile
educationale i de cercetare indeplinirea urmatoarele obiective strategice:

- atragerea unui numaér cit mai mare de studenti;

- dezvoltarea de noi programe de studii de licenta si masterat;

- acreditarea programelor de studiu autorizate si functioneze provizoriu;

- compatibilizarea dezvoltarii organizationale cu orientirile europene §i adaptarea ofertei

educationale la cerintele pietei forfei de munca;

- otientarea permanenti a cercetdrii stiintifice performante spre nevoile societatii si

racordarea la tendintele europene;

- stimularea mobilitatilor studentilor, cadrelor didactice §i cercetitorilor prin programele

aferente;

- dezvoltarea §i modernizarea continud a bazei materiale;

- cregterea performantelor cadrelor didactice prin promovarea excelentei academice si

preocuparea pentru motivarea dezvoltarii profesionale si avansarii in cariera didactica.

3. Sistemul de evaluare si asigurare a calitiitii din facultate

Sistemul de evaluare a calititii in Facultatea de Inginerie Alimentari este structurat conform
normelor si regulamentelor interme referitoare la calitate, a cerintelor normative specificate in
“Metodologia privind asigurarea calitdfii, autorizavea de funcfionare provizorie §i acreditarea
programelor de studiv si a institugiilor de invdgamdnt superior” (HG. nr. 75/2005 privind asigurarea
calitdfii educatiei, aprobatd cu modificiri prin Legea nr. 87/2006), urmirind cele trei domenii de
asigurare a calitdfii: capacitate institgfionald, eficacitate educationald §i managementul calitdii, cu
aspecte particulare date de specificitatca domeniilor de cunoagtere in cadrul cdrora functioneazi

programele de studii ale facultitii.

Introducerea Sistemului de Management al Calitaii este impusé de orientarea spre performanta
si crestersa competitivititii tuturor activitatilor didactice si stiintifice. Autoevaluarea potentialului
facultiitii si Tmbunatitirea performantelor atit a corpului profesoral cét si a studentilor si absolventilor
reprezintd aspecte ale managementul calititii.

Activitatile in domeniul asiguririi calititii s¢ axeazi pe:

- analiza situatiei existente;
- prezentarea rezultatelor actiunilor de auditare;

- imbunititirea continud a regulamentului de functionare si organizare a facultdtii si a

departamentului in concordanti cu exigentele sistemului de management al calitatii;
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- determinarea unor trasee calitativ superioare pentru indeplinirea misiunii §i obiectiveior
facultatii. ’

Auditarea internd a calitagii din cadrul facultatii are in vedere urmatoarele practici:
- programarea actiunilor de audit se realizeazd la nivelul facultatii, dupd consultarea
departamentului;
- programarea punctuald a actiunilor de audit la nivelul departamentului se realizeazi de citre
echipa de audit;
- analiza §i evaluarea internd a programelor de studii de licentd si de masterat se realizeaza
conform standardelor de calitate elaborate de catre ARACIS;
- monitorizarea procesului de elaborare si revizuire periodicd a fiselor disciplinelor de
invatimant In concordanti cu rezultatele cercetdrilor actuale in domeniul stiintelor respective;
- analiza, evaluarea §i aprobarea, la nivelul departamentului si in Consiliul facultatii, Fiselor
disciplinelor de Tnvatamant, atat la studiile universitare de licenta, cét si la cele de masterat;
- diseminarea in cadrul departamentului facultatii a rezultatelor autoevaluérii si evaludrii cadrelor
didactice realizate de cétre studenti, colegi si directorul departamentului, a activitatilor didactice

si propunerea de masuri pentru imbunétatirea calitatii.

4. Indicatori si rezultate ale auditului intern

4.1. Monitorizarea programelor de studii

Fiecare program de studiu din cadrul Facultitii de Ingineric Alimentard se bazeazi pe
corespondenta dintre rezultatele la invataturd, respectiv cercetare in cazul masteratului sau doctoratului
si calificarea universitara. Programele de studiu sunt revizuite periodic pe baza unor analize obiective,
efectuate de personalul didactic, studenti, absolventi si reprezentanti ai angajatorilor, iar continutul
acestora se reinnoieste permanent prin introducerea cunostintelor noi, rezultate din cercetarea stiintifica,
inclusiv cea proprie. Comisia de evaluare si asigurare a calitatii a monitorizat gradul de indeplinire
a standardelor de calitate pentru programele de studii care au functionat in anul 2013 in facultate.

in anul calendaristic 2013 a fost intocmit dosarul pentru un nou program de studii
universitare de masterat, Management in industria alimentard, alimentatie publica si nutritie
speciald, in vederea autorizarii provizorii. Forma de invatimant la care s-a solicitat autorizarea o
reprezintd cursurile de zi, cu durata studiilor de 2 ani, incepind cu anul universitar 2013/2014.
Tot in cadrul studiilor universitare de masterat a fost evaluat programul de studii Controlul si
expertiza produselor alimentare, program care a fost acreditat prin Hotardrea ARACIS nr.
5467/20.06.2013. In cursul anului 2013 au fost reevaluate si programele de studii de licenta
Controlul si expertiza produselor alimentare §i Ingineria produselor alimentare, programe care

au fost reacreditate — Raport ARACIS 8368/12.11.2013 si 1671/17.04.2014,
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4.2. Activitatea de cercetare

Cercetarea stiintificd din Facultatea de Inginerie Alimentard reprezintd, alaturi de activitatea
didacticd, o coordonati majord si 0 emblemi a experientei, a calitdtii si a exigentei vietii academice.
Promovarea unor directii de cercetare de varf din domeniul ingineriei a impus cercetarea
interdisciplinarfl, cu materializarea rezultatelor in numeroase lucréiri stiintifice publicate in reviste de
prestigiu din tard si straindtate sau incluse in monografii, brevete, prezentate la numeroase manifestiri
stiinfifice interne si internationale. Activitatea de cercetare stiintifici include ca directii generale:
biotehnologii alimentare, reologia si textura alimentelor, biosenzori, biocarburanti, ecologie, protectia
mediului, agroturism si dezvoltare rurald, noi materiale metalice §i nemetalice pentru industria
alimentard, conceptia si realizarea de noi mijloace modemne de analiza instrumentald, de incercare si
caracterizare avansati a materialelor, modelarca matematica a calitatii etc. Cadrele didactice desfagoara

activitatea de cercetare stiintificd atdt in laboratoarele didactice, cét si in Centrul de cercetare in

siguranta alimentard din cadrul facultitii.

Rezultate obtinute in activitatea de cercetare stiintifici ‘
Facultatea de Inginerie Alimentard are in vedere implicarea in activitatea de cercetare
stiintificd, prin cresterea continud a rezultatelor efectiv obtinute la nivelul programelor de studii

care se desfdgoard in facultate. Valorile variabilelor aferente activititii de cercetare stiintificd din

anul 2013 sunt prezentate in tabelul 4.1.

Tabelul 4.1. Valori ale variabilelor aferente activititii de cercetare stiintificd_2013

vagaogil i Denumire variabili Valoare
Ci.l. Numiirul total de lucrari publicate in reviste indexate IS1 Web of Knowledge
Reviste cu factor de impact nr. publicatii 16
scorul relativ de influentd cumulat 11.903
Volume ale conferintelor indexate (ISI Proceedings) 14
Numar de citéri ale articolelor In reviste indexate IS] 2i
Brevete de inventie 42
Cl1.2. Articole indexate BDI 47
C 13 Articole CNCSIS (B)
Articol publicat in revistd de circulatie internationald, cu referenti si colectiv 5
editorial international {cu ISSN)
Articol publicat in volumele manifestarilor stiinifice internationale din fard 18
Articol publicat in reviste de specialitate, cu ISSN, necotate 1
Lucrdri stiintifice prezentate la manifestari stiintifice din fard 9
Lucrdri comunicate la manifestéri stiinfifice din tard, fara publicare in volum, 7
cuprinsa in programul manifestirii
Articol publicat in revista de specialitate recunoscuti la nivel national de CNCS 5
(B)
Studiu publicat in volum colectiv cu ISBN -
C 1.5, Carti la edituri CNCSIS (nr. total de carti de unic autor sau coordonate)
numdrul de ¢arti de unic autor | 3
C 1.8, Titluri de doctor (nr. total de titluri de doctor obtinute)
Nr. doctori in USV | 4
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O parte din rezultate activititii de cercetare au fost diseminate in cadrul conferintei internagionale
Biotechnologies, present and perspectives, organizate de ciitre facultate in perioada 7 — 8 martie
2013 si prin participarea la alte conferinte cum ar fi Global Conference on Environmental
Studies (CENVISU-2013), 24-27 April 2013, Belek-Antalya-Turkey, 2" International
Conference on Agricultural Science, Biotechnology, Food and Animal Science (ABIFA °13),
Junel-3, Brasov, Roménia etc.

Valorile aferente variabilelor Premii si medalii obtinute de catre cadrele didactice ale

facultétii in anuf 2013 pentru activitatea de cercetare stiintificd sunt mentionate in tabelul 4.2.

Tabelul 4.2. Valori ale variabilelor Premii si medalii_2013

Cod

- Denumire variabila Valoare
variabili

R 2.1 Premii si medalii
Premiu stiintific, medalie etc., distinctie acordati de universitate din tarad -
Premiu stiintific, medalie etc., distinctie acordata de asociatie profesionald din

strdinditate 6
Premiu stiintific, medalie etc., distinctie acordati de asociatie profesionald
nationala

Articole IS] premiate CNCSIS in cadrul Planului National, PN T 2007 - 2013, 9
RESURSE UMANE

Membrii colectivului Facultitii de Inginerie Alimentard sunt afiliati la urmatoarele
societdfi stiintifice internationale gi nationale: Balkan Environmental Association; Platforma
BIOCARO - filiala Roménia, Platforma Food for Life, Platforma de medicamente novative,
American Chemical Society, European Association for Integrating Food Science and
Engineering Knowledge into the Food Chain; Professional Engineers of Ontario, Canada;
European Association Research; American Association of Cereals Chemist, AACC International
U.S8.A; Cereals & Europe, Belgia, ISEKI-Food Association; Societatea Expertilor Tehnici
Extrajudiciari i Consultanti SETEC; Asociatia Specialigtiior de Industrie Alimentard din
Roménia; Asociatia Alimentarius, Asociatia Specialigtilor din Mordrit §i Panificatie din
Roménia; Asociatia Generald a Inginerilor din Romania; Societatea de Chimie din Roménia;
Balkan Society of Geometers; Tensor Society — Japonia; Danube Adria Association for
Automation and Manufacturing, Asociatia Inventatorilor

Membrii colectivului Facultatii de Inginerie Alimentara au statutul de recenzori sau fac
parte din colectivele de redactie ale unor reviste cotate ISI sau indexate in baze de date
internationale: Food and Environment Safety; Annals Food Science and Technology; Journal of
Agricultural and Food Chemistry, Applied Catalysis B: Environmental, Journal of Hazardous
Materials, Industrial and Engineering Chemical Research, UPB Scientific Bulletin, Series B;

Mathematical Reviews; Corrosion and anticorrosive protection; Materials Science &
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Engineering B; Food and Bioprocess Technology; International Journal of Food Properties;
African Journal of Microbiology Research; Food Research International, African Journal of
Biotechnology; African Journal of Food Science and Technology; Journal of Food Quality;
Journal of Food Research; Journal of Food Studies; International Research Journal of
Agricultural Science and Soil Science; Journal of Food Research; International Journal of
Conservation Science; Romanian Journal of Food Science; Fluid Phase Equilibria; European
Food Research and Technology; International Journal of Food Properties; Journal of Food
Processing and Preservation; Food Research International; LWT- Food Science and Technology.
Modut de valorificare a rezultatelor activititilor de cercetare, dezvoltare, inovare si gradul de
recunoagtere al acestora vizeaza:

- cresterea numdrului de propuneri de granturi depuse pentru competitiile CNCSIS;

- cresterea numarului de contracte cu agenti economici;

- publicarea in reviste cotate ISI, respectiv in cele apartindnd fluxului principal de informatii;

- prezentarea rezultatelor cercetdrii la manifestari stiintifice nationale $i internationale, publicarea
acestora in reviste de specialitate, precum si elaborarea de brevete de inventii;

- achizitionarea de aparaturd si echipamente performante.

4.3. Activitatea de predare / inviitare _

Facultatea de Inginerie Alimentard este organizata din punct de vedere a activititii didactice si
de cercetare in Departamentul pentru Siguranta Productiei Alimentare, a Mediului si Sanitatii
Populatiei, departament ce cuprinde 27 de cadre didactice si de cercetare titulare. Valorile variabilelor

specifice criteriului Predare si invétare, pentru anul 2013, sunt redate in tabelul 4.3.

Tabel 4.3. Valori ale variabilelor aferente criteriului Predare si invitare 2013

Valorile variabilelor
Gradul didactic I.1. Personal de predare si de | L1.2. Personal de predare si
cercetare cu norma de bazi de cercetare asociat
Asistent 6 6
Lector/Sef de lucrari 10 2
Conferentiar 9 -
Profesor 2 -

Referitor la variabila Cadre didactice tinere din cadrul criteriului Personal, la Facultatea

de Inginerie Alimentard erau in anul 2013 un numir de 9 cadre didactice si de cercetare titulare

cu vérsta de pand in 35 de ani.
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Curriculum si calificari
Rezultatele pentru variabila Absolventi: Numirul total de absolventi (cu si fird

diploma de finalizare a studiilor) ai programelor de studii din cadrul Facultatii de Inginerie

Alimentara sunt prezentate in tabelul 4.4.

Tabelul 4.4, Valori aferente variabilei Absolventi_2013

12.1%, Absolventi (Numdirul total de absolventi cu si
fard diplome de finalizare a studiilor)
| Ingineria produselor alimentare Inginerie si management
Cu diplomd de Fara diplomi de Cu diploma de Fara diplomi de
finalizare a finalizare a finalizare a finalizare a
studiilor’ studiilor studiilor’ studiilor
Licenta 124 14 53 2
Master 103 17 -

" Absolventi care au obtinul diploma in anul absolvirii

Valorile variabilei Traseul intern al absolventilor (mobilitate intra-organizational#)

sunt sintetizate in tabelul 4.3,

Tabel 4.5. Valorile variabilei Traseul intern a! absolventitor 2013

Cod variabili Denumire variabila | Valoare
1.2.2a. Traseul intern al absolventilor (mobilitate intra-organizationala)
Numdr absoventi de licenta (iulie, septembrie) 177
Numir absolventi de licenta inscrigi la ciclul de master (octombrie) 92
Numir absolventi master (julie, septembrie) 103
Numdr absclventi de doctorat 4

Valorile pentru variabila Studenti inmatriculati in primul an: Numarul total de studenti
inmatriculati in primul an de studiu, pe fiecare ciclu de studii pentru domeniul de studii Ingineria

produselor alimentare 51 pentru domeniul Inginerie §i management sunt prezentate in tabelul 4.6,

Tabelul 4.6. Numirul total de studenti inmatriculati in primul an de studiu 2013/201.4

Numirul total de studenti inmatriculati la domeniul de studii
Ingineria produselor alimentare | Inginerie si management
La zi / cu frecventa
Locuri bugetare Locuri cu taxd Locuri bugetare Locuri cu tax3d
Licentd 106 61 - -
Master 61 56 - -

La studiile doctorale, program de studii la zi, s-au inmatriculat in anul 2013, pe locuri

bugetare, 2 absolventi a studiilor de licentd §i masterat organizate in cadrul Facultitii de

Inginerie Alimentara.

Valorile aferente variabilei Locuri scoase la concurs: Numirul de locuri scoase la

concurs, pe fiecare ciclu de studii (licents, master si doctorat) pentru programul de studii
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-

Ingineria produselor alimentare §i pentru programul de studii Inginerie §i management sunt

prezentate in tabelul 4.7.

Tabelul 4.7. Nusndrul de locuri scoase la concurs pentru cele doufi programe de studii_2013

Numirul de locuri scoase la concurs pentru programele de studii

Ingineria produselor alimentare

[ Inginerie §i management

La zi/ cu frecventd

Locuri bugetare

Locuri ¢u taxid

Locuri bugetare

Locuri cu taxa

Licentd

107

79

Master

37

80

Valorile aferente variabilei Candidati inscrisi: Numirul total al candidatilor inscrisi pe
locurile scoase la concurs, potrivit evidentelor financiar-contabile cu privire la taxele de

admitere, diferentiate pe ciclurile de studii, sunt redate in tabelul 4.8.

Tabelul 4.8. Numirn! candidatilor inscrisi pe locurile scoase la concurs 2013

Numirul candidatilor inscrisi la programele de studii

_Ingineria produselor alimentare Inginerie i management
Licenfa 215 -

Master 117

4.4. Relatia cu mediul extern

Valorile variabilelor aferente relagiei cu mediul socio-economic sunt precizate in tabelul 4.9.

Tabelul 4.9. Valorile variabilelor aferente relatiei cu mediul socio-economic 2013

Cod variabila Variabila de ierarhizare Valoare
(PC1l9 Numdrul total de brevete inregistrate la QOSTM 26
Propuneri de inventii inregistrate la OSIM 16
{(P)R33 Popularizarea stiintei: lmpactul popularizarii stiintei:
Lucrari stiintifice publicate in volumele unor congrese, conferinte din 9
strdinitate
Lucrari stiintifice prezentate la conferinte internationale cu comitet de 7
program, neindexate in baze de date internationale, desfisurate in
Roménia
Lucrari stiinfifice prezentate la conferinte nationale si publicate in reviste -
de specialitate nationale
(PYX 15a Angajabilitatea: Nurniiru! de absolventi care s-au angajat la 12 luni dupd
finalizarea studiilor de
licentd 93
masterat 71

Facultatea de Inginerie Alimentard a organizat in anului 2013 Conferinta BOROMIR
IMPARTE BUCURII si Competitia nationald pentru crearca de produse alimentare inovative
ECOTROPHELIA, faza locald si faza nationald, evenimente care au avut un impact ridicat
asupra popularizarii stiintei. Un echipaj format din doi studenti ai facultitii, Raluca Zimbru si

Sergiu Paduret, a cistigat faza nationala a concursului ECOTROPHELIA 2013.
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Valorile variabilelor specifice criteriului Internationalizare sunt centralizate in tabelul 4.10.

Tabelul 4.10. Valorile variabilelor referitoare la internationalizare 2013

Cod variabila Variabila de ierarhizare Valoare
Mobilitati studentesti 1 (outgoing): Numarul studentilor inmatriculati la 6
P18 3.1 programe de studii ale unor institutii de invatdmant superior din

strainiitate, pe ¢ perioadd de cel putin 3 luni

Mobilitati studentesti 1 {(incoming): Numaru! studentilor proveniti de Ia -
(P)S32 institutii de invAtamant superior din striinitate, inmatriculafi temporar,
pentru o perioada de cel putin 3 luni

Mobilitati studentesti 2 (incoming): Numarul studentilor straini
(P}S 37 inmatriculati la programele de studii ale facultitii:

licenti 19
master 4

4.5. Calitatea resursei umane, politici referitoare la recrutarea si formarea personalului
Referitor la resursa umand, Facuitatea de Inginerie Alimentard are in vedere urmatoarele

obiective: '

- recrutarea si avansarea in cariera didacticd a celor mai performante cadre;

- crearea oportunitatilor de promovare in ierarhia universitarg;

- asigurarea unei structuri de personal echilibrate In raport cu numarul de studenti;

- promovarea unei politici de formare si perfectionare continud a resursei umane.

4.6. Autoevaluarea cadrelor didactice, evaluarea cadrelor didactice de ciitre studenti,
evaluarea colegiald, evaluarea de ciitre conducerea departamentului

Activitatea de evaluare a cadrelor didactice s-a realizat conform Regidamentului privind
evaluarea performangei personalului didactic - R 42, aprobat la nivelul Universitatii ,,Stefan cel Mare”
din Suceava. Evaluarea performantei personalului didactic al Facultitii de Inginerie Alimentard a fost
abordata ca un proces transparent si formativ, destinat sd garanteze mentinerea la standarde ridicate a
nivelului de pregitire profesionala si didacticd a acestora. Activitatea de evaluare are un caracter
complex si integrator i presupune autoevaluare, evaluare colegiald, evaluare de cétre directorul

departamentului si evaluare de catre studenti.

in tabelul 4.11 sunt centralizate rezultatele privind evaluarea performantelor cadrelor

didactice ale Facultatii de Inginerie Alimentara.
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Tabelul 4.11. Centralizator rezultate privind evaluarea performantelor cadrelor didactice ale
Faculttii de Inginerie Alimentard_2013

Gradul Nr. cadre Calificativul obtinut
didactic didactice Foarte bine Bine Satisfacator | Nesatisfacator
evaluate

Raport privind autoevaluarea (conform figei F09)
Profesor 2 P - - -
Conferentiar 9 9 - - -
Sef lucrari / Lector 10 5 1 1 3
Asistent 4 - 1 1 2
Total general 25 16 2 2 5

Raport privind evaluarea colegiald

Profesor 2 2 - - -

Conferentiar 9 9 - - -
ef lucrari / Lector 10 9 1 - -

Asistent 4 4 - - -

Total general 25 24 1

Raport privind evaluarea de ciitre directorul departamentului

Profesor 2 2 - - -

Conferentiar 9 9 - - -

Sef lucrari / Lector 10 9 - 1 -

Asistent 4 4 - - -

Total general 25 24 - 1

Raport privind evaluarea cadrelor didactice de catre studenti

Profesor 2 2 - - -

Conferentiar 9 9 - - -

Sef lucréri / Lector 10 10 - - -

Asistent 4 4 - - -

Total general 25 25

4.7. Centrarea pe student a activititilor didactice si sociale

Relatia dintre student §i profesor este una de parteneriat, in care fiecare isi asuma
responsabilitatea atingerii rezultatelor la invatiturd. Rezultatele la invatitud sunt explicate si
discutate cu studentii din perspectiva relevantei acestora pentru formarea si dezvoltarea lor. in
acest sens cadrele didactice folosesc resursele noilor tehnologii (e-mail, pagina personald de web
pentru tematicd, bibliografie, resurse in format electronic si dialog cu studentii} si materiale
auxiliare. Cadrele didactice utilizeaza metodici si medii de invitare centrate pe student si
utilizeazd cat mai putin metodele traditionale. Pe linga competentele de instruire/predare, cadrele
didactice au §i competente de consiliere, monitorizare si facilitare a proceselor de invatare.

In cadrul Facultatii de Inginerie Alimentara se desfisoard o activitate continua de identificare,
dezvoltare, testare, implementare si evaluare a unor tehnici noi de invatare eficace, incluzind aici noile
aplicatii ale calculatoarelor si ale tehnologiei informatiei. Programele de studii sunt integrate cu stagii
de practicd si cu implicarea studeniilor in acititatea de cercetare. Cadrele didactice asociaza studentii la

activitatea de predare (prin intrebari din sal3, scurte prezentiri, experimente demonstrative) iar procesul
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de predare este orientat dupa ritmul si modul de invatare al studengilor. Facultatea creeazi medii §i
experiente de invatare care conduc studentii s descopere si s3 creeze ei insisi cunoastere. Cadrul
didactic orienteaza dezvoltarea intelectuala a studentului dandu-i o dimensiune strategica.
Profesorii au ore de permanentd la dispozitia studentilor si personalizeazi indrumarea la
cererea studentului. La nivelul facultatii existd indrumdtori sau tutori de an precum si o structurd
pentru orientarea studentilor la alegerea cursurilor si a carierei. Profesorii mentin legatura cu

studentii prin e-mail si prin ore de consultatie.

4.8, Alocarea resurselor pentru inviitiméint, cercetare, dezvoltare

Baza materialda a Facultatii de Inginerie Alimentard corespunde standardelor care asigurd
desfasurarea unui proces de invatimant de calitate. Facultatea de Inginerie Alimentara dispune de spatii
adecvate procesului de invatimant in proprietate, laboratoare proprii cu dotarea corespunzitoare pentru
toate disciplinele cu caracter obligatoriu din planul de invitimint care au previzute, prin programa
analiticd, activitdfi de acest gen, sofi-uri corespunzitoare disciplinelor de studiu din planul de
invatdmant. Dotarea laboratoarelor didactice $i de cercetare este comparabild cu cea din universitasi din
Europa cu bune practici intermationale. ' '

Infrastructura facultitii constd n 12 laboratoare didactice, 3 laboratoare de cercetare, dintre care
mentiondm: Laboratorul de analize instrumentale specializate, Laboratorul de sigurantii alimentard,
Laboratorul pentru controlul microbiclogic al alimentelor, Laboratorul pentru controlul calitatii
cerealelor si produselor de panificatie, Laboratorul de biocarburanti, laboratorul virtual
interdisciplinar, Laboratorul pentru controlul calitatii apei, Laboratorul mobil de mediu. De asemenea,
in cadrul facultitii s-a constituit Centrul de Cercetare pentru Siguranta Alimentard (CCSA) iar
programele de cercetare promovate de CCSA deriva din strategiile programelor nationale de cercetare-
dezvoltare-inovare, care converg citre aria tematicd Food, Agriculture and Biotechnologies.

Consiliul Facultatii de Inginerie Alimentard elaboreazd si implementeazi strategia de

dezvoltare a bazei materiale proprii, urmirind atdt imbunatifirea activititii didactice cat si de

cercetare.

4.9. Transparenta informatiilor de interes public

Facultatea de Inginerie Alimentara duce o politica de informare a publicului. Informatiile
relevante sunt publicate in mass-media §i pe site-ul facultdtii www.fia.usv.ro si se referd la
admitere, programe de studii, relatia absolventului cu piata muncii, examenul de finalizare a
studiilor, structura anului universitar, orarul activitatilor didactice, facilitatile oferite studentilor

si despre orice aspecte de interes pentru public.
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Facultatea de Inginerie Alimentard organizeazi conferinte, mese rotunde §i simpozioane in
domeniul Ingineriei produselor alimentare, asigurd accesul grupurilor de elevi in spatille de
invatamant ale facultdtii pentru prezentarea facultifii si promovarea ofertei educationale in

vederea atragerii viitorilor studenti.

5. Concluzii si masuri pentru imbunitiitirea calitiitii si a indicatorilor de performanti
utilizati in vederea ierarhizarii programelor de studii

Facultatea de Inginerie Alimentara dispune de structuri si strategii pentru managementul gi

asigurarea calitdtii activititilor de predare, invitare si cercetare.

in scopul imbunatatirii calitatii si a indicatorilor de performanti, se au in vedere
urmatoarele masuri:

- continuarea identificarii cerintelor si asgteptirilor reale ale mediului socio-economic
privind competentele absolventilor fiecarui program de studii, corelarea acestora cu experienta

universitatii si cu bunele practici internationale;

- atragerea unui numir mai mare de studenti prin imbunititirea activitatii de promovare a

Facultitii de Inginerie Alimentara;
- obtinerea de noi surse de finan{are pentru a dezvolta activitatea de cercetare stiintifica, a

facilita participarea la conferinte stiintifice internationale si publicarea lucrarilor stiintifice in

reviste de prestigiu in domeniu;
- continuarea organizérii concursurilor studentesti atdt cu participare locala cét i nationald;

- implicarea unuvi numir mai mare de studenti in activitatea de cercetare §i diseminare a

rezultatelor;

- identificarea unor solutii referitoare la extinderea spatiului de invatidmant.

Decan,

Prof.univ.dr.ing. Sonia AMARAEI

Comisia pentru evaluarea si asigurarea calititii a Facultitii de Inginerie Alimentara,

Pregedinte: Conf. dr. ing. Sitvia MIRONEASA ....... @C@* ..................

Membri: Conf. dr.ing.ec. Cristina-Gabriela CONSTANTINESCU C]Qﬂ}ﬂ{fbdl N,
Conf. dr. biolog Marcel AVRAMIUC ..., STEE N
Conf. dr. bioing. Maria POROCH-SERITAN .../@\w @ M
Student Marius-Tonut NASTACA ............. M .............

Alexandra-Otilia CIOATA-IONESI - S.C. Everyday Prod-Com S.R.L. Suceava
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