
Universitatea
Stefan cel Mare 

Suceava 
SENAT USU 

HOTARAREA 
Senatului Universit�ii,^tefan cel Mare" din Suceava 

Nr. 111 din data de 16 decembrie 2021 

cuprivire la aprobarea metodologilorprivind organizarea �i desfä_urarea examenelorde finalizare a 

studilor pentru anul universtar 2021-2022

In confornmitate ou prevederile Hot�rari de Guvern, nr. 369/ 29 martio 2021 privind organizarea _i 
func�iónarea iMinisterulu Sducaiei Anexa 3, punctal 38, prin care se nstitufionalizeaz� Universitatea
Stefanel Mare din Suceava 
Avand in vedere discutarea si aprobarea referatelortransmisede faculsáti avizate în sedinta Consiliului de 
Administraie din data de 07 12.2021 
În baza prevederilor Regulamentului privind organizarea _i desfa_uraren exsmenclor de finalizare a 
studilor (RS4 si ale Ordiului ministrului educa�ier nationalesi cerctari stintificenr. 6125/2016
privindaprobarea Metodologien cadru de organiznre si desfisdrarea examenelor de licent�/diplom� �i 
diserta�ie, cu moditicarile si completärile ultetioare; 
în conformitate cu prevedenle Legil Bducaiei Nafionale r. 1/2011, o modific�rile �i complet�rile
ulterioare;

în conformitate cu art. 51 din CartaUniversitaii,Stefan ce Mare" din Suceava, se hot�r��te:
Art.1 Se aprob�, conform anexelor, metodologile privind organizarea _i desf�_urarea examenelor de 

finalizare astudilor, penira anul universitar 202-2022, in cadrulurmätoarelor facultä�i:

Faculatea de Dreptsi ̂ tiinte Administrative
Facultatea de Economie Administra�ie _i Afaceri,
Facultatea de Educafie Fizic� _i Sport,,
Facultatea de InginerieAlimentara,
Faeultatea de Ingineie Electric� �itinta Calculatoardlor 

Facultatea de Inginerie Mecanic�, Autovehicule �i Robotic�, 
Facultatea de Istorie si Geografie;
Facultatea de Litere �i �tinte ale Comunicärii;
Facultatea de Medicin� _i ^tiin�e Biologice;
Facultatea de Silvicultur�;
Facultatea de ^tiin�e ale Educa�iei.

Art.2 Facult��ile sus men�ionate �i prorectorul de resort vor duce la îndeplinire dispozi�ile prezentei

hot�râri.

PRE^EDINTE AT SENATULUI
Conf.univd ingLiviu Gheorghe POPESCU 

AVIZAT, 
CONSILIER JURIDIC 

Jr. Oana Georgeta BOICU POSA�^TIUC

CATES 

L.P.JA.L/1ex.

Universitatea "Stefan cel Mare" Suceava, Str. Universitä�i nr. 13, 720 229 Suceava, România Tel: +40 230 520 081, Fax +40 230 520 080, Web: www.uSv.ro



Universitatea

Facultatea de Inginerie Alimentar�
Na 129/FTA oliu 3 , 202 

^tefan cel Mare 

USU Suceava 

AVEA 
Sodinta ConsikuluiPjcutid rie 
Alimentan din deha3. 02 

LA' ETSTATEA "�TEFAN CEL MARE 

NR. 26 45 
2LUNA.d IUAAK 

C�TRE 
Seinsenatului 

SENATUL USV 

V� înaint�m spre aprobare Metodologiile privind organizarea �i desf�_urarea examenelor de 

diplomd, absolvire �i diserta�ie pentru anul uníversitar 2021-2022, din cadrul Facultatii de Inginerie 

Alimentar�, conform Regulamentului privind organizarea �i desa_urarea examenelor de finalizare a 

studiilor (R54). 

DECAN 
Prof.univ.dr.ing. Mircéa-Adrian OROIAN 

M.A.O./E.P./1 ex. 



Universitatea
^tefan cel Mare Facultatea de Inginerie Alimentar� 

USU Suceava 
Sedinid Senatului 

din data I2.2. 

METODOLOGIA PRIVIND ORGANIZAREA �I DESF��URAREA 
EXAMENELOR DE DIPLOMA �I ABSOLVIRE 

pentru studiile universitare de licen�� 
an universitar 2021 - 2022 

I. INFORMA�II CU CARACTER GENERAL 

Informatile cu caracter general privind organizarea _i desf�_urarea examenelor de finalizare a 
studilor sunt preväzute în REGULAMENTUL PRIVIND ORGANIZAREA �I DESFÄ�URAREA
EXAMENELOR DE FINALIZARE A STUDIILOR (R54). 

I. I. INFORMA�II SPECIFICE 

In cadrul Facultä�i de Inginerie Alimentar� se organizeaz� examene de finalizare a studilor 
pentru um�toarele programe de studii universitare: 

Examen de DIPLOMA: 
Nr. 

Domeniul Programul de studiu 
Crt 

Ingineria Produselor Alimentare durata studiilor 

ani 
Controlul _i Expertiza Produselor Alimentare - durata 

studiilor 4 ani 
Protec�ia Consumatorului _i a Mediului - durata 

studiilor4 ani 
Inginerie �i Management în Alimenta�ia Public� _i 

Agroturism-durata studiilor4 ani 

NGINERIA PRODUSELOR
ALIMENTARE

INGINERIE �I 

MANAGEMENT
2 

Examen de DIPLOM�: 
Nr. 

Domeniul Specializarea crt. 

1. INGINERIE ALIMENTAR� Ingineria Produselor Alimentare- durata studiilor 5 

ani 

Examen de ABSOLVIRE:
Nr. Specializarea Profilul 

crt. 
Tehnologia Produselor Alimentare durata studiilor 3 

ani 
1. INDUSTRIE ALIMENTAR�

A. CALENDARUL EXAMENELOR DE DIPLOM� �I ABSoLVIRE 

Examenele de finalizare a studilor pentru promo�ia 2022 se vor organiza _i desf�_ura în dou� 
sesiuni pe parcursul anului universitar: iulie 2022 �i septembrie 2022. 



Universitatea 
Stefan cel Mare Facultatea de Inginerie Alimentar� 

USU Suceava 

Absolven�i promotiilor anterioare ai înv���mântului universitar de licen�� se pot înscrie la 

examenul de finalizare a studilor în sesiunile programate pentru promo�ia curentä: iulie 2022 

septembrie 2022. 

Sesiunea iulie 2022 
Perioada de înscriere �i predare a lucr�rii de finalizare a studiilor: 29 iunie - 1 iulie 2022. 

Sustinerea examenului de evaluare a cuno_tin�elor fundamentale _i de specialitate �i 
prezentarea _i sus�inerea proiectului de diplom�: 6-7 iulie 2022. 

Sesiunea septembrie 2022 
Perioada de înscriere _i predare a lucr�rii de finalizare a studiilor: 02 septembrie 2022 

Sus�inerea examenului de evaluare a cuno_tin�telor fundamentale �i de specialitate _i 

prezentarea �i sus�inerea proiectului de diplom�: 7 septembrie 2022. 

B. MODUL DE SUS�INERE A EXAMENELOR DE DIPLOM� �I ABSOLVIRE 

Examenul de absolvire _i respectiv examenul de diplom� se realizeaz� conform R54 

Regulamentul privind organizarea _i desf�_urarea examenelor de finalizare a studiilor. 

Examenul de diplom�, pentru studiile universitare de licen�ä cu durata studiilor de 4 ani 

Legea 1/2011, Legea 288/2004), const� din dou� probe: 
Proba 1. Evaluarea cuno_tin�elor fundamentale _i de specialitate prob� oral� - 5 credite 

Proba 2. Prezentarea _i sus�inerea proiectului de diplom� - prob� oral� - 5 credite 

Media examenului de diplom� se calculeaz� ca medie aritmetic� dintre proba 1 �i proba 2. 
Examenul de diplom�, pentru studile universitare de licen�� cu durata studiilor de 5 ani

(Legea 84/1995), const� din dou� probe: 
Proba 1. Evaluarea cuno_tin�elor fundamentale _i de specialitate - prob� oral� - 15 credite 

Proba 2. Prezentarea _i sus�inerea proiectului de diplom� - prob� oral� - 15 credite 

Media examenului de diplom� se calculeaz� ca medie aritmetic� dintre proba 1 �i proba 2. 
Examenul de absolvire, pentru studiile universitare de licen�� cu durata studiilor de 3 ani 

(specializarea Tehnologia Produselor Alimentare - invä�ämânt de scurt� durat�), const� din dou� 

probe: 
Proba 1. Evaluarea cuno_tin�elor fundamentale _i de specialitate - prob� oral� - 15 credite 

Proba 2. Prezentarea _i sus�inerea lucr�rii de absolvire - prob� oral� - 15 credite 

Media examenului de absolvire se calculeaz� ca medie aritmetic� dintre probal _i proba 2. 

Proba I a examenului de diplom�/absolvire va consta în examen oral în care se vor evalua 
cuno_tintele fundamentale _i de specialitate ale candida�ilor conform tematicii ata_ate prezentei
metodologii. Fiecare candidat va extrage un bilet de concurs care va con�ine dou� subiecte din 
tematic�.

Media de promovare a examelului de diplom� _i absolvire reprezint� media aritmetic� a 
probei I �i probei 2. 

Tematica _i bibliografia pentru Evaluarea cuno_tin�elor fundamentale _i de specialitate se 
regásesc la adresa www.fia.usv.ro. 

DFCAN, 
Prof.univ.dr.ing. Mircea-Adrian OROIAN 

M.A.O./E.P./1 ex. 



Universitatea
Stefan cel Mare Facultatea de Inginerie Alimentar USU Suceava 

Sedinta Senacului 
din data R2A 

METODOLOGIA PRIVIND ORGANIZAREA �I DESFÄ�URAREA F 

EXAMENULUI DE DISERTA�IE 

pentru studiile universitare de masterat (ciclul I) 

an universitar 2021-2022 

. INFORMA�II CU CARACTER GENERAL 

Informa�iile cu caracter general privind organizarea _i desf�_urarea examenelor de finalizare a 
studilor sunt preväzute în REGULAMENTUL PRIVIND ORGANIZAREA �I DESF 
EXAMENELOR DE FINALIZARE A STUDILOR (R54). 

I. INFORMA�II SPECIFICE 

In cadrul Facultä�ii de Inginerie Alimentar� se organizeaz� examene de finalizare a studiilor 
pentru urm�toarele programe de studii universitare: 

Examen de DISERTA�IE: 
Nr. 

Domeniul Programul de studiu 
CTt 

Controlul _i Expertiza Produselor Alimentare - durata 

studiilor 2 ani 
Managementul Igienei, Controlul Calit��ii Produselor 
Alimentare _i Asigurarea S�n�t��ii Popula�iei - durata 

studiilor 2 ani 
Managementul Securitä�ii Mediului �i Sigurar 

Alimentarä- durata studiilor 2 ani 
Management în Industria Alimentar�, Alimenta�ie 

Public� _i Nutri�ie Special� -durata studiilor 2 ani 

INGINERIA PRODUSELOR 
1. 

ALIMENTARE 

A. CALENDARUL EXAMENULUI DE DISERTA�IE 

Examenul de diserta�ie se va organiza �i desfä_ura în dou� sesiuni, dup� cum urmeaz�: 
-sesiunea iulie 2022: 

Perioada de înscriere _i predare a lucr�rii de finalizare a studiilor: 29 iunie 1 iulie 2022 
Prezentarea _i sus�inerea lucr�rii de diserta�ie: 5 iulie 2022 

- sesiunea septembrie 2022 

Perioada de înscriere _i predare a lucr�rii de finalizare a studiilor: 02 septembrie 2022 
Prezentarea _i sus�inerea lucr�rii de diserta�ie: 7 septembrie 2022 

B. MODUL DE SUS�TINERE A EXAMENULUI DE DISERTA�IE 

Examenul de disera�ie se desfä_oar� conform R54 Regulamentul privind organizarea _i 
desf�_urarea examenelor de finalizare a studiilor. 

Examenul de diserta�ie const� într-o singur� prob� oralä _i anume: prezentarea _i 

sustinerea lucr�rii de diserta�ie. 



Universitatea 
Stefan cel Mare Facultatea de Inginerie Alimentar� 

USU Suceava 

C. NUMARUL DE CREDITE PENTRU EXAMENUL DE DISERTA�IE 

Numärul de credite alocat pentru prezentarea _i sustinerea lucrärii de diserta�ie, pentru fiecare 

program de studii este: 
Proba 1- Prezen area �i sus�inerea lucr�rii de diserta�ie - 10 credite. 

othi DECAN, 

Prof.univ.dr.ing. Mircea Adriah OROIAN 
nginie 

-Imen 

E 
M.A.O./E.P./1 ex. 



Universitatea 
Stefan cel Mare Facultatea de Inginerie Alimentar� 

USU Suceava 

TEMATICA GENERAL� 
pentru Proba 1 a examenului de diplom� 

EVALUAREA CUNOSTIN�ELOR FUNDAMENTALE �I DE SPECIALITATE 

Programul de studii universitare de licent� 

INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE 

. Biochimie 

2. Microbiologie general�; Microbiologie special� 
3. Analiz� instrumental� 

4. Operati unitare în industria alimentar� 

5. Tehnologii _i utilaje specifice de procesare a produselor alimentare (Utilaje în 

industria alimentar�, tehnologii în industria laptelui, c�rni, produselor fainoase �i 

panifica�tiei, maltului, berii �i a vinului) 

6. Principiile nutri�iei umane 

7. Controlul _i asigurarea calit��ii în industria alimentar� 

8. Aditivi _i ingrediente în industria alimentar� 

9. Ecologie _i protec�ia mediului 

10. Preg�tire inginereasc� de baz� (analiz� matematic�, chimie-fizic�, coloizi în 
industria alimentar�, informatic� aplicat� _i grafic� asistat� de calculator) 

Bibliografie 

1. Avramiuc, M., Biochimie, vol. I, Suceava, Editura Universitä�ii din Suceava, 2002. 
2. Banu, C., Aditivi si ingrediente pentru industria alimentara, Bucure_ti, EdituraTehnica, 

2000 

3. Banu, ., et al, Manualul inginerului de industrie alimentar�, 1999, Editura Tehnic� 

Bucuresti, vol. I; 

4. Banu, C., et al, Manualul inginerului de industrie alimentar�, 2002, Editura Tehnic� 

Bucuresti, vol. I; 

5. Chi_in�u, 2001
6. Dabija, A. - Biotehnologia produselor lactate fermentate, Editura Performantica, la_i, 

2018 
7. Dabija, A. - Biotehnologii în industria alimentar� fermentativ�, Editura PIM, Ja_i, 2010 

8. Dabija, A. - Drojdia de panifica�ie - utiliz�ri, perspective, Editura Tehnic� - INFO, 

9. Dabija, A., Biotehnologii din industria alimentar�, Editura PIM, la_i, 2000 
10. Dabija, A., et al. - Biotehnologii în industria alimentar� fermentativ�. Studii �i lucr�ri 

practice, Editura PIM, la_i, 2010 
11. Dabija, A., et al. - Enzimologie industrial�. Note de curs, Editura Alma Mater, Bac�u, 

Universitatea "§tefan cel Mare" Suceava, Str. Universitä�ii nr. 13, 720 229 Suceava, România 
Tel: +40 230 520 081, Fax: +40 230 S20 080, Web: www.usv.ro 



Universitatea
Facultatea de Inginerie Alimentar�Stefan cel Mare 

USU Suceava 

2007 
12.Gutt S., Gutt G., Aditivi utilizati in produsele alimentare, Bucuresti, Ed.Universitatii 

Suceava, 2006. 
13. Gutt, S., Chimie fizic� �i coloidal�, Suceava, Editura Univer ��ii din Suceava, 1997 

14. Gutt, S., Operafii �i utilaje în industria alimentará, Suceava, Editura Universitàji 

din Suceava, 1997 
15.Pop, C. G., Tehnologia produselor de mor�rit �i panifica�ie, Editura Universitajii din 

Suceava, 2006 
Pop, C.G., Controlul calit�ti produselor de morárit yi panificatie - indrunar de 

lucr�ri practice, Suceava, Editura Universit��i din Suceava, 2005 

17. Poroch-Seti�an, M. Igiena alimenta�iei, Suceava, Editura Universita�ii din Suceava. 

16. 

1997 

18. Prisacaru, A. E., Materii prime de origine vegetal� utilizate in industria alimentará, 

Editura Oim, 2017 

19. Rotar, R., Microbiologia produselor alimentare, Editura USV, 2004 

20. Cursurile studiate în timpul preg�tirii de licen��. 

Universitatea "Stefan cel Mare" Suceava, Str. Universit��ii nr. 13, 720 229 Suceava, România 
Tel: +40 230 520 081, Fax: +40 230 S20 080, Web: www.usv.ro



Universitatea 
^tefan cel Mare Facultatea de Inginerie Alimentarä 

USU Suceava 

TEMATICA GENERAL pentru Proba 1 a examenului de diplom� 

EVALUAREA CUNO^TIN�ELOR FUNDAMENTALE �I DE SPECIALITATE 

Programul de studi universitare de licen��ä 

CONTROLUL �I EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE 

1. Metode spectroscopice de analiz� a alimentelor 

2. Metode cromatografice _i electroforetice de analiza alimentelor 

3. Biochimie 

4. Microbiologie general�; Microbiologie special� 

5. Analiz� senzorial� 

6. Managementul calit��ii 

7. Aditivi _i ingrediente în industria alimentar� 

8. Autentificarea _i falsificarea alimentelor 

9. Ecologie _i protec�ia mediului 
10. Pregátire inginereasc� de baz� (analiz� matematic�, chimie-fizic�, informatic�

aplicat� _i grafic� asistat� de calculator) 

Bibliografie 

1. Avramiuc, M., Biochimie, vol. I, Suceava, Editura Universitä�ii din Suceava, 2002. 

2. Banu, C. et al, Manualul inginerului de industrie alimentar�, 1999, Editura Tehnic� 

Bucuresti, vol. I; 
3. Banu, C. et al, Mamualul inginerului de industrie alimentar�, 2002, Editura Tehnic� 

Bucuresti, vol. I; 
4. Banu, C., Aditivi si ingrediente pentru industria alimentara, Bucure_ti, EdituraTehnica, 
2000 5. Gutt, G., Tehnici de separare �i analiz� cromatografic� - Note de curs 

6. Codina, G.G., Metodologia analizei senzoriale, Editura Performantica, 2016 6. 
7. Constantinesc, C.G., Calitatea _i siguran�a alimentelor: concepte �i aplica�ii practice, 

Ed. Performantica, 20116 

8. Gutt, G., Analize spectroscopice- Note de curs 
9. Gutt, G., Märimi fizice �i sisteme de analiz� automat�-Note de curs 

Gut, S., Chimie fizic� �i coloidal�, Suceava, Editura Universita�ii din Suceava, 1997 
11.Gut, S., Gut, G., Aditivi utilizati in produsele alimentare, Bucuresti, Ed.Universitatii 
10. 

Suceava, 2006. 

12. Oroian, M., Autentificarea produselor alimentare �i depistarea falsurilor, Ia_i, Editura 

PIM, 2014 

Universitatea "Stefan cel Mare" Suceava, Str. Universita�ii nr. 13, 720 229 Suceava, Romånia 
Tel: +40 230 520 081, Fax: +40 230 520 080, Web: www.usv.ro 



Universitatea 
^tefan cel Mare Facultatea de Inginerie Alimentar� 

USU Suceava 

13. Poroch-Seti�an, M., Igiena alimenta�iei, Suceava, Editura Universit��i din Suceava, 
1997 

14. Prisacaru, A. E., Materii prime de origine vegetal� utilizate în industria alimentar�, 

Editura Oim, 2017 

15. Rotar, R., Microbiologia produselor alimentare, Editura USV, 2004 

16. Cursurile studiate în timpul preg�tirii de licen��. 

Universitatea "Stefan cel Mare" Suceava, Str. Universita�i nr. 13, 720 229 Suceava, Romånia 
Tel:+40 230 520 081, Fax: +40 230 520 080, Web: www.usv.ro 



Universitatea 

Stefan cel Mare Facultatea de Inginerie Alimentar� 

USU Suceava 

TEMATICA GENERALA pentru Proba I a examenului de diplom� 

EVALUAREA CUNo^TIN�ELOR FUNDAMENTALE �I DE 

SPECIALITATE 

Programul de studii universitare de licen�� 

PROTEC�IA CONSUMATORULUI �I A MEDIULUI 

1. Modelarea _i automatizarea proceselor 
2. Opera�ii unitare în industria alimentard 

3. Biochimie 
4. Microbiologie general�; Microbiologie special� 
5. Aditivi _i ingrediente în industria alimentar� 

6. Managementul calitä�ii 
7. Sigurant� _i securitate alimentar� în protec�ia consumatoruluí 

8. Autentificarea alimentelor _i decelarea falsific�rilor 

9. Inspectia _i legisla�ia mediului 

10. Metodologia studiilor de impact 
11. Preg�tire inginereasc� de baz� (analiz� matematic�, coroziune �i protec�ie anticoroziv�, 
coloizi in industria alimentar�, informatic� aplicat� _i grafic� asistat� de calculator) 

Bibliografie 

1. Avramiuc, M., Biochimie, vol. I, Suceava, Editura Universit��ii din Suceava, 2002. 
2. Banu C et al, Manualul inginerului de industrie alimentar�, 2002, Editura Tehnic� 

Bucuresti, vol. I 
3. Banu, C. et al, Manualul inginerului de industrie alimentar�, 1999, Editura Tehnic� 

Bucuresti, vol. I; 
4. Banu, C., Aditivi si ingrediente pentru industria alimentara, EdituraTehnica, 2000 

5. Constantinesc, C.G., Calitatea _i siguran�a alimentelor: concepte _i aplica�ii practice, 

Ed. Performantica, 2016 

6. Dabija, A., Biotehnologii din industria alimentar�, Editura PIM, Ia_i, 2010 

7. Ghinea, C., Biodiversitatea mediului, Editura Pim, 2017 

8. Gutt, S., Chimie fizic� _i coloidal�, Suceava, Editura Universitä�ii din Suceava, 1997 

9. Gutt, S., Gutt G., Aditivi utilizati în produsele alimentare, Suceava, Ed.Universitatii 

Suceava, 2006. 
10. Gutt, S., Opera�ii i utilaje în industria alimentar�, Suceava, Editura Universit��ii din 

Suceava, 1997. 

11. Oroian, M., Autentificarea produselor alimentare �i depistarea falsurilor, la_i, Editura 

PIM, 2014 

12. Prisacaru, A. E., Materii prime de origine vegetal� utilizate în industria alimentar�, 

Universitatea "Stefan cel Mare" Suceava, Str. Universitá�ii nr. 13, 720 229 Suceava, Románia 
Tel: +40 230 520 081, Fax: +40 230 520 080, Web: www.usv.ro 



Universitatea 
Facultatea de Inginerie Alimentar� ^tefan cel Mare 

USU Suceava 

Editura Oim, 2017 
13. Rojanschi, V., Ghidul evaluatorului _i auditorului de mediu, Editura Economic�, 2008 

14. Rotar, R., Microbiologia produselor alimentare, Editura USV, 2004 
15. Segal, R., Principile nutri�iei, Gala�i, Editura Academica, 2002 
16. Stänciuc, N., Rotaru G., Managementul siguran�ei alimentelor, Editura Academica 

2008 
17. Cursurile studiate în timpul preg�tirii de licen��. 

Universitatea "Stefan cel Mare" Suceava, Str. Università�ii nr. 13, 720 229 Suceava, România 
Tel: +40 230 520 081, Fax: +40 230 520 080, Web: www.usv.ro 



Universitatea 
Stefan cel Mare 

USU Suceava 
Facultatea de Inginerie Alimentar�

TEMATICA GENERAL� pentru Proba 1 a examenului de diplom� 

EVALUAREA CUNO^TIN�ELOR FUNDAMENTAILE �I DE SPECIALITATE 

Programul de studii universitare de licent� INGINERIA �I 
MANAGEMENT ÎN ALIMENTA�IA PUBLIC� �I AGROTURISM 

1. Bazele gastronomiei _i gastrotehniei 
2. Inocuitatea produselor alimentare 

3. Tehnici de analiz� instrumental� 

4. Managementul igienei în alimenta�ia public� _i agroturism 
5. Nutritie �i toxicologie 
6. Analiz� senzorial� 

7. Aditivi alimentari 

8. Managementul märcii _i al imaginii de marc� 
9. Managementul serviciilor hoteliere _i în agroturism 
10. Ecologie �i protec�ia mediului

11. Preg�tire inginereasc� de baz� (statistic�, chimie-fizic� _i coloidal�, informatic� 

aplicat� _i grafic� asistat� pe calculator) 

Bibliografie 

1. Banu, C. et al, Manualul inginerului de industrie alimentar�, 1999, Editura Tehnic� 

Bucuresti, vol. I; 
2. Banu, C. et al, Manualul inginerului de industrie alimentar�, 2002, Editura Tehnic� 

Bucuresti, vol. II; 
4. Banu C., Aditivi si ingrediente pentru industria alimentara, Bucure_ti, EdituraTehnica, 
2000 

5. Banu, C., et al., Alimenta�ia s�n�toas�, Târgovi_te, Editura Macarie, 2001 

6. Gutt S., Gutt G., Aditivi utilizati in produsele alimentare, Bucuresti, Ed.Universitatii

Suceava, 2006. 
7. Diaconescu, I., P�unescu, C., Analiza senzorial� în societ��ile comerciale, Bucure_ti, 
Editura Uranus, 2003 

8. Banu, C., Preda, N., Vasu, S. S., Produsele alimentare �i inocuitatea lor, Bucure_ti, 
Editura Tehnic�, 1982 
9. Iosif, G., Manole, V., Stoian, M., Analiza calit��ii produselor: Studii de caz în domeniul 
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