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- Facultatea de Stiinte ale Educatiei.

Art2 Facultifile sus mentionate si prorectorul de resort vor duce la indeplinire dispozitiile prezentei
hotérari. .
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Vi inaintim spre aprobare Metodologiile privind organizarea §i desfdsurarea examenelor de
diplomd, absolvire i disertafie pentru anul universitar 2021-2022, din cadrul Facultitii de Inginerie
Alimentar, conform Regulamentului privind organizarea §i desfdsurarea examenelor de finalizare a

studiilor (R54).

Prof.univ.dr.ing.

M.A.O./E.P./1 ex.
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METODOLOGIA PRIVIND ORGANIZAREA SI DESFASURAREA
EXAMENELOR DE DIPLOMA SI ABSOLVIRE

pentru studiile universitare de licenti
an universitar 2021 - 2022

L. INFORMATII CU CARACTER GENERAL

Informatiile cu caracter general privind organizarea si desfasurarea examenelor de finalizare a
studiilor sunt prevazute in REGULAMENTUL PRIVIND ORGANIZAREA SI DESFASURAREA
EXAMENELOR DE FINALIZARE A STUDIILOR (R54).

IL. INFORMATI SPECIFICE

In cadrul Facultatii de Inginerie Alimentara se organizeaza examene de finalizare a studiilor
pentru urmatoarele programe de studii universitare:

Examen de DIPLOMA:
2_:_’ Domeniul Programul de studiu
' Ingineria Produselor Alimentare — durata studiilor
‘ 4 ani
1 INGINERIA PRODUSELOR | Controlul si Expertiza Produselor Alimentare — durata
’ ALIMENTARE studiilor 4 ani
Protectia Consumatorului i a Mediului — durata
studiilor 4 ani
5 INGINERIE SI Inginerie si Management in Alimentatia Publica si
- MANAGEMENT Agroturism —«urata studiilor 4 ani
Examen de DIPLOMA:
2;' ; Domeniul Specializarea
1 INGINERIE ALIMENTARA i}:fmena Produselor Alimentare — durata studiilor 5
Examen de ABSOLVIRE:
| Nr. Profilul Specializarea
| crt.
| INDUSTRIE ALIMENTARA :‘:ihnologla Produselor Alimentare — durata studiilor 3

A. CALENDARUL EXAMENELOR DE DIPLOMA SI ABSOLVIRE

Examenele de finalizare a studiilor pentru promofia 2022 se vor organiza si desfisura in doua
sesiuni pe parcursul anului universitar: inlie 2022 si septembrie 2022.
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Absolven(ii promofiilor anterioare ai invagiméntului universitar de licenta se pot fnscrie la
examenul de finalizare a studiilor in sesiunile programate pentru promotia curentd: iulie 2022 si

septembrie 2022.

Sesiunea iulie 2022

Perioada de inscriere §i predare a lucrarii de finalizare a studiilor: 29 junie — 1 iulie 2022.

Sustinerea examenului de evaluare a cunostintelor fundamentale si de specialitate §i
prezentarea §i sustinerea proiectului de diploma: 6-7 iulie 2022.

Sesiunea septembrie 2022 )
Perioada de inscriere si predare a lucrérii de finalizare a studiilor: 02 septemb_ne 20?2
Sustinerea examenului de evaluare a cunostinfelor fundamentale i de specialitate 1

prezentarea §i susfinerea proiectului de diploma: 7 septembrie 2022.

B. MODUL DE SUSTINERE A EXAMENELOR DE DIPLOMA SI ABSOLVIRE

Examenul de absolvire i respectiv examenul de diploma se realizeaza conform R54 -
Regulamentul privind organizarea si desfasurarea examenelor de finalizare a studiilor.

Examenul de diplomi, pentru studiile universitare de licentd cu durata studiilor de 4 ani
(Legea 1/2011, Legea 288/2004), consta din dou# probe:
Proba 1. Evaluarea cunostintelor fundamentale si de specialitate — proba orald - 5 credite
Proba 2. Prezentarea si sustinerea proiectului de diploma — proba oralé - 5 credite
Media examenului de diplomi se calculeaza ca medie aritmetica dintre proba 1 si proba 2.
Examenul de diplomi, pentru studiile universitare de licenta cu durata studiilor de 5 ani
( Legea 84/1995), consti din doua probe:
Proba 1. Evaluarea cunostinfelor fundamentale i de specialitate — prob orala - 15 credite
Proba 2. Prezentarea si susfinerea proiectului de diploma — proba orala - 15 credite
Media examenului de diploma se calculeazi ca medie aritmetica dintre proba 1 si proba 2.
Examenul de absolvire, pentru studiile universitare de licentd cu durata studiilor de 3 ani
(specializarea Tehnologia Produselor Alimentare — invatimant de scurtd duratd), constd din doud
probe: ‘
Proba 1. Evaluarea cunostintelor fundamentale i de specialitate — proba orala - 15 credite
Proba 2. Prezentarea si sustinerea lucrarii de absolvire — proba orala - 15 credite
Media examenului de absolvire se calculeaza ca medie aritmetica dintre proba 1 si proba 2.

Proba 1 a examenului de diploma/absolvire va consta in examen oral in care se vor evalua
cunostintele fundamentale §i de specialitate ale candidatilor conform tematicii atagate prezentei
metodologii. Fiecare candidat va extrage un bilet de concurs care va contine doud subiecte din
tematica.

Media de promovare a examelului de diploma si absolvire reprezintd media aritmetici a
probei 1 si probei 2.

Tematica i bibliografia pentru Evaluarea cunostinfelor fundamentale si de specialitate se
regasesc la adresa www.fia.usv.ro.

Prof.univ.dr.ing. Mi
— L

M.A.O./E.P./1 ex.
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EXAMENULUI DE DISERTATIE

pentru studiile universitare de masterat (ciclul II)

an universitar 2021-2022

L INFORMATII CU CARACTER GENERAL
Informatiile cu caracter general privind organizarea si desfisurarea examenelor de finalizare a

studiilor sunt prevazute in REGULAMENTUL PRIVIND ORGANIZAREA SI DESFASURAREA
EXAMENELOR DE FINALIZARE A STUDIILOR (R54).

1L INFORMATII SPECIFICE

In cadrul Facultatii de Inginerie Alimentar se organizeazd examene de finalizare a studiilor
pentru urmatoarele programe de studii universitare:

Examen de DISERTATIE:
Nr. . .
cri Domeniul Programul de studiu
Controlul si Expertiza Produselor Alimentare — durata
studiilor 2 ani
Managementul Igienei, Controlul Calitatii Produselor
: INGINERIA PRODUSELOR glllldr;l}le;tgr:n?l Asigurarea Sanatatii Populatiei — durata
ALIMENTARE Managementul Securitdtii Mediului si Siguranta
Alimentara — durata studiilor 2 ani - .
Management in Industria Alimentard, Alimentatie
Publica si Nutritie Speciald — durata studiilor 2 ani

A. CALENDARUL EXAMENULUI DE DISERTATIE

Examenul de disertaie se va organiza i desfasura in doua sesiuni, dupa cum urmeaza:

- sesiunea iulie 2022:
Perioada de inscriere si predare a lucrarii de finalizare a studiilor: 29 iunie — 1 iulie 2022
Prezentarea si sustinerea lucrarii de disertatie: 5 iulie 2022

- sesiunea septembrie 2022
Perioada de inscriere si predare a lucrarii de finalizare a studiilor: 02 septembrie 2022
Prezentarea si sustinerea lucrarii de disertatie: 7 septembrie 2022

B. MODUL DE SUSTINERE A EXAMENULUI DE DISERTATIE

Examenul de diserafie se desfagoara conform R54 — Regulamentul privind organizarea si
desfasurarea examenelor de finalizare a studiilor.
Examenul de disertatie constd intr-o singurd proba orald si anume: prezentarea gi

sustinerea lucrdrii de disertafie.
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C. NUMARUL DE CREDITE PENTRU EXAMENUL DE DISERTATIE

Numdrul de credite alocat pentru prezentarea si susinerea lucrérii de disertatie, pentru ficcare
program de studii este:

Proba 1 - Prezentarea §i sustinerea lucrdrii de disertatie — 10 credite.

Prof.univ.dr.ing-Mircear Adn 7OROIAN

M.A.O./E.P./1 ex.
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TEMATICA GENERALA
pentru Proba 1 a examenului de diploma
EVALUAREA CUNOSTINTELOR FUNDAMENTALE $I DE SPECIALITATE

Programul de studii universitare de licen{a

INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

Biochimie

Microbiologie generald; Microbiologie speciala

Analiza instrumentala

Operatii unitare in industria alimentara

Tehnologii si utilaje specifice de procesare a produselor alimentare (Utilaje in
industria alimentara, tehnologii in industria laptelui, carnii, produselor fiinoase si
panificatiei, maltului, berii si a vinului)

Principiile nutritiei umane

Controlul si asigurarea calitatii in industria alimentara

Aditivi si ingrediente 1n industria alimentara

Ecologie si protectia mediului

10. Pregatire inginereasca de bazi (analiza matematica, chimie-fizicd, coloizi in
industria alimentard, informatica aplicata si grafica asistatd de calculator)
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Bibliografie
1. Avramiuc, M., Biochimie, vol. I, Suceava, Editura Universitatii din Suceava, 2002.
2. Banu, C., Aditivi si ingrediente pentru industria alimentara, Bucuresti, EdituraTehnica,
2000
3. Banu, C., et al, Manualul inginerului de industrie alimentard, 1999, Editura Tehnica
Bucuresti, vol. I;
4. Banu, C., et al, Manualul inginerului de industrie alimentard, 2002, Editura Tehnica
Bucuresti, vol. II;

5. Chisinau, 2001

6. Dabija, A. — Biotehnologia produselor lactate fermentate, Editura Performantica, Iasi,
2018

7. Dabija, A. - Biotehnologii in industria alimentara fermentativa, Editura PIM, Iasi, 2010

8. Dabija, A. - Drojdia de panificafie — utilizari, perspective, Editura Tehnica - INFO,

9. Dabija, A., Biotehnologii din industria alimentard, Editura PIM, Iasi, 2000

10. Dabija, A., et al. - Biotehnologii in industria alimentara fermentativa. Studii i lucrari
practice, Editura PIM, lasi, 2010

11. Dabija, A., et al. — Enzimologie industriald. Note de curs, Editura Alma Mater, Bacau,

Universitatea "Stefan cel Mare" Suceava, Str. Universitatii nr. 13, 720 229 Suceava, Romania
Tel: +40 230 520 081, Fax: +40 230 520 080, Web: www.usv.ro
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2007
12.Gutt S., Gutt G., Aditivi utilizati in produsele alimentare, Bucuresti, Ed.Universitatii
Suceava, 2006.

13. Gutt, S., Chimie fizicd si coloidald, Suceava, Editura Universitafii din Suceava, 1997
14.  Gutt, S., Operatii i utilaje in industria alimentard, Suceava, Editura Universitafi

din Suceava, 1997

15.Pop, C. G., Tehnologia produselor de mordrit gi panificafie, Editura Universitijii din

Suceava, 2006

16.  Pop, C.G., Controlul calitdtii produselor de mordrit si panificafic - indrumar de

lucrdri practice, Suceava, Editura Universitafii din Suceava, 2005

17. Poroch-Setitan, M., Igiena alimentafiei, Suceava, Editura Universitdfii din Succava,

1997

18. Prisacaru, A. E., Materii prime de origine vegetala utilizate in industria alimentara,
Editura Oim, 2017

19. Rotar, R., Microbiologia produselor alimentare, Editura USV, 2004

20. Cursurile studiate in timpul pregatirii de licen(a.
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TEMATICA GENERALA pentru Proba 1 a examenului de diploma
EVALUAREA CUNOSTINTELOR FUNDAMENTALE SI DE SPECIALITATE

Programul de studii universitare de licenta

CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE

Metode spectroscopice de analiza a alimentelor
Metode cromatografice si electroforetice de analiza alimentelor
Biochimie
Microbiologie generald; Microbiologie speciala
Analiza senzoriald
Managementul calittii
Aditivi si ingrediente in industria alimentara
Autentificarea si falsificarea alimentelor
Ecologie si protectia mediului
. Pregitire inginereasca de bazi (analizd matematica, chimie-fizicd, informatica
aplicata si grafica asistata de calculator)
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Bibliografie

1. Avramiuc, M., Biochimie, vol. I, Suceava, Editura Universitatii din Suceava, 2002.
2. Banu, C. et al, Manualul inginerului de industrie alimentard, 1999, Editura Tehnica

Bucuresti, vol. I;
3. Banu, C. et al, Manualul inginerului de industrie alimentard, 2002, Editura Tehnica

Bucuresti, vol. II;
4. Banu, C., Aditivi si ingrediente pentru industria alimentara, Bucuresti, EdituraTehnica,

2000 5. Gutt, G., Tehnici de separare si analizd cromatograficd — Note de curs
6. Codina, G.G., Metodologia analizei senzoriale, Editura Performantica, 2016
7. Constantinesc, C.G., Calitatea si siguranta alimentelor: concepte si aplicatii practice,

Ed. Performantica, 2016
8. Gutt, G., Analize spectroscopice — Note de curs

9. Gutt, G., Mdrimi fizice si sisteme de analizd automatd — Note de curs
10.  Gutt, S., Chimie fizicd si coloidald, Suceava, Editura Universitatii din Suceava, 1997

11.Gutt, S., Gutt, G., Aditivi utilizati in produsele alimentare, Bucuresti, Ed.Universitatii
Suceava, 2006.

12. Oroian, M., Autentificarea produselor alimentare §i depistarea falsurilor, lasi, Editura
PIM, 2014

Universitatea "Stefan cel Mare" Suceava, Str. Universitatii nr. 13, 720 229 Suceava, Romania
Tel: +40 230 520 081, Fax: +40 230 520 080, Web: www.usv.ro
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13. Poroch-Setitan, M., Igiena alimentatiei, Suceava, Editura Universita{ii din Suceava,
1997
14. Prisacaru, A. E., Materii prime de origine vegetali utilizate in industria alimentara,
Editura Oim, 2017
15. Rotar, R., Microbiologia produselor alimentare, Editura USV, 2004
16. Cursurile studiate in timpul pregétirii de licenta.

Universitatea “Stefan cel Mare” Suceava, Str. Universitatii nr. 13, 720 229 Suceava, Romania
Tel: +40 230 520 081, Fax: +40 230 520 080, Web: www.usv.ro
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TEMATICA GENERALA pentru Proba | a examenului de diploma
EVALUAREA CUNOSTINTELOR FUNDAMENTALE $I DE
SPECIALITATE

Programul de studii universitare de licenfa
PROTECTIA CONSUMATORULUI $SI A MEDIULUI

. Modelarea si automatizarea proceselor

. Operatii unitare in industria alimentara

. Biochimie

. Microbiologie generald; Microbiologie speciald

. Aditivi si ingrediente in industria alimentard

. Managementul calitatii

. Siguranta si securitate alimentara in protectia consumatorului

. Autentificarea alimentelor si decelarea falsificarilor

. Inspectia si legislatia mediului

10. Metodologia studiilor de impact

11. Pregitire inginereasca de bazi (analiza matematic3, coroziune si protectie anticoroziva,
coloizi in industria alimentard, informatica aplicata si grafica asistatd de calculator)
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Bibliografie

1. Avramiuc, M., Biochimie, vol. I, Suceava, Editura Universitafii din Suceava, 2002.
2. Banu C et al, Manualul inginerului de industrie alimentard, 2002, Editura Tehnica

Bucuresti, vol. IT; -t - '
3. Banu, C. et al, Manualul inginerului de industrie alimentc_zrd, 199'9, Editura Tehnica
Bucuresti, vol. [;
. Banu, C., Aditivi si ingrediente pentru industria alimentara, EdituraTehnica, 2000
Constantinesc, C.G., Calitatea si siguranta alimentelor: concepte si aplicatii practice,
Ed. Performantica, 2016
. Dabija, A., Biotehnologii din industria alimentard, Editura PIM, lasi, 2010
Ghinea, C., Biodiversitatea mediului, Editura Pim, 2017
Gutt, S., Chimie fizicd i coloidald, Suceava, Editura Universitatii din Suceava, 1997
. Gutt, S., Gutt G., Aditivi utilizati in produsele alimentare, Suceava, Ed.Universitatii
Suceava, 2006.
10. Gutt, S., Operaii §i utilaje in industria alimentard, Suceava, Editura Universitatii din
Suceava, 1997.
11. Oroian, M., Autentificarea produselor alimentare §i depistarea falsurilor, Iasi, Editura
PIM, 2014
12. Prisacaru, A. E., Materii prime de origine vegetala utilizate in industria alimentara,
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Editura Oim, 2017
13. Rojanschi, V., Ghidul evaluatorului si auditorului de mediu, Editura Economica, 2008
14. Rotar, R., Microbiologia produselor alimentare, Editura USV, 2004

15. Segal, R., Principiile nutrifiei, Galati, Editura Academica, 2002 ‘ .

16. Stanciuc, N., Rotaru G., Managementul sigurantei alimentelor, Editura Academica
2008

17. Cursurile studiate in timpul pregitirii de licenta.
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TEMATICA GENERALA pentru Proba 1 a examenului de diploma
EVALUAREA CUNOSTINTELOR FUNDAMENTALE SI DE SPECIALITATE

Programul de studii universitare de licenti INGINERIA SI
MANAGEMENT iN ALIMENTATIA PUBLICA SIAGROTURISM

Bazele gastronomiei si gastrotehniei

Inocuitatea produselor alimentare

Tehnici de analiz3 instrumentali

Managementul igienei in alimentatia publica si agroturism
Nutritie §i toxicologie

Analiza senzoriala

Aditivi alimentari

Managementul marcii si al imaginii de marc

- Managementul serviciilor hoteliere si in agroturism

10 Ecologie si protectia mediului

11. Pregatire inginereasca de bazi (statisticd, chimie-fizica si coloidala, informatica
aplicata si grafica asistati pe calculator)
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1. Banu, C. et al, Manualul mgmerulut de industrie alimentard, 1999 Edltura Tehnica
Bucuresti, vol. I; -

2. Banu, C. et al, Manualul inginerului de industrie alimentard, 2002, Editura Tehnica
Bucuresti, vol. II;

4. Banu C., Aditivi si ingrediente pentru industria alimentara, Bucuresti, EdituraTehnica,
2000

5. Banu, C,, et al., Alimentafia sdndtoasd, Targoviste, Editura Macarie, 2001

6. Gutt S., Gutt G., Aditivi utilizati in produsele alimentare, Bucuresti, Ed.Universitatii
Suceava, 2006.

7. Diaconescu, 1., Paunescu, C., Analiza senzoriald in societdile comerciale, Bucuresti,
Editura Uranus, 2003

8. Banu, C,, Preda, N., Vasu, S. S., Produsele alimentare si inocuitatea lor, Bucuresti,
Editura Tehnica, 1982

9. losif, G., Manole, V., Stoian, M., Analiza calitdtii produselor: Studii de caz in domeniul
agroalimentar, Bucuresti, Editura Economica, 2002.

10. Gutt, S., Chimie fizica si coloidald, Suceava, Editura Universitatii din Suceava, 1997
11. Poroch-Setifan, M., Igiena alimentafiei, Suceava, Editura Universitatii din Suceava,
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12. Segal, R.. Principiile nutrifiei, Galati, Editura Academica, 2002.
13. Schiopoiu, A., Managementul resurselor umane, 2008
14. Cursurile studiate in timpul pregétirii de licenta.
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