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120 credite la disciplinele cu activitéti directe si asistate

10 credite la examenul de disertatie
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Universitatea ,,$tefan cel Mare" din Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentara

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare

Programul de studii: Controlul si Expertiza Produselor Alimentare

Forma de invi{amant: masterat, cu frecventa
Durata studiilor: 2 ani
Valabil incepand cu anul | universitar: 2021-2022

PLAN DE INVATAMANT
bl

i s .

Sedinta Senatului i

|din datao.}_se}..%elé

G

— Sem. 1
Nr. Discipline obligatorii (activitati Cod disciplina
crt. asistate integral) USV.FIA clsl|cLlp| a Forma Nr. cls|i|p|arl|Fom Nr.
MCEPA verificare | credite verificare | credite
Metode  moderne  de analizd
1
instrumentald (1) DAP.01.01 2 1 6 E 7
2 |Contaminafi ai alimentelor DS1.01.02 2 1 6 E 7
3 |Baczele cercetdrii si inventicd DSI.01.03 [ 2 |1 2 E 6
4 |Managementul calitdii totale DSI.01.04 111 6 E 4
Influenta procesdrii asupra calitdtii
5 DsSI.02.
produselor alimentare Slinzi05 1 2 & E 6
Metode moderne de analiza
6
instrumentald (2) DAP.02.06 2 1 6| E 7
Proprietdtile functionale ale aditivilor
7
alimentari DSI.02.07 2 1 6 E 7
8 |Eticd si integritate academicd DC.02.08 05|05 2 C 2
Total ore obligatorii pe sdptdmana i 21 1 2 20 4E 24 o 0'? 0 - 20| 3E1C| 22
N Sem. Sem. 2
Nr. Discipline optionale (activitafi asistate COS Sd\'/s g&l‘mé N N
crt. integ: o 3 - Forma r. « | Forma r.
integral) MCEPA CS[L|P| A verificare | credite C| S |L|P|A| eiecare credite
! d
9 Mg ode'mo :‘zrne de. control DS1.01.09
microbiologic al alimentelor 1 9 5 E 8
Metode moderne de asigurare a
10 e ; DSI.01.10
stabilitdfii produselor alimentare
11 |Reologia produselor ali e DSI.02.11
= 2 2 6 E 8
12 |Evaluarea conformitdyii produselor DSI1.02.12
1 2 2 2
Total ore optionale pe saptdmana 3 6 1E 6 n 6 1E 8
A* - Activitati neasistate saptamanale; V* - forma de verificare, DSI - Discipline de sinteza; DAP - Discipline de aprofundare, DC - Discipline complemntare
RECAPITULATIE o 2 4] | 6 | s | 30 250050 60 o6ag 1c| 30
14 14
Sem. 1 Sem. 2
Nr. N . Cod disciplind
' Discipline facultative (Modul DPPD) , Forma Nr. . | Forma Nr.
ey USVDSPPNIVZ| C |S L | P | A oicare | creaite | C | S | & | P [ A" |ventcare | creaite
13 :;:li;mfrdagogma lolescen(ilor, linerilor §i DF 0101 2|2 E 5
e = -
- Metodologia cercetdril ed) I e 5
14 - Educatie interculturald DC 0105 12
- Consiliere §i orientare
Proieciarea yi managemeniul programelor 1 E 5
15 educaionale DF 0202 2
Didactica domeniului §i dezvolidri in didactica
16 |specialitaii (mvétamant liceal, postliceal, DS 0203 2 1 E 5
universitar)
34 4] 2
Total ore obligatorii pe s&ptamana 7 2E 10 5 2E 10
Decan, ’ Director departament,

Rector,

Prof.unlv;dr.lng. \(a}e tin POPA

~—— ‘.—‘r'/,' 2
Prof.univ.dr.ing. Mircea OBOTAK-;
f

Responsabil program d_e)studll,

Prof. univ. dr. ing. Mircga OROIAN

L

/

D /

Conf.univ.dr.ing. Ana LEAHU

L



niversitatea ,,Stefan cel Mare" din Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentara

PLAN DE iINVATAMANT

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare k\ L ’, P,
Programul de studii: Controlul i Expertiza Produselor Alimentare ,” ‘YC 5 __.-,,‘,_,,\‘

Forma de Invatamant: masterat, cu frecvertd P sedivta Se'wauulul 179, el @02
Durata studillor: 2 ani ire dute EV T e
Valabil 1 l'”l oaLa 42,00 ik
alabil incepand cu anul | universitar: 2021-2022 - — .45
ANUL Ii f@l-\
Cod Sem. 3 Sem. 4
Nr. Discipline obligatorii (activitati 8';‘\’;";_';‘:’
crt. asistate integral) o W Forma Nr. N Forma Nr.
MCEPA C[S|L]P[ A verificare | credite C|IS|L|P[ A | verficare | credite
1 |Management antreprenorial DC.03.01 | 1|1 6 c 5
2 |Modelarea matematicd a experimentului DAP.03.02 | 2 2 7 E 8
Total ore obligatorii pe sé&ptdmana 311 5 2 13 | 1E,1C 13
i Cod disciplind Sem. 3 Sem. 4
c';' Discipline optionale (activitali asistate integral) L,’wsg’é';':‘ " | roma | N | roms | W
' S{L|P| A" | vericare | credite C[S|L|P| A" | verfcare |credie
Procese moderne in tehnologii alimentare DS1.03.03
; — 2 2 6 E 9
Biotehnologii alimentare DSI1.03.04
Proiectarea, omologarea si certificarea produselo
5| o Garcas P " | Ds1.03.05
2 2 7 E 8
6 |Microbiologie industriald DSI.03.06
Total ore optionale pe saptdmana d 3 212 13 2E 17
Nr. Discipline obligatorii (activitati Cod disciplin Sem.3 Seim, 4
ot asistate partial) usvria. |clslLlp]| a | v |aeelC|S|L|P|A ] v e
MCEPA
7 |Practicd profesionald DS1.04.07 90 ore 8 c 16
8 |Practicd pentru elaborarea lucrdrii de disertatie DSI.04.08 60 ore C 8
9 |Elaborare lucrare de disertajie DSI.04.09 46 ore 14 C 6
Total ore pe saptdmana l l 14 26 3c 30
14
A* - Activitati neasistate siptamanale; DSI - Discipline de sintez&; DAP - Discipline de aprofundare
RECAPITULATIE T4 2 5 | e 1c| 30 L 1" 2| ac | 30
14 ' 14
it Cod Sem. 3 Sem. 4
’ Discipline facultaive AR . Forma NI. R T Nr.
crt. disciplinéd | C | S|L|P| A" | erificare | credite CS[L[P[A [Fome*] credte
Practicd pedagogicd (in invd(dma tul liceal, postliceal | USV DSPP 3 " .
10 (o; universitar) NIV 2 DS 0304
- Sociologia educafiei
- Malp.u?g'en:nlul' org;zm:aftel scolare USV DSPP |2 i g
11 | - Politici educationale NIV 2 DC 0306
- E-educatie
- Educafie interculturald
112 3
Total ore obligatorii pe s&ptimana o 1E,1C 10
Rector, Decan, / Director departament,
Prof.univ.dr.ing. ercea 0 N\ / Conf.univ.dr.ing. Ana LEAHU

/v \/
Responsabil program de studii, 4
Prof. univ. dr ing. Mir;ea OROIAN
- / |\\
/AR §

/

Prof.univ.dr.ing. Valem\ln POPA

37



Facultatea de Inginerie Alimentara
Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare

Programul de studii: Controlul si Expertiza Produselor Alimentare

Forma de invatamant: masterat, cu frecventa
Durata studiilor: 2 ani
Valabil incepénd cu anul universitar: 2021-2022

PLAN DE INVATAMANT

Universitatea "Stefan cel Mare" din Suceava
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Competente profesionale ale programului de studiu

f

/
Competente transversale

C1. Proiectarea, implementarea i
gestionarea sistemelor de management al
calitatii si sigurantei alimentare.

CT1. Competente sociale

- dezvoltarea de abilitidti superioare de cercetare
independenta si utilizare eficientd a informatiei, a datelor
experimentale;

C2.Realizarea controlului calitatii i sigurantei
alimentare.

- dezvoltarea capacitatii de a valoriﬂcé, in situatii si
contexte noi, cunostintele teoretico-aplicative acumulate;

C3. Acordarea de consultantad in proiectarea
(design) de produse si procese specifice
industriei alimentare.

- dezvoltarea capacitsti de a actiona independent si
creativ in abordarea si solutionarea problemelor si de a
exprima rezultatele activitatii sale argumentat, coerent si
convingator.

C4. Aplicarea principiilor §i sistemelor de
management a calitdtii In domeniul ingineriei
produselor alimentare.

CT2. Competente comunicationale:

- inter-relationarea specialistului format cu mediul
economic (practica, colaborare, cercetare);

- formarea capacittii de a solutiona in mod creativ

C5.Realizarea auditului calitatii.

probleme specifice, de a comunica rezultate in mod
demonstrativ;
- identificarea rolurilor si responsabilitétilor intr-o echipa
pluridisciplinara si aplicarea de tehnici de relationare si
munca eficiente in cadrul echipei;

- promovarea spiritului de inifiativa, a dialogului,
cooperdrii, atitudinii pozitive;
- inter-relationarea specialistului format cu mediul
economic;
- abilitatea de a lucra in echipa.

C6. Desfisurarea de activitati de cercetare in
domeniul calitatii §i sigurantei alimentare si a
securitatii mediului.

CT3. Competente manageriale:

- dezvoltarea capacitatii de management al echipei i al
riscului;

- conducerea proceselor decizionale;

- dezvoltarea capacitdfii de a gestiona eficient
resursele umane;

- aplicarea principiilor normelor si valorilor eticii
profesionale in realizarea sarcinilor profesionale i
identificarea obiectivelor de realizat, a resurselor
disponibile, a etapelor de lucru, a duratelor de executie, a
termenelor de realizare si a riscurilor aferentg.”

Rector,
Prof.univ.dr.ing.J'\Ialentin POPA

i

\

A

i
f
|

i

Decan,
Prof.univ.dr.ing. Mircea OROIAN = 5~ _~
/.4 . "'—"L,% (7
Director departament, /|
Conf.univ.dr.ing. Ana LEAHU f\/
Responsabil program de sqtudii,

Prof. univ. dr. ing. Mirceap/ OIAN
=t



Stefan cel Mare University of Suc

Faculty of Food Engineering

Field: FOOD PRODUCTS ENGINEERING
Master Study Programme: FOOD PRODU

Mode of study: full-time
Study duration: 2 years

Available since | university year: 2021
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STUDY PLAN

CTS CONTROL AND EXPERTISE -

-2022

Professional competences of

Transversal competences

study programme
C1. Design, implementation and

assessment of quality and food

safety management systems.
C2.Carrying out quality control

CT1. Social competences

- development of superior independent research skills an
of information and experimental data;
- development of capitalization skill, i
the theoretical-applicative knowledge ac
- development of the ability to act in
dealing with and solving problems and
persuasively and with arguments their activity results.

d efficient use

n new situations and contexts, of

quired;
dependently and creatively in
to express coherently,

and food safety
C3. Counseling services in the

design of  products and
processes specific to food
industry

C4. Application of quality
management principles ~ and

systems in the field of food

CT2. Communicational competences
- inter-relationship of the trained specialist with the economic

environment (practice, collaboration, research );

- to train the ability of solving creatively specific problems, of
communicating results in a demonstrative way
- to identify the roles and responsibilities in a pluridisciplinary team and
application of efficient relationship and labour techniques within the

team
- to promote initiative spirit, dialogue,

- team working ability.

cooperation, positive attitude

product engineering.
C5.Achievement of quality audit

C6. Carrying on research

activities in the field of food
product quality and safety and

CT3. Managerial competences
- development of team and ris!
- decision making process manageme
- development of efficient human resou
- application of professional ethics princip
carrying out the professional tasks and identifica
reached, of available resources, of working s
times, of deadlines to meet and afferent risks

k management skill;

nt;

rces management skill

les, norms and values in

tion of the aims to be
tages, of completion

environment security.

Rector,
Prof. Ph.D.Eng. Valentin POPA

1

W\

n

AN |

Dean,
Prof. Ph.D.Eng. Mircea OROI

——

27.—‘

ol
Responsible degree program,
Prof. Ph.D.Eng. Mircea OROIAN
( ;_/‘r/ - ::;( .

{1

% o
Head of Department, '
Assoc. Prof. Ph.D.Eng. Ana LEAH -

\

/

o
i >/

v



Universitatea ,,Stefan cel Mare" din Suceava

Facultatea de Inginerie Alimentara

PLAN DE INVATAMANT

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare

Programul de studii: Controlul si Expertiza Produselor Alimentare
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Forma de invatimant: masterat, cu frecventa
Durata studiilor: 2 ani
Valabil incepand cu anul | universitar: 2021-2022

BILANT

Structura anului universitar

Nr.ore fizice

Nr. saptamani
ptamani pe saptamana*

Anul de studii Sem. 1/3 Sem. 2/4 | Sem. 1/3 | Sem. 2/4
| 14 14 14 14
I 14 14 14 14
MEDIA 4
*Discipline obligatorii + optionale
Nr. DISCIPLINE NR. DE ORE | Nr: minim | Nr.ore |- Nrore | Nr o, cregite
crt. de ore curs aplicatii_| credite
Activitati directe (asistate 588
1 [integral) 315 273 90 75.00%
Activitati obligatorii asistate
2 |partial 196 0 196 30 25.00%
Total 784 784 315 469 120 100.00%
3 |Activitati practice 150 90+60 0 150 24 20.00%
4 |Discipline facultative 266 112 154 30 20.00%
TOTAL ORE PROGRAM 1050 784 427 623 150
:‘r:. DISCIPLINE NR. DE ORE % Nr. creditd % credite
1 |Discipline de aprofundare 140 17.86 22 18.33%
2 |Discipline de sinteza 602 76.79 91 75.83%
3 |Discipline complementare 42 5.36 7 5.83%
TOTAL ORE 784 100.00 120 100.00%
Activitati directe
« % 1.15
Numdr ore curs / Numar ore
Nr. . Nr. forme de verificare Total
ey Forma de verificare Anl An i NT. %
1 |Examen 9 3 12 70.59
2 |Colocviu 1 4 S 29.41
TOTAL 10 7 17 100
/]
Rector, Decan, /" / Director departament,
Conf.univ.dr.ing. Ana LEAHU

Prof.univ.dr.ing. vélentin POPA
LY
Pl \
Ei\
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( \
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G

Prof.univ.dring. Ml;'ﬁea/gaglAN

Responsabil program de stdadii,
Prof. univ. dr. ing. Mircea OROIAN
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