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Domenlul: lnglneria Produselor Alimentare 

PLAN DE iNVATAMANT 

Programul de studlu: CONTROLUL $1 EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE 
Fonna de invltlmlnt: invltlmlnt cu frecventl 
Durata studlilor: 4 anl 
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Universitatea ,.Stefan eel Mare" din Suceava 
Facultatea de lnginerie Alimentara 

PLAN DEiNVATAMANT 
Valabil incepand cu anul I - anul universitar 2022-2023 
Domeniul: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE 

Program de studii:CONTROLUL ~I EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE 
Durata studiilor. 4 ani 
Forma de invatamant cu frecventa 

ANULI 
Nr. Cod disciplina 
at Discipline obligatorii 

USV.FIACEPA C s 

1 ANALlzA MA TEMA TICA DF.01 .01 2 2 
2 FIZICA (1) DF.01 .02 2 
3 CH/MIE ANORGANICA DF.01.03 2 
4 CH/MIE ANAL/TICA (1) DF.01 .04 2 
5 ECOLOGIE ~I PROTECT/A MED/ULU/ 00.01 .05 2 1 
6 INFORMATICA APL/CAT A DF.01.06 
7 ANAL/ZA DISCURSULUI DC.01 .07 2 
8 LIMBA ENGLEzA (1) DC.01 .08 2 
9 EDUCAT/E Fil/CA $1 SPORT(1)* DC.01.09 1 

ALGEBRA LIN/ARA, GEOMETR/E 
10 ANAL/TICA $1 DIFERENf/ALA DF.02.10 

TEORIA PROBABILITATILOR $1 STAT/ST/CA 
11 MATEMATICA DF.02.11 
12 FlllCA(2) DF.02.12 
13 CHIMIE ORGAN/CA DF.02.13 
14 CHIMIE ANAL/TICA (2) DF.02.14 
15 GRAF/CA AS/STA TA DE CALCULATOR DF.02.15 

POLITIC/ $1 STRATEG/1 GLOBALE DE 
16 SECURITATE ALIMENTARA 00.02.16 
17 LIMBA ENGLEzA (2) DC.02.17 
18 EDU CA TIE Fil/CA $1 SPORT( 2)* DC.01.18 

Sem.1 

L p 1·· 

67 

2 42 
2 67 
2 67 

2 45 
20 
20 

v-

E 

E 
E 
E 
E 
C 
C 
C 
c· 

Total ore obligatorii pe saptamana 10 8 8 
328 5E,4C 26 

RECAPITULA TIE 1101 a ts I I I : . - - 328 5E,4C 

Sem.1 
Nr. Discipline facultative Cod disciplinA 
at. DPPD.NIV.1 C s L p 1·· v-

19 PSIHOLOGIA EDUCATfEI DF.01 .01 2 2 67 E 
20 PEDAGOGIE (1) DF.02.02 

2 2 
Total ore facultative pe sAptlmAnA 67 1E 4 

l**-ore de studiu individual pe semestru V**-forma de verificare 

Sem. 2 
Nr. 

C s L p 1·· Nr. 
credtte v-

credtte 

5 

4 
5 
5 
4 
3 
2 
2 
1· 

2 1 56 E 4 

1 1 45 E 3 
2 1 56 E 4 
3 2 53 E 5 
2 2 67 E 5 
1 2 56 C 4 

2 1 31 C 3 
2 20 C 2 
1 c· 1· 

30 13 6 
26 

7 
384 5E,4C 30 

30 113 I 6167 I I I : - - - 384 5E,4C 30 

Sem.2 
Nr. Nr. C s L p 1·· v-credtte credtte 

5 
2 2 67 E 5 
2 2 

5 67 1E 5 4 

0 Disciplina Educa(iejiT.icil fi sport arc fonna de verificare colocviu, notarea fiind cu Admis/Respins 
"Credttele aferente dis ej,Ji~~~ rt se acordA peste cele obligatorii fl nu se pot transfera pentru a atinge numArul de credtte obligatorii 

~· ~_, 
Prof.unlv.dr.ln~ .t. 

Responsabll program de studlu, 

Prof 

J,e,. d,. loo i.;C SOriM 

Director departament, n 
Conf.unlv.dr.lng. Ana LEAHU 
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Universitatea .,Stefan eel Mare" din Suceava 
Facultatea de lnginerie Alimentara 

PLAN DE iNVATAMANT 
Valabil incepand cu anul I - anul universitar 2022-2023 

Domeniul: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE 
Program de studii:CONTROLUL ~I EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE 
Durata studiilor: 4 ani invatamant: cu frecventa 

Anul II 
Sem. 3 

Nr. Discipline obligatorii 
Cod disciplina 

crt. USV.FIA.CEPA C s L p , .. 
1 CHIMIE FIZICA (1) DF.03.01 2 1 56 

2 8/0CHIMIE 00.03.02 3 2 53 

3 M/CROBIOLOGIE GENERALA 00.03.03 3 2 53 

4 
METODE $1 TEHN/C/ DE ANALIZA 
INSTRUMENT ALA DS.03.04 2 1 56 

5 ELEMENT£ DE INGINERIE MECAN/CA 00.03.05 2 1 56 

6 LIMBA ENGLEzA (3) DC.03.06 2 45 
7 EDUCATIE FIZICA SI SPORT (J)• DC.03.07 1 

8 CHIMIE FIZICA (2) DF.04.08 
9 CHIM/A AL/MENTELOR 00.04.09 
10 MICROB/OLOGIE SPEC/ALA DS.04.10 

11 TEHNOLOGII GENERAL£ TN INDUSTRIA 00.04.11 ALIMENT ARA 
12 ELEMENT£ DE INGINERIE ELECTRICA 00.04.12 
13 LIMBA ENGLEzA (4) DC.04.13 
14 EDUCATIE FIZICA SI SPORT(4)• DC.04.14 
15 PRACTICA DE DOMENIU 00.04.15 

Total ore obligatorii pe saptamana 12 4 6 0 
319 

22 

Sem. 3 
Nr. Discipline optionale Cod disciplina 
crt. USV.FIA.CEPA C s L p 1· 

16 DS.04.18 
2 2 42 

17 DS.04.19 
Total ore optionale pe saptamana 2 0 0 2 

42 
4 

RECAPITULATIE 14 4 
26 

6 2 
361 

Sem. 3 
Nr. Discipline facultative Cod disciplinA 
crt. DPPD.NIV.1 C s L p , .. 
18 PEDAGOGIE (2) DF.03.03 2 2 66 
19 DIDACTICA SPECIAL/TAT/I DF.04.04 

2 2 
Total ore facultatlve pe siptimini 66 

4 

1••-ore de studiu individual pe semestru, v••.forma de verificare 

v-

E 
E 
E 

E 
C 

C 
c· 

4E,3C 

v-

E 

1E 

5E,3C 

v-

E 

1E 

*Disciplina Educafle Jlzlcd JI sport are forma de verificare colocviu, notarea fiind cu Admis/Respins 

._-c\:.-~ 
d" taS~u\ui ~e in ""1.1L ,1_~~ -:-;-.. :. I cftndata -~ ----,~ 

Sem.4 
Nr. 

credtte C s L p , .. v-

4 
5 
5 

4 
4 
3 
1· 

2 2 42 E 
2 3 53 E 
3 2 53 E 

2 2 1 53 E 

2 2 42 C 
2 45 C 
1 c· 

90 ore C 
11 5 9 1 

4E,4C 25 288 
26 

Sem.4 
Nr. C s L p 1· v-credtte 

5 

5 

30 
11 5 

26 
9 

288 4E,4C 

Sem.4 
Nr. C s L p 1·· v-credlte 

5 
2 2 66 E 

5 
2 2 

66 1E 
4 

Nr. 
credtte 

4 
5 
5 

5 

4 
3 
1· 
4 

30 

Nr. 
credtte 

30 

Nr. 
credlte 

5 

5 

Credltele aferente discipline! Educ•Jle "zlcl fl •port se acordl'i peste cele obllgatorii ,1 nu se pot transfera pentru a atinge numlrul de credtte obllgator 

De~ 
Prof.unlv.dr.lng. Ml~t 

Responsabll program de studlu, 

~I'""· a,. ~i • ROPCIUC 

Director departament, n 
Conf.unlv.dr.lng. Ana LEAHU rf,..... 
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Universitatea ,,Stefan eel Mare" din Suceava 
Facultatea de lnginerie Alimentara I ~edin~:':,:t ·, 

PLAN DE iNVATAMANT 
Valabil incepand cu anul I - anul universitar 2022-2023 Durata studiilor: 4 a riidin data -~ -.~ ~P.W. 
Domeniul : INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE · -··· ·- - ~ .:::.:J 
Program de studii:CONTROLUL $1 EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE i•~ 
Forma de invatamant: cu frecventA 

ANUL Ill 
Sem. 5 Sem. 6 

Nr. Discipline obllgatoril 
Cod di1ciplln1 Nr. Nr. 

crt. 
USV.FIA.CEPA C 5 L p 1· v- C 5 L p 1· v-

aedite aedite 

OPERA Tl/ UN/TARE IN INDUSTRIA ALIMENTARA /1) 
DD.05.01 2 1 56 E 4 

1 

2 
TEHNOLOGIA PRODUSELOR AL/MENTARE DE D5. 05.02 2 2 1 53 E 5 
ORIG/NE AN/MALA /1) 

3 ANALIZA SENZORIALA DD.05.03 2 2 67 E 5 

4 
CONTROLUL CALITATII PRODUSELOR DE ORIG/NE D5.05.04 2 1 56 C 4 
O,C~CTAf J 

5 PR/NC/Pl/LE NUTR/TfEI UMANE DD.05.05 2 1 56 C 4 

6 OPERA Tl/ UN/TARE IN INDUSTRIA ALIMENTARA /2) DD.06.06 2 1 1 42 E 4 

·-· ,_, ·- ,...; L)t: E 
7 ORIG/NE ANIMAL.A /2) D5.06.07 2 1 2 53 5 

8 UTILAJE IN INDUSTRIA ALIMENTARA DD.06.08 2 2 42 E 4 

CONTROLUL CALITATII PRODUSELOR DE ORIG/NE DS.06.09 2 1 31 C 3 
9 ANIMAL.A 

10 PRINCIP/1 SI METODE DE CONSERVARE A DD.06.10 2 1 31 C 3 
PRODUSELOR AL/MENTARE 

11 PRACTICA DE SPECIAL/TATE D5.06.11 90 ore C 4 

Total ore obligatorii pe saptamana 10 2 5 1 10 2 4 3 3E,3C 288 3E, 2C 22 199 23 
18 19 

Sem. 5 Sem. 6 
Nr. Discipline optlonale Cod disciplina 

crt. USV.FIA.CEPA C 5 L p 1· v- Nr. C 5 L p 1· v- Nr. 
aedite aedite 

12 
METODE SPECTROSCOPICE DE ANALlzA A 05.05.12 
AL/MENTEL OR 
PROCESAREA MINIMA A TERM/CA $1 TERM/CA A 

2 2 42 E 4 

13 PRODUSELOR ALIMENTARE 
05.05.13 

14 AL/MENTE FUNCTfONALE 05.05.14 
2 2 43 E 4 

15 CONTROL F/TOSANITAR 05.05.15 

16 METODE ENZ/MATICE $1 IMUNOLOGICE DE ANALlzA 
05.06.16 

2 2 42 E 4 
METODE CROMA TOGRAFICE $1 ELECTROFORETICE 

17 DE ANALIZA ALIMENTELOR 
05.06.17 

18 MERCEOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE 05.06.18 

19 
CONTAMINARE MINERAL.A $1 RADIOACTIVA A 05.06.19 

2 1 31 E 3 

PRODUSELOR AGROALIMENTARE 
Total ore optionale pe saptamana 4 4 4 3 

8 
85 2E 8 73 2E 7 

7 

RECAPITULA TIE I 14 2 9 1 373 14 2 7 3 272 
I 26 

5E,2C 30 SE, 3 30 
26 

Sem. 5 Sem. 6 
Nr. Cod disciplina 
crt. Discipline facultative OPPD.NIV.1 C 5 L p 1· Nr. Nr. v- C 5 L p 1· v-

aedite aedite 

20 INSTRUIRE AS/STA TA PE CALCULATOR 05.05.05 1 1 19 C 2 

21 OBL/G. (1) 05.05.06 3 30 C 3 

22 MANAGEMENTUL CLASE/ DE ELEV/ 05.06.07 1 1 44 C 3 
23 OBLIG. (2) 05.06.08 3 5 C 2 

24 EVALUARE FINALA - PORTOFOLIU DIDACTIC 05.06.09 123 E 5 
Total oreJacullative pe saptamana 1 4 

./c--..u :''•I... ··· "'- 5 
49 2C 5 

1 4 
5 

172 1E, 2C 10 

l '-ore de s~ 1~ ~vli!'uh1 pe s~ s!,\V"-forma de verificare 
-b' f ' ·-t 

,"--;- -1.6-~ ._ ;: R,cfor, "' 
0~ 

Director departament, J_ 
',' : ~j <.) * 

1 r~ ~nlv. l 1ng'.'~ ti OP~ Prof.unlv.dr.lng. Mlrcea 01 Conf.unlv.dr.lng. Ana LEAHU _ .,,. __ ~, -IJ\ :u, •:,, I .If.I./ 
.>. ~ D, · 

Responsabll program de atudll, 

~11 "'.,,,(~ ' ; ~I-., ~ef lucr. dr. Ing. RO CIUC Sorfna (J , _ :l t, 
i... ···\" ' ,,. d4 
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Universitatea .,Stefan eel Mare" din Suceava 
Facultatea de lnginerie Alimentara 

PLAN DE iNVATAMANT 
Valabil incepand cu anul I - anul universitar 2022-2023 
Domeniul: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE 
Program de studii:CONTROLUL $1 EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE 
Durata studiilor: 4 ani 
Forma de invatamant: cu frecventa 

ANULIV 
Sem. 7 

Nr. Discipline obligatorii 
Cod disciplina 

Cit. USV.FIA.CEPA C s L p I* V* 

1 
ADITIVI $1 JNGREDIENTE IN INDUSTRIA 
AL/MENTARA DD.07.01 3 2 78 E 

2 MANAGEMENTUL CALITATII (1) DS.07.02 2 2 67 E 

3 
TEHNOLOGIA PRODUSELOR AL/MENTARE DE DS.07.03 2 2 1 78 E 
ORIG/NE VEGETALA 

4 BIOTEHNOLOG/1 SPECIALE DS.07.04 2 2 67 E 

5 LEGISLATfE TN INDUSTRIA ALIMENTARA (1) DD.07.05 2 2 42 C 

6 MARKETING DD.07.06 2 2 42 C 

7 
AMBALAREA, ETICHETAREA $1 DESIGNUL TN 
INDUSTRIA ALIMENTARA DD.08.07 

8 MANAGEMENTUL CALJTATII (2) DS.08.08 
9 MANAGEMENT DD.08.09 
10 JNOCUITATEA PRODUSELOR ALIMENTARE DD.08.10 
11 LEGISLATfE TN INDUSTRIA ALIMENTARA (2) DD.08.11 
13 ELABORAREA PROIECTULUI DE DIPLOMA DS.08.13 

14 PRACTICA PENTRU PROIECTUL DE DIPLOMA DS.08.14 

Total ore obligatorii pe saptamana 13 6 6 1 
374 4E,2C 

26 

Sem. 7 
Nr. Discipline optionale Cod disciplina 
Cit. USV.FIA.CEPA C s L p I* V* 

15 ET/CA $I INTEGRITATE ACADEMICA DC.08.15 
16 TRADUCEREA TEXTELOR TEHNICE DC.08.16 

17 AUTENTIFICAREA $1 FALSIFJCAREA 
AL/MENTEL OR DS.08.17 
CONTROLUL SAN/TAR VETERINAR $1 

18 SIGURANTA ALIMENTELOR DS.08.18 
Total ore optionale pe saptamana 

RECAPITULATIE 

Nr. Cod disciplina Sem. 7 
Cit. Discipline facultative USV.FIA.CEPA C s L p I* V* 

19 ANTREPRENOR/AT DC.07.19 2 1 31 C 
20 ECONOMIE GENERALA DC.08.20 

Total ore facultative pe saptamana 2 1 
3 

31 1C 

I 21 I Susfinerea proiectului de diploma I 1 
l*-ore de studiu individual pe semestru re 

Nr. 
credlte 

6 
5 

6 

5 
4 

4 

30 

Nr. 
credite 

Nr. 
credlte 

3 

3 

Rector, 
Prof.unlv.dr.lng. Val of.,,N.d,.1,~ 

Reaponaabll program de studlu, 

~ef lucr. dr. Ing. ROPCIUC Sorlna 

- -· 

____ l~m~l-l 
~edint~l enatulu i 

din data ~ --~ -~?.j -- · .. /.fa . 
·w- ' 

Sem. 8 
Nr. C s L p I* V* credite 

2 1 31 
E 3 

2 1 56 E 4 
2 1 31 E 3 

2 1 31 C 3 

2 2 42 C 4 

4 42 C 4 

60 ore C 2 

10 4 1 5 
233 

3E, 
23 4C 20 

Sem. 8 

C s L p I* v· Nr. 
credite 

2 20 C 2 

2 2 67 E 5 

2 2 1 E, 67 7 
4 1C 

Sem. 8 
C s L p I* V* Nr. 

credlte 

2 1 31 C 3 
2 1 

3 
31 1C 3 

10cl9Clltll 

Director departament, 
Conf.unlv.dr.lng. Ana LEAHU 



Universitatea ,.Stefan eel Mare" din Suceava 
Facultatea de lnginerie Alimentara 

PLAN DE iNVAJAMANT 
Valabil incepand cu anul I - anul universitar 2022-2023 
Domeniul: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE 
Program de studii:CONTROLUL l;,I EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE 
Forma de invatamant: cu frecventA 

Structura anului universitar Nr. siptAmAni Nr. ore 
actlvltAtl dldactlce practlc6 

Anul de studii Sem. I Sem. 11 Sem. I Sem. 11 
I 14 14 

II 14 14 90 
Ill 14 14 90 
IV 14 14 60 

Durata studiilor: 4 ani 

Nr.ore flzlce 
pe s6pt6mAn6* 

Sem. I Sem. 11 

26 26 

26 26 

26 26 

26 26 
*Discipline obhgatorii + optionale *Exprimarea mediei numArului de ore fizice pe sAptAmana nu include Practica 

BILANT 

Nr. crt DISCIPLINE NR. DE ORE 
% realizat FIZICE "lo recom. NR. DE CREDITE •;. realizat % recom. 

I. OBLIGA TORII 2802 
88.90% max. 90 213 88.75% max. 90 din care PracticA 240 

2. OPTIONALE 350 11.10% min. 10 27 11 .25% min. 10 

TOT AL OBLIGA TORII SI OP'flONALE 3152 100.00% 100 240 100.00% 100 

3. FACULTATIVE 448 14.21% min.10 41 . 
TOT AL ore program de studiu 

3600 114.21 % 100% 

NR. DE ORE Nr. de ore 
Nr. crt DISCIPLINE % reallzat 0/4 recom. NR. DE CREDITE % reallzat FIZICE Curs AplicaVi 

DISCIPLINE 630 19.99% min.17 55 22.92% 322 1. FUNDAMENTALE 

2. 
DISCIPLINE IN DOMENIU 

1210 38.39% min.38 90 37.50% 630 

DISCIPLINE DE 1088 34.52% min. 25 81 33.75% 462 
3. SPECIALITATE 

4. DISCIPLINE 224 7.11% max. 8 14 5.83% 0 COMPLEMENT ARE 

NUMARTOTAL 3152 100.00% 100.00 240 100.00% 1414 
... .. *Credttele aferente d1scipllnel Educat1e ftztcl sport se acordA peste cele obllgatom ~1 nu se pot transfers pentru a atinge numArul de credtte obllgatom 

• lnscrierea la examenul de diploma este condi~onatA de ob\inerea tuturor creditelor aferente disciplinei Educafie fizicA ~i sport 

NUMAR ORE CURS/ ORE APLICATII 

Nr. crt. 

1. 
2. 
3. 

Forma de verlflcare 

Examen 
Colocviu 
Proiecte 

TOTAL E+C 

.. 
'• 

Anl 
10 
8 

18 

0.81 
Nr. forme de verlflcare Total 

An II An Ill An IV Nr. % 
9 10 8 37 57.81% 
7 5 7 27 42.19% 
1 3 3 7 

16 15 15 64 100.00% 

Director departament. 

308 

580 

626 

224 

1738 

Prof.unlv.dr. ·\ , Prof.univ. Conf.unlv.dr.lng. Ana LEAHU 

-I; 

' ... ; , , 
J 

,/ 

Responsabll program de studll, 

, .. '""·.,.log. ·z;··"' 
L 
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Unlversltatea ,.$tefan eel Mare" din Suceava 
Facultatea de lnglnerle Allmentara 

PLAN DE iNVATAMANT 

Domenlul: lnglnerla Produselor Allmentare 
Programul de studlu: CONTROLUL $1 EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE 
Fonna de TnvlitlmAnt: lnvltlmAnt cu frecventl 
Durata studiilor: 4 anl 
Valabll incepAnd cu anul I unlversltar: 2022-2023 

Competenfe profesionale ale programului de studio Competenfe transversale 

C1 . ldentificarea, descrierea ~i utilizarea adecvata 
a notiunilor specifice ~tiintei alimentului ~i CT1. Aplicarea strategiilor de perseverenta, 
sigurantei alimentare. rigurozitate, eficienta $i responsabilitate in munca, 

C2. Conducerea proceselor generale de inginerie, 
punctualitate $i asumarea raspunderii pentru rezultatele 
activitatii personale, creativitate, bun simt, gandire 

exploatarea instalatiilor ~i echipamentelor de analitica $i critica, rezolvarea de probleme etc., pe baza 
industrie alimentara. principiilor, normelor $i a valorilor codului de etica 

· profesionala in domeniul alimentar 
C3. Supravegherea, conducerea, analiza ~i CT2. Aplicarea tehnicilor de interrelationare in cadrul 
proiectarea tehnologiilor alimentare de la materii unei echipe; amplificarea $i cizelarea capacitatilor 
prime pana la produs finit. empatice de comunicare interpersonala $i de asumare 

a unor atributii specifice in desffi$urarea activitatii de 

C4.Proiectarea, implementarea ~i 
grup in vederea tratarii I rezolvarii de conflicte 

monitorizarea sistemelor de management al 
individuale / de grup, precum $i gestionarea optima a 

calitatii ~i sigurantei alimentare. 
timpului. 

CS. Realizarea controlului ~i expertizei produselor CT3. Utilizarea eficienta a diverselor cai $i tehnici de 
alimentare, inclusiv in domeniul protectiei invatare - formare pentru achizitionarea informatiei din 
consumatorilor. baze de date bibliografice $i electronice, atat in limba 

romana, cat $i intr-o limba de circulatie intemationala, 
C6. Realizarea de activitati de management ~i precum $i evaluarea necesitatii si utilitatii motivatiilor 
marketing pe lantul agro-alimentar. extrinseci si intrinseci ale educatiei continue. 

Prof . 

Director departament, D 
Conf.unlv.dr.lng. Ana LEAHU rf.-. 

Responsabll program de studil, 
l?ef lucr. dr. ing. ROPCIUC Sorina 

dC, 
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~tefan eel Mare University of Suceava 
Faculty of Food Engineering 

STUDY PLAN 

Field: FOOD PRODUCTS ENGINEERING 
BachelorStudy Programme: FOOD PRODUCTS CONTROL AND EXPERTISE 
Mode of study: full-time 
Study duration: 4 years 
Available since I university year: 2022-2023 

Professional competences of study 
orol!:ramme Transversal competences 

C1 .Adequate identification, description and use of CT1. Application of perseverance, rigor, efficiency and 

the notions specific to food science and food responsibility strategies to labor, punctuality and liabilicy 

safetv. holding of the personal activity results, creativity, good 
C2. Management of general engineering sense, analytical and critical thinking, problem solving 
processes, working with food industry plants and etc., on the basis of principles, norms and values of 

equioment. professional ethical code in the food field. 
C3. Survey, management, analysis and design of CT2. Application of interrelation techniques within the 

food technologies from raw materials to finished team; amplification and smoothing of interpersonal 

oroduct. communication empathic skills and specific 

C4.Design, implementation and monitoring of responsibility bearing in view of carrying on group 
activities to deal with/solve out individual/group 

qualitv manaqement and food safetv svstems. conflicts, as well as optimum time management. 
CS.Carrying out food product control and CT3. Efficient use of different learning-training ways 
expertise, including the field of consumers' and techniques for information acquisition from 
protection. bibliographic and electronic data bases both in 
C6.Carrying on management and marketing Romanian and in an international language, as well as 

the need and usefulness assessment of extrinsic and 

activities on the aero-food chain. intrinsic motivations of continuous education. 

Prof. Ph . . 

Head of Department, 

Assoc. Prof. Ph.D.Eng. Ana LEAHU 

Responsible degree program, 
Leotu,e, Ph.D. Eng. ROP°&;rioa 



{"type":"Document","isBackSide":false,"languages":["en-us"],"usedOnDeviceOCR":true}


{"type":"Form","isBackSide":false,"languages":["en-us"],"usedOnDeviceOCR":true}


{"type":"Form","isBackSide":false,"languages":["en-us"],"usedOnDeviceOCR":true}


{"type":"Form","isBackSide":false,"languages":["en-us"],"usedOnDeviceOCR":true}


{"type":"Form","isBackSide":false,"languages":["en-us"],"usedOnDeviceOCR":true}


{"type":"Form","isBackSide":false,"languages":["en-us"],"usedOnDeviceOCR":true}


{"type":"Form","isBackSide":false,"languages":["en-us"],"usedOnDeviceOCR":true}


{"type":"Document","isBackSide":false,"languages":["en-us"],"usedOnDeviceOCR":true}

