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Quality Specialist

Candidatul ideal:

Studii in domeniul ingineriei alimentare;

e Abilitati de operare pe calculator;

e Grad Tnalt de adaptare la nou;

e Cunostinte de limba engleza nivel mediu;

Descrierea postului:

e Efectueaza receptia calitativa a materiilor prime, ingredientelor si ambalajelor;

e Efectueaza analize fizico-chimice pentru materii prime la receptie, pe flux, produs finit, conform
planurilor de prelevare stabilite;

e Efectuaza prelevarea de ingredienti, produs finit, ambalaje, aer, apa potabild, probe de sanitatie

conform planurilor de prelevare stabilite;

Controleaza starea igienico-sanitara in incinta fabricii (Check list-uri);

Raspunde de exactitatea analizelor efectuate;

Respecta regulile de igiena personala si masurile de protectie a alimentelor;

Efectueaza prelevarea / etichetarea probelor de control (contraprobe) conform planului;

Verifica respectarea procedurilor si instructiunilor de lucru Tn productie (verificari flux, verificari

PCC-puncte critice control; puncte critice, igienizare) valabile;

e Completeaza si monitorizeaza Rapoartele de neconformitati materii prime/ambalaje/semifabri-
-cate/ produs finit;

e Participa impreuna cu Quality Coordinator la investigarea cauzelor neconformitatilor (RCA) si
la identificarea/ implementarea actiunilor preventive / corective (CAPA);

e Pregateste, expediaza probele de materii prime, produs finit inghetata catre laboratoare externe
conform Planurilor de prelevare, verifica Buletinele de analiza si centralizeaza datele si costurile
respective

1ti oferim:

e O echipa primitoare si dinamica;

e Posibilitati de dezvoltare profesionala;
e  Stabilitate;

Vino in echipa noastrd Trimite acum CV-ultau la:

sd realizdm impreund .
produse care aduc @ hr.betty@unilever.con
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