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 hr.betty@unilever.com 

          

  

 

 

 ANGAJĂM! 
 

 

Vino în echipa noastră 

să realizăm împreună 

produse care aduc 

zâmbete! 

 

Șef de schimb 
Candidatul ideal:  
• Studii în domeniul alimentar (liceu/facultate); 

• Abilități excelente de comunicare, de organizare și coordonare; 

• Abilități de operare pe calculator; 

• Orientat spre a învăța lucruri noi și a-i învăța și pe ceilalți; 

• Grad înalt de adaptare la nou; 

Descrierea postului: 
• Coordonează echipele de operatori, supervizori și tehnologi și este responsabil de zona de 
       productie în cadrul unui schimb; 

• Monitorizează procesul tehnologic, începând cu intrarea materiilor prime în zona de producție,  
continuând cu procesul de preparare și până la predarea produsului finit la depozitul frigorific; 

• Este responsabil de administrarea echipei din producție incluzând: stabilirea împreună cu  
managerul de producție a distribuirii operatorilor pe schimburi în funcție de produsele ce vor fi 
realizate, distribuirea personalului pe activități în funcție de competențele deținute și asigurarea  
disciplinei; 

• Se asigură că este respectat planul de producție în linie cu standardele companiei ; 

• Propune soluții de îmbunătățire a productivității în zona de responsabilitate și acordă 
suport în implementarea lor; 

• Se asigură că este minimizat numărul de produse defecte generate în zona de producție,  
tinzând spre 0 produse defecte, eliminarea pierderilor și reducerea costurilor; 

• Înregistrează în evidența electronică informațiile cu privire la producție realizată versus  
planificată; 

• Contribuie activ la menținerea unui mediu de lucru sigur, luând la cunoștință și aplicând toate  
procedurile pentru siguranța la locul de muncă; 

Îți oferim: 

• O echipă primitoare și dinamică;  
• Posibilități de dezvoltare profesională  
• Stabilitate; 
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