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FIŞA DISCIPLINEI 

(licenţă)

1. Date despre program

	Instituţia de învăţământ superior
	Universitatea „Ştefan cel Mare” din Suceava

	Facultatea
	Inginerie Alimentară

	Departamentul
	Tehnologii Alimentare, Siguranța Producției Alimentare și a Mediului

	Domeniul de studii
	Ingineria Produselor Alimentare

	Ciclul de studii
	Licenţă

	Programul de studii 
	Controlul şi Expertiza Produselor Alimentare


2. Date despre disciplină

	Denumirea disciplinei
	BIOCHIMIE

	Titularul activităţilor de curs
	Şef lucrari dr. ing. Laura Carmen APOSTOL

	Titularul activităţilor aplicative
	Şef lucrari dr. ing. Laura Carmen APOSTOL

	Anul de studiu
	II
	Semestrul
	3
	Tipul de evaluare
	Examen

	Regimul disciplinei
	Categoria formativă a disciplinei 

DF - fundamentală, DD - în domeniu, DS - de specialitate, DC – complementară
	DD

	
	Categoria de opţionalitate a disciplinei: 

DI - impusă, DO - opţională, DF - facultativă
	DI


3. Timpul total estimat (ore alocate activităţilor didactice)

	I a) Număr de ore pe săptămână
	5
	Curs
	3
	Seminar
	
	Laborator/lucrări practice
	2
	Proiect
	

	I b) Totalul de ore pe semestru din planul de învăţământ
	70
	Curs
	42
	Seminar
	
	Laborator/lucrări practice
	28
	Proiect
	


	II Distribuţia fondului de timp pe semestru:
	ore

	II a) Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	20

	II b) Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	13

	II c) Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri
	20

	II d) Tutoriat 
	

	III Examinări
	2

	IV Alte activităţi (precizaţi):
	


	Total ore studiu individual II (a+b+c+d)
	53

	Total ore pe semestru (Ib+II+III+IV)
	125

	Numărul de credite
	5


4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

	Curriculum
	· 

	Competenţe
	· 


5. Condiţii (acolo unde este cazul)

	 Desfăşurare a cursului
	· Laptop, ecran de proiecţie, videoproiector, tablă, marker

	Desfăşurare aplicaţii
	Seminar
	· 

	
	Laborator/lucrări practice
	· Culegeri de probleme, tabel periodic, halat

	
	Proiect
	· 


6. Competenţe specifice acumulate

	Competenţe profesionale
	C.P.1. Identificarea, descrierea și utilizarea adecvată a noțiunilor specifice știintei alimentului și siguranței alimentare.

C.P.3. Supravegherea, conducerea, analiza și proiectarea tehnologiilor alimentare de la materii prime pâna la produs finit.

	Competenţe transversale
	C.T.2. Aplicarea tehnicilor de interrelaţionare în cadrul unei echipe; amplificarea şi cizelarea capacităţilor empatice de comunicare interpersonală şi de asumare a unor atribuţii specifice în desfăşurarea activităţii de grup în vederea tratării /rezolvării de conflicte individuale / de grup, precum şi gestionarea optimă a timpului.


7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate)

	Obiectivul general al disciplinei
	· Descrierea rolului şi a importanţei constituenţilor biochimici în structurile vii

	
	· Prezentarea constituenţilor de bază ai materiei vii, rolul, răspândirea şi transformările acestora


8. Conţinuturi

	Curs
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii

	I.COMPOZIŢIA ELEMENTARĂ A ORGANISMELOR VEGETALE ŞI ANIMALE

II. GLUCIDE

II.1. Oze

II.2. Ozide

II.3. Glucidele din cereale, legume şi fructe

III.LIPIDE

III.1. Lipidele simple

III.2. Lipide complexe 

III.3. Lipidele din carne, peşte şi ouă

IV. PROTIDE

IV. 1. Aminoacizi

IV. 2. Peptide

IV. 3. Proteine 

IV. COMPUŞI CU ROL ENERGETIC

V. COMPUŞI CU ROL FUNCŢIONAL 

V.1. Enzime 

V.2. Vitamine

VI.SUBSTANŢE SECUNDARE DE ORIGINE VEGETALĂ

VII. METABOLISMUL GLUCIDELOR

VII. 1. Fermentaţii aerobe

VII. 2. Fermentaţii anaerobe

VIII. METABOLISMUL LIPIDELOR

VIII.1. Catabolismul trigliceridelor

IX. METABOLISMUL PROTIDELOR 

IX.1. Hidroliza enzimatică a proteinelor

IX.2. Catabolismul aminoacizilor

X. MECANISMUL BIOCHIMIC AL DIGESTIEI

XI. RECAPITULAREA NOŢIUNILOR PREDATE LA CURSUL DE BIOCHIMIE 
	2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

4 ore

2 ore

4 ore

2 ore

2 ore
	Prelegere

Expunere

Explicaţie

Conversaţie


	

	Bibliografie

	Apostol Laura. Note de curs. Biochimie. 2023

Avramiuc M., 2002 - Biochimie, vol. I, Ed. Univ. Suceava.

Avramiuc M., 2015 - Biochimie II (Metabolism). Suport de curs pentru anul II licență, semestrul 1 http://www.fia.usv.ro/avizier/an.php

Banu C., Leonte M., Sahleanu V., Nour Violeta, Răsmeriţă D., Iordan M., 2002 - Tratat de chimia alimentelor. Ed. AGIR, Bucureşti

Dinu V., Truţia E., ş.a. 1998 - Biochimie medicală. Edit. Medicală, Bucureşti

Dumitru I.F., 1980 - Biochimie. Ed. Did şi Ped., Bucureşti.

Gardner H.W., 1996 - Lipoxygenase as a versatile biocatalyst. J. Am. Oil Chem. Soc. 73: 1347- 1357.

Hammer F.E., 1993 - Oxidoreductases. In Enzymes in food processing, ed. T. Nagodawithana and G. Reed. San Diego, CA: Academic Press, Inc.

Neamţu G., Cîmpeanu G., Socaciu C., 1993 - Biochimie vegetală: Partea structurală. Ed. Didactică şi Pedagogică, Bucureşti

Neamţu G., 1997 - Biochimie alimentară. Edit. CERES, Bucureşti

Popa I., Arsenescu N., Ionescu A., 1992 – Curs de biochimie (vol 1, 2)  Universitatea din Piteşti

Roehrig Karla L.,1984 - Carbohydrate Biochemistry and Metabolism. Avi Publishing Co., Westport

Segal Rodica, 2006 - Biochimia produselor alimentare. Univ. Dunărea de jos”, Galaţi

Stancu Elena, 1970 - Chimie biologică.Ed. Didactică şi Pedagogică, Bucureşti

Theil-Ţenchea Ingegorg, 1995 - Biochimie vegetală. Tipografia Universităţii „Ştefan cel mare” Suceava

	Bibliografie minimală

	Apostol Laura. Note de curs. Biochimie. 2023

Avramiuc M., 2002  - Biochimie, vol. I, Ed. Univ. Suceava.

Avramiuc M., 2015 - Biochimie II (Metabolism). Suport de curs pentru anul II licență, semestrul 1  http://www.fia.usv.ro/avizier/an.php

Neamţu G., Cîmpeanu G., Socaciu C., 1993 - Biochimie vegetală: Partea structurală. Ed. Didactică şi Pedagogică, Bucureşti

Popa I., Arsenescu N., Ionescu A., 1992 - Curs de biochimie (vol 1, 2)  Universitatea din Piteşti

Segal R., 2006 - Biochimia produselor alimentare. Univ. Dunărea de jos”, Galaţi


	Aplicaţii (Laborator)
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii

	1. PRELUCRAREA NORMELOR DE PROTECŢIA MUNCII ŞI A NORMELOR PSI. PREZENTAREA TEMATICII DE LABORATOR ŞI A BIBLIOGRAFIEI  

2. LUCRĂRI DE LABORATOR CARACTERISTICE GLUCIDELOR

2.1.Evidenţierea caracterului reducător al glucidelor. 

2.2.Dozarea zaharurilor reducătoare și a zaharozei. 

2.3. Identificarea și determinarea amidonului prin metoda chimică

3.LUCRĂRI DE LABORATOR CARACTERISTICE LIPIDELOR

3.1. Determinarea grăsimii după metoda Soxhlet

3.2. Determinarea principalelor constante ale grăsimilor: indicii de aciditate, saponificare, peroxid şi refracţie 

4. LUCRĂRI DE LABORATOR SPECIFICE PROTIDELOR

4.1. Determinarea P.I: Dozarea aminoacizilor (metoda Sörensen)

4.2. Determinarea azotului total (metoda Kjeldahl) 

4.3. Determinarea a cazeinei din lapte

5. DETERMINAREA CONŢINUTULUI DE VITAMINE DIN MATERII PRIME. Dozarea acidului ascorbic (vitamina C) 

6. DETERMINAREA ACIVITĂŢII UNOR HIDROLAZE ÎN PRODUSE VEGETALE (AMILAZA, MALTAZA, LIPAZA ŞI PROTEAZA) 

7. EVALUAREA CUNOŞTINŢELOR DOBÂNDITE ÎN ACTIVITATEA DE LABORATOR
	2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

4 ore

2 ore

2 ore

2 ore

4 ore

2ore

2ore


	Expunere

Explicaţie

Problematizare

Observaţie dirijată

Conversație 
	

	Bibliografie

Vata Cornelia, Muscă Lelia, Segal Rodica, 2000 – Îndrumar de lucrări practice pentru biochimia produselor alimentare. Ed. Universităţii din Galaţi 

Beschea Magda, Toma Gabriela, 1984 - Caiet de lucrări practice de chimie organică şi biochimie specială (Fascicola 1 şi 2), Galaţi.

Bordei Despina (coord.) ş.a., 2007 - Controlul calităţii în industria panificaţiei. Metode de analiză. Editura Academica, Galaţi.

Cunniff P. (Ed), 1995 - Official methods of analysis of AOAC International (16th ed., vol 1,2), Association of Officinal Analytical Chemists International, Arlington, VA.  
Dumitru, I. F., 1967 - Lucrări practice de biochimie. Ed. Didactică şi Pedagogică, Bucureşti.

Fung D.Y.C., 1999 - Biochemical and modern identification techniques. Introduction. In: Robinson RK, Batt CA, Padel PD (eds). Enciclopedia of Food Microbiology, vol. 1, Academic Press, 218-227. 

Jurcă Valentina, 1973 - Lucrări practice de chimie biologică. Atel. de multiplicare a l Univ. „Al.I. Cuza” Iaşi

Pelloni Tamaş V., Johan Fr., 1971 - Cromatografia în strat subţire. Ed. Tehnică, Bucureşti.

Roşoiu Natalia, 2010 - Metode şi tehnici de laborator în biochimie. Ed. Ex Ponto, Constanţa

Vasu Sorin-Sabin, Segal Rodica, Muscă Lelia., Vata Cornelia, 1985 - Caiet de lucrăru practice. Biochimie şi bazele alimentaţiei. Universitatea „Dunărea de Jos”, Galaţi.

	Bibliografie minimală

Vata Cornelia, Muscă Lelia, Segal Rodica, 2000 - Îndrumar de lucrări practice pentru biochimia produselor alimentare. Ed. Universităţii din Galaţi 

Beschea Magda, Toma Gabriela, 1984 - Caiet de lucrări practice de chimie organică şi biochimie specială (Fascicola 1 şi 2), Galaţi.

Jurcă Valentina, 1973 - Lucrări practice de chimie biologică. Atel. de multiplicare a l Univ. „Al.I. Cuza” Iaşi

Roşoiu Natalia, 2010 - Metode şi tehnici de laborator în biochimie. Ed. Ex Ponto, Constanţa

Vasu Sorin-Sabin, Segal Rodica, Muscă Lelia., Vata Cornelia, 1985 - Caiet de lucrăru practice. Biochimie şi bazele alimentaţiei. Universitatea „Dunărea de Jos”, Galaţi.


9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

	· Capacitate de a realiza o evaluare cantitativă şi calitativă a biocompuşilor din materii prime şi produse alimentare, în scopul creşterii siguranţei şi calităţii produselor alimentare şi a mediului.


10. Evaluare

10.1. Standard minim de performanţă evaluare la curs

10.2. Standard minim de performanţă evaluare la activitatea aplicativă
	Tip activitate
	Criterii de evaluare
	Metode de evaluare
	Pondere din nota finală

	Curs
	Claritatea, coerența și concizia expunerii 

Aplicarea corectă a conceptelor studiate si identificarea principalilor biocompusi
	Examen scris - Test docimologic, urmat de verificarea orală a gradului de îndeplinire a cerințelor în lucrarea scrisă
	60%

	Seminar
	
	
	

	Laborator/lucrări practice
	Surse de provenienta a compusilor studiati Alegerea corectă a metodelor  de analiza a compusilor
	Verificarea orală, pe parcursul orelor de laborator, a cunoştinţelor asimilate și verificarea finală – test docimologic
	40%

	Proiect 
	
	
	

	Standard minim de performanţă

	Examen:

- cunoaşterea structurii şi rolului celor mai importanţi reprezentanţi ai claselor de compuşi biochimici (glucide, lipide, protide, vitamine şi enzime).

Laborator:

-incadrarea compusilor in clasa corespunzatoare


	Data completării
	Semnătura titularului de curs
	Semnătura titularului de aplicaţie

	04.09.2023
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	Data avizării 
	Semnătura responsabilului de program

	05.09.2023
	Sef lucr. dr. ing. Sorina Ropciuc
[image: image3.png]





	Data avizării în departament
	Semnătura directorului de departament

	05.09.2023
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	Data aprobării în consiliul facultăţii
	Semnătura decanului

	07.09.2023
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