R40 Anexa 1

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program

	Instituţia de învăţământ superior
	Universitatea "Ştefan cel Mare" din Suceava

	Facultatea
	Inginerie Alimentară

	Departamentul
	Tehnologii Alimentare, Siguranţa Producţiei şi a Mediului

	Domeniul de studii
	Ingineria Produselor Alimentare

	Ciclul de studii
	Licență

	Programul de studii
	Controlul şi Expertiza Produselor Alimentare


2. Date despre disciplină

	Denumirea disciplinei
	Practică de specialitate

	Titularul activităţilor de curs
	Șef lucr. univ. dr. ing. Ancuța Prisacaru

	Titularul activităţilor aplicative
	Șef lucr. univ. dr. ing. Ancuța Prisacaru

	Anul de studiu
	III
	Semestrul
	6
	Tipul de evaluare
	Colocviu

	Regimul disciplinei
	Categoria formativă a disciplinei 

DF - fundamentală, DD - în domeniu, DS - de specialitate, DC – complementară
	DS

	
	Categoria de opţionalitate a disciplinei: 

DI - impusă, DO - opţională, DF - facultativă
	DI


3. Timpul total estimat (ore alocate activităţilor didactice)

	I a) Număr de ore, pe săptămână
	
	Curs
	
	Seminar
	
	Laborator
	
	Proiect
	

	I b) Totalul de ore (pe semestru) din planul de învăţământ
	90
	Curs
	
	Seminar
	
	Laborator
	
	Proiect
	


	II. Distribuţia fondului de timp pe semestru
	ore

	II a) Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	-

	II b) Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	60

	II c) Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri
	30

	II d) Tutoriat 
	-

	III. Examinări
	-

	IV. Alte activităţi (precizaţi):
	-


	 Total ore studiu individual II (a+b+c+d)
	-

	Total ore pe semestru (Ib+II+III+IV)
	90

	Numărul de credite
	4


4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

	Curriculum
	

	Competenţe
	


5. Condiţii (acolo unde este cazul)

	Desfăşurare a cursului
	

	Desfăşurare aplicaţii
	Seminar
	Practica se va desfăşura în cadrul unei societăţi-gazdă care desfăşoară activităţi din domeniul de studii, pe baza unei Convenţii de practică.

	
	Laborator
	

	
	Proiect
	


6. Competenţe specifice acumulate

	Competenţe profesionale
	CP5. Realizarea controlului și expertizei produselor alimentare, inclusiv in domeniul protecției consumatorilor.

CP6. Realizarea de activități de management și marketing pe lantul agro-alimentar.

	Competenţe transversale
	-


7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate)

	Obiectivul general al disciplinei
	Familiarizarea cu societăţile comerciale de procesare sau controlul calităţii produselor alimentare: management, dotare, analize, operaţii, sistemele de management al calităţii şi siguranţei alimentare.


8. Conţinuturi

	Aplicaţii (Seminar / laborator / proiect)
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii

	Instrucțiuni privind protecția muncii
	90
	problematizarea; modelarea; dezbatere; studiul de caz; algoritmizarea; proiectul


	în funcţie de profilul unităţii de producţie

	Cunoaşterea generală a societăţii (laborator, secţie de fabricaţie) 
	
	
	

	Dotarea laboratorului şi secţiei de producţie
	
	
	

	Analiza procesului tehnologic; analiza determinărilor  efectuate
	
	
	

	Principalele tipuri de produse obţinute: reţete de fabricaţie, descriere, analize efectuate
	
	
	

	Sistemele de management al calităţii şi siguranţei alimentare   existente în unitate: structură; documente
	
	
	

	Rezultate economice: preţuri, sistem de distribuţie, cifra de afaceri (informativ)
	
	
	

	Elemente de protecţie a mediului: valorificarea deşeurilor; diminuarea poluării (instalaţii de depoluare)
	
	
	

	Concluzii, sugestii şi propuneri referitoare la stagiul de practică efectuat
	
	
	

	Bibliografie

	Banu, C (coord.) et al. (1999) Manualul inginerului din industria alimentară, vol. I, Editura Tehnică, Bucureşti.

Botez, E. (2006) Operaţii unitare în industria alimentară, curs IDD, Editura Fundaţiei Universitare, Galaţi.

Banu, C., et. Al  (2003) Influenţa proceselor tehnologice asupra calităţii produselor alimentare, Editura INFOTEHNICA, Chişinău, Republica Moldova.

Constantinescu, C. G., Buculei, A., (2015) Controlul calităţii produselor din carne şi peşte, Editura Performantica, Iași.

Roman, G. V., Epure, M. T., Ion, V., Ionescu, A.-M. (2014) Tehnologia obținerii produselor vegetale, Editura Universitară, București.

	Bibliografie minimală

	Banu, C (coord.) et al. (1999) Manualul inginerului din industria alimentară, vol. I, Editura Tehnică, Bucureşti.

Constantinescu, C. G., Buculei, A., (2015) Controlul calităţii produselor din carne şi peşte, Editura Performantica, Iași.

Roman, G. V., Epure, M. T., Ion, V., Ionescu, A.-M. (2014) Tehnologia obținerii produselor vegetale, Editura Universitară, București.


9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

	Tematica abordată în cadrul disciplinei asigură dobândirea cunoştinţelor tehnologice specifice domeniului, contribuind la obţinerea aptitudinilor practice, a flexibilităţii şi a securităţii pe piaţa muncii, prin armonizarea cu cerinţele angajatorilor privind competitivitatea.


10. Evaluare

	Tip activitate
	Criterii de evaluare
	Metode de evaluare
	Pondere din nota finală

	Seminar/
Laborator/Proiect
	- participarea la activitatea de practică;

- elaborarea şi prezentarea caietului de practică;

- mod personal de abordare şi interpretare a caietului de practică;
	Participarea la activitatea de practică

Elaborarea şi prezentarea caietului de practică
	50%

	
	- dobândirea cunoştinţelor cu privire la procesare sau controlul calităţii produselor alimentare, claritatea, coerența și concizia expunerii.
	Evaluare scrisă urmată de evaluare orală
	50%

	Standard minim de performanţă

	Cerinţe minime pentru nota 5

- prezentarea la colocviu;

- prezentarea sumară a portofoliului de practică la colocviu;

- răspunsuri pertinente la întrebările formulate referitoare la activitatea de practică (abordarea a cel puţin 50% din întrebările adresate la colocviul de practică).

Cerinţe pentru nota 10

- prezentarea completă, cu claritate a portofoliului de practică;

- realizarea unui portofoliu de practică bine structurat şi organizat;

- prezentarea la cel mai înalt nivel a activităţii specifice societăţii în care s-a desfăşurat activitatea de practică;

- capacitatea de a formula concluzii/opinii personale în legătură cu activitatea societăţii în care s-a efectuat practica;

- emiterea unor păreri privind activitatea de practică desfăşurată, propuneri de măsuri în vederea îmbunătăţirii activității societăţii în care s-a efectuat practica.


	Data completării
	Semnătura titularului de curs
	Semnătura titularului de aplicaţie

	04.09.2023
	Șef lucr. univ. dr. ing. Ancuța Prisacaru
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	Șef lucr. univ. dr. ing. 
Ancuța Prisacaru
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	Data avizării 
	Semnătura responsabilului de program

	05.09.2023
	Șef lucrări dr. ing. Sorina ROPCIUC
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	Data avizării în departament
	Semnătura directorului de departament

	05.09.2023
	Conf. univ. dr. ing. Ana LEAHU
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	Data aprobării în consiliul facultăţii
	Semnătura decanului

	07.09.2023
	Prof. univ. dr. ing. Mircea OROIAN
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