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FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program

	Instituţia de învăţământ superior
	Universitatea Ştefan Cel Mare Suceava

	Facultatea
	FACULTATEA DE INGINERIE ALIMENTARĂ

	Departamentul
	Tehnologii Alimentare, Siguranţa Producţiei şi a Mediului

	Domeniul de studii
	INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

	Ciclul de studii
	Licenţă

	Programul de studii 
	CONTROLUL ȘI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE


2. Date despre disciplină

	Denumirea disciplinei
	AMBALAREA, ETICHETAREA ŞI DESIGNUL ÎN INDUSTRIA ALIMENTARĂ

	Titularul activităţilor de curs
	Şef  lucrări dr. ing. Buculei Amelia 

	Titularul activităţilor aplicative
	Şef  lucrări dr. ing. Buculei Amelia

	Anul de studiu
	IV
	Semestrul
	8
	Tipul de evaluare
	Examen

	Regimul disciplinei
	Categoria formativă a disciplinei 

DF - fundamentală, DD - în domeniu, DS - de specialitate, DC – complementară
	DD

	
	Categoria de opţionalitate a disciplinei: 

DI - impusă, DO - opţională, DF - facultativă
	DI


3. Timpul total estimat (ore alocate activităţilor didactice)

	I a) Număr de ore pe săptămână
	3
	Curs
	2
	Seminar
	1
	Laborator
	-
	Proiect
	-

	I b) Totalul de ore pe semestru din planul de învăţământ
	42
	Curs
	28
	Seminar
	14
	Laborator
	-
	Proiect
	-


	II Distribuţia fondului de timp pe semestru:
	ore

	II a) Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	10

	II b) Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	11

	II c) Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri
	10

	II d) Tutoriat 
	-

	III Examinări
	2

	IV Alte activităţi (precizaţi):
	-


	Total ore studiu individual II (a+b+c+d)
	31

	Total ore pe semestru (Ib+II+III+IV)
	76

	Numărul de credite
	3


4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

	Curriculum
	· -

	Competenţe
	· -


5. Condiţii (acolo unde este cazul)

	 Desfăşurare a cursului
	· •Sala cu videoproiector, calculator, tabla, DVD – uri pentru prezentarea tehnicilor de ambalare a produselor alimentare

	Desfăşurare aplicaţii
	Seminar
	· Esantioane a materialelor de ambalaj

· Monstre a diferitelor tipuri de ambalaje

· DVD – uri pentru prezentarea metodelor de obtinere a ambalajelor si a tehnicilor de ambalare


6. Competenţe specifice acumulate

	Competenţe profesionale
	C4. Proiectarea, implementarea șimonitorizarea sistemelor de management al calității și siguranței

 alimentare.



	Competenţe transversale
	

	
	


7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate)

	Obiectivul general al disciplinei
	Dezvoltarea aptitudinilor de corelare a cunostintelor de specialitate in vederea formarii  capacitatii de asociere a unui produs alimentar cu un material de ambalaj



	
	Dezvoltarea spiritului creativ prin proiectarea unui ambalaj pentru un produs alimentar

- însuşirea şi valorificarea conceptelor de baza din domeniu

- formarea de capacităţi necesare pentru aprecierea calităţii ambalajelor

· -cunoaşterea şi înţelegerea terminologiei specifice, a proceselor chimice, biochimice, microbiologice şi a interacţiunii acestora cu calitatea produselor alimentare la ambalare sau dupa ambalare, cunoaşterea factorilor care determină modificari ale produselor alimentare la ambalare.


8. Conţinuturi

	 Curs
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii

	1.Notiuni de introducere (definitii, clasificari)
	1
	prelegerea, descrierea, explicaţia
	

	2. Functiile ambalajelor
	2
	prelegerea, descrierea, explicaţia, conversaţia frontală şi individuală
	

	3. Factori care influenteaza alegerea ambalajelor
	3
	prelegerea, descrierea, explicaţia, conversaţia frontală şi individuală
	

	4. Pregatirea ambalajelor in vederea ambalarii
	2
	prelegerea, descrierea, explicaţia, conversaţia frontală şi individuală
	

	5.Materiale de ambalare
	2
	prelegerea, descrierea, explicaţia, conversaţia frontală şi individuală
	

	6. Ambalaje urtilizate in industria alimentara
	2
	prelegerea, descrierea, explicaţia, conversaţia frontală şi individuală
	

	7. Metode de ambalare
	4
	prelegerea, descrierea, explicaţia, conversaţia frontală şi individuală
	

	8. Etichetarea ambalajelor
	2
	prelegerea, descrierea, explicaţia, conversaţia frontală şi individuală
	

	9.Elemente de design 
	2
	prelegerea, descrierea, explicaţia, conversaţia frontală şi individuală
	

	10.Siguranta calitatii alimentelor in ambalajele moderne


	2
	prelegerea, descrierea, explicaţia, conversaţia frontală şi individuală
	

	11.Modificari ale calitatii alimentelor survenite la ambalare sau dupa ambalare


	2
	prelegerea, descrierea, explicaţia, conversaţia frontală şi individuală
	

	12. Interferenta dintre ambalaj si aliment


	2
	prelegerea, descrierea, explicaţia, conversaţia frontală şi individuală
	

	Recapitulare
	2
	conversaţia frontală şi individuală
	

	Bibliografie

	· Amelia Buculei, 2022 Note de curs Ambalarea etichetarea si designul n industria alimentara

· -Ciprian Capatana, 2000-  Ambalarea produselor alimentare, Editura Universitatii „Lucian Blaga” Sibiu.

· -Maria Turtoi, 2000- materiale de ambalaj si ambalaje pentru produsele alimentare, Editura Alma, Galati.

· -Maria Turtoi, 2004 – Tehnici de ambalare a produselor alimentare, Editura Academica.

· -Manualul inginerului de industrie alimentara, vol I, II, - Editura Tehnica, Bucuresti, 2008

	Bibliografie minimală

	· Amelia Buculei,2022 Note de curs Ambalarea etichetarea si designul n industria alimentara

· Maria Turtoi, 2004 – Tehnici de ambalare a produselor alimentare, Editura Academica.

· -Manualul inginerului de industrie alimentara, vol I, II, - Editura Tehnica, Bucuresti, 2008


	Aplicaţii (Seminar / laborator / proiect)
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii

	Materiale folosite la fabricarea ambalajelor
	2
	conversaţia euristică, studiu de caz, Întocmire, prezentare proiecte
	

	Materiale plastice
	2
	conversaţia euristică, studiu de caz, Întocmire, prezentare proiecte
	

	Lemnul. Materiale celulozice
	2
	conversaţia euristică, studiu de caz, Întocmire, prezentare proiecte
	

	Sticla. Materiale metalice
	2
	conversaţia euristică, studiu de caz, Întocmire, prezentare proiecte
	

	Materiale complexe. Materiale comestibile
	2
	conversaţia euristică, studiu de caz, Întocmire, prezentare proiecte
	

	Interferenta dintre ambalaj si aliment
	2
	conversaţia euristică, studiu de caz, Întocmire, prezentare proiecte
	

	Factori care influenteaza degradarea calitatii alimentelor ambalate
	2
	conversaţia euristică, studiu de caz, Întocmire, prezentare proiecte
	

	Bibliografie

	· -Ciprian Capatana, 2000-  Ambalarea produselor alimentare, Editura Universitatii „Lucian Blaga” Sibiu.

· -Maria Turtoi, 2000- materiale de ambalaj si ambalaje pentru produsele alimentare, Editura Alma, Galati.

· -Maria Turtoi, 2004 – Tehnici de ambalare a produselor alimentare, Editura Academica.

· -Manualul inginerului de industrie alimentara, vol I, II, - Editura Tehnica, Bucuresti, 2008

	Bibliografie minimală

	· Maria Turtoi, 2004 – Tehnici de ambalare a produselor alimentare, Editura Academica.

· -Manualul inginerului de industrie alimentara, vol I, II, - Editura Tehnica, Bucuresti, 2008


9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

	· Cursul este în concordanţă cu ceea ce se face în alte centre universitare din ţară şi din străinătate. Pentru o mai bună adaptare la cerinţele pieţei muncii a conţinutului disciplinei vor avea loc întâlniri cu reprezentaţi ai unor firme de ambalaje din industria alimentara, reprezentanti ASRO, pentru respectarea si actualizarea legislatiei in domeniul etichetarii.


10. Evaluare

	Tip activitate
	Criterii de evaluare
	Metode de evaluare
	Pondere din nota finală

	Curs
	Dobândirea noţiunilor de bază din domeniul  ambalarii, etichetarii, si proiectarii designului ambalajelor 
	Examen oral
Proiectarea unui ambalaj nou


	60%

	Seminar
	Cunoaşterea şi înţelegerea terminologiei specifice, a proceselor chimice, biochimice, microbiologice şi a interacţiunii acestora cu calitatea produselor alimentare la ambalare sau dupa ambalare, cunoaşterea factorilor care determină modificari ale produselor alimentare la ambalare, respectiv a legislatiei in vigoare.
	Evaluarea orala, treptata a cunostintelor dobandite in urma parcurgerii etapelor de studiu pentru realizarea unui ambalaj nou 
	40%

	· Standard minim de performanţă: însuşirea principalelor noţiuni, idei, teorii; cunoaşterea problemelor de bază din domeniu

	· Materiale folosite la fabricarea ambalajelor;
·  Clasificarea ambalajelor

· Funcţiile ambalajelor; 
· Caracteristicile materialelor de ambalare in functie de proprietatile fizico-chimice

· Originea si natura modificarilor cauzate de materialele de ambalare

· Metode de determinare a gradului de prospeţime ale produselor alimentare ambalate

· Materiale complexe folosite pentru confecţionarea ambalajelor

· Accesorii de închidere şi etichetare. 
· Eticheta – mod de prezentare şi informare. 
· Coduri de identificare. 
· Elemente de design a ambalajelor şi etichetei. 

· Proiectarea unui ambalaj pentru un produs alimentar ;
· Legislaţie referitoare la ambalaje şi ambalare: Directive ale CE, standarde ASRO, ISO.;
· Ambalarea colectivă şi paletizarea. 


	Data completării
	Semnătura titularului de curs
	Semnătura titularului de aplicaţie

	4.09.2023
	Sef.lucrari.dr.ing. Amelia BUCULEI
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	Sef.lucrari.dr.ing.Amelia BUCULEI
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	Data avizării
	Semnătura responsabilului de program

	4.09.2023
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	Data avizării în departament
	Semnătura directorului de departament

	5.09.2023
	Conf. univ. dr. ing. Ana LEAHU
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	Data aprobării în consiliul facultăţii
	Semnătura decanului

	5.09.2023
	Prof. univ. dr. ing. Mircea-Adrian OROIAN
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