Universitatea
Ştefan cel Mare
Suceava

Fişa disciplinei
Anexa 1
R40 – F01

FIŞA DISCIPLINEI 


1. Date despre program
	Instituţia de învăţământ superior
	Universitatea „Ştefan cel Mare” din Suceava

	Facultatea
	Facultatea de Inginerie Alimentară

	Departamentul
	Tehnologii Alimentare, Siguranţa Producţiei şi a Mediului

	Domeniul de studii
	Ingineria Produselor Alimentare

	Ciclul de studii
	Licenţă

	Programul de studii/calificarea
	Controlul și expertiza produselor alimentare



2. Date despre disciplină
	Denumirea disciplinei
	Autentificarea și falsificarea alimentelor

	Titularul activităţilor de curs
	Prof. univ. dr. ing. Mircea Adrian OROIAN (DS.08.16)

	Titularul activităţilor de seminar
	Prof. univ. dr. ing. Mircea Adrian OROIAN

	Anul de studiu
	IV
	Semestrul
	VIII
	Tipul de evaluare
	Examen

	Regimul disciplinei
	Categoria formativă a disciplinei 
DF - fundamentală, DD - în domeniu, DS - de specialitate, DC - complementară
	DD

	
	Categoria de opţionalitate a disciplinei: 
DI - impusă, DO - opţională, DF - facultativă
	DO



3. Timpul total estimat (ore alocate activităţilor didactice)
	I a) Număr de ore pe săptămână
	4
	Curs
	2
	Seminar
	-
	Laborator
	2
	Proiect
	-

	I b) Totalul de ore pe semestru din planul de învăţământ
	56
	Curs
	28
	Seminar
	-
	Laborator
	28
	Proiect
	-



	II Distribuţia fondului de timp pe semestru:
	ore

	II a)Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	15

	II b)Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	15

	II c)Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri
	12

	II d)Tutoriat 
	-

	III Examinări
	2

	IV Alte activităţi (precizaţi):
	-



	Total ore studiu individual II (a+b+c+d)
	42

	Total ore pe semestru (Ib+II+III+IV)
	100

	Numărul de credite
	5



4. Precondiţii (acolo unde este cazul)
	Curriculum
	· Metode şi tehnici de analiză instrumentală

	Competenţe
	· 



5. Condiţii (acolo unde este cazul)
	 Desfăşurare a cursului
	· Sala cu videoproiector

	Desfăşurare aplicaţii
	Seminar
	· Sala de seminar

	
	Laborator
	· 

	
	Proiect
	· Sala de proiect



6. Competenţe specifice acumulate
	Competenţe profesionale
	CP3. Supravegherea, conducerea, analiza si proiectarea tehnologiilor alimentare de la materii prime pana la produs finit.
CP4.Proiectarea, implementarea si monitorizarea sistemelor de management al calitatii si sigurantei alimentare
CP5. Realizarea controlului si expertizei produselor alimentare, inclusiv in domeniul protectiei
consumatorilor

	Competenţe transversale
	· 




7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate)
	Obiectivul general al disciplinei
	· Însuşirea şi valorificarea conceptelor de bază, a terminologiei specifice autentificării şi depistării falsificării produselor alimentare, în scopul identificării şi eliminării produselor alimentare necorespunzătoare.

	
	· 



8. Conţinuturi
	 Curs
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii

	· Noţiuni introductive despre autentificarea şi falsificarea produselor alimentare 
	2
	prelegerea, conversaţia
euristică, explicaţia
	

	· CAP. I. Autentificarea produselor lactate si metode de identificare a falsificărilor
	4
	prelegerea, conversaţia
euristică, explicaţia
	

	· CAP.II. Autentificarea cărnii şi a produselor din carne şi metode de identificare a falsificărilor 
	4
	prelegerea, conversaţia
euristică, explicaţia
	

	· CAP. III. Autentificarea peştelui şi a produselor de peşte şi metode de identificare a falsificărilor 
	2
	prelegerea, conversaţia
euristică, explicaţia
	

	· CAP. IV.  Autentificarea ouălor şi a produselor pe bază de ouă şi metode de identificare a falsificărilor 
	1
	prelegerea, conversaţia
euristică, explicaţia
	

	· CAP. V. Autentificarea mierii de albine şi metode de identificare a falsificărilor 
	2
	prelegerea, conversaţia
euristică, explicaţia
	

	· CAP. VI. Autentificarea băuturilor alcoolice şi metode de identificare a falsificărilor
	2
	prelegerea, conversaţia
euristică, explicaţia
	

	· CAP. VII. Autentificarea cerealelor şi a produselor cerealiere şi metode de identificare a falsificărilor
	2
	prelegerea, conversaţia
euristică, explicaţia
	

	· CAP. VIII. Autentificarea produselor obţinute prin procesarea fructelor şi metode de identificare a falsificărilor
	2
	prelegerea, conversaţia
euristică, explicaţia
	

	· CAP. IX. Autentificarea uleiurilor şi grăsimilor şi metode de identificare a falsificărilor 
	2
	prelegerea, conversaţia
euristică, explicaţia
	

	· CAP. X. Autentificarea şi metode de identificare a falsificărilor la cafea, cacao şi ciocolată 
	1
	prelegerea, conversaţia
euristică, explicaţia
	

	· CAP. XI. Autentificarea ceaiului şi a unor condimente şi metode de identificare a falsificărilor 
	1
	prelegerea, conversaţia
euristică, explicaţia
	

	· CAP. XII. Autentificarea produselor alimentare modificate genetic şi iradiate şi metode de identificare 
	1
	prelegerea, conversaţia
euristică, explicaţia
	

	· CAP XIII. Certificarea şi expertizarea produselor alimentare 
	1
	prelegerea, conversaţia
euristică, explicaţia
	

	Recapitulare
	1
	
	

	Bibliografie

	1. BANU C. şi  colabl., 2007 – Calitatea  şi analiza senzorială  a produselor  alimentare, Editura  AGIR, Bucureşti.
2. BATTERSHALL, J.P., Food Adulteration and its detection - With Photomicrographic Plates and a Bibliographical Appendix, Read Books Design, 2010
3. BULANCEA M., (2002) Autentificarea, expertizarea si identificarea falsificărilor produselor alimentare, Editura Academica
4. BULANCEA M.si  Gabriela RÂPEANU,(2009) – Autentificarea şi identificarea   falsificărilor  produselor  alimentare. Editura Didactică şi Pedagogică  Bucureşti
5. CIOTĂU C., (2010)– Controlul sanitar vetrinar al materiilor prime agroalimentare. Editura  Universităţii din Suceava
6. OROIAN, M., 2014 – Autentificarea produselor alimentare şi depistarea falsurilor, Ed. Performantica, Iaşi
7. PARASCHIVESCU, O., Ghidul calităţii, Editura Tehnopress, 2005
8. PINTILIE, G., (2002) Depistarea falsificării produselor alimentare, Editura Tehnica Chisinau

	Bibliografie minimală

	1. BULANCEA M., (2002) Autentificarea, expertizarea si identificarea falsificărilor produselor alimentare, Editura Academica
2. RAPEANU, G., (2010), Controlul falsificărilor produselor alimentare, Editura didactică şi pedagogică, Bucureşti
3. CIOTĂU C., (2010)– Controlul sanitar vetrinar al materiilor prime agroalimentare. Editura  Universităţii din Suceava
4. CIOTĂU C.,(2009) – Controlul  şi expertiza alimentelor  şi depistarea falsurilor. Editura  Universităţii din Suceava
5. OROIAN, M., (2014) – Autentificarea produselor alimentare și depistarea falsurilor



	Aplicaţii (Seminar/laborator/proiect)
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii

	Laborator
	
	
	

	1. Autentificarea produselor lactate si metode de identificare a falsificărilor
	4
	Experimentul, explicația, dialogul
	

	2. Autentificarea produselor din carne (produse proaspete) si metode de identificare a falsificărilor
	4
	Experimentul, explicația, dialogul
	

	3. Determinarea hidroxiprolinei din produsele din carne
	2
	Experimentul, explicația, dialogul
	

	4. Autentificarea mierii de albine si metode de identificare a falsificărilor
	2
	Experimentul, explicația, dialogul
	

	5. Autentificarea băuturilor alcoolice  si metode de identificarea a falsificărilor
	2
	Experimentul, explicația, dialogul
	

	6. Autentificarea produselor cerealiere si metode de identificare a falsificărilor
	2
	Experimentul, explicația, dialogul
	

	7. Autentifificarea produselor din carne si metode de identificare a falsificărilor
	4
	Experimentul, explicația, dialogul
	

	8. Autentificarea produselor obţinute prin procesarea fructelor  si metode de identificare a falsificărilor
	2
	Experimentul, explicația, dialogul
	

	9. Autentificarea si metode de identificare a falsificărilor la cafea, ciocolata
	2
	Experimentul, explicația, dialogul
	

	10. Autentificarea ceaiului si a unor condimente si metode de identificare a falsificărilor
	2
	Experimentul, explicația, dialogul
	

	11 Test 
	2
	Test de evaluare
	

	Bibliografie

	BULANCEA M., (2002) Autentificarea, expertizarea si identificarea falsificărilor produselor alimentare, Editura Academica
BULANCEA M., RÂPEANU, G., (2009) – Autentificarea şi identificarea   falsificărilor  produselor  alimentare. Editura Didactică şi Pedagogică  Bucureşti
CIOTĂU C., (2010)– Controlul sanitar veterinar al materiilor prime agroalimentare. Editura  Universităţii din Suceava
CIOTĂU C.,(2009) – Controlul  şi expertiza alimentelor  şi depistarea falsurilor. Editura  Universităţii din Suceava
RAPEANU, G., (2010), Controlul falsificărilor produselor alimentare, Editura didactică şi pedagogică, Bucureşti
Oroian, M., (2014) – Autentificarea produselor alimentare și depistarea falsurilor

	Bibliografie minimală

	BULANCEA M., (2002) Autentificarea, expertizarea si identificarea falsificărilor produselor alimentare, Editura Academica
RAPEANU, G., (2010), Controlul falsificărilor produselor alimentare, Editura didactică şi pedagogică, Bucureşti
Oroian, M., (2014) – Autentificarea produselor alimentare și depistarea falsurilor




9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului
	· Cursul este în concordanţă cu ceea ce se face în alte centre universitare din ţară şi din străinătate. Pentru o mai bună adaptare la cerinţele pieţei muncii a conţinutului disciplinei au avut loc întâlniri cu reprezentaţi ai unor întreprinderi din domeniul industriei alimentare.



10. Evaluare
	Tip activitate
	Criterii de evaluare
	Metode de evaluare
	Pondere din nota finală

	Curs
	Dobândirea noțiunilor de bază legate de autentificarea produselor alimentare și depistarea falsificărilor.
	Examen scris - test docimologic, urmat de verificarea orală a gradului de îndeplinire a cerințelor în lucrarea scrisă
	60%

	Seminar
	
	
	

	Laborator 
	Efectuarea corectă din punct de vedere practic a experimentului urmărind referatul aferent lucrării şi manipularea corespunzatoare a aparatelor şi ustensilelor de laborator.


	Fiecare lucare de laborator se finalizează prin întocmirea unei lucrări ce conţine : rezumatul lucrării, observaţii şi concluzii.
Observarea sistematică a comportamentului studentului faţă de activitatea din laborator.
Test de evaluare urmat de verificarea orală a gradului de îndeplinire a cerințelor în lucrarea scrisă
	40%

	Proiect 
	
	
	

	Standard minim de performanţă

	Standarde minime pentru nota 5 curs:
· însuşirea principalelor noţiuni, idei, teorii;
· cunoaşterea problemelor de bază din domeniu;
Standarde minime pentru nota 5 laborator:
· însuşirea principalelor noţiuni, idei, teorii;
· efectuarea analizelor  studiate conform protocoalelor de lucru





	Data completării
	Semnătura titularului de curs
	Semnătura titularului de seminar

	04.09.2023
	Prof. Univ. Dr. Ing. Mircea-Adrian OROIAN
[image: Mircea Oroian semn]
	[image: Mircea Oroian semn]
Prof. Univ. Dr. Ing. Mircea-Adrian OROIAN





	[bookmark: _Hlk146113602]Data avizării 
	Semnătura responsabilului de program

	
05.09.2023
	Conf. univ. dr. ing. Sorina ROPCIUC
[image: A blue signature on a white background

Description automatically generated]




	Data avizării în departament
	Semnătura directorului de departament

	
05.09.2023
	
Conf. univ. dr. ing. Ana LEAHU



	Data aprobării în consiliul facultăţii
	Semnătura decanului

	07.09.2023
	Prof. univ. dr. ing. Mircea Adrian OROIAN
[image: ]
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