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R40 Anexa 1
FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program

	Instituţia de învăţământ superior
	Universitatea „Ştefan cel Mare” din Suceava

	Facultatea
	Facultatea de Inginerie Alimentară

	Departamentul
	Tehnologii Alimentare, Siguranţa Producţiei Alimentare şi a Mediului

	Domeniul de studii
	Ingineria Produselor Alimentare

	Ciclul de studii
	Licenţă

	Programul de studii
	Controlul şi Expertiza Produselor Alimentare


2. Date despre disciplină

	Denumirea disciplinei
	METODE SPECTROSCOPICE DE ANALIZĂ A ALIMENTELOR

	Titularul activităţilor de curs
	Prof. univ. dr. ing. Gheorghe GUTT

	Titularul activităţilor aplicative
	Ş.l. dr. ing. Sergiu PADURET

	Anul de studiu
	III
	Semestrul
	5
	Tipul de evaluare
	Examen

	Regimul disciplinei
	Categoria formativă a disciplinei 

DF - fundamentală, DD - în domeniu, DS - de specialitate, DC - complementară
	DS

	
	Categoria de opţionalitate a disciplinei: 

DI - impusă, DO - opţională, DF - facultativă
	DO


3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităţilor didactice)
	I a) Număr de ore pe săptămână
	4
	Curs
	2
	Seminar
	-
	Laborator
	2
	Proiect
	-

	I b)Totalul de ore din planul de învăţământ
	56
	Curs
	28
	Seminar
	-
	Laborator
	28
	Proiect
	-


	II Distribuţia fondului de timp
	ore

	II a) Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	27

	II b) Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	15

	II c)Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri
	25

	II d) Tutoriat 
	-

	III Examinări
	2

	IV Alte activităţi:
	-


	Total ore studiu individual II (a+b+c+d)
	67

	Total ore pe semestru (Ib+II+III+IV)
	125

	Numărul de credite
	5


4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

	Curriculum
	· 

	Competenţe
	· 


5. Condiţii (acolo unde este cazul)

	 Desfăşurare a cursului
	· sală de curs dotată cu tablă, videoproiector şi calculator conectat la internet pentru aplicaţiile virtuale necesare la curs

	Desfăşurare aplicaţii
	Seminar
	· 

	
	Laborator
	· Sală de laborator dotată cu aparatură specifică pentru analize spectroscopice;
· Calculatoare conectate la internet

	
	Proiect
	· 


6. Competenţe specifice acumulate

	Competenţe profesionale
	· CP2. Conducerea proceselor generale de inginerie, exploatarea instalatiilor si echipamentelor de industrie alimentara

	Competenţe transversale
	· 


7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate)

	Obiectivul general al disciplinei
	· Cursul şi laboratorul de METODE SPECTROSCOPICE DE ANALIZĂ A ALIMENTELOR au ca obiectiv principal iniţierea studenţilor în analiza modernă de compoziţie, concentaţie şi structură a substanţelor şi produselor  cu ajutorul aparaturii specifice. Modul de abordare a problematicii permite atât iniţierea în diferite metode şi tehnici de măsurare cât şi o  bună cunoaştere a tehnicii instrumentale şi a sistemelor de prelucrare a datelor experimentale.


8. Conţinuturi

	 Curs
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii

	I. Tehnici pentru determinarea compoziţiei a concentraţiei. 
Erori de măsurare
	2
	Prelegerea, explicaţia 
conversaţia euristică, algoritmizarea şi problematizarea.
	

	II. Spectroscopie

II.1. Radiaţia luminoasă

II.2. Spectrul radiaţiilor electromagnetice
	2
	
	

	III. Analiză spectrală
	2
	
	

	IV. Aparatură folosită în spectroscopie
	2
	
	

	V. Spectroscopie de emisie atomică
	2
	
	

	VI. Spectroscopie de emisie atomică cu flacără
	2
	
	

	VII. Spectroscopie de emisie atomică cu arc şi cu scînteie
	2
	
	

	VIII. Spectroscopie de emisie atomică cu plasmă cuplată inductiv 
	2
	
	

	IX. Spectroscopie de emisie  Rőntgen
	2
	
	

	X. Spectroscopie de  absorbţie atomică
	2
	
	

	XI. Spectroscopie de  absorbţie moleculară
	2
	
	

	XII. Colorimetrie şi fotocolorimetrie
	2
	
	

	XIII. Spectrofotometrie

XIV. Sonde spectrometrice
	2
	
	

	XV. Spectromicroscopie
	2
	
	

	Bibliografie

	1. Gutt S. , Gutt G. - Analiză instrumentală, Curs universitar, Editura   Universităţii Suceava, 2001 , 310 pagini

2.  Willard M., D. - Instrumental  Methods of Analysis, Fifth Edition, D Van Nostrand Company, New York,   1976, 859 p

3. Gutt G. - Metode Moderne pentru încercarea şi caracterizarea materialelor , Vol. 1, Editura Universităţii Suceava, 1997, 281, pagini,ISBN 973-98210-7-3.

4. Skook L.- Instrumentelle Analytik, Grundlagen, Geräte  und   Anwendungen, 4. Auflage, Springer Verlag,  Berlin, 1996, 897p

5. Robinson J. W., Eileen M.S., Frame M. G., -  Undergraduate Instrumental Analysis, Sixt Edition, Marcel Dekker, New York, 2005, 1079 p.

6. Gutt G. Metode moderne pentru încercarea şi caracterizarea materialelor , Vol. II, 2000, Editura Universităţii Suceava, 281 p.

7. Gutt Gh., Palade D.D. , Gutt S., Klein Fr., Schmitt Th.  Incercarea şi caracterizarea materialelor metalice, Editura Tehnică Bucureşti,  2000, 640 p.

8. Gutt G, Gutt S., Th. Steiner. – Aparate pentru cercetare, Editura Universităţii Suceava, 1997, ISBN 973-98210-4-9 230 p.

	Bibliografie minimală

	1. Gutt S., Gutt G. - Analiză instrumentală, Curs universitar, Editura Universităţii Suceava, 2001, 310 pagini

2. Gutt S., Gutt Gh. Analiza instrumentală, Editura Universităţii, 2005, 

3. Gutt S., Analiză  instrumentală Îndrumar de laborator, Editura  Universităţii, 1995


	Aplicaţii (Seminar/laborator/proiect)
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii

	Aplicaţii laborator:
	Prelegerea

Experimentul
Demonstrația
Conversația euristică, explicația

problematizarea.


	

	Norme de protecția muncii
	2
	
	

	Aplicaţii ale Legii Lambert Beer, studiul influenţei drumului optic. Aplicaţii ale Legii Lambert Beer, studiul influenței concentrație
	2
	
	

	Spectre de absorbție si transmisie ale soluțiilor colorate. Spectroscopia de absorbție moleculara in domeniul vizibil.
	2
	
	

	Determinarea concentraţiei coloranţilor alimentari utilizând spectrometrul Jenway. Trasarea unei curbe de calibrare
	2
	
	

	Determinarea nitritilor din probe de carne prin metoda spectrofotometrica.
	2
	
	

	Spectrometrul cu fibra optica USB 4000 Ocean Optics – Utilizarea sondelor spectrofotometrice
	2
	
	

	Metode spectrofotometrice de analiza a apei utilizând spectrofotometrul DR 3800.
	2
	
	

	Determinarea metalelor din probe cu ajutorul spectrometrului cu raze X (EDX)
	2
	
	

	Determinarea culorii produselor alimentare utilizând sonde spectrometrice
	2
	
	

	Determinarea acidului sorbic
	2
	
	

	Determinarea fenolului din produsele din carne afumate
	2
	
	

	Determinarea hidroximetilfurfuralului
	2
	
	

	Determinare carotenilor si clorofilei
	2
	
	

	Test de evaluare
	2
	
	

	Bibliografie

	1. Gutt S. , Gutt G. - Analiză instrumentală, Curs universitar, Editura   Universităţii Suceava, 2001 , 310 pagini

2.  Willard M., D.  - Instrumental  Methods of Analysis, Fifth Edition, D Van Nostrand Company, New York,   1976, 859 p

3. Gutt G. - Metode Moderne pentru încercarea şi caracterizarea materialelor , Vol. 1, Editura Universităţii Suceava, 1997, 281, pagini,ISBN 973-98210-7-3.

4. Skook L.- Instrumentelle Analytik, Grundlagen, Geräte  und   Anwendungen, 4. Auflage, Springer Verlag,  Berlin, 1996, 897p

5. Robinson J. W., Eileen M.S., Frame M. G., -  Undergraduate Instrumental Analysis, Sixt Edition, Marcel Dekker, New York, 2005, 1079 p.

6. Gutt G. Metode moderne pentru încercarea şi caracterizarea materialelor , Vol. II, 2000, Editura Universităţii Suceava, 281 p.

7. Gutt Gh., Palade D.D. , Gutt S., Klein Fr., Schmitt Th.  Incercarea şi caracterizarea materialelor metalice, Editura Tehnică Bucureşti,  2000, 640 p.

8. Gutt G, Gutt S., Th. Steiner. – Aparate pentru cercetare, Editura Universităţii Suceava, 1997, ISBN 973-98210-4-9 230 p.

	Bibliografie minimală

	1. Gutt S., Gutt G. - Analiză instrumentală, Curs universitar, Editura Universităţii Suceava, 2001, 310 pagini

2. Gutt S., Gutt Gh. Analiza instrumentală, Editura Universităţii, 2005, 

3. Gutt S., Analiză  instrumentală Îndrumar de laborator, Editura  Universităţii, 1995


9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

	Tematica abordată în cadrul disciplinei asigură dobândirea cunoştinţelor specifice domeniului ingineria produselor alimentare, contribuind la obţinerea aptitudinilor practice, a flexibilităţii şi a securităţii pe piaţa muncii, prin armonizarea cu cerinţele angajatorilor privind competitivitatea.


10. Evaluare

	Tip activitate
	Criterii de evaluare
	Metode de evaluare
	Pondere din nota finală

	Curs
	Dobândirea noţiunilor de bază privind metode spectroscopice de analiză a alimentelor 
	Examen scris - test docimologic, urmat de verificarea orală a gradului de îndeplinire a cerințelor în lucrarea scrisă
	60%

	Laborator 
	Efectuarea corectă din punct de vedere practic a experimentului urmărind referatul aferent lucrării şi manipularea corespunzatoare a aparatelor şi ustensilelor de laborator.


	Test docimologic
	40%

	Standard minim de performanţă

	· Nota 5 la examen: 

· însuşirea principalelor noţiuni, idei, teorii;

· cunoaşterea problemelor de bază din domeniu.
· Nota 5 la laborator: 

· Rezolvarea corectă a unor probleme de complexitate redusă

· Capacitatea de a  utiliza şi de a recunoaşte terminologia de specialitate specifică disciplinei 



	Data completării
	Semnătura titularului de curs
	Semnătura titularului de aplicație

	04.09.2023
	Prof. univ. dr. ing. Gheorghe GUTT
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	Sef lucrari.dr.ing.Sergiu Pădureț
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	Data avizării 
	Semnătura responsabilului de program

	05.09.2023
	Șef lucrări dr. ing. Sorina ROPCIUC
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	Data avizării în departament
	Semnătura directorului de departament

	05.09.2023
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Conf. univ. dr. ing. Ana LEAHU SHAPE  \* MERGEFORMAT 





	Data aprobării în Consiliul academic
	Semnătura decanului

	07.09.2023
	Prof. univ. dr. ing. Mircea-Adrian OROIAN
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