 

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program
	Instituţia de învăţământ superior
	Universitatea "Ştefan cel Mare" din Suceava

	Facultatea
	Inginerie Alimentară

	Departamentul
	Tehnologii Alimentare, Siguranţa Producţiei şi a Mediului

	Domeniul de studii
	Ingineria Produselor Alimentare

	Ciclul de studii
	Masterat

	Programul de studii
	Controlul şi Expertiza Produselor Alimentare



2. Date despre disciplină
	Denumirea disciplinei
	METODE MODERNE DE ASIGURARE A STABILITĂŢII PRODUSELOR ALIMENTARE

	Titularul activităţilor de curs
	Șef lucr. univ. dr. ing. Florina DRANCA

	Titularul activităţilor aplicative
	Șef lucr. univ. dr. ing. Florina DRANCA

	Anul de studiu
	I
	Semestrul
	1
	Tipul de evaluare
	Examen

	Regimul disciplinei
	Categoria formativă a disciplinei
DSI – Discipline de sinteză; DAP – Discipline de aprofundare
	DSI

	
	Categoria de opţionalitate a disciplinei: 
DI - impusă, DO - opţională, DF - facultativă 
	DO



3. Timpul total estimat (ore alocate activităţilor didactice)
	I a) Număr de ore, pe săptămână
	3
	Curs
	1
	Seminar
	
	Laborator
	2
	Proiect
	

	I b) Totalul de ore (pe semestru) din planul de învăţământ
	42
	Curs
	14
	Seminar
	
	Laborator
	28
	Proiect
	



	II. Distribuţia fondului de timp pe semestru
	ore

	II.a) Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	32

	II.b) Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	34

	II.b) Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri
	40

	II.d) Tutoriat 
	-

	III. Examinări
	2

	IV. Alte activităţi (precizaţi):
	-



	 Total ore studiu individual II (a+b+c+d)
	106

	Total ore pe semestru (Ib+II+III+IV)
	150

	Numărul de credite
	6



4. Precondiţii (acolo unde este cazul)
	Curriculum
	

	Competenţe
	



5. Condiţii (acolo unde este cazul)
	Desfăşurare a cursului
	· frecvenţă la orele de curs

	Desfăşurare aplicaţii
	Laborator
	· participare activă la orele de lucrări practice



6. Competenţe specifice acumulate
	Competenţe profesionale
	CP1. Proiectarea, implementarea şi gestionarea sistemelor de management al calităţii şi siguranţei alimentare.
CP2. Realizarea controlului calităţii şi siguranţei alimentare.

	Competenţe transversale
	-




7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate)
	Obiectivul general al disciplinei
	Însuşirea şi valorificarea conceptelor de bază și a terminologiei specifice, aprofundarea metodelor moderne prin care se asigură stabilitatea biochimică, inocuitatea şi siguranţa alimentară.



8. Conţinuturi
	Curs
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii

	Introducere. Aspecte generale privind stabilitatea produselor alimentare și legislația în vigoare în acest domeniu
	2
	prelegerea, conversaţia
euristică, explicaţia
	

	Influenţa proceselor fizico-chimice şi biochimice asupra stabilității produselor alimentare
	3
	
	

	Metode de mărire a stabilității produselor alimentare față de factorii fizico-chimici de degradare a calității – lumină, umiditate, oxidare
	2
	
	

	Stabilitatea microbiologică a alimentelor. Cinetica multiplicării microorganismelor în produsele alimentare
	3
	
	

	Utilizarea microorganismelor în asigurarea stabilităţii produselor alimentare în timpul păstrarii (culturi starter şi culturi probiotice)
	2
	
	

	Principii de asigurare a calităţii produselor alimentare. Tehnici
de apreciere a capabilității proceselor tehnologice.
	2
	
	

	Bibliografie

	Metode moderne de asigurare a stabilităţii produselor alimentare – suport de curs (2023)
Rahman, M. S. (ed.) (2007) Handbook of food preservation, CRC Press, Statele Unite ale Americii.
Boziaris, I. S. (ed.) (2014) Novel food preservation and microbial assessment techniques, CRC Press, Statele Unite ale Americii.
Bhat, R., Alias, A. K., Paliyath, G. (2012) Progress in food preservation, John Wiley & Sons, Statele Unite ale Americii.
Mogoşanu, G. D., Grumezescu, A. M., Bejenaru, C., Bejenaru, L. E. (2017) Natural products used for food preservation, Food Preservation (pp. 365-411), Academic Press, Marea Britanie.
Segal, B., Balint, C. (1990) Procedee de îmbunătățire a calității și a stabilității produselor alimentare,
Editura Tehnică, București.

	Bibliografie minimală

	Metode moderne de asigurare a stabilităţii produselor alimentare – suport de curs (2023)
Boziaris, I. S. (ed.) (2014) Novel food preservation and microbial assessment techniques, CRC Press, Statele Unite ale Americii.
Segal, B., Balint, C. (1990) Procedee de îmbunătățire a calității și a stabilității produselor alimentare,
Editura Tehnică, București.



	Aplicaţii (Seminar / laborator / lucrări practice / proiect)
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii

	Norme de protecția muncii în laborator
	2
	conversaţia
euristică, explicația
	

	Prezentarea aparaturii moderne şi a principiilor de funcţionare
	2
	conversaţia
euristică, studiu de caz
	

	Tehnici moderne de determinare a stabilității și duratei de păstrare a materiilor prime și produselor alimentare finite
	4
	
	

	Analiza fizico-chimică şi senzorială a alimentelor
	2
	
	

	Determinarea constantelor de viteză a reacţiilor chimice în funcție de temperatură şi activitatea apei
	4
	
	

	Studiul dependenței vitezei proceselor chimice și biochimice în medii alimentare
	4
	
	

	Determinarea stabilităţii microbiologice a alimentelor
	4
	
	

	Studiul influenței metodelor moderne de procesare asupra încărcăturii microbiene a produselor alimentare
	4
	
	

	Evaluarea cunoştinţelor dobândite în activitatea de laborator
	2
	Test de laborator
	

	Bibliografie

	Boziaris, I. S. (ed.) (2014) Novel food preservation and microbial assessment techniques, CRC Press, Statele Unite ale Americii.
Bhat, R., Alias, A. K., Paliyath, G. (2012) Progress in food preservation, John Wiley & Sons, Statele Unite ale Americii.
Segal, B., Balint, C. (1990) Procedee de îmbunătățire a calității și a stabilității produselor alimentare,
Editura Tehnică, București.


	Bibliografie minimală

	Boziaris, I. S. (ed.) (2014) Novel food preservation and microbial assessment techniques, CRC Press, Statele Unite ale Americii.
Bhat, R., Alias, A. K., Paliyath, G. (2012) Progress in food preservation, John Wiley & Sons, Statele Unite ale Americii.



9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului
	· capacitate de a desfăşura activităţi de asigurare a calității alimentelor prin aplicarea unor metode moderne pentru îmbunătățirea stabilității produselor alimentare și implicit a perioadei de valabilitate, în vederea creşterii siguranţei alimentare



10. Evaluare
	Tip activitate
	Criterii de evaluare
	Metode de evaluare
	Pondere din nota finală

	Curs
	- dobândirea noţiunilor cu privire la metodele moderne de  procesare a alimentelor în scopul creșterii stabilității;
- cunoaşterea terminologiei specifice disciplinei;
	Examen scris – test docimologic, urmat de verificarea orală a gradului de îndeplinire a cerințelor în lucrarea scrisă
	50%



	Laborator 
	- însuşirea modului de lucru în controlul fizico-chimic și microbiologic al alimentelor;
- cunoaşterea metodelor de analiză specifice.
	Test de laborator
	50%

	Standard minim de performanţă

	Standarde minime pentru nota 5 la examen:
- cunoaşterea unor metode moderne de procesare a produselor alimentare în scopul creșterii stabilității;
- cunoaşterea proceselor fizico-chimice şi biochimice care influențează stabilitatea produselor alimentare;
- cunoaşterea unor metode de îmbunătățire a stabilității alimentelor din punct de vedere microbiologic;  
Standarde minime pentru nota 5 la laborator:
- însușirea terminologiei specifice și cunoaşterea unor metode de analiză a stabilității materiilor prime și alimentelor;
- rezolvarea testului de laborator, în care s-au parcurs cel puțin 50% dintre cerințe.




	Data completării
	Semnătura titularului de curs
	Semnătura titularului de aplicaţie

	01.09.2023
	Șef lucr. univ. dr. ing. Florina DRANCA
[image: ]
	Șef lucr. univ. dr. ing. Florina DRANCA
[image: ]


 
	Data avizării 
	Semnătura responsabilului de program

	05.09.2023
	Prof. univ. dr. ing. Mircea OROIAN
[image: ]



	Data avizării în departament
	Semnătura directorului de departament

	05.09.2023
	
Conf. univ. dr. ing. Ana LEAHU        




	Data aprobării în consiliul facultăţii
	Semnătura decanului

	07.09.2023
	Prof. univ. dr. ing. Mircea OROIAN
[image: ]
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