Fişa disciplinei

FIŞA DISCIPLINEI 

1. Date despre program

	Instituţia de învăţământ superior
	Universitatea Ştefan cel Mare din Suceava

	Facultatea
	de Inginerie Alimentară 

	Departamentul
	Tehnologii Alimentare, Siguranţa Producţiei Alimentare şi a Mediului

	Domeniul de studii
	Ingineria Produselor Alimentare 

	Ciclul de studii
	Licenţă

	Programul de studii
	Protecția Consumatorului și a Mediului


2. Date despre disciplină

	Denumirea disciplinei
	Operaţii unitare în industria alimentară (1)

	Titularul activităţilor de curs
	Prof. univ. dr. ing. Silvia MIRONEASA

	Titularul activităţilor aplicative
	Șef lucrări dr. ing. Cristina Ghinea

	Anul de studiu
	III
	Semestrul
	5
	Tipul de evaluare
	E

	Regimul disciplinei
	Categoria formativă a disciplinei 

DF - fundamentală, DD - în domeniu, DS - de specialitate, DC – complementară
	DD

	
	Categoria de opţionalitate a disciplinei: 

DI - impusă, DO - opţională, DF - facultativă 
	DI


3. Timpul total estimat (ore alocate activităţilor didactice)

	I a) Număr de ore pe săptămână
	4
	Curs
	2
	Seminar
	2
	Laborator
	-
	Proiect
	-

	I b) Totalul de ore pe semestru din planul de învăţământ
	56
	Curs
	28
	Seminar
	28
	Laborator
	-
	Proiect
	-


	II Distribuţia fondului de timp pe semestru:
	ore

	II a) Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	14

	II b) Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	-

	II c) Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri
	28

	II d) Tutoriat 
	-

	III Examinări
	2

	IV Alte activităţi (precizaţi):
	-


	Total ore studiu individual II (a+b+c+d)
	42

	Total ore pe semestru (Ib+II+III+IV)
	100

	Numărul de credite
	4


4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

	Curriculum
	

	Competenţe
	


5. Condiţii (acolo unde este cazul)

	 Desfăşurare a cursului
	· Laptop, ecran de proiecţie, videoproiector, tablă, cretă

	Desfăşurare aplicaţii
	Seminar
	· Culegeri de probleme, tabele şi nomograme

	
	Laborator
	-

	
	Proiect
	-


6. Competenţe specifice acumulate
	Competenţe profesionale
	CP1. Identificarea, descrierea şi utilizarea adecvată a noţiunilor specifice, ştiinţei alimentului, siguranţei alimentare şi protecţiei mediului.

CP2. Conducerea proceselor generale de inginerie, exploatarea instalaţiilor şi echipamentelor de industrie alimentară şi utilizarea conexiunilor logice cu alte domenii ştiinţifice fundamentale conexe în vederea controlului calităţii produselor alimentare şi a calităţii mediului.


	Competenţe transversale
	CT1. Aplicarea, strategiilor de perseverenţă, rigurozitate, eficienţă şi responsabilitate în muncă, punctualitate şi asumarea răspunderii pentru rezultatele activităţii personale, creativitate, bun simţ, gândire analitică şi critică, rezolvare de probleme, etc., pe baza principiilor, normelor şi a valorilor codului de etică profesională în domeniul alimentar.


7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate)

	Obiectivul general al disciplinei
	· Însuşirea noţiunilor de bază referitoare la operații unitare care au loc în echipamente din industria alimentară

	
	· Însuşirea teoriilor şi metodelor care stau la baza operațiilor unitare


8. Conţinuturi

	 Curs
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii

	· Noţiuni introductive. Analiza dimensională. Similitudine. Modelare.
	4
	Prelegerea, explicaţia, dezbaterea

	

	· Statica fluidelor
	4
	
	

	· Dinamica fluidelor 
	4
	
	

	· Transportul fluidelor
	4
	
	

	· Amestecarea materialelor
	4
	
	

	· Sedimentarea
	4
	
	

	· Filtrarea
	4
	
	

	Bibliografie

	1. Mironeasa S., Operații unitare în industria alimentară. Note de curs, Suceava, 2023.
2. Amarfi, R. ş.a., Examene, Operaţii unitare în industria alimentară. Subiecte teoretice şi probleme rezolvate, Ediţia a 2–a, Editura Academica, Galaţi, 2003
3. Gutt S.,  Operaţii şi utilaje în industria alimentară, Editura Universităţii Ştefan cel Mare Suceava, 1997.
4. Ibarz A., Barbosa-Cánovas G.V. 2014. Introduction to Food Process Engineering. CRC Press, Taylor & Francis Group, Boca Raton.
5. Răşenescu I., Operaţii şi utilaje în industria alimentară, Editura Didactică şi Pedagogică, Bucureşti, 1977.

6. Răşenescu I., Operaţii şi utilaje în industria alimentară, vol. I, II, Universitatea Galaţi, 1978, 1982.
7. Saravacos G., Kostaropoulos A.E. 2016. Handbook of Food Processing Equipment. Second Edition. Springer International Publishing Switzerland.

	Bibliografie minimală

	1. Mironeasa S., Operații unitare în industria alimentară. Note de curs, Suceava, 2023.
2. Amarfi, R. ş.a., Examene, Operaţii unitare în industria alimentară. Subiecte teoretice şi probleme rezolvate, Ediţia a 2–a, Editura Academica, Galaţi, 2003
3. Gutt S.,  Operaţii şi utilaje în industria alimentară, Editura Universităţii Ştefan cel Mare Suceava, 1997.


	Seminar
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii

	· Unităţile de măsură. Sistemul Internaţional de unităţi                                      
	4
	Demonstraţia, exerciţiul, observaţia, dezbaterea unor studii de caz
	

	· Statica fluidelor. Aplicaţii  întocmirea unui studiu de caz                                                                                
	4
	
	

	· Dinamica fluidelor. Aplicaţii, întocmirea unui studiu de caz                                                                                                                                                         
	4
	
	

	· Transportul fluidelor. Aplicații, întocmirea unui studiu de caz                                                                                                                                                                           
	4
	
	

	· Amestecarea materialelor. Aplicaţii, întocmirea unui studiu de caz                                                                                                                                                   
	4
	
	

	· Sedimentarea. Aplicaţii, întocmirea unui studiu de caz                                                                                                                                                                      
	4
	
	

	· Filtrarea. Aplicaţii, întocmirea unui studiu de caz                                                                                                                                                                              
	4
	
	

	Bibliografie

	1. Mironeasa S., Operații unitare în industria alimentară. Note de curs, Suceava, 2023.
2. Amarfi, R. ş.a., Examene, Operaţii unitare în industria alimentară. Subiecte teoretice şi probleme rezolvate, Ediţia a 2–a, Editura Academica, Galaţi, 2003.
2. Amarfi, R., Fenomene de transfer, vol. I, Galaţi, 1989.

3. Gutt S.,  Operaţii şi utilaje în industria alimentară, Editura Universităţii Ştefan cel Mare Suceava, 1997.

	Bibliografie minimală

	1. Mironeasa S., Operații unitare în industria alimentară. Note de curs, Suceava, 2023.
2. Amarfi, R. ş.a., Examene, Operaţii unitare în industria alimentară. Subiecte teoretice şi probleme rezolvate, Ediţia a 2–a, Editura Academica, Galaţi, 2003.


9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

	Tematica abordată în cadrul disciplinei asigură dobândirea cunoştinţelor specifice domeniului ingineria produselor alimentare, contribuind la obţinerea aptitudinilor practice, a flexibilităţii şi a securităţii pe piaţa muncii, prin armonizarea cu cerinţele angajatorilor privind competitivitatea.


10. Evaluare

	Tip activitate
	Criterii de evaluare
	Metode de evaluare
	Pondere din nota finală

	Curs
	Claritatea, coerența și concizia expunerii scrise

Aplicarea corectă a conceptelor la rezolvarea

unor probleme simple
	Examen scris, urmat de verificare orală a gradului de îndeplinire a cerinţelor în lucrarea scrisă

	60 %

	Seminar
	Aplicarea metodelor specifice de rezolvare pentru o problema dată

Alegerea corectă a metodelor specifice de rezolvare pentru problema dată

Mod personal de abordare şi interpretare

Intocmirea unui studiu de caz
	Test de cunoștințe teoretice și aplicații practice
	20 %

	
	
	Prezentarea unui studiu de caz
	20 %

	Standard minim de performanţă

	Nota 5 la examen: 

· Capacitatea de a recunoaşte terminologia de specialitate specifică disciplinei operaţii unitare în industria alimentară
· Utilizarea corectă a termenilor și noțiunilor specifice cursului
· Capacitatea de exemplificare
Nota 5 la seminar: 

· Rezolvarea corectă a unor probleme de complexitate redusă
· Prezentarea unui studiu de caz


	Data completării
	Semnătura titularului de curs
	Semnătura titularului de aplicaţie

	04.09.2023
	Prof. univ. dr. ing. Silvia MIRONEASA
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	Șef lucrări dr. ing. Cristina Ghinea 

[image: image2.emf]


	Data avizării
	Semnătura responsabilului de program

	05.09.2023
	S.l. dr.ing.Laura Carmen APOSTOL
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	Data avizării în departament
	Semnătura directorului de departament

	05.09.2023
	Conf. univ. dr. ing. Ana LEAHU
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	Data aprobării în consiliul facultăţii
	Semnătura decanului

	07.09.2023
	Prof. univ. dr. ing. Mircea-Adrian OROIAN
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