 R40 Anexa 1
FIŞA DISCIPLINEI 

(licenţă)

1. Date despre program

	Instituţia de învăţământ superior
	UNIVERSITATEA „ŞTEFAN CEL MARE” SUCEAVA

	Facultatea
	Inginerie Alimentară

	Departamentul
	TEHNOLOGII ALIMENTARE, SIGURANŢA PRODUCŢIEI ALIMENTARE ŞI A MEDIULUI

	Domeniul de studii
	IngineriA produselor alimentare

	Ciclul de studii
	LICENŢĂ, învățământ cu frecvență

	Programul de studii 
	PROTECŢIA CONSUMATORULUI ŞI A MEDIULUI


2. Date despre disciplină

	Denumirea disciplinei
	SIGURANȚĂ ȘI SECURITATE ALIMENTARA ÎN PROTECȚIA CONSUMATORULUI (1)

	Titularul activităţilor de curs
	Conf. univ. dr. ing. GONTARIU IOAN

	Titularul activităţilor aplicative
	Conf. univ. dr. ing. GONTARIU IOAN

	Anul de studiu
	III
	Semestrul
	5
	Tipul de evaluare
	Colocviu

	Regimul disciplinei
	Categoria formativă a disciplinei 

DF - fundamentală, DD - în domeniu, DS - de specialitate, DC – complementară
	DS

	
	Categoria de opţionalitate a disciplinei: 

DO - obligatorie (impusă), DA - opţională (la alegere), DL - facultativă (liber aleasă)
	DA


3. Timpul total estimat (ore alocate activităţilor didactice)

	I a) Număr de ore pe săptămână
	4
	Curs
	2
	Seminar
	2
	-
	Laborator
	-
	Proiect
	-

	I b) Totalul de ore pe semestru din planul de învăţământ
	56
	Curs
	28
	Seminar
	28
	-
	Laborator
	-
	Proiect
	-


	II Distribuţia fondului de timp pe semestru:
	ore

	II a) Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	12

	II b) Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	15

	II c) Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri
	15

	II d) Tutoriat 
	

	III Examinări
	2

	IV Alte activităţi (precizaţi):
	


	Total ore studiu individual II (a+b+c+d)
	42

	Total ore pe semestru (Ib+II+III+IV)
	100

	Numărul de credite
	4


4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

	Curriculum
	· Noţiuni de baza de ecologie, protecţia mediului, geografie, legislaţie

	Competenţe
	· Capacitatea de a sintetiza şi de a oferi feed-back


5. Condiţii (acolo unde este cazul)

	 Desfăşurare a cursului
	· Cursul este interactiv, se poartă discuţii şi se exemplifică noţiunile propuse în expunere. Programul privind desfăşurarea orelor de curs şi seminar are loc conform orarului în ceea ce privește locul de desfăşurare şi durata.
· Laptop, ecran de proiecţie, videoproiector, tablă, cretă.

	Desfăşurare aplicaţii
	Seminar
	· - Harta, imagini şi scurtmetraje

	
	Laborator
	-

	
	Proiect
	· -


6. Competenţe specifice acumulate

	Competenţe profesionale
	CP3. Supravegherea, conducerea, analiza şi proiectarea tehnologiilor alimentare de la materii prime până la produsul finit, a procesului de distribuţie şi de expertiză a produselor alimentare;

	Competenţe transversale
	• CT1 Aplicarea strategiilor de perseverenţă, rigurozitate, eficienţă şi responsabilitate în muncă, punctualitate 

şi asumarea răspunderii pentru rezultatele activităţii personale,  creativitate, bun simt, gândire analitică şi critică, 

rezolvarea de probleme etc, pe baza principiilor normelor şi a valorilor codului de etică profesională în domeniul 

alimentar;
• CT2 Aplicarea tehnicilor de interrelaţionare în cadrul unei echipe; amplificarea şi cizelarea capacităţilor 

empatice de comunicare interpersonală şi de asumare a unor atribuţii specifice în desfăşurarea activităţii de grup

 în vederea tratării / rezolvării de conflicte individuale / de grup, precum şi gestionarea optimă a timpului.

• CT3 Utilizarea eficientă a diverselor căi şi tehnici de învăţare – formare pentru achiziţionarea informaţiei din 
baze de date bibliografice şi electronice atât în limba română, cât şi într-o limbă de circulaţie internaţională, 
precum şi evaluarea necesităţii şi utilităţii motivaţiilor extrinseci şi intrinseci ale educaţiei continue.


7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate)

	Obiectivul general al disciplinei
	· Cunoaşterea şi aplicarea cunoştinţelor privind alimentele, alimentaţia şi siguranţa alimentară care se impune ca o problemă ce necesită abordare riguroasă şi ştiinţifică. Însuşirea de către studenţi a unor probleme din domeniul economiei generale şi a unor aspecte contemporane desprinse în mod selectiv din vasta problematică a securităţii alimentare care prezintă interes deosebit pentru formarea şi informarea viitorilor inspectori din domeniul protecţiei consumatorului.

	
	● Rolul specialistului din industria alimentară în vederea asigurării stării de sănătate a populaţiei. Din punct de vedere practic studentii se vor familiariza cu noţiuni de educaţie în domeniul nutriţiei, calculul unei raţii alimentare în condiţii date şi  principiile combinării corecte a alimentelor.


8. Conţinuturi

	 Curs
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii

	CAP. 1. Conceptul de securitate alimentară şi siguranţa alimentelor
	4
	Prelegere

Conversaţie

Dezbatere

Prezentare PPT
	

	CAP. 2. Alimente – consideraţii generale
Clasificarea alimentelor


	4
	Prelegere

Conversaţie

Dezbatere

Prezentare PPT
	

	CAP. 3. Evaluarea unor noţiuni fundamentale despre produsele alimentare

	4
	Prelegere

Conversaţie

Dezbatere

Prezentare PPT
	

	CAP. 4 Proprietăţile produselor
	4
	Prelegere

Conversaţie

Dezbatere

Prezentare PPT
	

	Cap. 5. Clasificarea produselor alimentare


	4
	Prelegere

Conversaţie

Dezbatere

Prezentare PPT
	

	CAP. 6. Materii prime în industria alimentară şi efectul acestora asupra consumatorului
	4
	Prelegere

Conversaţie

Dezbatere

Prezentare PPT
	

	Cap. 7 Cadrul legal privind etichetarea, prezentarea şi publicitatea produselor alimentare


	4
	Prelegere

Conversaţie

Dezbatere

Prezentare PPT
	

	Bibliografie

	1. Apostu S., Rotar A., 2002 – Microbiologia produselor agroalimentare, Ed. Risoprint, Cluj-Napoca

2. Balauca N., 2003 -  Standardizarea produselor biologice cu referire specială la salubritatea alimentelor de origine animală, Rev. De Medicină Veterinară Bucureşti.

3. Banu C., 1999 -  Manualul inginerului de industrie alimentară, Ed. Tehnică, Bucureşti.

4. Banu C., 2017 - Suveranitate, securitate și siguranță alimentară, Editura ASAB, București.

5. Fînaru A., 1999 – Metode fizico-chimice cu aplicaţii în analiza structural organică şi controlul calităţii alimentelor, Ed. Alma Mater, Bacău

6. Galan C., 2009 – Noţiuni generale de legislaţie în siguranţa alimentară, în ecologie şi agricultură, Ed. Sitech, Craiova.

7. Gotariu Ioan, 2010 – Instituţii, mecanisme şi terminologii comunitare, Ed. Universităţii Ştefan cel Mare, Suceava

8. Gontariu Ioan, 2011 – Legislaţie agricolă comunitară, Note de curs, Universitatea Ştefan cel Mare, Suceava

 9.Gontariu Ioan, 2022 - Siguranţa şi securitate alimentară în protecţia consumatorilor, Note de curs, Universitatea „Ştefan cel Mare”, Suceava.

10.Iliescu Mihaela-Georgiana, 2014  - Dreptul protecției consumatorilor. Introducere în materia siguranței

alimentare. Editura Hamangiu, București.
11. Nicolescu Dorina, 2006  - Alimente, alimentaţie, siguranţa consumatorului, Ed. Agir, Bucureşti.

12.Petrescu Irina-Elena, 2017 - Competitivitatea sectorului agroalimentar românesc in contextul integrării în Uniunea Europeană, Editura ASE, București

	Bibliografie minimală

	1.Galan C., 2009 – Noţiuni generale de legislaţie în siguranţa alimentară, în ecologie şi agricultură, Ed. Sitech, Craiova.

2.Gotariu Ioan, 2010 – Instituţii, mecanisme şi terminologii comunitare, Ed. Universităţii Ştefan cel Mare, Suceava

3.Gontariu Ioan, 2011 – Legislaţie agricolă comunitară, Note de curs, Universitatea „Ştefan cel Mare”, Suceava

4. Gontariu Ioan, 2022 - Siguranţa şi securitate alimentară în protecţia consumatorilor, Note de curs, Universitatea „Ştefan cel Mare”, Suceava

5. Nicolescu Dorina, 2006  - Alimente, alimentaţie, siguranţa consumatorului, Ed. Agir, Bucureşti


	Aplicaţii - Seminar
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii

	Siguranţă şi securitate alimentară
	4
	Problematizare

Discuţii
	

	Clasificarea alimentelor
	2
	Problematizare

Discuţii

Prezentare referate
	

	Substanțele nutritive și rolul lor în alimentație
	4
	Problematizare

Discuţii

Prezentare materiale
	

	Proprietăţile produselor alimentare
	4
	Problematizare

Discuţii

Prezentare referate
	

	Materii prime în industria alimentară şi efectul acestora asupra consumatorului
	4
	Problematizare

Discuţii

Prezentare materiale
	

	Etichetarea, prezentarea şi publicitatea produselor alimentare


	4
	Problematizare

Discuţii

Prezentare materiale
	

	Concluzii
	2
	Discuţii
	

	Evaluare
	4
	Testare finală
	

	Bibliografie

	1. Apostu S., Rotar A., 2002 – Microbiologia produselor agroalimentare, Ed. Risoprint, Cluj-Napoca

2. Balauca N., 2003 -  Standardizarea produselor biologice cu referire specială la salubritatea alimentelor de origine animală, Rev. de Medicină Veterinară Bucureşti

3. Banu C., 1999 -  Manualul inginerului de industrie alimentară, Ed. Tehnică, Bucureşti

4. Fînaru A., 1999 – Metode fizico-chimice cu aplicaţii în analiza structural organică şi controlul calităţii alimentelor, Ed. Alma Mater, Bacău

5. Galan C., 2009 – Noţiuni generale de legislaţie în siguranţa alimentară, în ecologie şi agricultură, Ed. Sitech, Craiova.

6. Gotariu Ioan, 2010 – Instituţii, mecanisme şi terminologii comunitare, Ed. Universităţii Ştefan cel Mare, Suceava

7. Gontariu Ioan, 2011 – Legislaţie agricolă comunitară, Note de curs, Universitatea Ştefan cel Mare, Suceava

Nicolescu Dorina, 2006  - Alimente, alimentaţie, siguranţa consumatorului, Ed. Agir, Bucureşti 

8. Gontariu Ioan, 2022 - Siguranţa şi securitate alimentară în protecţia consumatorilor, Note de curs, Universitatea „Ştefan cel Mare”, Suceava.

9. Iliescu Mihaela-Georgiana, 2014  - Dreptul protecției consumatorilor. Introducere în materia siguranței alimentare. Editura Hamangiu, București.

10. Petrescu Irina-Elena, 2017 - Competitivitatea sectorului agroalimentar românesc in contextul integrării în Uniunea Europeană, Editura ASE, București.

	Bibliografie minimală

	1. Galan C., 2009 – Noţiuni generale de legislaţie în siguranţa alimentară, în ecologie şi agricultură, Ed. Sitech, Craiova.

2. Gotariu Ioan, 2010 – Instituţii, mecanisme şi terminologii comunitare, Ed. Universităţii Ştefan cel Mare, Suceava

3. Gontariu Ioan, 2011 – Legislaţie agricolă comunitară, Note de curs, Universitatea Ştefan cel Mare, Suceava

4. Gontariu Ioan, 2022 - Siguranţa şi securitate alimentară în protecţia consumatorilor, Note de curs, Universitatea „Ştefan cel Mare”, Suceava.

5. Iliescu Mihaela-Georgiana, 2014  - Dreptul protecției consumatorilor. Introducere în materia siguranței alimentare. Editura Hamangiu, București.

6. Nicolescu Dorina, 2006  - Alimente, alimentaţie, siguranţa consumatorului, Ed. Agir, Bucureşti


9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

	· Cunoaşterea legilor şi a metodelor de protejare a consumatorilor contribui la formarea unui orizont tehnic şi profesional al studentului, interacţionând mai uşor cu specialiştii de profil din Uniunea Europeană şi din lume;

· Aprofundarea cunoştinţelor în domeniul drepturilor consumatorilor constituie premisa pregătirii absolventului pentru corelarea cunoştinţelor acestei discipline cu alte discipline colaterale din programa de studiu.


10. Evaluare

	Tip activitate
	Criterii de evaluare
	Metode de evaluare
	Pondere din nota finală

	Curs
	însuşirea principalelor noţiuni, idei, teorii despre protecţia consumatorului.

cunoaşterea problemelor care converg spre protejarea consumatorilor
	Examen scris - test docimologic, urmat de verificarea orală a gradului de îndeplinire a cerințelor în lucrarea scrisă
	50%

	Seminar
	Participarea activă la discuţiile seminarului;

Redactarea şi prezentarea referatelor
	Susţinearea referatelor; Prezentarea portofoliului cu referate
	50%

	Laborator 
	-
	-
	-

	Proiect 
	-
	-
	-

	Standard minim de performanţă

	Standarde minime pentru nota 5:

- Cunoaşterea alimentelor și rolul acestora în menținerea sănătății umane;

- Rolul substanțelor nutritive în alimentație;

- Substanțele care intervin în scăderea valorii nutritive a produselor alimentare;

- Substanțele toxice care se găsesc în mod natural în produsele de origine vegetală.

Standarde minime pentru nota 10:

- Capacitatea de a comunica corect şi coerent pe teme aferente disciplinei pe baza susţinerii de referate în cadrul lucrărilor de seminar;

- Aptitudinea de a utiliza şi de a recunoaşte terminologia de specialitate, în domeniul legislativ; 

- Cunoaşterea legislaţiei europene şi naţionale cu privire la  impactul acesteia asupra securităţii alimentare.


	Data completării
	Semnătura titularului de curs
	Semnătura titularului de aplicaţie

	04.09.2023
	Conf. univ. dr .ing. Ioan Gontariu
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	Conf. univ. dr. ing. Ioan Gontariu
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	Data avizării
	Semnătura responsabilului de program

	05.09.2023
	S.l. dr.ing.Laura Carmen APOSTOL
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	Data avizării în departament
	Semnătura directorului de departament

	05.09.2023
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	Data aprobării în consiliul facultăţii
	Semnătura decanului

	07.09.2023
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