 R40 Anexa 1
FIŞA DISCIPLINEI 

(licenţă)

1. Date despre program

	Instituţia de învăţământ superior
	Universitatea „Ştefan cel Mare” din Suceava

	Facultatea
	Facultatea de Inginerie Alimentară

	Departamentul
	Tehnologii Alimentare, Siguranţa Producţiei Alimentare şi a Mediului

	Domeniul de studii
	Ingineria Produselor Alimentare

	Ciclul de studii
	Licenţă

	Programul de studii 
	Protecţia consumatorului şi a mediului


2. Date despre disciplină

	Denumirea disciplinei
	Chimie analitică (2)

	Titularul activităţilor de curs
	Conf.univ.dr.ing. Ana LEAHU

	Titularul activităţilor aplicative
	Șef lucr.dr. Cristina GHINEA

	Anul de studiu
	I
	Semestrul
	II
	Tipul de evaluare
	Examen scris

	Regimul disciplinei
	Categoria formativă a disciplinei 

DF - fundamentală, DD - în domeniu, DS - de specialitate, DC – complementară
	DF

	
	Categoria de opţionalitate a disciplinei: 

DI - impusă, DO - opţională, DF - facultativă
	DI


3. Timpul total estimat (ore alocate activităţilor didactice)

	I a) Număr de ore pe săptămână
	4
	Curs
	2
	Seminar
	
	Laborator
	2
	Proiect
	

	I b) Totalul de ore pe semestru din planul de învăţământ
	56
	Curs
	28
	Seminar
	
	Laborator
	28
	Proiect
	


	II Distribuţia fondului de timp pe semestru:
	ore

	II a) Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	34

	II b) Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	13

	II c) Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri
	20

	II d) Tutoriat 
	-

	III Examinări
	2

	IV Alte activităţi (precizaţi):
	-


	Total ore studiu individual II (a+b+c+d)
	67

	Total ore pe semestru (Ib+II+III+IV)
	125

	Numărul de credite
	5


4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

	Curriculum
	· 

	Competenţe
	· 


5. Condiţii (acolo unde este cazul)

	 Desfăşurare a cursului
	· Laptop, ecran de proiecţie, videoproiector, tablă, cretă

	Desfăşurare aplicaţii
	Seminar
	· 

	
	Laborator/lucrări practice
	· Sala de laborator dotata cu aparatură pentru: 

· Analiză preliminară;
· Efectuarea de reactii de identificare;
· Purtarea obligatorie a halatului, pregătirea, prin studiu individual, a laboratorului.

	
	Proiect
	· 


6. Competenţe specifice acumulate

	Competenţe profesionale
	· CP1 Identificarea, descrierea si utilizarea adecvata a notiunilor specifice stiintei alimentului si

sigurantei alimentare.
CP2 Conducerea proceselor generale de inginerie, exploatarea instalatiilor si echipamentelor de industrie
 alimentara

	Competenţe transversale
	CT1. Aplicarea strategiilor de perseverenţă, rigurozitate, eficienţă şi responsabilitate în muncă, punctualitate
 şi asumarea răspunderii pentru rezultatele activităţii personale, creativitate, bun simt, gândire analitică şi critică,
 rezolvarea de probleme etc., pe baza principiilor, normelor şi a valorilor codului de etică profesională în
 domeniul alimentar.
CT2. Aplicarea tehnicilor de interrelaţionare în cadrul unei echipe; amplificarea şi cizelarea capacităţilor
 empatice de comunicare interpersonală şi de asumare a unor atribuţii specifice în desfăşurarea activităţii 
de grup în vederea tratării / rezolvării de conflicte individuale / de grup, precum şi gestionarea optimă a timpului.


7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate)

	Obiectivul general al disciplinei
	Obiectivul disciplinei este de a acorda studenţilor din anul I suportul informaţional pentru prezentarea noţiunilor generale de chimie analitică calitativă.

	
	· 


8. Conţinuturi

	 Curs
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii

	1.Etapele analizei chimice. 
Prelevarea şi pregătirea probei pentru analiză. Aducerea probei într-o formă care poate fi analizată.


	2
	Prelegere, sinteză, explicatia, dezbaterea.

	

	2. Metode de analiză. Clasificare. Metode chimice de analiză. 

Analiza Volumetrică: 

Principiile analizei. Indicatori utilizaţi. Erori de indicator. 
	2
	
	

	3. Echilibre chimice în soluţii: 

 Echilibrul chimic. 

 Deplasarea echilibrului chimic în scopuri analitice cu variaţia parametrilor de stare
	2
	
	

	Clasificarea echilibrelor chimice. Definirea acizilor si bazelor cu ajutorul diferitelor teorii. 
Disocierea electrolitică - electroliţi. Constante de echilibru. 
	2
	
	

	4. Reacţii cu schimb de protoni: 

Noţiunea de pH. Calcularea concentraţiei ionilor de hidrogen în soluţii de acizi şi baze de tării diferite. 
	2
	
	

	Importanta pH-ului in industria alimentara, in desfasurarea reacţiilor enzimatice. Influenţa pH-ului solului asupra absorbţiei microelementelor de către plante
	2
	
	

	5. Titrimetrie acido-bazica.Curbe de titrare acid-baza. Indicatori (clasificare, teorii asupra schimbarii culorii, alegerea lor).
	4
	
	

	 Reacţii de hidroliză: 

Hidroliza sărurilor formate din acizi tari şi baze slabe, acizi slabi cu baze tari. Amestecuri tampon.
	2
	
	

	6. Reacţii analitice cu schimb de electroni: 

Potenţial redox. Factori care influenţează procesele redox.
	2
	
	

	Volumetrie prin reacţii redox.
Aplicaţii în procese biochimice.
	2
	
	

	7. Volumetrie de precipitare şi complexare: 
	2
	
	

	Titrimetria prin reactii de complexare.

Factori care influenţează procesele de complexare. 

Aplicaţii în procese biochimice.
	2
	
	

	8. Analiza Gravimetrică: 

Principiile analizei. Etapele principale ale analizei. Precipitarea probelor. Prelucrarea şi interpretarea rezultatelor. Aplicaţii în procese biochimice.
	2
	
	

	Bibliografie

	Ana Leahu. Chimie analitică cantitativă cu aplicaţii în controlul calităţii alimentelor, 2020, Editura Performantica Iaşi, I.A. Badea, Chimie analitică, Ed. Didactică și Pedagogică, București, 2004.

 D. Bîlbă, L. Tofan, G. Rusu, Metode de analiză în controlul calității mediului, Ed. PERFORMANTICA, Iași,2007 

 D. Bîlbă, L. Tofan, Chimie analitică. Metode chimice de analiză, , Ed. PERFORMANTICA, Iași,2009 

G.C.Constantinescu, I.Rosca, I. Jitaru, C. Constantinescu Chimie anorganica si analitica, Editura Didactica si Pedagogica – Bucuresti, 1983.

A.Dăneț, Metode instrumentale de analiză chimică, Editura Științifică, București, 1995

 L.A. Jantschi, Analize chimice și instrumentale, Ed. U.T. Press, Cluj – Napoca, 2001. 
Magearu V. Chimie analitica exercitii si probleme cu caracter programat, Editura Didactica si Pedagogica - Bucuresti, 1979.

	Bibliografie minimală

	Ana Leahu. Chimie analitică cantitativă cu aplicaţii în controlul calităţii alimentelor, 2020, Editura Performantica Iaşi, I.A. Badea, Chimie analitică, Ed. Didactică și Pedagogică, București, 2004.

 D. Bîlbă, L. Tofan, G. Rusu, Metode de analiză în controlul calității mediului, Ed. PERFORMANTICA, Iași,2007 
Magearu V. Chimie analitica exercitii si probleme cu caracter programat, Editura Didactica si Pedagogica - Bucuresti, 1979.


	Aplicaţii (Seminar / laborator / lucrări practice/proiect)
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii

	· Noțiuni de protecția muncii. Noţiuni introductive în chimia analitică. Tipuri de reacţii analitice.
	2
	Prelegerea, conversaţia

euristică, explicaţia
	

	·  Cântărirea şi măsurarea volumelor. Soluţii volumetrice. Exprimarea concentraţiei soluţiilor (c%, n, m, t, f). Moduri de rezolvare a problemelor. Probleme generale teoretice şi aplicative ale titrimetriei.
	4
	Efectuare titrări, măsurători, efectuare calcule în grupuri mici, scriere concluzii individual, verificare.

Rezolvare probleme la tablă cu ajutor şi explicaţii de câte ori este cazul.
	

	Volumetrie acido – bazică. 
Prepararea şi stabilirea concentraţiei (n, t, f) soluţiei NaOH 0,1  N. 
Prepararea şi stabilirea concentraţiei (n, t, f) soluţiei de NaOH aproximativ 0,1 N
	4
	
	

	Volumetrie acido – bazică. 
· Prepararea şi stabilirea concentraţiei (n, t, f) soluţiei de HCl aproximativ 0,1 N.
	2
	
	

	Volumetrie prin reactii redox. 

Prepararea şi stabilirea concentraţiei (n, t, f) solutiei KMnO4 0,1 N.  
	2
	
	

	· Prepararea şi stabilirea concentraţiei (n, t, f) solutiei de iod 0,1 N. 
	2
	
	

	· Prepararea şi standardizarea  soluţiei de AgNO3 aproximativ 0,1 N. 
	2
	
	

	Volumetrie prin reacţii de complexare.
Soluţii de EDTA Duritatea apei. 
	4
	
	

	· Verificarea experimentală a proprietăţilor de indicator de pH pentru unele plante: loboda, ceapa rosie
	2
	
	

	Determinarea concentraţiei unei soluţii de aproximativ 0,1 N HCl cu ajutorul unei soluţii de NaOH de concentraţie 0,1N şi factor cunoscut

· Acțiunea acizilor asupra indicatorilor acido-bazici
	2
	
	

	Test final. Verificarea cunoştinţelor dobândite în laborator.
· Evaluare prin întrebări şi probleme din lucările de laborator. Evaluarea activităţii individuale
	2
	Rezolvare probleme la tablă cu ajutor şi explicaţii. 
	

	Bibliografie

	Ana Leahu. Chimie analitică cantitativă cu aplicaţii în controlul calităţii alimentelor, 2020, Editura Performantica Iaşi, Ana Leahu, Îndrumar de lucrări practice de chimie analitică – în curs de apariţie.

G.C.Constantinescu , I.Rosca , I.Jitaru , C.Constantinescu “ Chimie anorganica si analitica " ,E.D.P.,Bucuresti ,1983 .

N.Apetroaei, Maria Apetroaei Chimie analitica aplicativa. Indrumar.Editura tehnica  Bucuresti 1996.

	· 

	Bibliografie minimală

	Ana Leahu. Chimie analitică cantitativă cu aplicaţii în controlul calităţii alimentelor, 2020, Editura Performantica Iaşi, Ana Leahu, Îndrumar de lucrări practice de chimie analitică – în curs de apariţie.




9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

	· Prin însuşirea conceptelor teoretico-metodologice şi abordarea aspectelor practice incluse în disciplina

„Chimie analitică”, studenţii dobândesc un bagaj de cunoştinţe consistent, în concordanţă cu competenţele parţiale cerute pentru ocupaţiile posibile prevăzute în Grila 1 –– RNCIS;

·  Cursul există în programa de studii a universităţilor şi facultăţilor de profil din România;

· Conţinutul cursului este în concordanţă cu asteptările/cerinţele formulate de către companiile/angajatorii

reprezentative(i) din domeniul ingineriei alimentare.


10. Evaluare
10.1. Standard minim de performanţă evaluare la curs

10.2. Standard minim de performanţă evaluare la activitatea aplicativă
	Tip activitate
	Criterii de evaluare
	Metode de evaluare
	Pondere din nota finală

	Curs
	Insuşirea şi înţelegerea corectă a

problematicii tratate în cadrul cursului. Cunoaşterea terminologiei utilizate in chimie analitica. Abilitatea de a rezolva probleme practice specifice cursului în timp limitat.
	Examen scris-test docimologic urmat de verificare orală a gradului de indeplinire a cerinţelor in lucrarea scrisă
	50%

	Seminar
	
	
	

	Laborator 
	Efectuarea corectă din punct de vedere practic a experimentului urmărind referatul aferent lucrării şi manipularea corespunzatoare a aparatelor şi ustensilelor de laborator.


	Test de verificare pe parcurs

Fiecare lucare de laborator se finalizează prin întocmirea unei lucrări ce conţine: titlul, aspecte teoretice, materiale necesare, mod de lucru, observații şi concluzii.

Portofoliul cu toate lucrările efectuate pe parcursul semestrului.
	50%

	Proiect 
	
	
	

	Standard minim de performanţă

	Standard minim de performanţă evaluare la curs:
· însuşirea principalelor noţiuni, idei, teorii;

· cunoaşterea problemelor de bază din domeniu;

Concretizată prin obţinerea notei 5 atât la examen cât şi la evaluarea pe parcurs.

Standard minim de performanţă evaluare la activitatea aplicativă:

· abilităţi, cunoştinţe certe şi profund argumentate;

· exemple analizate, comentate;

· mod personal de abordare şi interpretare;

Concretizată prin obţinerea minim a notei 9,5  atât la examen cât şi la evaluarea pe parcurs.


	Data completării
	Semnătura titularului de curs
	Semnătura titularului de aplicaţie

	4.09.2023
	Conf.univ.dr.ing. Ana Leahu
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	Șef lucr.dr. Cristina GHINEA 
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	Data avizării 
	Semnătura responsabilului de program

	4.09.2023
	Șef lucr.dr. ing Laura Carmen APOSTOL
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	Data avizării în departament
	Semnătura directorului de departament

	5.09.2023
	Conf.univ.dr.ing. Ana Leahu
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	Data aprobării în consiliul facultăţii
	Semnătura decanului

	7.09.2023
	Prof. univ. dr. ing. Mircea Adrian OROIAN
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