Fişa disciplinei

FIŞA DISCIPLINEI 

(licenţă)
1. Date despre program
	Instituţia de învăţământ superior
	[image: image6.png]V
usv



Universitatea ,,Ștefan cel Mare” Suceava

	Facultatea
	 Inginerie Alimentară

	Departamentul
	Tehnologii Alimentare, Siguranța Producției Alimentare și a Mediului

	Domeniul de studii
	Ştiinţe Inginereşti Aplicate

	Ciclul de studii
	Licență

	Programul de studii/calificarea
	Ştiinţe Gastronomice


2. Date despre disciplină
	Denumirea disciplinei
	Legislație în alimentaţie publică

	Titularul activităţilor de curs
	Lector univ. dr. Dan HOFFMAN

	Titularul activităţilor de seminar
	Lector univ. dr. Dan HOFFMAN

	Anul de studiu
	IV
	Semestrul
	I I
	Tipul de evaluare
	Examen

	Regimul disciplinei
	Categoria formativă a disciplinei

DF - fundamentală, DD - în domeniu, DS - de specialitate, DC – complementară
	DD 08.10.

	
	Categoria de opţionalitate a disciplinei:

DI - impusă, DO - opţională, DF - facultativă
	DO


3. Timpul total estimat (ore alocate activităţilor didactice)
	I a) Număr de ore pe săptămână
	4
	Curs
	2
	Seminar
	2
	Laborator
	-
	Proiect
	-

	I b) Totalul de ore pe semestru din planul de învăţământ
	56
	Curs
	28
	Seminar
	28
	Laborator
	-
	Proiect
	-


	II Distribuţia fondului de timp pe semestru:
	ore

	II a) Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe
	25

	II b) Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren
	9

	II c) Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri
	8

	II d) Tutoriat 
	-

	III Examinări
	-

	IV Alte activităţi (precizaţi):
	-


	Total ore studiu individual II (a+b+c+d)
	42

	Total ore pe semestru (Ib+II+III+IV)
	100

	Numărul de credite
	4


4. Precondiţii (nu este cazul)
	Curriculum
	· 

	Competenţe
	· 


5. Condiţii (acolo unde este cazul)
	 Desfăşurare a cursului
	· Laptop, ecran de proiecţie, videoproiector, tablă, cretă

	Desfăşurare aplicaţii
	Seminar
	· Culegeri de acte normative naţionale şi comunitare


6. Competenţe specifice acumulate
	Competenţe profesionale
	   CP.5. Managementul productiei, controlul calitatii produselor de gastronomie si realizarea proceselor

de marketing.

   Cunoştinţe

C5.1 Explicarea si interpretarea conceptelor, metodelor si modelelor utilizate in controlul si expertiza

 produselor de gastronomie, folosind cunostintele de baza privind compusii care determina calitatea si 

trasabilitatea produselor alimentare, transformarile pe care acestea le sufera in cursul prelucrarii, 

transportului si depozitarii, metodele de determinare si analiza a acestor compusi si legislatia din domeniu

C5.2 Cunoaşterea diferitelor aspecte ale inocuităţii alimentare, avându-se în vedere posibilităţile de 

contaminare sau poluare la nivelul diferitelor verigi ale „lanţului alimentar”

   Abilităţi

C5.3 Analiza datelor, interpretarea corectă a rezultatelor numerice şi utilizarea aplicaţiilor soft specifice 

C5.4 Formarea de capacități necesare pentru a înțelege procesul de selecție a produselor și a mărcilor

C5.5 Realizarea documentaţiei de bază pentru proiectare

   Standarde minime de performanţă pentru evaluarea competenţei

Formarea de aptitudini pentru relizarea unei cercetări calitative sau cantitative in gastronomie și

alimentație publica

   CP6. Managementul resursei umane din unități gastronomice

   Cunoştinţe

C6.1 Aplicarea principiilor si metodelor de baza pentru soluționarea problemelor legate de management 

si marketing in industria alimentara

    Abilităţi

C6.2 Capacitatea de a se implica în rezolvarea practică a problemelor pe care le ridică organizarea 
unităţilor gastronomice 

C6.3 Deprinderea de a organiza o unitate de alimentaţie publică și de a transpune în practică etapele 

procesului de organizarea unității respective

     Standarde minime de performanţă pentru evaluarea competenţei

Identificarea rolurilor şi responsabilităţilor fiecărei persoane din unitățile gastronomice sau de alimentatie 

Publica.

	Competenţe transversale
	CT1 Aplicarea strategiilor de perseverenta, rigurozitate, eficienta si responsabilitate in munca, 

punctualitate si asumarea raspunderii pentru rezultatele activitatii personale, creativitate, bun simt, 

gandire analitica si critica, rezolvarea de probleme etc., pe baza principiilor, normelor si a valorilor 

codului de etica profesionala in domeniul alimentar.
CT2 Aplicarea tehnicilor de interrelationare in cadrul unei echipe; amplificarea si cizelarea capacitatilor 

empatice de comunicare interpersonala si de asumare a unor atributii specifice in desfasurarea activitatii 

de grup in vederea tratarii/ rezolvarii de conflicte individuale/ de grup, precum si gestionarea optima a 

timpului. Comunicarea cu consumatorii, agenţii economici şi instituţiile abilitate privind respectarea 

cerinţelor de protecţie a consumatorului, îmbunătăţirea transparenţei informaţiilor dintre aceştia cu scopul 

creşterii încrederii consumatorului în produsele consumate.


7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate)
	Obiectivul general al disciplinei
	    - cunoaşterea noţiunilor generale legate de actele juridice incidente și/sau conexe cu alimentaţia publică, a cadrului instituţional şi legislativ cu atribuţii în domeniul alimentaţiei publice la nivel naţional şi comunitar, respectiv a noilor reglementări ale Uniunii Europene în domeniul alimentaţiei publice


8. Conţinuturi
	 Curs
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii


	· Cap. I Noţiuni generale despre acte juridice normative


	2
	prelegerea,

conversaţia

euristică, explicaţia
	

	· Cap. II Noţiuni generale despre acte juridice normative emise la nivelul Uniunii Europene
	2
	prelegerea,

conversaţia

euristică, explicaţia
	

	· Cap. III Activitatea de alimentaţia publică în România
	2
	prelegerea,

conversaţia

euristică, explicaţia
	

	· Cap. IV Activitatea de alimentaţia publică in Uniunea Europeană
	2
	prelegerea,

conversaţia

euristică, explicaţia
	

	· Cap. V Turismul în România și la nivelul

Uniunii Europene
	2
	prelegerea,

conversaţia

euristică, explicaţia
	

	· Cap. VI Autoritatea Națională Sanitar

Veterinară și pentru Siguranța Alimentelor
	2
	prelegerea,

conversaţia

euristică, explicaţia
	

	· Cap. VII Autoritatea Națională pentru protecția

Consumatorilor
	2
	prelegerea,

conversaţia

euristică, explicaţia
	

	· Cap. VIII Regimul juridic al contravențiilor
	2
	prelegerea,

conversaţia

euristică, explicaţia
	

	·     Cap. IX Cerere, reclamație, sesizare. Procedura generală privind soluționarea petițiilor
	2
	prelegerea,

conversaţia

euristică, explicaţia
	

	· Sistemul de Analiză A Riscurilor HACCP şi Sistemul de Puncte Critice de Control
	2
	prelegerea,

conversaţia

euristică, explicaţia
	

	· Cap. X Autorizare și control în alimentație

publică și agroturism
	4
	prelegerea,

conversaţia

euristică, explicaţia
	

	· Cap. XI Autoritatea Europeană pentru

· Siguranța Alimentelor
	4
	prelegerea,

conversaţia

euristică, explicaţia
	

	Bibliografie

	*** Understanding The Codex Alimentarius, Food and Agriculture Organization of the United Nations/World Health

Organization, 1999;

***Organically Produced Food, third Edition, Joint FAO/WHO Food Standards Programme, World Health

Organization/Food and Agriculture Organization of the United Nations, 2007;

*** Codex Alimentarius Commission - Procedural manual, Joint FAO/WHO Food Standards Programme, World

Health Organization/Food and Agriculture Organization of the United Nations, 2013, www. codexaimentarius.org ;

*** Codex Alimentarius, Ministerul Agriulturii și Dezvoltării Durabile, 2015;

*** HACCP A practical Approach, Carol A. Wallace, 3rd Edition, 2013;

*** Legea nr. 31/1990 privind societățile comerciale;

*** Legea nr. 150/2004 privind siguranţa alimentelor şi a hranei pentru animale;

*** O. G. nr. 58/1998 privind organizarea şi desfăşurarea activităţii de turism în România

*** H.G. nr. 173/2006 privind trasabilitatea şi etichetarea organismelor modificate genetic şi trasabilitatea alimentelor

3 / 5 şi hranei pentru animale, obţinute din organisme modificate genetic;

*** H.G. nr. 256/2006 privind hrana pentru animale şi alimentele modificate genetic;

*** Ordin nr. 772/68/859/442 din 8 august 2005 pentru aprobarea Normei privind Sistemul rapid de alertă pentru

alimente şi furaje;

*** Ordin nr. 64 din 8 martie 2007 pentru aprobarea Normei sanitare veterinare privind organizarea şi desfăşurarea

activităţii de control oficial sanitar-veterinar efectuat de către personalul de specialitate în unităţile care produc alimente

de origine animală, cu modificările și completările ulterioare;

*** Ordin nr. 10/2008 privind aprobarea Normei sanitare veterinare care stabileşte procedura pentru marcarea şi

certificarea sanitară veterinară a cărnii proaspete şi marcarea produselor de origine animală destinate consumului uman,

cu modificările și completările ulterioare;

*** Ordin nr. 34/2008 pentru aprobarea Normei sanitare veterinare şi pentru siguranţa alimentelor privind acordarea de

derogări unităţilor care realizează produse alimentare ce prezintă caracteristici tradiţionale de la cerinţele menţionate în

Regulamentul UE nr. 852/2004 privind igiena produselor alimentare;

*** Ordin nr. 113/2008 privind aprobarea Instrucţiunilor pentru organizarea şi desfăşurarea activităţii de control oficial

în unităţile de prelucrare, procesare, depozitare, transport, valorificare şi comercializare a produselor şi subproduselor

alimentare de origine nonanimală;

*** Ordin nr. 118/1709 din 20 mai 2010 pentru aprobarea Dispoziţiilor generale de apărare împotriva incendiilor la

structuri de primire turistice, unităţi de alimentaţie publică şi unităţi de agrement;

*** Ordin nr. 65/2013 pentru aprobarea Normelor metodologice privind eliberarea certificatelor de clasificare a

structurilor de primire turistice cu funcţiuni de cazare şi alimentaţie publică, a licenţelor şi brevetelor de turism*);

*** Regulamentul UE nr. 178/2002 de stabilire a principiilor şi a cerinţelor generale ale legislaţiei alimentare, de

instituire a Autorităţii Europene pentru Siguranţa Alimentară şi de stabilire a procedurilor în domeniul siguranţei

produselor alimentare;

*** Regulamentul UE nr. 1829/2003 privind produsele alimentare şi furajele modificate genetic;

*** Regulamentul UE nr. 1830/2003 privind trasabilitatea şi etichetarea organismelor modificate genetic şi

trasabilitatea produselor destinate alimentaţiei umane sau animale, produse din organisme modificate genetic, şi de

modificare a Directivei 2001/18/CE;

*** Regulamentul UE nr.852/2004 privind igiena produselor alimentare;

*** Regulamentul UE nr. 853/2004 de stabilire a unor norme specifice de igienă care se aplică alimentelor de origine

animală;

*** Regulamentul UE nr. 854/2004 de stabilire a normelor specifice de organizare a controalelor oficiale privind

produsele de origine animală destinate consumului uman;

*** Regulamentul UE nr. 882/2004 privind controalele oficiale efectuate pentru a asigura verificarea conformităţii cu

legislaţia privind hrana pentru animale şi produsele alimentare şi cu normele de sănătate animală şi de bunăstare a

animalelor;

*** Regulamentul UE nr. 2073/2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare;

*** Regulamentul UE nr.1924/2006 privind menţiunile nutriţionale şi de sănătate înscrise pe produsele alimentare;

*** Regulamentul UE nr. 1333/2008 privind aditivii alimentari.



	Bibliografie minimală

	*** Legislație în alimentaţie publică (note de curs);
*** Ioan Gontariu, Dan Hoffman, Fundamentul juridic al protecției consumatorului, Editura Performantica, 2015.


	Aplicaţii (Seminar)
	Nr. ore
	Metode de predare
	Observaţii

	· Norma juridică. Tehnica elaborării actelor normative
	2
	conversaţia

euristică, studiu de

caz
	

	· Forme de constituire a societăților

comerciale în România
	2
	conversaţia

euristică, studiu de

caz
	

	· Direcția Sanitar Veterinară și pentru

Siguranța Alimentelor Suceava
	2
	conversaţia

euristică, studiu de

caz
	

	· Programul de supraveghere și control în

domeniul siguranței alimentelor
	2
	conversaţia

euristică, studiu de

caz
	

	· Constatarea contravenției și aplicarea sancțiunilor contravenționale. Căile de atac.
	2
	conversaţia

euristică, studiu de

caz
	

	· Organizarea şi desfăşurarea activităţii de

control oficial sanitar-veterinar efectuat de cătrepersonalul de specialitate în unităţile care produc alimente de origine animală


	2
	conversaţia

euristică, studiu de

caz
	

	· Sistem rapid de alertă pentru alimente și furaje.
	2
	conversaţia

euristică, studiu de

caz
	

	· Etichetarea produselor alimentare
	2
	conversaţia

euristică, studiu de

caz
	

	· Produsele tradiționale în România
	2
	conversaţia

euristică, studiu de

caz
	

	· Norme specifice de igiena care se aplica

alimentelor de origine animală
	2
	conversaţia

euristică, studiu de

caz
	

	· Criteriile microbiologice pentru produsele

alimentare
	2
	conversaţia

euristică, studiu de

caz
	

	· Certificatele de clasificare a structurilor de

primire turistice cu funcţiuni de cazare şi alimentaţie publică, a licenţelor şi brevetelor de turism
	2
	conversaţia

euristică, studiu de

caz
	

	· Trasabilitatea şi etichetarea organismelor

modificate genetic
	2
	conversaţia

euristică, studiu de

caz
	

	· Apărare împotriva incendiilor la structuri

de primire turistice, unităţi de alimentaţie publică şi unităţi de agrement
	2
	conversaţia

euristică, studiu de

caz
	

	Bibliografie

	*** Understanding The Codex Alimentarius, Food and Agriculture Organization of the United Nations/World Health

Organization, 1999;

***Organically Produced Food, third Edition, Joint FAO/WHO Food Standards Programme, World Health

Organization/Food and Agriculture Organization of the United Nations, 2007;

*** Codex Alimentarius Commission - Procedural manual, Joint FAO/WHO Food Standards Programme, World

Health Organization/Food and Agriculture Organization of the United Nations, 2013, www. codexaimentarius.org ;

*** Codex Alimentarius, Ministerul Agriulturii și Dezvoltării Durabile, 2015;

*** HACCP A practical Approach, Carol A. Wallace, 3rd Edition, 2013;

*** Legea nr. 31/1990 privind societățile comerciale;

*** Legea nr. 150/2004 privind siguranţa alimentelor şi a hranei pentru animale;

*** O. G. nr. 58/1998 privind organizarea şi desfăşurarea activităţii de turism în România

*** H.G. nr. 173/2006 privind trasabilitatea şi etichetarea organismelor modificate genetic şi trasabilitatea alimentelor

3 / 5 şi hranei pentru animale, obţinute din organisme modificate genetic;

*** H.G. nr. 256/2006 privind hrana pentru animale şi alimentele modificate genetic;

*** Ordin nr. 772/68/859/442 din 8 august 2005 pentru aprobarea Normei privind Sistemul rapid de alertă pentru

alimente şi furaje;

*** Ordin nr. 64 din 8 martie 2007 pentru aprobarea Normei sanitare veterinare privind organizarea şi desfăşurarea

activităţii de control oficial sanitar-veterinar efectuat de către personalul de specialitate în unităţile care produc alimente

de origine animală, cu modificările și completările ulterioare;

*** Ordin nr. 10/2008 privind aprobarea Normei sanitare veterinare care stabileşte procedura pentru marcarea şi

certificarea sanitară veterinară a cărnii proaspete şi marcarea produselor de origine animală destinate consumului uman,

cu modificările și completările ulterioare;

*** Ordin nr. 34/2008 pentru aprobarea Normei sanitare veterinare şi pentru siguranţa alimentelor privind acordarea de

derogări unităţilor care realizează produse alimentare ce prezintă caracteristici tradiţionale de la cerinţele menţionate în

Regulamentul UE nr. 852/2004 privind igiena produselor alimentare;

*** Ordin nr. 113/2008 privind aprobarea Instrucţiunilor pentru organizarea şi desfăşurarea activităţii de control oficial

în unităţile de prelucrare, procesare, depozitare, transport, valorificare şi comercializare a produselor şi subproduselor

alimentare de origine nonanimală;

*** Ordin nr. 118/1709 din 20 mai 2010 pentru aprobarea Dispoziţiilor generale de apărare împotriva incendiilor la

structuri de primire turistice, unităţi de alimentaţie publică şi unităţi de agrement;

*** Ordin nr. 65/2013 pentru aprobarea Normelor metodologice privind eliberarea certificatelor de clasificare a

structurilor de primire turistice cu funcţiuni de cazare şi alimentaţie publică, a licenţelor şi brevetelor de turism*);

*** Regulamentul UE nr. 178/2002 de stabilire a principiilor şi a cerinţelor generale ale legislaţiei alimentare, de

instituire a Autorităţii Europene pentru Siguranţa Alimentară şi de stabilire a procedurilor în domeniul siguranţei

produselor alimentare;

*** Regulamentul UE nr. 1829/2003 privind produsele alimentare şi furajele modificate genetic;

*** Regulamentul UE nr. 1830/2003 privind trasabilitatea şi etichetarea organismelor modificate genetic şi

trasabilitatea produselor destinate alimentaţiei umane sau animale, produse din organisme modificate genetic, şi de

modificare a Directivei 2001/18/CE;

*** Regulamentul UE nr.852/2004 privind igiena produselor alimentare;

*** Regulamentul UE nr. 853/2004 de stabilire a unor norme specifice de igienă care se aplică alimentelor de origine

animală;

*** Regulamentul UE nr. 854/2004 de stabilire a normelor specifice de organizare a controalelor oficiale privind

produsele de origine animală destinate consumului uman;

*** Regulamentul UE nr. 882/2004 privind controalele oficiale efectuate pentru a asigura verificarea conformităţii cu

legislaţia privind hrana pentru animale şi produsele alimentare şi cu normele de sănătate animală şi de bunăstare a

animalelor;

*** Regulamentul UE nr. 2073/2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare;

*** Regulamentul UE nr.1924/2006 privind menţiunile nutriţionale şi de sănătate înscrise pe produsele alimentare;

*** Regulamentul UE nr. 1333/2008 privind aditivii alimentari.



	Bibliografie minimală

	*** Legislație în alimentaţie publică (note de curs);
*** Ioan Gontariu, Dan Hoffman, Fundamentul juridic al protecției consumatorului, Editura Performantica, 2015.


9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului
	    Tematica abordată în cadrul disciplinei asigură dobândirea cunoştinţelor specifice domeniului ştiinţei inginereşti aplicate, contribuind la obţinerea aptitudinilor practice, a flexibilităţii şi a securităţii pe piaţa muncii, prin

armonizarea cu cerinţele angajatorilor privind competitivitatea.


10. Evaluare
	Tip activitate
	Criterii de evaluare
	Metode de evaluare
	Pondere din nota finală

	Curs
	Claritatea, coerența și concizia expunerii scrise

Aplicarea corectă a conceptelor la rezolvarea

unor probleme simple
	Examen scris - test docimologic, urmat de verificarea orală a gradului de îndeplinire a cerințelor în lucrarea scrisă
	50

	Seminar


	Aplicarea metodelor specifice de rezolvare

pentru o problema dată

Alegerea corectă a metodelor specifice de

rezolvare pentru problema dată

Mod personal de abordare şi interpretare
	Test de cunoștințe teoretice și

aplicații practice, urmat de verificarea orală a gradului de îndeplinire a cerințelor în lucrarea scrisă
	25

	
	
	Evaluare prin prezentarea

unui studiu de caz
	25

	Standard minim de performanţă

	Nota 5 la examen:

       • Capacitatea de a utiliza şi de a recunoaşte terminologia de specialitate specifică disciplinei Legislația în alimentaţie publică 

       • Utilizarea corectă a termenilor și noțiunilor specifice cursului

       • Capacitatea de exemplificare

    Nota 5 la seminar:

       • Rezolvarea corectă a unor probleme de complexitate redusă


	Data completării
	Semnătura titularului de curs
	Semnătura titularului de seminar

	04.09.2023
	[image: image1.emf]
	[image: image2.emf]


	Data avizării 
	Semnătura responsabilului de program

	05.09.2023
	Prof. univ. dr. ing. Mircea-Adrian OROIAN
[image: image3.jpg]





	Data avizării în departament
	Semnătura directorului de departament

	05.09.2023
	Conf. univ. dr. ing. Ana LEAHU


[image: image4.png]





	Data aprobării în consiliul facultăţii
	Semnătura decanului

	07.09.2023
	Prof. univ. dr. ing. Mircea-Adrian OROIAN
[image: image5.jpg]
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