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PROIECTUL DE DIPLOMA reprezinti o lucrare oficiald cu valoare de lucrare stiintifica
publicata, care poate fi ulterior studiat si utilizat drept sursa bibliografica.

Conform hotararii Biroului Senatului Universitatii ,,Stefan cel Mare” din Suceava nr.
52/11.02.2011 privind prevenirea plagiatului in cadrul universitatii, studentii vor putea sa sustina
proiectul de diploma numai dupa depunerea unei declaratii olografe pe proprie raspundere, prin care
isi asumdraspunderea pentru originalitatea lucrdrii. De asemenea, proiectul de diploma va fi verificat
cu serviciul de detectare a similitudinii Turnitin care va indica procentul de plagiat al lucrarii. Odata
demonstrat cu probe concrete, plagiatul atrage dupa sine exmatricularea din examenul de diploma
sau anularea Diplomei de licentd, daca dovada ca lucrarea este copiata se face dupa absolvirea de

catre student a examenului de diploma.

Conditii obligatorii pentru tehnoredactarea proiectului de diploma
» Proiectul de diploma va fi redactat in format electronic folosind aplicatia Microsoft Office
Word.
» Se vor folosi obligatoriu diacriticele specifice limbii roméane.
Formatari la nivel de pagind, paragraf si caracter:
» Dimensiunea paginii: A4.
» Marginile paginii: stanga: 3,5 cm, dreapta: 2,5 cm, sus: 2,5 cm, jos: 2,5 cm.
» Numerotare pagini:
e numarul de pagina se va insera in subsolul paginii, cu aliniere la dreapta, font Times
New Roman, 10, scris normal;
e alte continuturi (Nume capitol ...) din subsolul paginilor (in afara numarului de

pagina) se scriu cu font Times New Roman del0, Italic, cu aliniere la stanga.



» Continutul documentului va avea o spatiere intre randuri de 1,5, cu exceptia tabelelor unde se
va folosi o spatiere la un rand.

» Titlurile de capitol se vor scrie cu Times New Roman, 16, Bold, centrat, majuscule. Capitolul
va incepe intotdeauna de pe primul rand al unei pagini.

» Subtitlurile se vor scrie cu Times New Roman, 12, Bold, aliniere stanga-dreapta (Justified),
la un rand distanta fata de sfarsitul subcapitolului anterior si fara alt rand fata de continutul
subcapitolul la care se refera.

» Textul normal se va scrie cu Times New Roman, 12, aliniere stanga-dreapta (Justified).

» Primul rand al fiecarui paragraf va avea o indentare de 1,25 cm.

» Denumirile stiintifice ale speciilor se scriu cursiv (Italic).

» Prescurtarile (acronimele) se folosesc doar dupa ce au fost explicate prima data in text (ex.
OMG - Organisme Modificate Genetic).

> Pasajele preluate din documentatia bibliografica trebuie sa contina obligatoriu referintele
bibliografice. Daca un fragment dintr-0 lucrare este citat integral, textul astfel preluattrebuie
plasat intre ghilimele. In acest caz trebuie ficuti o referinta privind sursa chiar dupa textul
citat. Citarea in text se face, de fiecare data, prin includerea intre paranteze rotunde a numelui
primului autor si a anului de aparitie urmand ca datele complete ale lucarii sa fie redate in lista
bibliografica. Exemplu: pentru un singur autor (Popescu, 2016); doi autori (Popescu si
lonescu, 2016); mai multi autori (Popescu si colab., 2016). Referintele bibliografice
electronice (pagini Web) se insereaza in text cu cifre arabe intre paranteze rotunde (1), adresa
completa a site-ului fiind trecuta la sfarsitul documentului la sectiunea Surse electronice.

> Adresarea trebuie sa fie directa si impersonala, caracteristica lucrarilor stiintifice. Se va folosi
persoana a Ill-a singular si se va evita folosirea persoanei intai, singular sau plural. Astfel, o
formulare de genul: "Prezenta lucrare este structurata in cinci capitole."” este de preferat celei
de forma: "Am structurat prezenta lucrare in cinci capitole."

» Toate ecuatiile, graficele, tabelele, figurile vor fi numerotate §i vor avea obligatoriu o legenda
sau o scurta descriere a acestora, precum si specificarea sursei de provenienta.

Imaginile/figurile trebuie sa aiba o rezolutie foarte buna.

Exemplu ecuatie:

nid = (A’ (1.1)

2

Pentru editarea ecuatiilor matematice si a reactiilor chimice se va utiliza obligatoriu editorul

de ecuatii existent Tn aplicatia Word.



Exemplu de imagine inserata in lucrare:

Figura 1.1. Malaxorul cu axul bratului de fraimantare inclinat: 1 - cuva; 2 - .....

Exemplu de tabel inserat in lucrare:

Se va lasa un rand liber intre textul de deasupra si titlul tabelului.

Tabelul 1.1. Compozitia chimica a laptelui la diferite specii de animale de ferma

Componenti din lapte, [%6]
Specia SU Grisime Lactoza Cazeina Proteina
Vaca 10,7
Oaie 9,9
Capra 12,8
lapa 16,8

» Anexele se vor numerota distinct in cadrul documentului (ANEXA 1, ....) si vor fi atasate

la sfarsitul acestuia, indiferent de forma lor.

» Imprimarea tuturor paginilor lucrarii se va realiza fata-verso.



STRUCTURA PROIECTULUI DE DIPLOMA

Programul de studii de licenta: Ingineria Produselor Alimentare (IPA)

Coperta si prima pagina.

Pagina de titlu - se va trece doar titlul lucrarii.

Cuprins - va contine lista completa a capitolelor, subcapitolelor si anexelor, cu indicarea
paginilor de inceput.

Introducere - aceasta va contine: importanta si actualitatea temei abordate, pe plan
international si national; obiectivele generale ale proiectului de diploma, incluzand considerentele
generale privind alegerea temei; elemente relevante privind tema abordata. Introducerea nu se
numeroteaza ca si capitol.

Parte teoretica - contine toate fundamentele teoretice pe care se bazeaza realizarea
proiectului de diploma. Studentul poate opta pentru tratarea tehnologiei unui produs alimentar
existent sau sa dezvolte unul nou. Partea teoretica este structurata astfel:

» Tehnologia de obtinere a produsului si descrierea acesteia (schema tehnologica, materii prime
si auxiliare, proces tehnologic).

» Elaborarea bilantului de materiale (bilantul total si acolo unde este cazul bilantul partial,
consumul specific, randamente de fabricatie).

« Managementul calitatii si sigurantei alimentare (identificarea pericolelor, a PC/PCC, stabilirea
masurilor de control, a procedeelor de control si a actiunilor corective).

» Aprecierea calitatii produsului finit: elaborare specificatie de produs: conditii tehnice de
calitate (proprietati senzoriale, proprietati fizico-chimice, proprietati microbiologice), termen
de valabilitate, modalitati de ambalare, conditii de depozitare, de transport etc., calcul valoare
energetica, calcul valoare nutritiva, defecte de calitate.

« Elemente de analiza tehnico-economica: fond de investitii, costuri fixe, costuri variabile
unitare, prag de rentabilitate si timpul de recuperare a investitiei.

Material grafic: schema de operatii, plan de amplasare a spatiilor si utilajelor.

Concluzii. Se evidentiaza gradul de originalitate al proiectului de diploma cu prezentarea
avantajelor si dezavantajelor metodelor folosite, precum si potentiale directii viitoare de cercetare
legate de tema abordati. In acest capitol se vor specifica cu acuratete care au fost contributiile proprii
ale autorului in realizarea temei abordate. Concluziile proiectului de diploma nu se numeroteaza ca
si capitol.

Bibliografie. Se vor mentiona aici toate sursele bibliografice folosite in cadrul lucrarii, de
unde sa reiasd autorul acesteia, anul aparitiei, titlul lucrarii, revista/editura unde a fost publicata
lucrarea.

Exemplu:

(Soletska si Krasota, 2016) - Soletska A., Krasota A., 2016, Prospects of applying vacuum



technology in the manufacture of culinary poultry meat products, Food and Environment

Saftey, 15 (1): 3-9.

Lista bibliografica va fi aranjata in ordine alfabetica, dupa primul autor. Se specifica toti
autorii articolului, cirtii, cu respectarea intocmai a ordinii inscrise in lucrare. In cazul in care avem
doud sau mai multe lucrari scrise de acelasi autor acesteavor fi trecute in ordine cronologica.
Referintele bibliografice de pe internet vor contine obligatoriu adresa de web a sursei, autorul si
titlul lucrarii daca este posibil acest lucru.

Exemplu de scriere a referingei electronice:

(1) - https://www.nestle.com/brands/cereals/breakfast-cereals, consultat la data de ....... ;

@) - ...

Bibliografia nu se va numerota ca si capitol al proiectului de diploma.

Anexe.

Numar de pagini estimat: toata lucrarea trebuie sa aiba intre 50 si 70 de pagini.


https://www.nestle.com/brands/cereals/breakfast-cereals

Programul de studii de licenti: Controlul si expertiza produselor alimentare (CEPA)

Coperta si prima pagina.

Pagina de titlu - se va trece doar titlul lucrarii.

Cuprins - va contine lista completa a capitolelor, subcapitolelor si anexelor, cu indicarea
paginilor de inceput.

Introducere - aceasta va contine: importanta si actualitatea temei abordate, pe plan
international si national; obiectivele generale ale proiectului de diploma, incluzand considerentele
generale privind alegerea temei; elemente relevante privind tema abordata. Introducerea nu se
numeroteaza ca si capitol.

Parte teoretici - contine toate fundamentele teoretice pe care se bazeazd realizarea
proiectului de diploma. Studentul poate opta pentru tratarea tehnologiei unui produs alimentar
existent sau sa dezvolte unul nou.

Partea teoretica este structurata astfel:

» Tehnologia de obtinere a produsului si descrierea acesteia (schema tehnologica, materii
prime si auxiliare, proces tehnologic).

 Prezentarea metodelor de analiza a produselor finite.

» Elaborarea bilantului de materiale (bilantul total si acolo unde este cazul bilantul partial,
consumul specific, randamente de fabricatie).

« Managementul calitatii si sigurantei alimentare (identificarea pericolelor, a PC/PCC,
stabilirea masurilor de control, a procedeelor de control si a actiunilor corective).

» Aprecierea calitdfii produsului finit: elaborare specificatie de produs: conditii tehnice de
calitate (proprietati senzoriale, proprietati fizico-chimice, proprietati microbiologice),
termen de valabilitate, modalitati de ambalare, conditii de depozitare, de transport etc., calcul
valoare energetica, defecte de calitate, metode de analiza, certificat de calitate .

« Elemente de analiza tehnico-economica: fond de investitii, costuri fixe, costuri variabile
unitare, prag de rentabilitate si timpul de recuperare a investitiei.

Material grafic: schema de operatii, plan de amplasare a spatiilor si utilajelor.

Concluzii. Se evidentiaza gradul de originalitate al proiectului de diploma cu prezentarea
avantajelor si dezavantajelor metodelor folosite, precum si potentiale directii viitoare de cercetare
legate de tema abordati. In acest capitol se vor specifica cu acuratete care au fost contributiile proprii
ale autorului in realizarea temei abordate. Concluziile proiectului de diploma nu se numeroteaza ca
si capitol.

Bibliografie. Se vor mentiona aici toate sursele bibliografice folosite in cadrul lucrarii, de
unde sa reiasd autorul acesteia, anul aparitiei, titlul lucrarii, revista/editura unde a fost publicata
lucrarea.

Exemplu:

(Soletska si Krasota, 2016) - Soletska A., Krasota A., 2016, Prospects of applying vacuum



technology in the manufacture of culinary poultry meat products, Food and Environment
Saftey, 15 (1): 3-9.

Exemplu de scriere a referingei electronice.

(1) - https://www.nestle.com/brands/cereals/breakfast-cereals, consultat la data de ....... ;

@) - ...

Bibliografia nu se va numerota ca si capitol al proiectului de diploma.

Anexe.

Numar de pagini estimat: toata lucrarea trebuie sa aiba intre 50 si 70 de pagini.


https://www.nestle.com/brands/cereals/breakfast-cereals

Programul de studii de licenta: Protectia consumatorului si a mediului (PCM)

Coperta si prima pagina.

Pagina de titlu - se va trece doar titlul lucrarii.

Cuprins - va contine lista completa a capitolelor, subcapitolelor si anexelor, cu indicarea
paginilor de inceput.

Introducere - aceasta va contine: importanta si actualitatea temei abordate, pe plan
international si national; obiectivele generale ale proiectului de diploma, incluzand considerentele
generale privind alegerea temei; elemente relevante privind tema abordata. Introducerea nu se
numeroteaza ca si capitol.

Parte teoreticad - contine toate fundamentele teoretice pe care se bazeaza realizarea
proiectului de diploma.

Studentul poate opta pentru tratarea tehnologiei unui produs alimentar existent sau si
dezvolte unul nou.

Partea teoretica este structurata astfel:

» Tehnologia de obtinere a produsului si descrierea acesteia (schema tehnologica, materii
prime si auxiliare, proces tehnologic).

 Elaborarea bilantului de materiale (bilantul total si acolo unde este cazul bilantul partial,
consumul specific, randamente de fabricatie).

 Elaborarea bilantului termic.

» Produse secundare si deseuri rezultate la fabricarea produsului finit. Tehnologii de
valorificare

 Efectele tehnologiei abordate asupra factorilor de mediu - studiul de evaluare a impactului.

* Managementul calitdtii, sigurantei alimentare si a mediului (identificarea pericolelor, a
PC/PCC, stabilirea masurilor de control, a procedeelor de control si a actiunilor corective).
Elemente de analiza tehnico-economica: fond de investitii, costuri fixe, costuri variabile
unitare, prag de rentabilitate si timpul de recuperare a investitiei.

Material grafic: schema de operatii, plan de amplasare a spatiilor si utilajelor.

Concluzii. Se evidentiaza gradul de originalitate al proiectului de diploma cu prezentarea
avantajelor si dezavantajelor metodelor folosite, precum si potentiale directii viitoare de cercetare
legate de tema abordati. In acest capitol se vor specifica cu acuratete care au fost contributiile proprii
ale autorului in realizarea temei abordate. Concluziile proiectului de diploma nu se numeroteaza ca
si capitol.

Bibliografie. Se vor mentiona aici toate sursele bibliografice folosite in cadrul lucrarii, de
unde sa reiasa autorul acesteia, anul aparitiei, titlul lucrarii, revista/editura unde a fost publicata

lucrarea.



Exemplu:

(Soletska si Krasota, 2016) - Soletska A., Krasota A., 2016, Prospects of applying vacuum
technology in the manufacture of culinary poultry meat products, Food and Environment
Saftey, 15 (1): 3-9.

Exemplu de scriere a referingei electronice.

(1) - https://www.nestle.com/brands/cereals/breakfast-cereals, consultat la data de ....... ;

@) - ...

Bibliografia nu se va numerota ca si capitol al proiectului de diploma.

Anexe.

Numar de pagini estimat: toata lucrarea trebuie sa aiba intre 50 si 70 de pagini.


https://www.nestle.com/brands/cereals/breakfast-cereals

Programul de studii de licenta: Stiinte Gastronomice (SG)

Coperta si prima pagina.

Pagina de titlu - se va trece doar titlul lucrarii.

Cuprins - va contine lista completa a capitolelor, subcapitolelor si anexelor, cu indicarea
paginilor de inceput.

Introducere - aceasta va contine: importanta si actualitatea temei abordate, pe plan
international si national; obiectivele generale ale proiectului de diploma, incluzand considerentele
generale privind alegerea temei; elemente relevante privind tema abordata. Introducerea nu se
numeroteaza ca si capitol.

Parte teoretica - contine toate fundamentele teoretice pe care se bazeaza realizarea
proiectului de diploma. Studentul poate opta pentru tratarea proiectarii unei unitati de alimentatie
publica de un anumit specific, analiza unei metode de preparare culinara aplicata pe diverse tipuri
de materii prime alimentare sau studiul valorificarii unei anumite categorii de materii prime in
industria alimentatiei publice.

Partea teoretica este structurata, de regula, astfel:

» (Caracterizarea tipurilor de unititi de alimentatie publica si elemente specifice tipului de
unitate aleasd ca tema.

* Elemente privind amplasarea, proiectarea si constructia unitatii.

+ Configurarea cartii de meniu specifice unitatii de alimentatie publica.

» Tehnologii de obtinere a produselor incluse in meniu (o sectiune) si descrierea acesteia
(schema tehnologica, materii prime si auxiliare, proces tehnologic — fise tehnologice pentru
produsele dintr-o sectiune a meniului).

» Elaborarea bilantului de materiale (consum specific pentru materiile prime folosite pentru
obtinerea preparatelor dintr-o sectiune a meniului).

« Managementul calitatii si sigurantei alimentare (identificarea pericolelor, a PC/PCC, stabilirea
masurilor de control, a procedeelor de control si a actiunilor corective).

» Aprecierea calitatii produsului finit: elaborare specificatie de produs: declaratie nutritionala,
conditii tehnice de calitate (proprietati senzoriale, proprietati fizico-chimice, proprietati
microbiologice), modalitati de servire, conditii de pastrare si depozitare, de transport etc.,
calcul valoare energetica, defecte de calitate, metode de analiza (pentru produsele dintr-0
sectiune a meniului).

» Elemente de analiza tehnico-economica: fond de investitii, costuri fixe, costuri variabile
unitare, prag de rentabilitate si timpul de recuperare a investitiei.

Material grafic: schema de operatii, plan de amplasare a spatiilor si utilajelor.

Concluzii. Se evidentiaza gradul de originalitate al proiectului de diploma cu prezentarea



avantajelor si dezavantajelor metodelor folosite, precum si potentiale directii viitoare de cercetare
legate de tema abordati. In acest capitol se vor specifica cu acuratete care au fost contributiile proprii
ale autorului in realizarea temei abordate. Concluziile proiectului de diploma nu se numeroteaza ca
si capitol.

Bibliografie. Se vor mentiona aici toate sursele bibliografice folosite in cadrul lucrarii, de
unde sa reiasd autorul acesteia, anul aparitiei, titlul lucrarii, revista/editura unde a fost publicata
lucrarea.

Exemplu:

(Soletska si Krasota, 2016) - Soletska A., Krasota A., 2016, Prospects of applying vacuum
technology in the manufacture of culinary poultry meat products, Food and Environment

Saftey, 15 (1): 3-9.

Exemplu de scriere a referintei electronice:

(1) - https://www.nestle.com/brands/cereals/breakfast-cereals, consultat la data de ....... ;

@) - ...

Bibliografia nu se va numerota ca si capitol al proiectului de diploma.

Anexe.

Numiir de pagini estimat: toata lucrarea trebuie sa aiba intre 50 si 70 de pagini.


https://www.nestle.com/brands/cereals/breakfast-cereals

SUSTINEREA PROIECTULUI DE DIPLOMA

Sustinerea proiectului de diploma face parte din examenul de finalizare a studiilor. Pentru
sustinerea acestuia, studentul isi va pregati o prezentare realizata in Microsoft Office PowerPoint
din continutul lucrarii care sa pastreze proportiile lucrarii, constand in 15-20 diapozitive, care sa
faca obiectul unei prezentari de maxim 10 minute. Diapozitivele nu vor contine mult text (8-10
randuri care sa exprime 4-5 idei). Se vor insera imagini, grafice si tabele relevante, care sa sustina
prezentarea orala a ideilor. Prezentarea se va face liber, fard a se citi de pe ecran. Proportia
recomandata intre text si imagini este 50:50.

Prezentarea PowerPoint impune existenta obligatorie a unui prim diapozitiv care va contine
numele institutiilor de afiliere, titlul lucrarii, tipul lucrarii (Proiect de diploma), numele cadrului
didactic coordonator, numele absolventului, un diapozitiv cu cuprinsul lucrarii, un diapozitiv cu
Scopul si Obiectivele proiectului de diploma si 10-15 diapozitive cu text, tabele, figuri (prin care
se vor prezenta acele aspecte ale lucrarii ce se doresc a fi comunicate comisiei). Prezentarea va

contine in final 1-2 diapozitive cu concluzii.

MULT SUCCES!



