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1. Biochimie
2. Microbiologie generală; Microbiologie specială
3. Analiză instrumentală
4. Opera ii unitare ț în industria alimentară
5. Tehnologii i utilaje specifice de procesare a produselor alimentare (Utilaje în industriaș

alimentară, tehnologii  în  industria laptelui, cărnii, produselor făinoase i panifica iei,ș ț
mal ului, berii i aț ș  vinului)

6. Principiile nutri iei umaneț
7. Controlul i asigurarea calită ii în industria alimentarăș ț
8. Aditivi i ingrediente ș în industria alimentară
9. Ecologie i protec iaș ț  mediului
10. Pregătire inginerească de bază (analiză matematică, chimie-fizică, coloizi în industria 

alimentară, informatică aplicată i grafică asistată deș  calculator)
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