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Biochimia produselor alimentare

Bazele Gastronomie si Gastrotehniei
Microbiologie generala; Microbiologie speciala
Materii prime utilizate In gastronomie

Tehnici si procese fundamentale in gastronomie
Tehnologia de obtinere a produselor culinare
Analiza senzoriala

Aditivi si ingrediente in gastronomie

Sisteme de asigurare a calitatii

0. Pregatire inginereasca de baza (analiza matematica, informatica aplicata si grafica
asistata de calculator)
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