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1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

Institutia de invatdmant superior

Universitatea ,,Stefan cel Mare” din Suceava

Facultatea

Inginerie Alimentara

Departamentul

Tehnologii Alimentare, Siguranta Productiei si a Mediului

Domeniul de studii

Ingineria Produselor Alimentare

Ciclul de studii

Masterat

Programul de studii/calificarea

Controlul si expertiza produselor alimentare

2. Date despre disciplina

Denumirea disciplinei

PROIECTAREA, OMOLOGAREA SI CERTIFICAREA

PRODUSELOR NOI

Titularul activitatilor de curs

Adriana DABIJA

Titularul activitatilor de seminar

Adriana DABIJA

Anul de studiu | Il | Semestrul | | Tipul de evaluare Examen

Regimul disciplinei | Categoria formativa a disciplinei DSI
DSI — Discipline de sintezd; DAP — Discipline de aprofundare
Categoria de optionalitate a disciplinei:
DI - impusa, DO - optionald, DL - facultativa

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

| 8) Numar de ore pe saptimana 4 | Curs | 2 | Seminar Laborator - Proiect | 2

I b) Totalul de ore din planul de 56 | Curs | 28 | Seminar Laborator - Proiect | 28

invatdmant

Il Distributia fondului de timp ore

Il a) Studiul dupd manual, suport de curs, bibliografie si notite 50

I1 b) Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 50

Il c) Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 42
11 d) Tutoriat -
111 Examinari 2

IV Alte activitati: corecturi lucrari scrise, consultatii

Total ore studiu individual 11 (a+b+c+d) 142
Total ore pe semestru (1+11+111+1V) 200
Numarul de credite 8

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

Curriculum

Competente

5. Conditii (acolo unde este cazul)

Desfasurare a cursului

Laborator

Proiect

6. Competente specifice acumulate

Competente | CP3. Acordarea de consultantad in proiectarea (design) de produse si procese specifice,

profesionale | industriei alimentare.

Competente | CT1. Competente sociale
transversale | - dezvoltarea de abilitati superioare de cercetare independenta si utilizare eficienta a

informatiei, a datelor experimentale;
- dezvoltarea capacitatii de a valorifica, in situatii si contexte noi, cunostintele teoretico-
aplicative acumulate;

- dezvoltarea capacitatii de a actiona independent si creativ in abordarea si solutionarea
problemelor si de a exprima rezultatele activitatii sale argumentat, coerent si convingator.
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Fisa disciplinei

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

Obiectivul general al disciplinei - definirea si caracterizarea activitatii de proiectare, omologare si certificare
a produselor noi;
- definirea proprietatii intelectuale si protectia informatiei tehnologice.

Obiectivele specifice | Curs - formarea de capacitati necesare pentru exercitarea profesiei de inginer in
industria alimentara
Proiect | - formarea de deprinderi practice pentru exercitarea profesiei de inginer in
industria alimentara

8. Continuturi

Curs Nr. ore Metode de Observatii
predare

Introducere n proiectarea produselor noi. Conceptul de 4 Prelegere

proiectare. Conceptul de produs nou. Componentele produsului. Dezbatere

Factori stimulatori ai dezvoltarii de produse noi. Dezvoltarea Conversatia

produselor noi. Ciclul de viata al produsului. Rolul functiunii de

cercetare-dezvoltare in cadrul organizatiei

Politica de produs. Strategii si tehnici de nnoire a ofertei de 4 Prelegere

produse.  Managementul  cunostintelor, = managementul Dezbater(_a

schimbadrii si inovarii — noi abordari ale managementului unei Conversatia

organizatii. Creativitatea si inovarea in procesul schimbarii

organizationale

Proiectarea nutrifionald a produselor alimentare inovative. 4 Prelegere

Generatii de produse alimentare. Corectarea valorii nutritive a Dezbatere_z

produselor alimentare. Penetrarea Tn consum a produselor Conversatia

nutritionale. Proiectarea nutritionald a produselor alimentare

Marketingul noilor produse. Metode ale cercetarii de marketing. 4 Prelegere

Politica de promovare. Publicitatea. Semne si mesaje distinctive Dezbatere

privind calitatea produselor alimentare. Conversatia

Promovarea  vanzdrilor.  Relatiile  publice.  Strategii 2 Prelegere

comunicationale in cazul produselor ecologice Dezbatere
Conversatia

Omologarea produselor. Documentatia necesara acordarii 4 Prelegere

licentei de fabricatie pentru produsele alimentare. Scurt ghid Dezbatere

pentru finregistrarea unei marci. Inregistrarea indicatiei Conversatia

geografice. Clasificarea internationald a produselor si serviciilor

Protectia proprietatii intelectuale. Proprietatea intelectuala si 4 Prelegere

protectia informatiei tehnologice. Inventia, inovatia si brevetul. Dezbatere

Marca comerciald, modelul industrial, indicatia geografica, Conversatia

know-how-ul, secretul de fabricatie si licenta. Dreptul de autor

si drepturile conexe. Organizatia Mondiala a Proprietatii

Intelectuale. Protectia informatiei tehnologice in cadrul

proiectelor de CDI la nivel national si in colaborarea

internationala

Certificarea conformitatii 2 Prelegere
Dezbatere
Conversatia

Bibliografie

1. Banu, C., et al. (1992) Progrese tehnice, tehnologice si stiintifice in industria alimentard, vol.l, Editura Tehnica,

Bucuresti

2. Costin, G.M., et al. (2008) Alimente ecologice, Editura Academica, Galati

3. Dabija, A. (2009) Auditarea, certificarea si gestionarea costurilor calitdtii. Note de curs, Universitatea ,,Stefan cel
Mare” Suceava

4. Dabija, A. (2024) Proiectarea, omologarea si certificarea produselor noi. Note de curs, Universitatea ,,Stefan cel

Mare” Suceava

Diaconescu, M. (2005) Marketing agroalimentar, Editura Universitara, Bucuresti

Dinu, V. (2006) Standardizarea si_certificarea produselor si serviciilor, Editura ASE, Bucuresti
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13.
14.
15.
16.

Eminescu, Y. (1983) Tratat de proprietate industriald, vol.1l — Semne distinctive, Editura Academiei, Bucuresti
Guran, M. (2010) Managementul cercetarii-dezvoltarii si al inovarii, Editura AGIR, Bucuresti
Hart, N. (1994) Marketing industrial, Editura CODECS, Bucuresti

. Segal, B., et al.(1987) Metode moderne privind imbogdtirea valorii nutritive a produselor alimentare, Editura

Ceres, Bucuresti

. Sarbu, R. (2003) Auditarea, certificarea si gestiunea costurilor calitatii, Editura ASE, Bucuresti, 2003
. *** Oficiul de Stat Pentru Inventii si Marci (OSIM) (2005) Protectia proprietafi intelectuale in Romdnia, Editura

OSIM, www.osim.ro

*** EUREKA (2004) Ghid pentru protectia informatiei tehnologice, Editura Ministerului si Tehnologiei
WwWWw.asro.ro

WWW.0SIm.ro

Www.renar.ro

Bibliografie minimala

1. Dabija, A. (2009) Auditarea, certificarea §i gestionarea costurilor calitatii. Note de curs, Universitatea ,,Stefan cel
Mare” Suceava

2. Dabija, A. (2024) Proiectarea, omologarea si certificarea produselor noi. Note de curs, Universitatea ,,Stefan cel
Mare” Suceava

3. Diaconescu, M. (2005) Marketing agroalimentar, Editura Universitara, Bucuresti

4. Guran, M. (2010) Managementul cercetarii-dezvoltarii si al inovarii, Editura AGIR, Bucuresti

Proiect Nr. ore Metode de predare Observatii

Proiectarea unui produs alimentar. Proiectul trebuie sa

contina:

- descrierea produsului alimentar:

denumire, categorie de produs, descriere generald 4

compozitie, calitati nutritive si senzoriale

specificatie tehnica

proces tehnologic de fabricatie, conditionare, mod
ambalare, modalitate de pastrare, termen de valabilitate; Dezbatere
- descrierea naturii calititii inovative a produsului

(caracteristici inovative ale produsului Tn sine, a 8
compozitiei sale, retetei, etc), a procesului si tehnicilor
utilizate, metodei de conservare si duratei de pastrare,
ambalarii, metodei de utilizare de catre consumator si
logisticei de distributie;

- plan de marketing 4

Studiu de caz

o b~

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

- Capacitatea absolventilor de a identifica si de a solutiona probleme in scopul crearii de produse alimentare
sau /si imbunatatirii calitatii produselor alimentare existente

10. Evaluare

Tip Criterii de evaluare Metode de evaluare Pondere d[n
activitate nota finala
- standarde de performanta specifice temei; Evaluare pe parcurs, Examen scris 50%
Curs - cunoagsterea terminologiei specifice disciplinei
(CP3);
Proiect i (s:t_le_lil)darde de performanta specifice temei Evaluare pe parcurs, evaluare finala 50%

CURS - Standard minim de performanta:

e  Standarde minime pentru nota 5:

- insugirea principalelor notiuni, idei, teorii;
- cunoasterea problemelor de baza din domeniu

e  Standarde minime pentru nota 10:

- abilitati, cunostinte certe si profund argumentate;
- exemple analizate, comentate;

- mod personal de abordare si interpretare;

- parcurgerea bibliografiei

PROIECT - Standard minim de performanta:

e  Standarde minime pentru nota 5:

- insusirea principalelor notiuni, idei, teorii;
- cunoagterea problemelor de bazi din domeniu



http://www.osim.ro/
http://www.asro.ro/
http://www.osim.ro/
http://www.renar.ro/
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e  Standarde minime pentru nota 10:

- abilitati, cunostinte certe si profund argumentate;
- exemple analizate, comentate;

- mod personal de abordare si interpretare;

- parcurgerea hibliografiei

Data completarii Semnatura titularului de curs Semndtura titularului de seminar
10.09.2024 Prof. univ. ec.dr.ing. Adriana DABIJA Prof. univ. ec.dr.ing. Adriana DABIJA
fod—reda fp—roda
Data avizarii Semnatura responsabilului de program
23.09.2024 Prof. univ. dr. ing. Mircea Adrian OROIAN

Data avizdrii in departament Semnatura directorului de departament

23.09.2024 Sef lucr. dr.ing. Amelia BUCULEI
Data aprobarii in Consiliul academic Semnatura decanului
23.09.2024 Prof.univ. dr.ing. Mircea Adrian OROIAN
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