R40 - Anexa 1

FISA DISCIPLINEI
1. Date despre program
Institutia de invatdmant superior Universitatea ,,Stefan cel Mare” din Suceava
Facultatea De Inginerie Alimentari
Departamentul Tehnologii Alimentare, Siguranta Productiei Alimentare si a Mediului
Domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare
Ciclul de studii Masterat
Programul de studii Managementul Igienei, Controlul Calititii Produselor Alimentare si
Asigurarea Sanatatii Populatiei

2. Date despre disciplina

Denumirea disciplinei ‘ Falsificari si expertize specifice ale produselor alimentare

Titularul activitatilor de curs Prof. univ. dr. ing. Mircea OROIAN

Titularul activitatilor de seminar Conf. univ. dr. ing. Sorina ROPCIUC

Anul de studiu | 1 | Semestrul | 2 | Tipul de evaluare | Examen

Regimul disciplinei | Categoria formativa a disciplinei DSl
DSI — Discipline de sintezd; DAP — Discipline de aprofundare
Categoria de optionalitate a disciplinei: DO
DI - impusa, DO - optionala, DF - facultativa

3. Timpul total estimat (ore alocate activitatilor didactice)

I.a) Numar de ore, pe saptamana 4 Curs | 2 | Seminar | - Laborator 2 Proiect | -

1.b) Totalul de ore (pe semestru) din 56 | Curs | 28 | Seminar | - Laborator 28 Proiect | -
planul de Invatdmant

II. Distributia fondului de timp pe semestru Ore
II.a) Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 42
I1.b) Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 50
11.b) Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 50
11.d) Tutoriat 0

II1. Examinari 2

IV. Alte activitati (precizati): 0

Total ore studiu individual 11 (a+b+c+d) 142

Total ore pe semestru (1.b+11+111+1V) 200

Numarul de credite 8

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

Curriculum e Chimia alimentelor, Tehologii generale, Metode moderne de analiza instrumentald si mdsurarea
marimilor fizice

Competente .

5. Conditii (acolo unde este cazul)

Desfasurare a cursului e Sald de curs cu videoproiector
Desfasurare Seminar .
aplicatii Laborator o Laborator de analize

Proiect .

6. Competente specifice acumulate

Competente | CP2. Realizarea controlului calitatii produselor alimentare si asigurarea sanatatii populatiei.

profesional | CP3. Identificarea factorilor de risc asupra sinititii populatiei.
e

Competente | CT2. Competente comunicationale:




transversale | - inter-relationarea specialistului format cu mediul economic (practica, colaborare, cercetare);

- formarea capacitatii de a solutiona in mod creativ probleme specifice, de a comunica
rezultate Tn mod demonstrativ;

- identificarea rolurilor si responsabilitatilor intr-o echipa pluridisciplinara si aplicarea de
tehnici de relationare si munca eficiente 1n cadrul echipei;

- promovarea spiritului de initiativa, dialogului, cooperarii, atitudinii pozitive;

- inter-relationarea specialistului format cu mediul economic;

- abilitatea de a lucra 1n echipa.

7. Obiectivele disciplinei (reiegind din grila competentelor specifice acumulate)

Obiectivul general al disciplinei e (insusirea si valorificarea conceptelor de bazi, a terminologiei specifice

expertizarii §i depistdrii falsificarii produselor alimentare, in scopul
identificarii si elimindrii produselor alimentare necorespunzitoare.

8. Continuturi

Curs Nr. ore Metode de predare Observatii
¢ Notiuni generale despre autentificare si falsificare. 2 prelegerea, conversatia
Tehnici moderne de depistare a falsificarii euristica, explicatia
e Falsificari si expertize specifice laptelui si produselor 4 prelegerea, conversatia
lactate euristica, explicatia
e Falsificari si expertize specifice carnii si produselor din 4 prelegerea, conversatia
carne euristica, explicatia
e Falsificari si expertize specifice oualor si produselor din 1 prelegerea, conversatia
oud si produselor din oud euristica, explicatia
e Falsificari si expertize specifice mierii de albine 2 prelegerea, conversatia
euristica, explicatia
e Falsificdri si expertize specifice cerealelor si produselor 3 prelegerea, conversatia
cerealiere euristica, explicatia
e Falsificari si expertize specifice fructelor si produselor din | 2 prelegerea, conversatia
fructe euristica, explicatia
e Falsificdri i expertize specifice vinurilor si bauturilor 2 prelegerea, conversatia
alcoolice euristica, explicatia
e Falsificari si expertize specifice uleiurilor si grasimilor 2 prelegerea, conversatia
euristica, explicatia
e Falsificari si expertize specifice cacao, cafea si ciocolata 2 prelegerea, conversatia
euristica, explicatia
e Falsificari si expertize specifice ceaiurilor si a unor 1 prelegerea, conversatia
condimente euristica, explicatia
e Produsele alimentare modificate genetic si iradiate 1 prelegerea, conversatia
euristica, explicatia
e Expertiza produselor alimentare 1 prelegerea, conversatia
euristica, explicatia
o Recapitulare 1
Bibliografie
e BANU C. si colabl., 2007 — Calitatea si analiza senzoriala a produselor alimentare, Editura AGIR, Bucuresti.
e BANU C. si colabl., 2007 — Suveranitate, securitate si sigurantd alimentara, Editura ASAB, Bucuresti.
e BANU C.si colab., (2009) — Tratat de industrie alimentara. Tehnologii alimentare Editura ASAB, Bucuresti.
e BATTERSHALL, J.P., Food Adulteration and its detection - With Photomicrographic Plates and a

Bibliographical Appendix, Read Books Design, 2010

BULANCEA M., (2002) Autentificarea, expertizarea si identificarea falsificarilor produselor alimentare,
Editura Academica

BULANCEA M.si Gabriela RAPEANU,(2009) — Autentificarea si identificarea falsificarilor produselor
alimentare. Editura Didactica si Pedagogica Bucuresti

CIOTAU C., (2010)- Controlul sanitar vetrinar al materiilor prime agroalimentare. Editura Universititii din
Suceava

CIOTAU C.,(2009) — Controlul si expertiza alimentelor si depistarea falsurilor. Editura Universititii din
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Suceava
e MIHAIU M., ROTARU 0., (2007) — Igiena alimentelor si sanatate publicd, vol II, Editura Risoprint, Cluj-
Napoca.
OROIAN, M., Autentificarea produselor alimentare si depistarea falsurilor, Ed. Performantica, 2014
PARASCHIVESCU, O., Ghidul calitatii, Editura Tehnopress, 2005
PINTILIE, G., (2002) Depistarea falsificarii produselor alimentare, Editura Tehnica Chisinau
POPA G., STANESCU V., (1981) — Controlul sanitar veterinar al produselor de origine animala. Editura
Didactica si Pedagogica, Bucuresti.
SAVU C., (2002) — Igiena si controlul produselor de origine animala, Editura Alma, Galati.
e SIRBU, A., (2009) Merceologie alimentard — Painea si alte produse de panificatie, Ed. Agir
e SINDILAR E., (2000) - Controlul igienic al produselor si subproduselor de origine animala, vol. 1 si 2, Editura
Moldogrup, lasi.
e STEF, D.S., CECILIA, P., (2009) Merceologie si expertizd merceologica, Tipo Moldova
e VESTEMEAN L., (2001) Expertiza merceologica, Editura Alma Mater, Sibiu

Bibliografie minimala

e BULANCEA M.si Gabriela RAPEANU,(2009) — Autentificarea si identificarea falsificarilor produselor
alimentare. Editura Didactica si Pedagogica Bucuresti

e BULANCEA M.si Gabriela RAPEANU,(2009) — Autentificarea si identificarea falsificarilor produselor
alimentare. Editura Didactica si Pedagogica Bucuresti

e CIOTAU C., (2010)- Controlul sanitar vetrinar al materiilor prime agroalimentare. Editura Universitatii din
Suceava

e CIOTAU C.,(2009) — Controlul si expertiza alimentelor si depistarea falsurilor. Editura Universitatii din
Suceava

e OROIAN, M., Autentificarea produselor alimentare si depistarea falsurilor, Ed. Performantica, 2014

Laborator Nr. ore Metode de predare Observatii
e Falsificdri si expertize specifice laptelui si produselor 4 conversatia euristica,
lactate studiu de caz
e Falsificari si expertize specifice carnii si produselor din 2 conversatia euristica,
carne studiu de caz
e Falsificari si expertize specifice oudlor si produselor din 2 conversatia euristica,
oua si produselor din oua studiu de caz
e Falsificari si expertize specifice mierii de albine 2 conversatia euristica,
studiu de caz
e Falsificari si expertize specifice uleiurilor si grasimilor 2 conversatia euristica,
studiu de caz
e Falsificdri si expertize specifice ceaiurilor si a unor 2 conversatia euristica,
condimente studiu de caz
Bibliografie

BULANCEA M., (2002) Autentificarea, expertizarea si identificarea falsificarilor produselor alimentare, Editura
Academica

BULANCEA M., RAPEANU, G., (2009) — Autentificarea si identificarea falsificarilor produselor alimentare. Editura
Didactica si Pedagogica Bucuresti

CIOTAU C., (2010)- Controlul sanitar veterinar al materiilor prime agroalimentare. Editura Universitatii din Suceava
CIOTAU C.,(2009) — Controlul si expertiza alimentelor si depistarea falsurilor. Editura Universitatii din Suceava
OROIAN, M., Autentificarea produselor alimentare si depistarea falsurilor, Ed. Performantica, 2014

Bibliografie minimala

BULANCEA M.si Gabriela RAPEANU,(2009) — Autentificarea si identificarea falsificarilor produselor alimentare.
Editura Didactica si Pedagogica Bucuresti

BULANCEA M.si Gabriela RAPEANU,(2009) — Autentificarea si identificarea falsificarilor produselor alimentare.
Editura Didactica si Pedagogica Bucuresti

OROIAN, M., Autentificarea produselor alimentare si depistarea falsurilor, Ed. Performantica, 2014

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice, asociatiilor
profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

e Cursul este In concordanti cu ceea ce se face In alte centre universitare din tara si din strainatate. Pentru o
mai buna adaptare la cerintele pietei muncii a continutului disciplinei au avut loc Intalniri cu reprezentati ai
unor intreprinderi din domeniul industriei alimentare.

10. Evaluare
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Tip activitate

Criterii de evaluare

Metode de evaluare

Pondere din nota

finala
Dobandirea notiunilor de baza legate Examen scris - test 60
de falsificari si expertiza specifice al docimologic, urmat de

curs produgelor alimen.tare (CP3). . ) veriﬁc.ar.ea oralé.a gradului de
Capacitatea de a tine pasul cu inovatiile | indeplinire a cerintelor in
din domeniul fabricarii alimentelor lucrarea scrisa
(CP2).

Seminar -
Insusirea metodelor de identificare a Verificarea orala, pe 40
falsificarilor produselor alimentare parcursul orelor de laborator,

Laborator Capacitatea de a utiliza cu precizie a cunostintelor asimilate si
echipamente, instrumente sau verificarea finala
echipamente tehnologice (CT2).

Proiect -

Standard minim de performanta

Nota minima 5 curs

e insugirea principalelor notiuni, idei, teorii specifice falsificarilor produselor alimentare

e insugirea principalelor metode de depistare a falsificarilor

e  capacitatea de exemplificare

Nota minima 5 laborator
- Insusirea principalelor notiuni, idei, teorii;
- efectuarea analizelor uzuale specifice

Data completarii

Semnatura titularului de curs

Semnatura titularului de aplicatie

Prof. univ. dr. ing. Mircea

Conf. univ. dr. ing. Sorina

04.09.2024 Adrian OROIAN ROPCIUC
Data avizarii Semnaétura responsabilului de program
Prof. univ. dr. ing. Sonia Amariei
23.09.2024 /¥

 Pd

Data avizarii In departament

Semnatura directorului de departament

23.09.2024

e,

Sef lucrari dr. ing. Amelia BUCULEI

Data aprobarii in consiliul facultatii

Semnatura decanului

23.09.2024

Prof. univ. dr. ing. Mircea Adrian OROIAN

)
g

414




