FISA DISCIPLINEI

1. Date despre program

Institutia de invatdmant superior Universitatea "Stefan cel Mare" din Suceava

Facultatea Inginerie Alimentara

Departamentul Tehnologii Alimentare, Siguranta Productiei si a Mediului

Domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare

Ciclul de studii Masterat

Programul de studii Managementul igienei, controlul calititii produselor alimentare si
asigurarea sanatatii populatiei

2. Date despre disciplina

Denumirea disciplinei ‘ Metode moderne de analizi instrumentald (1)

Titularul activitatilor de curs Prof. univ. dr. ing. Gheorghe GUTT

Titularul activitatilor aplicative Conf. univ. dr. bioing. Maria POROCH - SERITAN

Anul de studiu | 1 | Semestrul |1 | Tipul de evaluare | E

Regimul disciplinei | Categoria formativa a disciplinei
DSI — Discipline de sintezd; DAP — Discipline de aprofundare

DAP

Categoria de optionalitate a disciplinei:
DI - impusa, DO - optionald, DF - facultativa

DI

3. Timpul total estimat (ore alocate activitatilor didactice)

I.a) Numair de ore, pe saptamana 3 Curs | 2 | Seminar | - Laborator 1

Proiect | -

1.b) Totalul de ore (pe semestru) din 42 | Curs | 28 | Seminar | - Laborator 14
planul de invatamant

Proiect | -

I1. Distributia fondului de timp pe semestru

ore

I1.a) Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite

30

I1.b) Documentare suplimentard in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren

55

II.c) Pregétire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri

46

11.d) Tutoriat

III. Examinari

IV. Alte activitati (precizati):

Total ore studiu individual 11 (a+b+c+d) 131
Total ore pe semestru (L.b+11+111+1V) 175
Numarul de credite 7

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

Curriculum

Competente

5. Conditii (acolo unde este cazul)

Desfagurare a cursului e sald dotata cu sistem de proiectie si posibilitate de accesare a Internet-ului
Desfasurare Seminar .
aplicatii Laborator e sald dotata cu aparaturd specifica aplicatiilor

Proiect .

6. Competente specifice acumulate

Competente | CP2. Realizarea controlului calitatii produselor alimentare si asigurarea sanatatii populatiei

profesionale | CP3. Identificarea factorilor de risc asupra sdnatii populatiei.

Competente | -
transversale




7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

Obiectivul general al disciplinei Obiectivul acestei discipline este acela de a oferi studentului masterand o
viziune de ansamblu asupra metodelor moderne de analizd instrumentala
destinate controlului alimentelor in concordantd cu cerintele europene in acest
domeniu. Masterandul este initiat in problematicile de control si caracterizare a
materiilor prime si a produselor alimentare, in metodele, tehnicile si aparatura
de investigare de ultima generatie care-i confera competentele cerute de locurile
de muncad specifice controlului alimentelor in scopul asigurarii sigurantei
alimentare a populatiei.

8. Continuturi

Curs Nr. ore Metode de predare Observatii
¢ Analiza spectroscopica. Radiatia luminoasa. Spectrul 4 Prelegerea, explicatia si
radiatiilor electromagnetice. Analiza spectrala. Aparatura conversatia
folositd in spectroscopie
e Spectroscopie de emisie atomica. Spectroscopie de emisie 3 Prelegerea, explicatia si
atomica cu flacara. conversatia
e Spectroscopie de emisie atomica cu arc si cu scinteie. 3
Spectroscopie de emisie atomica cu plasma cuplatd inductiv
e Spectroscopie de emisie Rontgen 4 Prelegerea, explicatia si
conversatia
e Spectroscopie de absorbtie moleculara. Colorimetrie si 4 Prelegerea, explicatia si
fotocolorimetrie. Spectrofotometrie conversatia
e Spectroscopia Raman 2 Prelegerea, explicatia si
conversatia
e Sonde spectrometrice 4 Prelegerea, explicatia si
conversatia
e Spectromicroscoape 4 Prelegerea, explicatia i
conversatia
Bibliografie

1. GUTT G., PALADE D. D., GUTT S., KLEIN F., SCHMITT - THOMAS K. G., Incercarea si Caracterizarea
Materialelor Metalice, Editura Tehnica, Bucuresti, 2000

2. GUTT S., Analizd instrumentald Indrumar de laborator, Editura Universitatii, 1995

3. GUTT S., GUTT Gh., 4naliza instrumentala, Editura Universitatii, 2005,

4. GUTT S., GUTT Gh., Aditivi utilizati in produsele alimentare, Editura Universitatii Suceava, 2005

5. GUTT S., GUTT Gh., Zerstérungsfreie Werkstoffpriifung, Ed. Did. si Ped., Bucuresti, 2010

6. LUCA C., DUCA Al., CRISAN I. Al., Chimie Analitica si Analiza Instrumentald, Editura Didactica si Pedagogica,
Bucuresti, 1983

7. McMAHON G., Analytical Instrumentation A Guide to Laboratory, Portable and Miniaturized Instruments, John
Wiley & Sons, Ltd. 2007

8. PELE M., Chimie Analitica si Analiza Instrumentald, Editura Matrix Rom, Bucuresti, 1999

9. PIETRZYK D. J., FRANK C. W., Chimie Analiticd, Editura Tehnica, Bucuresti, 1989

10. SAVA C., Chimie Analitica Metode Electrochimice, Editura Ovidius University Press, Constanta, 2009

11. SAVA C., Chimie Analitica Metode Optice, Editura Ovidius University Press, Constanta, 2009

12. ZGHEREA Gh., Practicarea Analizelor Instrumentale, Editura Fundatiei Universitare "Dunarea de Jos" din Galati,

1999

Bibliografie minimala

1. GUTT G., PALADE D. D., GUTT S., KLEIN F., SCHMITT - THOMAS K. G., Incercarea si Caracterizarea
Materialelor Metalice, Editura Tehnica, Bucuresti, 2000

Laborator Nr. ore Metode de predare Observatii
e Determinarea continutului de acid sorbic din produsele 2 Demonstratia, explicatia
alimentare cu ajutorul spectroscopiei UV-VIS si conversatia
e Determinarea continutului de nitriti din produsele 2 Demonstratia, explicatia
alimentare cu ajutorul spectroscopiei UV-VIS si conversatia
e Aplicatii ale spectrometrului EDX 2 Demonstratia, explicatia
§1 conversatia
e Aplicatii ale spectrocopiei AAS 2 Demonstratia, explicatia
§1 conversatia
e Aplicatii spectroscopiei Raman 2 Demonstratia, explicatia
si conversatia




o Aplicatii ale sondelor spectrometrice pe produse
alimentare

2 Demonstratia, explicatia
si conversatia

e Test de evaluare

2 Test docimologic

Bibliografie

1. GUTT S., Analizd instrumentald Indrumar de laborator, Editura Universitatii, 1995
2. GUTT S., GUTT Gh., 4naliza instrumentala, Editura Universitatii, 2005,
3. McCMAHON G., Analytical Instrumentation A Guide to Laboratory, Portable and Miniaturized Instruments, John

Wiley & Sons, Ltd. 2007

4. SAVA C., Chimie Analitica Metode Electrochimice, Editura Ovidius University Press, Constanta, 2009
5. SAVA C., Chimie Analitica Metode Optice, Editura Ovidius University Press, Constanta, 2009

Bibliografie minimala

1. GUTT S., Analiza instrumentald Indrumar de laborator, Editura Universitatii, 1995
2. MCMAHON G., Analytical Instrumentation A Guide to Laboratory, Portable and Miniaturized Instruments, John

Wiley & Sons, Ltd. 2007

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice, asociatiilor
profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

e  Cunostintele predate in cadrul cursului sunt necesare cunoasterii si intelegerii rolului metodelor moderne de

analiza instrumentald 1n controlul produselor alimentare n vederea asigurarii starii de sandtate.

10. Evaluare

Tip activitate Criterii de evaluare

Metode de evaluare

Pondere din nota

finala
Dobandirea de cunostinte Sumativa, prin lucrare scrisa, urmata de 50%
privind metodelor moderne de verificarea orald a gradului de indeplinire a
Curs analiza instrumentala 1n cerintelor in lucrarea scrisa
controlul produselor alimentare
(CP2)
Insusirea metodelor de analiza Verificarea orala, pe parcursul orelor de 25%
si testare a calitatii si sigurantei | laborator, a cunostintelor asimilate
Laborator alimentelor. Realizarea unui
referat privind diverse metodele | Verificarea finald prin prezentarea unui 25%

de analiza instrumentala (CP3)

referat

Standard minim de performanta

Nota 5 la examen:

e Insusirea principalelor notiuni, idei, teorii;

e cunoasterea problemelor de baza din domeniu;
e abilitati, cunostinte certe si profund argumentate.

Nota 5 la laborator:
o exemple analizate, comentate

e parcurgerea bibliografiei minime

Data completarii

Semnatura titularului de curs

Semnatura titularului de aplicatie

Prof.univ.dr.ing. Gheorghe GUTT
/1

Conf. univ. dr. bioing. Maria POROCH - SERITAN

20.09.2024
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Data avizarii

Semnatura responsabilului de program

23.09.2024

Prof. univ. dr. ing. ‘Sonia AMARIEI

\ /1]

Data avizarii in departament

Semnaétura directorului de departament

23.09.2024

Sef lucrari. dr. ing. Amelia BUCULEI
)




Data aprobarii in consiliul facultatii Semnatura decanului

Prof. univ. dr. ing. Mircea Adrian OROIAN
23.09.2024 SRS
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