\'I Universitatea
”Stefan cel Mare”

USU Suceava
FISA DISCIPLINEI
1. Date despre program
Facultatea de Inginerie Alimentara
Departamentul Tehnologii Alimentare, Siguranta Productiei Alimentare si a Mediului
Domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare
Ciclul de studii Master
Programul de studii Managementul igienei, controlul calitiitii produselor alimentare si asigurarea sianatatii
2. Date despre disciplina
Denumirea disciplinei Auditarea, certificarea si gestionarea costurilor calitatii
Anul de studiu | 1 | Semestrul | 1 | Tipul de evaluare | E
Regimul Categoria formativa a disciplinei DAP
disciplinei DSI — Discipline de sinteza; DAP — Discipline de aprofundare, DC — complementara
Categoria de optionalitate a disciplinei: DI
DOB - obligatorie, DOP — optionala, DFA - facultativa

3. Timpul total estimat (ore alocate activitatilor didactice)

I a) Numar de ore pe saptamana 3 | Curs | 2 | Seminar - | Laborator/ - Proiect 1
Lucrari practice

1 b) Totalul de ore pe semestru din planul 42 | Curs | 28 | Seminar - | Laborator/ - Proiect 14

de Invatamant Lucrari practice

Distributia fondului de timp pe semestru ore

II.a) Studiu individual 131

IL.b) Tutoriat (pentru ID) -

III. Examinari 2

IV. Alte activitati (precizati): -

Total ore studiu individual (II.a+I1.b+III) 133
Total ore pe semestru (I.b+IL.a+ILb+III+IV) 175
Numarul de credite 7

4. Competente specifice acumulate

Competente CP7. Elaboreaza proceduri standard de operare de-a lungul lantului alimentar
profesionale/generale

Competente CT1. Aplica cunostinte stiintifice, tehnologice si ingineresti
transversale

5. Rezultatele invatarii

Cunostinte Aptitudini Responsabilitate si autonomie

Studentul/Absolventul elaboreazd | Studentul/Absolventul coordoneaza

Studentul/Absolventul cunoaste .. - . . L. . .
’ si implementeaza sisteme integrate| audituri, inspectii si politici interne de

mecanismele si interdependentele

. . . o . de management al calitatii si conformitate in unitati alimentare,
dintre siguranta alimentara, calitatea | . - N ~ o
< o Co sigurantei alimentare in asumandu-si decizii tehnice si
produselor, sanatatea publica si o . ; . T
< . S ’ conformitate cu standarde administrative cu impact asupra sanatatii
reglementarile legislative. . . . .. ’
nationale si internationale. populatiei.

6. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

Obiectivul general al (] Insusirea si valorificarea notiunilor de baza din domeniul auditului, certificarii i gestionirii costurilor

disciplinei calitatii;

[J Identificarea etapelor de desfasurare a unui audit, a unui proces de certificare;

[ Formarea abilitatii de a analiza elementele costurilor calitatii, metodele de reducere si optimizare a
acestora.

7. Continutul predirii si invatirii

Curs Nr. ore Metode de predare Observatii
1. Auditul calitatii 2

2. Procesul de auditare 2 . .

3. Elaborarea programului de audit 4 Expunere, curs interactiv
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4. Elemente structurale auditabile

5. Calificarea auditorilor calitatii

6. Certificarea conformitatii

7. Gestionarea costurilor calitatii

8. Costurile asigurarii calitatii

9. Metode de analiza a costurilor calitatii

10. Evaluarea costurilor calitatii

NN AN

Bibliografie minimald recomandata

1. Mironeasa S., Auditarea, certificarea §i gestionarea costur

ilor calitatii. Note de curs, Suceava, 2024.

2. Mironeasa C., Mironeasa S., Costurile calitatii, Editura Matrix Rom, Bucuresti, 2009.

Aplicatii (seminar / laborator / lucrari practice / proiect) Nr. ore Metode de predare Observatii
1. Sunt prezentate studentilor etapele de elaborare a unei 2

proceduri de proces. Etapele de elaborare a unei proceduri de

proces. Aplicatii in industria alimentara Explicatia Se urmareste etapa
2. Documentele auditului calitatii 4 de etapa modul de
3. Standardizarea la nivel european §i international. 2 Lucru individual lucru si se clarificd
Standardizarea in Roméania. Exemplificari pentru industria eventualele
alimentard probleme.

4. Certificarea conformitatii produselor in Roméania. Aplicatii 2

practice

5. Avantajele utilizarii standardelor si certificarii pentru agentii 1

economici

6. Avantajele oferite consumatorilor de standardizarea si 1

certificarea produselor alimentare

7. Metode de reducere a costurilor calitatii. Studiu de caz 2

Bibliografie minimala recomandata

1. Mironeasa S., Auditarea, certificarea si gestionarea costurilor calitatii. Note de curs, Suceava, 2024.
2. Mironeasa S., Auditarea, certificarea si gestionarea costurilor calitatii, Suceava, 2013.

8. [Evaluare
. . o Pondere din nota
Tip activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare .
finala
Curs Dobéndirea notiunilor de baza specifice auditdrii, certificarii| Test docimologic 60%
si gestionarii costurilor calitatii in industria alimentara
(CP7)
Proiect Parcurgerea etapelor de elaborare a unei proceduri specifice | Verificarea realizarii 40%
unui proces din industria alimentara (CT1) procedurii

Data completarii

Grad didactic, nume, prenume,
semnadtura titularului de curs

Grad didactic, nume, prenume,
semnatura titularului de aplicatie

16.06.2025

Prof. univ. dr. ing. Silvia MIRONEASA

Prof. univ. dr. ing. Silvia MIRONEASA

Data avizarii

Grad didactic, nume, prenume, semnatura responsabilului de program

23.06.2025

Prof. univ. dr. ing. Sonia AMARIEI

Data avizdrii in departament

Grad didactic, nume, prenume, semnatura directorului de departament

23.06.2025

Sef de lucrari univ. dr. ing. Amelia BUCULEI

Data aprobarii in consiliul facultatii

Grad didactic, nume, prenume, semnatura decanului

23.06.2025

Prof. univ. dr. ing. Mircea-Adrian OROIAN




