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FISA DISCIPLINEI

1. Date despre program

Facultatea de Inginerie Alimentara
Departamentul Tehnologii Alimentare, Siguranta Productiei Alimentare i a Mediului
Domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare

Ciclul de studii

Master

Programul de studii

Managementul Igienei, Controlul Calitatii Produselor Alimentare si Asigurarea Sanatatii Populatiei

2. Date despre disciplina

Denumirea disciplinei Contaminanti microbiologici ai alimentelor
Anul de studiu | I | Semestrul | 2 | Tipul de evaluare | E
Regimul Categoria formativa a disciplinei DSI
disciplinei DSI — Discipline de sinteza; DAP — Discipline de aprofundare, DC — complementara
Categoria de optionalitate a disciplinei: DOB
DOB - obligatorie, DOP — optionala, DFA - facultativa
3. Timpul total estimat (ore alocate activitatilor didactice)
I a) Numar de ore pe saptamana 3 | Curs | 2 | Seminar Laborator/ 1 Proiect
Lucrari practice
1 b) Totalul de ore pe semestru din planul 42 | Curs | 28 | Seminar Laborator/ 14 | Proiect
de Invatamant Lucrari practice
Distributia fondului de timp pe semestru ore
II.a) Studiu individual 131
IL.b) Tutoriat (pentru ID) -
III. Examinari 2
IV. Alte activitati (precizati):
Total ore studiu individual (II.a+I1.b+III) 133
Total ore pe semestru (I.b+IL.a+ILb+III+IV) 175
Numarul de credite 7
4. Competente specifice acumulate
Competente CP 4. Aplica standarde de sanatate si siguranta
profesionale/generale
Competente CT 1. Aplica cunostinte stiintifice, tehnologice si ingineresti
transversale
5. Rezultatele invatirii
Cunostinte Aptitudini Responsabilitate si autonomie
Studentul/Absolventul analizeaza impactul| Studentul/Absolventul elaboreaza | Studentul/Absolventul gestioneaza aspecte legate de
igienei si calitatii produselor alimentare | planuri de preventie si control managementul sigurantei produselor alimentare.

asupra sanatatii publice. pentru siguranta alimentelor la

nivel organizational si comunitar.

Studentul/Absolventul intelege relatia | Studentul/Absolventul proiecteaza| Studentul/Absolventul conduce activitati de educatie
dintre siguranta alimentara si transmiterea| sisteme de interventie rapida in si formare in domeniul sigurantei alimentare si al
agentilor patogeni. cazuri de contaminare sau alerte sanatatii populatiei.

pentru alimente.

6. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

Obiectivul general al disciplinei

proceselor microbiologice si a interactiunii acestora cu calitatea mediului;

microorganismelor — agenti ai alterarilor si imbolnavirilor.

IAprofundarea metodelor moderne de evaluare a riscului microbiologic, de control al

Cunoasterea metodelor moderne de control microbiologic al alimentelor, de identificare a

7. Continutul predarii si invatarii

Curs

Nr.ore| Metode de predare Observatii

1. ROLUL SI ACTIUNEA MICROORGANISMELOR IN 2 Prelegere / Prezentare

ALIMENTE

2. MODIFICARI DE NATURA MICROBIANA SUFERITE DE| 2 Prelegere / Prezentare




Universitatea
”Stefan cel Mare”

USU Suceava

ALIMENTE

3. CONTAMINANTI MICROBIOLOGICI AI LAPTELUI S$I Al 3 Prelegere / Prezentare
PRODUSELOR DERIVATE

4. CONTAMINANTI MICROBIOLOGICI AI CARNII SI Al 3 Prelegere / Prezentare
PRODUSELOR DERIVATE

5. CONTAMINANTI MICROBIOLOGICI Al OUALOR 1 Prelegere / Prezentare
6. CONTAMINANTI MICROBIOLOGICI Al BAUTURILOR 2 Prelegere / Prezentare
ALCOOLICE SI NEALCOOLICE

7. CONTAMINANTI MICROBIOLOGICI AI PRODUSELOR| 2 Prelegere / Prezentare
VEGETALE SI DE ORIGINE VEGETALA

8. MICROBIOLOGIA CONSERVELOR 1 Prelegere / Prezentare
9. BOLI TRANSMISE PRIN ALIMENTE CONTAMINATE CU| 4 Prelegere / Prezentare
BACTERII PATOGENE

10. TOXICITATEA MICOTOXINELOR 2 Prelegere / Prezentare
11. CONTAMINANTI PARAZITARI Al ALIMENTELOR 4 Prelegere / Prezentare
12. RECAPITULAREA NOTIUNILOR PREDATE LA CURSUL| 2 Prelegerea

DE CONTAMINANTI MICROBIOLOGICI AI ALIMENTELOR Explicatia

Bibliografie minimald recomandata

IDan V. — Microbiologia alimentelor, Editura Alma, Galati, 2001;

|Albu E. — Contaminanti ai alimentelor, Suport Curs, format electronic, 2024;

Banu, C., s.a., — Biochimia, microbiologia si parazitologia carnii, Editura Agir, Bucuresti, 2006;

MEDIULUI (AER, APA, SOL, SUPRAFETE)

Aplicatii (seminar / laborator / lucréri practice / proiect) Nr. ore Metode de predare Observatii
1. PRELUCRAREA NORMELOR DE PROTECTIA MUNCII SIi 2 Prelegerea

A NORMELOR PSI. PREZENTAREA TEMATICII DE Explicatia

LABORATOR, BIBLIOGRAFIEI SI A APARATURII DE

LABORATOR

2. ANALIZA CONTAMINANTILOR MICROBIOLOGICI Al 2 Experimentul, Explicatia

3. METODE DE IDENTIFICARE A MICROFLOREI DE
CONTAMINARE DIN LAPTE SI PRODUSE LACTATE

Experimentul, Explicatia

4. STUDIUL MICROFLOREI DE CONTAMINARE A CARNII SI
PRODUSELOR DIN CARNE

Experimentul, Explicatia

5. METODE DE IDENTIFICARE A MICROFLOREI DE
CONTAMINARE A FRUCTELOR SI LEGUMELOR

Experimentul, Explicatia

6. METODE DE IDENTIFICARE A MICROFLOREI DE
CONTAMINARE A CEREALELOR, FAINURILOR I
PRODUSELOR DE PANIFICATIE SI PATISERIE.

Experimentul, Explicatia

7. EVALUAREA CUNOSTINTELOR DOBANDITE N
ACTIVITATEA DE LABORATOR

Conversatia euristica,

explicatia

Bibliografie minimald recomandata

Tonescu A. s.a. — Indrumar de analize in biotehnologii, Galati, 2000;

Bucuresti, 2002, Bucuresti.

Tofan C., Bahrin G., Nicolau A., Zara M. — Microbiologia produselor alimentare. Tehnici si analize de laborator, Editura Agir,

8. Evaluare

Tip activitate Criterii de evaluare

Metode de evaluare

Pondere din nota

finala
Curs ICunoasterea notiunilor de baza specifice disciplinei; Evaluare sumativa prin examen
(CP4) scris urmata de verificarea 50%
Cunoasterea terminologiei specifice disciplinei; (CT1) orald a gradului de indeplinire a
cerintelor in lucrarea scrisa
Laborator/ Cunoasterea si aplicarea corectd a unor metode moderne | Verificarea orald, pe parcursul 50%

Lucrari practice |de control microbiologic al alimentelor. (CP4)

orelor de laborator, a
cunostintelor asimilate si
verificarea orald finala.
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D .. Grad didactic, nume, prenume, Grad didactic, nume, prenume,
ata completarii « . : 9 . . .
semnatura titularului de curs semnatura titularului de aplicatie
Sef lucrari univ. dr. ing. Eufrozina ALBU Sef lucrari univ. dr. ing. Eufrozina ALBU
16.06.2025
Data avizarii Grad didactic, nume, prenume, semnatura responsabilului de program
Prof. univ. dr. ing. Sonia AMARIEI
23.06.2025
Data avizarii in departament Grad didactic, nume, prenume, semnatura directorului de departament
Sef lucrari univ. dr. ing. Amelia BUCULEI
23.06.2025
Data aprobarii in consiliul facultatii Grad didactic, nume, prenume, semnatura decanului
Prof. univ. dr. ing. Mircea Adrian OROIAN
23.06.2025




