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FISA DISCIPLINEI

1. Date despre program

Facultatea

de Inginerie Alimentara

Departamentul

Tehnologii Alimentare, Siguranta Productiei Alimentare i a Mediului

Domeniul de studii

Ingineria Produselor Alimentare

Ciclul de studii

Master

Programul de studii

Managementul Securititii Mediului si Siguranta Alimentara

2. Date despre disciplini

Denumirea disciplinei

‘ Ape tehnologice si ape reziduale

Anul de studiu I

ju | Semestrul | 1 | Tipul de evaluare | E

Regimul Categoria formativa a disciplinei DSI

disciplinei DSI — Discipline de sintezd; DAP — Discipline de aprofundare, DC — complementara

Categoria de optionalitate a disciplinei: DOB
DOB - obligatorie, DOP — optionala, DFA - facultativa

3. Timpul total estimat (ore alocate activitatilor didactice)

I a) Numar de ore pe saptamana 3 | Curs | 1 | Seminar 2 | Laborator/ - Proiect

Lucrari practice

1b) Totalul de ore pe semestru din planul 42 | Curs | 14 | Seminar | 28 | Laborator/ - | Proiect

de Invatamant

Lucrari practice

Distributia fondului de timp pe semestru ore
II.a) Studiu individual 106
IL.b) Tutoriat (pentru ID) -
III. Examinari 2

IV. Alte activitati (precizati): -

Total ore studiu individual (II.a+I1.b+III) 108

Total ore pe semestru (I.b+IL.a+I1.b+III+IV) 150

Numarul de credite

4. Competente specifice acumulate

Competente
profesionale/generale

CP7. Evalueaza impactul de mediu
CP11. Analizeaza date referitoare la protectia mediului

Competente
transversale

5. Rezultatele invatirii

Cunostinte |Aptitudini Responsabilitate si autonomie
Studentul/Absolventul evalueaza .
. uyAbsolventul evalucaz Studentul/Absolventul propune si
Studentul/Absolventul explica procese si sisteme din perspectiva . < . o
. . .. e L implementeaza solutii sustenabile si
fundamentele bioeconomiei, economiei sustenabilitatii acestora, a folosirii

circulare si ale dezvoltarii durabile aplicate| eficiente a resurselor, a impactului

inovatoare privind siguranta alimentara si
protectia mediului, in contexte organizationale

in industria alimentara si a sanatatii. asupra populatiei si a mediului . .
K ’ X L $1 comunitare.
inconjurator. ’
Studentul/Absolventul evalueaza influenta| Studentul/Absolventul propune Studentul/Absolventul elaboreaza politici de
contaminantilor asupra sigurantei solutii de reducere a impactului siguranta alimentard in contextul schimbarilor
alimentare. ecologic al lantului alimentar. climatice.

6. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

Obiectivul general al disciplinei Monitorizarea calitatii mediului

Aplicarea metodelor instrumentale si automate pentru determinarea factorilor chimici poluanti;

7. Continutul

predirii si invatarii

Curs

Nr. ore | Metode de predare| Observatii

1. Introducere

Calitatea mediului acvatic
1.1. Importanta apei

1.2. Apa in naturd

2
Prelegere / Prezentare
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1.3. Poluarea naturala si artificiala a apei

1.4. Ape uzate din industria alimentara (tehnologia carnii si industria produselor
lactate).
1.5. Caracteristicile si impactul asupra mediului

Prelegere / Prezentare

1.6. Ape uzate din industria alimentara (tehnologia produselor de panificatie,
tehnologia vinului, industria alcolului).
1.7. Caracteristicile si impactul asupra mediului

1.8. Ape uzate din industria alimentara (industria conservelor de legume,
industria zaharului, industria uleiurilor si margarinelor
1.9. Caracteristicile si impactul asupra mediului

2. Procese fizico-chimice in tratarea apelor: aerarea, coagularea
3. Dezinfectarea apelor tratate
4. Neutralizarea apelor reziduale

5. Extractia si adsorbtia
6. Flotatia
7. Schimbul ionic, electrodializa, osmoza inversa.
8. Oxidarea chimica
9. Procese biologice de tratare a apelor.

Bibliografie minimala recomandata

1. Leahu A., Ape tehnologice si ape reziduale. Note de curs, Suceava, 2024.

2. Anca Angelescu, Sandald Visan, Protectia mediului ambiant, Ed. ASE, 2006

3. Rosu, L., Mafetei, C. — “Legislatia mediului”, Vol. I, Ed. Matrixrom, Bucuresti, 2007

Aplicatii (seminar / laborator / lucrari practice / proiect) Nr. ore Metode de predare Observatii
Prezentarea temelor de referat. Stabilirea si alegerea temelor de referat. 5 Conversatia euristica,
explicatia

Acte normative europene privind regimul apelor si transpunerea lor|
legislatia roméanad. Terminologia utilizatd in tratarea si epurarea apelor. 2
Caracteristicile apelor uzate si de suprafata.

Conversatia euristica,
explicatia

Estimarea Incarcarilor poluante generate de activitati menajere.

Conversatia euristica,

2 explicatia

Estimarea incarcarilor poluante generate de activitati industriale. 4 Conversatia euristica,
explicatia

Ape uzate din industria alimentard (tehnologia carnii si industrial 4 Conversatia euristica,
produselor lactate). Caracteristicile gi impactul asupra mediului explicatia

Ape uzate din industria alimentara (tehnologia produselor de|
panificatie, tehnologia vinului, industria alcolului). Caracteristicile si 4
impactul asupra mediului

Conversatia euristica,
explicatia

IApe uzate din industria alimentara (industria conservelor de legume, a
zaharului, a uleiurilor si margarinelor, indusutria cafelei). 4
Caracteristicile i impactul asupra mediului

Conversatia euristica,
explicatia

Stabilirea tehnologiei de epurare. Alegerea echipamentelor necesare

Conversatia euristica,

.. 2 ..
tehnologiei propuse. explicatia
Prezentarea si discutarea referatelor stiintifice intocmite 4 Conversatia euristica,

explicatia

Bibliografie minimald recomandata

1. Leahu A., Ape tehnologice §i ape reziduale. Note de curs, Suceava, 2024.

2. Dorina Baciu — Tehnici, utilaje si tehnologii de depoluare a apelor reziduale; Editura Risoprint Cluj-Napoca 2001.

3. Sandu, M., s.a. — “Ingineria mediului”, Ed. Matrixrom, Bucuresti, 2007.

8. Evaluare

Tip activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare Ponde;rst;hn
finald
Curs Dobandirea notiunilor de baza privind caracteristicile si | Examen scris-test docimologic urmat de 50%
impactul asupra mediului a apelor reziduale din verificare orald a gradului de indeplinire
industria alimentara (CP11) a cerintelor in lucrarea scrisad
Seminar Insusirera metodelor biochimice de caracterizare a |Verificarea orald, pe parcursul 50%
apelor reziduale (CP11) orelor de seminar, a cunostintelor
IRaport stiintific si tehnic privind impactul asupra asimilate si verificarea finald a
mediului a apelor reziduale (CP7) raportului stiintific si tehnic
intocmit individual.
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Data completarii

Grad didactic, nume, prenume,
semndtura titularului de curs

Grad didactic, nume, prenume,
semnatura titularului de aplicatie

16.06.2025

Conf. univ. dr. ing. Ana LEAHU

Conf. univ. dr. ing. Ana LEAHU

Data avizarii

Grad didactic, nume, prenume, semnatura responsabilului de program

23.06.2025

Prof. univ. dr. ing. Gheorghe GUTT

Data avizarii in departament

Grad didactic, nume, prenume, semnatura directorului de departament

23.06.2025

Sef de lucrari univ. dr. ing. Amelia BUCULEI

Data aprobarii in consiliul facultatii

Grad didactic, nume, prenume, semnatura decanului

23.06.2025

Prof. univ. dr. ing. Mircea Adrian OROIAN




