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FISA DISCIPLINEI
1. Date despre program
Facultatea de Inginerie Alimentard
Departamentul Tehnologii Alimentare, Siguranta Productiei Alimentare i a Mediului

Domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare

Ciclul de studii Master

Programul de studii Managementul securititii mediului si siguranta alimentari

2. Date despre disciplind

Denumirea disciplinei

Metode moderne de analiza instrumentala (1)

Anul de studiu | i | Semestrul | 1 | Tipul de evaluare | E
Regimul Categoria formativa a disciplinei DAP
disciplinei DSI — Discipline de sinteza; DAP — Discipline de aprofundare, DC — complementara
Categoria de optionalitate a disciplinei: DOB
DOB - obligatorie, DOP — optionald, DFA - facultativa
3. Timpul total estimat (ore alocate activitatilor didactice)
I a) Numar de ore pe sdptamana 3 | Curs | 2 | Seminar - | Laborator/ 1 Proiect
Lucrari practice
I b) Totalul de ore pe semestru din planul 42 | Curs | 28 | Seminar - Laborator/ 14 | Proiect
de invatamant Lucrari practice
Distributia fondului de timp pe semestru ore
II.a) Studiu individual 131
11.b) Tutoriat (pentru ID) -
1II. Examinari 2
IV. Alte activitati (precizati): -
Total ore studiu individual (IT.a+I1.b+III) 133
Total ore pe semestru (L.b+IL.a+ILb+II+IV) 175
Numarul de credite 7

4. Competente specifice acumulate

Competente CP2. efectueaza controlul de calitate asupra prelucrarii alimentelor
profesionale/generale  |Cp6. elaboreazi proceduri standard de operare de-a lungul lantului alimentar
CPS8. tine pasul cu inovatiile din domeniul fabricarii alimentelor

Competente
transversale

CT1. aplica cunostinte stiintifice, tehnologice si ingineresti

5. Rezultatele invatirii

Cunostinte Aptitudini

Responsabilitate si autonomie

Studentul/Absolventul demonstreaza
cunostinte aprofundate, multidisciplinare,
privind compozitia produselor alimentare,

Studentul/Absolventul aplicd metode
avansate de analiza (fizico-chimica,

Studentul/Absolventul conduce proiecte
complexe de cercetare si dezvoltare, cu

microbiologica, senzoriala si

tehnici avansate de procesare in industria . b
nutritionald) pentru evaluarea

alimentara, efectele asupra sanatatii si

responsabilitate pentru validarea stiintifica,
sustenabilitatea solutiilor si aplicabilitatea
acestora in industrie.

dezvoltarea produselor alimentare.

calitatii produselor alimentare.

6. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

Obiectivul general al disciplinei

Obiectivul acestei discipline este acela de a oferi studentului masterand o viziune de ansamblu
asupra metodelor moderne de analiza instrumentald destinate controlului alimentelor in
concordanta cu cerintele europene in acest domeniu. Masterandul este initiat in problematicile]
de control si caracterizare a materiilor prime si a produselor alimentare, in metodele, tehnicile]
si aparatura de investigare de ultima generatie care-i confera competentele cerute de locurile de|
muncd specifice controlului alimentelor 1n scopul asigurarii sigurantei alimentare a populatiei.
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7. Continutul predairii si invatarii

Curs I(:Irre. Metode de predare Observatii
e Analiza spectroscopica. Radiatia luminoasa. Spectrul 4 Prelegerea, explicatia si
radiatiilor electromagnetice. Analiza spectrala. conversatia
Aparatura folosita in spectroscopie
® Spectroscopie de emisie atomicd. Spectroscopie de 3 Prelegerea, explicatia si
emisie atomica cu flacara. conversatia
e Spectroscopie de emisie atomica cu arc si cu scinteie.
Spectroscopie de emisie atomica cu plasma cuplata 3
inductiv
® Spectroscopie de emisie Rontgen 4 Prelegerea, explicatia si
conversatia
e Spectroscopie de absorbtie moleculara. Colorimetrie §i 4 Prelegerea, explicatia si
fotocolorimetrie. Spectrofotometrie conversatia
e Spectroscopia Raman 2 Prelegerea, explicatia si
conversatia
e Sonde spectrometrice 4 Prelegerea, explicatia si
conversatia
® Spectromicroscoape 4 Prelegerea, explicatia si
conversatia
Bibliografie

1. GUTT G., PALADE D. D., GUTT S., KLEIN F., SCHMITT - THOMAS K. G., Incercarea si Caracterizarea
Materialelor Metalice, Editura Tehnica, Bucuresti, 2000

2. GUTT S., Analizd instrumentald Indrumar de laborator, Editura Universitatii, 1995

3. GUTT S., GUTT Gh., Analiza instrumentald, Editura Universitatii, 2005,

4. GUTT S., GUTT Gh., Aditivi utilizati in produsele alimentare, Editura Universitatii Suceava, 2005

5.GUTT S., GUTT Gh., Zerstorungsfireie Werkstoffpriifung, Ed. Did. si Ped., Bucuresti, 2010

6. LUCA C., DUCA Al., CRISAN 1. Al., Chimie Analitica si Analiza Instrumentala, Editura Didactica si Pedagogica,
Bucuresti, 1983

7. McMAHON G., Analytical Instrumentation A Guide to Laboratory, Portable and Miniaturized Instruments, John Wiley
& Sons, Ltd. 2007

8. PELE M., Chimie Analiticd si Analiza Instrumentala, Editura Matrix Rom, Bucuresti, 1999

9. PIETRZYK D. J., FRANK C. W., Chimie Analiticd, Editura Tehnica, Bucuresti, 1989

10. SAVA C., Chimie Analitica Metode Electrochimice, Editura Ovidius University Press, Constanta, 2009

11. SAVA C., Chimie Analitica Metode Optice, Editura Ovidius University Press, Constanta, 2009

12. ZGHEREA Gh., Practicarea Analizelor Instrumentale, Editura Fundatiei Universitare "Dunarea de Jos" din Galati,

1999
Laborator Nr. ore Metode de predare Observatii
e Determinarea continutului de acid sorbic din produsele 2 Demonstratia, explicatia si
alimentare cu ajutorul spectroscopiei UV-VIS conversatia
e Determinarea continutului de nitriti din produsele alimentare 2 Demonstratia, explicatia si
cu ajutorul spectroscopiei UV-VIS conversatia
e Aplicatii ale spectrometrului EDX 2 Demonstratia, explicatia si
conversatia
o Aplicatii ale spectrocopiei AAS 2 Demonstratia, explicatia si
conversatia
o Aplicatii spectroscopiei Raman 2 Demonstratia, explicatia si
conversatia
o Aplicatii ale sondelor spectrometrice pe produse alimentare 2 Demonstratia, explicatia si
conversatia
® Test de evaluare 2 Test docimologic
Bibliografie

1. GUTT S., Analizd instrumentald Indrumar de laborator, Editura Universitatii, 1995

2. GUTT S., GUTT Gh., Analiza instrumentala, Editura Universitatii, 2005,

3.McMAHON G., Analytical Instrumentation A Guide to Laboratory, Portable and Miniaturized Instruments, John Wiley
& Sons, Ltd. 2007

4. SAVA C., Chimie Analitica Metode Electrochimice, Editura Ovidius University Press, Constanta, 2009

5.SAVA C., Chimie Analitica Metode Optice, Editura Ovidius University Press, Constanta, 2009

2
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Bibliografie minimala

1. GUTT S., Analizd instrumentald Indrumar de laborator, Editura Universitatii, 1995
2. McMAHON G., Analytical Instrumentation A Guide to Laboratory, Portable and Miniaturized Instruments, John
Wiley & Sons, Ltd. 2007

8. Evaluare

Pondere din nota

Tip activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare <
finala

IDobandirea de cunostinte privind metodelor Sumativa, prin lucrare scrisd, urmata 50%
c moderne de analiza instrumentala in controlul de verificare orald a gradului de
urs produselor alimentare (CP2, CP6) indeplinire a cerintelor in lucrarea

scrisa

insusirea metodelor de analiza si testare a calititii Verificarea oral3, pe parcursul orelor 25%
si sigurantei alimentelor. Realizarea unui referat  |de laborator, a cunostintelor
Laborator privind diverse metodele de analiza instrumentala |gsimilate

(CP8) Verificarea finala prin prezentarea 25%
unui referat

Grad didactic, nume, prenume, Grad didactic, nume, prenume,

Data completdrii semndtura titularului de curs semndtura titularului de aplicatie

16.06.2025 Prof.univ.dr.ing. Gheorghe GUTT Conf. univ. dr. bioing. Maria POROCH - SERITAN

Data avizarii Grad didactic, nume, prenume, semnatura responsabilului de program

Prof.univ.dr.ing. Gheorghe GUTT
23.06.2025

Data avizarii in departament Grad didactic, nume, prenume, semnatura directorului de departament

Sef de lucrari univ. dr. ing. Amelia BUCULEI
23.06.2025

Data aprobatrii 1n consiliul facultatii Grad didactic, nume, prenume, semnatura decanului

Prof. univ. dr. ing. Mircea Adrian OROIAN

23.06.2025




