
Universitatea �^tefan cel Mare" Suceava 
Facultatea de Inginerie Alimentar� 

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare 

Durata studiilor: 2 ani (4 semestre ) 

Aprstet ^edin�a Senatului 
din data d0Y2025 

Masterat profesional 

PLAN DE ÎNVÄ��MÂNT 

Programul de studii universitare de masterat: Controlul _i Expertiza Produselor Alimentare 
Ciclul de studii: master profesional 

Cerin�e pentru obcinerea diplomei: 

Valabil începând cu anul I, anul universitar: 2025-2026 

Avc2T. 
^edin�a Conslhuui de admirista�ie 

dBn dsta .8.pt: Q02S 

120 credite la disciplinele cu activit��i directe �i asistate 
10 credite la examenul de diserta�ie 

1/7 



Universitatea Stefan cel Mare" din Suceava 
Facultatea de Inginerie Alimentar� 

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare 

Programul de studii: Controlul _i Expertiza Produselor Alimentare 
Ciclul de studii: master profesional 
Forma de înv���mânt: cu frecven�� 
Durata studiilor: 2 ani 

Valabil începând cu anul I, anul universitar: 2025-2026 

Nr. 

crt. 

2 Contaminan�i ai alimentelor 
3 Bazele cercet�ni _i inventic� 

5 

4 Managementul calit�tii totale 

Discipline obligatori (activitati 
asistate integral) 

Nr 

crt 

Metode moderne de analiz� 

instrumental� 

11 

Nr 
crt 

8Etic� �i integitate academic� 

13 

Influenta proces�rii asupra calit��i 
produselor alimentare 

15 

|Principile �i bazele compozi�iei 
sistemelor complexe 

7 Reologia produselor alimentare 

|Metode de detectare a fraudelor 

10alimentare si a båuturilor 

Total ore obligatorii pe s�pt�mân� 

Discipline optionale (activit��i asistate 

integral) 

|Metode moderme de contro 

microbiologic al alimentelor 

12 Evaluarea conformit��ii produselor 

Propriet��ile func�ionale ale aditivilor 
alimentari 

Total ore optionale pe såpt�mân� 

Discipline facultative (Modul DPPD) 

|Psihopedagogia adolescen tilor, tinerilor 

si adul�lor 

RECAPITULA�IE 

14 educationale 

- Comunicare educational� 
-Metodologia cercet�ri 

-Educa�e integrat� 
Consiliere �i orientare 

|Proiectarea �i managementul 
programelor educa�onale 
|Didactica domeniului _i dezvolt�ri în 

16 didactica specialitä�i (tnv�t�mânt liceal, 
postliceal, universitar) 

Rector, 

Total ore obligatorii pe såpt�mân� 

AOMA 
Prof.univ.dr. MihaMANN 

PLAN DE ÎNVÄ��MÂNT 

CEL M 

Cod disciplin� 
USV.FIA. 
MCEPA 

ARS 

DAP.01.01 

DSI.02.05 

DSI.01.02 2 

DS.01.03 2 

DSI.01.04 

DAP.02.06 

DSI.02.07 

Cod disciplin� 
USV.FIA. 

MCEPA 

DC.02.08 

DSI.01.09 

DSI.01.10 

DSI.02.11 

DSI.02.12 

Cod disciplin� 
USV DSPP 

NIV 2 

DF 0101 

DC 0105 

DF 0202 

DS 0203 

CATIEL CER 

CSLIP 

2 

1 1 

1 

1 

7|22T 

1 

CSL P 

ANUL I 

11 

1 

22 

12 

| 2| 

8 2 4 
14 

CsLIP 

A' 

6 

2 

6 

20 

A* 

Decan, 
Prof.univ.dr.ing. Mircea 

6 

26 

Sem. 1 

A* 

AN* verificar 

133 

133 
108 

72 

446 

Sem. 1 

108 

108 

554 

Sem. 1 

Forma 

69 

83 

E 

Forma 

AN verificar| credite 

152 

E 

4E 

Responsabil program de stuqil, 
Prof. univ. dr. Ing. Mircea ORolAN 

E 

1E 

5E 

Nr. 

credite 

e 

7 

E 

7 

A*- Activit��i neasistate saptamânale; AN*- Num�rul total de ore necesar preg�tiii individuale �i evalu�ri cuno_tintelor studentului (calculate 

pentru un semestru întreg): DSI - Discipline de sintez�; DAP- Discipline de aprofundare, DC - Discipline complemntare 

2E 

6 

24 

Forma 
AN* verificar| credite 

Nr 

6 

6 

30 

Nr 

5 

5 

1 

10 

2 

2 

2 

0.5 0.5 
5.5 0.5 

2 

C 

S 

2 

^ecitfa Senatului 
din data 7 X2025 

N 

S 

11 

2 1 

3 

Aprstat 

14 

|-| 
4 2 4 

2 

7.5 0.5 6 

1 

2 

1 

1 

Sem. 2 

A 

6108 

|AN 

6133 

2 36 

& 

pA* L 

6119 E 

Sem. 2 

20396 3E,1V 

6158 

6158| 

S |LPA AN 

Forma 
AN 
*verifica 

Forma 

Sem. 2 

Director departament, 

verifica 

re 

83 

E 

166 

re 

E 

1E 

Forma 
verifica 

re 

E 

83 E 

26 554 4E, 1V 30 

2E 

N 
credite 

6 

7 

^ef lucr. univ. dr. ing. Amelia BäCULEI 

7 

22 

Nr 
credite 

8 

8 

Nr. 

credite 

5 

5 

10 
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Universitatea ,Stefan cel Mare" din Suceava 
Facultatea de Inginerie Alimentar� 

Domenlul: Ingineria Produselor Alimentare 

Programul de studil: Controlul _lI Expertiza Produselor Alimentare 
Ciclul de studil: master profeslonal 

Forma de înv���mânt: cu frecven�� 
Durata studiilor: 2 anl 

Valabil începând cu anul I, anul universitar: 2025-2026 

Nr 

cr 

Nr. 

2 Procese moderne fn tehnologi alimentare 

crt 

4 

5 

3 Statistic� aplicat� 

Nr. 
crt. 

1 Management antreprenonial 

Discipline obligatorii (activitati 
asistate integral) 

Nr. 
crt. 

11 

Total ore obligatorii pe s�pt�mân� 

Discipline optionale (activit��i asistate integral) 

alcoolice 

Cerninte de export a produselor alimentare si 

noi 

6 Microbiologie industrial� 

Proiectarea, omologarea _i certificarea produselor 

7 Practic� profesional� 

Total ore optionale pe s�pt�mân� 

8Practic� pentru elaborarea lucr�ni de disertaie 

9Elaborare lucrare de disertate 

Discipline obligatorii (activitati 
asistate partial) 

Total ore pe såpt�mân� 

Discipline facultative 

JPractic� pedagogic� de specialitate (în 
10 Inv�t�mântul liceal, postliceal) 

Sociologia educatiei 
Managementul organiza�jel _colare 

-Politici educa ionale 
Doctrine pedagogice contemporane 

- Educatie intercultural� 

RECAPITULA�IE 

12 Examen de absolvire 

Total ore obligatorii pe s�ptämân� 

Rector, 

Prof.unlv.dr. MihsioMAN 

STEFAN DUCAT 
ARE 

CEL M 

TIEI 

PLAN DE ÎNV� �MÂNT 

CE 

Cod disciplin� 
USV.FIA. 
MCEPA 

DC.03.01 
DSI.03.02 

Cod disciplin� 
USV.FIA. 

MCEPA 

DSI.03.03 

DSI.03.04 

DSI.03,05 

DSI.03.06 

Cod disciplin� 
USV.FIA. 
MCEPA 

DSI.04.07 

DSI.04.08 

DSI.04.09 

Cod disciplin� 

USVUSPP 

NIV 2 DS 

USV DSPP 

NIV 2 DC 
0306 

CS LIP 

1 1 

2 

3 12 

2 

cSLIP 

2 

ANUL I 

| 2 

CS 

4 2| |2| 
8 

2 

12 

7 3 2 2 
14 

LP 

6 

3 

A 

3 

6 

Decan, 

6 

A* 

7 

csLP A* 

7 

7 

A* 

Sem. 3 

AN 

97 

169 

266 

Sem. 3 

AN 

144 

144 

A*- Activitä�i neasistate s�pt�mânale: AN* - Num�rul total de ore necesar preg�tirii individuale �i evalu�rii cunostin�elor studentului (calculate 

pentru un semestru întreg); DSI - Discipline de sintez�; DAP- Discipline de aprofundare 

288 

Sem.3 

AN" 

288 

Sem. 

AN* 

83 

83 

166 

Forma 
verificare credite 

E 

Forma 
verificare 

2E 

Prof.unlv.dr.ing. trcea ORQAS 

E 

Responsabll program de sydil, 
Prof, univ. dr. ing. Mircea ØROIAN 

V 

4E 

Nr 

C 

1E,1C 

E 

5 

14 

Nr 
credite 

8 

Fona 
verificare credite 

16 

Nr 
credite 

30 

5 

5 

10 

CS L P 

C 

cs|LP 

^edih�a Seratului 

din data dot 202S 

90 ore 

60 ore 

46 ore 

14 

14 

14 

Aprstat 

14 

A 

Sem. 4 

A AN 

AN 

Sem. 4 

A AN 

Sem. 4 

8 310 

140 

26 

14 104 

26 554 

Director departament, 

554 

Sem.. 

AN csLPA* 

Nr Forma 
verificare credite 

Forma Nr 
verificare credite 

| 

V 

V 

3V 

3V 

Forma 
verif. 

1E 

Sef lucr. univ. dr. ing. Amella BUCULEI 

Nr 

credite 

16 

6 

30 

30 

Nr. 

credite 

5 
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Universitatea "^tefan cel Mare" din Suceava 
Facultatea de Inginerie Alimentar� 

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare 

Programul de studii: Controlul _i Expertiza Produselor Alimentare 

Ciclul de studii: master profesional 

Forma de înv���mânt: cu frecven�� 

Durata studiilor: 2 ani 

Valabil începând cu anul , anul universitar: 2025-2026 

Competen�e profesionale ale programului de studiu 

C.P.1 

C.P.2 

C.P.3 
C.P.4 
C.P.5 

c.P.6 

C.P.7 

C.P.8 

C.P.9 

Jasigur� managementul proceselor 

efectueaz� controlul de calitate asupra prelucr�ri 

alimentelor 

Japlica metoda HACCP (analiza riscurilor si 

punctele critice de control) 

analizeaza esantioane din alimente �i b�uturi 

aplic� tehnici de analiza statistic� 

laplic� principile etici _i integrit�ti _tin�ifice în 
lactivitätile de cercetare 

COMPETEN�E 

elaboreaz� proceduri standard de operare de-a 
|lungul lan�ului alimentar 

utilizeaz� tehnologii noi în fabricarea alimentelor 

tine pasul cu inovatiile din domeniul fabricarii 

alimentelor 

C.P.10 estimeaz� riscurile organiza�ionale 

Rector, 

Prof.univ.dr. Mihai DIMIAN 

ISTE 

ROMAN 

SITATe 
EFAN CE 

DUCATIa 

c.T.1 

C.T.2 

Aprtet 
^edih�a Senatului 

din data Yot202s 

Competente transversale 

Japlic� cuno_tin�e _tin�ifice, tehnologice �i 
linginere_ti 

Jutilizeaz� cu precizie echipamente, 

instrumente sau echipamente tehnologice 

Decan, 

Prof.univ.dr.ing. Mrcea ORLAN 

Director de departament, 

^ef lucr. univ. dr. ing. Amelia BUCULEI 

Responsabil program, 

Prof.univ.dr.ing. Mircea OROLÁN 



^tefan cel Mare University of Suceava Faculty of Food Engineering Field: FOOD PRODUCTS ENGINEERING Master Study Programme: FOOD PRODUCTS CONTROL AND EXPERTISE Cycle of studies: professional master's Mode of study: full-time 
Study duration: 2 years 
Available since I university year: 2025-2026 

Professional competences of study 

P.C.1. 

P.C.2. 

P.C.3. 

P.C.4. 

P.C.5. 

P.C.6. 

P.C.7. 

P.C.8. 

P.C.9. 

P.C.10. 

programme 

Competencies 

ensures the management of 
processes 

performs quality control over food 
processing 

applies the HACCP method (hazard 
analysis and critical control points) 
analyzes samples from food and 
beverages 
applies statistical analysis 

|techniques 
applies the principles of ethics and 
scientific integrity in research 
activities 
develops standard operating 
procedures along the food chain 
uses new technologies in food 
manufacturing 
keeps up with innovations in the 
field of food manufacturing 

estimates the organizational risks 

Rector, 

Prof. Ph.D. Mihai UMAN 

STEFAN cEL 
MARE 

SDUCATIEl 

T.C.1. 

T.C.2. 

Transversal competences 
Japplies scientific, technological, and 
engineering knowledge 
uses equipment, instruments, or 
|technological equipment with 
precision 

Dean, 

Prof. Ph.D.Eng. 

^ednta Seratului 
din data 0t2025 

Head of Department, 
^ef lucr., univ. dr. ing. Amelia BUCULEI 

Responsible degree progr�m, 
Prof. Ph.D.Eng. Mircea bROIAN 

Apedbat 



Universitatea ,^tefan cel Mare" din Suceava 
Facultatea de Inginerie Alimentar� 

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare 
Programul de studii: Controlul _i Expertiza Produselor Alimentare 

Ciclul de studii: master profesional 
Forma de înv���mânt: cu frecven�� 
Durata studiilor: 2 ani 

Valabil începând cu anul I, anul universitar: 2025-2026 

Nr. 

crt. 

3 

1 integral) 

Nr. 

2 par�jal 

crt. 

|Structura anului universitar 

Nr. 

*Discipline obligatorii + op�ionale 

crt. 

4 Discipline facultative 

Anul de studii 

DISCIPLINE 

JActivit�ti directe (asistate 

PLAN DE ÎNVÄT�MÂNT 

Activit��i obligatori asistate 

Activitäti practíce 

TOTAL ORE PROGRAM 

DISCIPLINE 

1 Discipline de aprofundare 
Discipline de sintez£ 

3 Discipline complementare 
TOTAL ORE 

|Activit��i directe 

1 Examen 

MEDIA 

2 Verificare 

Num�r ore curs / Num�r ore 

aplica�i 

Forma de verificare 

Rector, 

Prof.univ.dr. Mihai 

Total 

TOTAL 

MAN 

FAN CE DUCAT 

BILANT 
Nr. s�pt�mâni 

Sem. 1/3 Sem. 2/4 
14 

|NR. DE ORE 

14 

C 

588 

196 

784 
150 
266 
1050 

NR. DE ORE 
84 

462 
42 

588 

1.05 

14 

10 

14 

Nr. minim 
de ore 

784 
90+60 

784 

14.29 
78.57 
7.14 

Nr. forme de verificare 
An I 

100.00 

An Il 
4 

Decan, 

Nr.ore fizice 
pe s�pt£mân�" 

Sem. 1/3| Sem. 2/4 

14 

Nr. ore 
Curs 

301 

301 

112 
413 

14 

99 
7 

120 

Total 
Nr. 
13 
4 

17, 

14 

Nr. credite % credite 

Prof.univ.dr.ing Mircp¡ ORGJAN 

fesponsabil prograrh de stud, 
univ. dr. ing.Mifcea OROIAN

14 

14 

287 

Nr.ore Nr. 

aplica�ii credite 

196 

483 
150 
154 
637 

11.67% 
82.50% 

5.83% 
100.00% 

% 

76.47 
23.53 
100 

Sedn�a Senatului 
din data /oQ05 

90 

30 

120 
24 

Aprokat 

30 

150 

% credite 

Director departament, 

75.00% 

25.00% 

100.00% 
20.00% 

20.00%| 

^ef lucr. univ. dr. ing. Amelia BUCU;EI 



Universitatea ,^tefan cel Mare" din Suceava 
Facultatea de Inginerie Alimentar� 
Domeniul: Ingineria Produselor Alimentaro 

Programul de studil: Controlul _i expertza produselor alimentare 
Ciclul de studil: master profesional 
Forma de Invä�ámant: cu frecven�h 
Durata studillor: 2 ani 

Valabil incepånd cu anul l unlversltar: 2026-2028 

An i 

An l 

DISCIPLINA 
Merode moderne de analizà instrumentala 

2lContaminanp ai alimentelor 

3|Barele cercetàrii gt imventica 

4 Managementul calit��1 totale 

3nfuen�a procesàrti avupra calitäii produselor alimentare 

Principi1 �i baxele compozifiei 

siNtemelor complexe 
Reologia produxelor al1mentare 

8Ernc£ �i integritate academicà 

Metode moderne de control microbiologic al alimentelor 

10 Metode de detectare a fraudelor alimentare gi a b�uturilor 

11 Propriet�rle fncponale ale aditivilor alimentari 

12Evaluaree contformitati produselor 

Menagement antreprenonal 

2Prooese modeme In tehnologi alimentare 

Statisticê aplicate 
Cerinte de export a produselor alimentare �i alcoolice 

Proiecterea, omologarea _i certificarea produselor noi 

Microbiologie industriala 
Practic� profesionala 

8Practicà pentru elaborarea lucràrii de disertajie 
9Elaborare lucrare de diserta�ie 

Rector, 

Prof.univ.dr. Mihai DIM  AOM MÂN, 
INO 

EFAN C EDL UCATIE 

cOMPETENTE 

|Credite 

7 

2 

16 

2 

4 

CP2 

2 

5 

2 

CP4 

6 

Deca

Aprstbst ^enta Senatului 
din da:a 072025 

3 2 

Prof.univ.ing, 
Director de dapartament, 

^ef lucr. univ. dr. ing. Amela BUCULE! 

Responsabil progran, 
Prof.univ.dr.ing. Mieea/OROIAN 

4 

CP.10 



Unlversitatea ,,Stefan cel Mare" din Suceava 
Facultatea de Inginerie AJmentar� 
Domenlul: Ingineria Produselor Alimentare Programul de studil: Controlul _l Expertiza Produselor Alimentare Clclul de studii: master profesional 

Forma de înv���mânt: cu frecven�� 
Durata studllor:2 anl 
Valabll începånd cu anul , anul universitar: 2025-2026 

Nr 

crt 

5 

Cuno_tin�e 

StudentuWAbsolventul cunoa_te mecanismele 
9 _0 interdependentele dintre siguranta 

StudentuVAbsolventul dernonstreazä 
cuno_tinte aprofundate, multidisciplinare, 
privind compozi�tia produselor alimentare 
tehnici avansate de procesare in industria 
alimentar�, efectele asupra s�n�t�tii _i 
dezvoltarea produselor alimentare. 

7 

Jalimentar�, calitatea produselor, sänätatea 
public� si reglement�rile legislative. 

StudentulAbsolventul explic� fundamentele 
bioeconomiei, economiei circulare �i ale 
dezvolt�rii durabile aplicate în industria 

alimentar� �i a s�n�t�i. 

StudentulVAbsolventul intelege complexitatea 
cadrului legislativ na�ional �i interna�ional 
privind produsele alimentare, s�n�tatea 
|consumatorului �i protec�ia mediului. 

StudentulVAbsolventul de�ine cuno_tin�e 
sistemice despre metodele moderne de 
Jcercetare, inovare _i transfer tehnologic în 
domeniul ingineriei produselor alimentare. 

6 de control al calit�tii in vederea auten 

REZULTATELE INV�TARM 

Aptitudini 

REZULTATELE ÎNV�TÄRI 

lShudentuWAbsolventul aplic£ metode avansate 
de analiz� (fizico-chimic�, mlcroblologlc�, 
senzorlal� _l nutritlonalä) pentru evaluarea 
calit�il produselor alimentare. 

implementeaz� sisteme integrate de 
SudentulVAbsolventul elaboreazå �l 

management al calitätil _l sigurantel alimentare 
in conformitate cu standarde na�lonale _i 
interna�lonale. 

StudentulWAbsolventul evalueaz� procese �l 
sisteme din perspectiva sustenabilit��i 
acestora aF acestora, a tolosiri eficiente a resurselor, a 
|impactului asupra popula�iei _i a mediulul 
înconjur�or. 

StudentuWAbsolventul interpreteaz� _i aplic� 
|corect legisla�ia privind producerea, controlulsi 
promovarea produselor alimentare �i a 
suplimentelor alimentare. 

StudentuWAbsolventul conduce activit�i de 
cercetare aplicativ�, dezvolt� proiecte 
experimentale si realizeaz� diseminarea 
stin�ific� si tehnologic� a rezultatelor. 

StudentuWAbsolventul aplic�£ metode e avansate Studentul/Absolventul utilizeaz� tehnici 
moderne de analiz� avansat� pentru 

StudentuWAbsolventul cunoa_te principiile _i StudentulAbsolventul interpreteaz� rezultatele 
metodele de validare a analizelor de laborater analitice în contextul normelor de calitate si 

siguran�� alimentar�. 

Rector. 

Prof.univ.dr. MIhal DMaNI 

INN 

StudentuWAbsolventul coordoneaz� activitä/ 
de inspectie �i certificare în laboratoaresi produselor alimentare �i identific�rii falsurilor.identificarea falsific�rilor produselor alimentare.unit��i de industrie alimentar�. 

comolexe de cercetare �l dezvoltara, CU 
StudentuVAbsolventul conduce prolecte 

responsabilitate pentru validarea _tlinific�, 
sustenablitatea solu�illor �l aplicabiltlatea 
acestora In industrie. 

$OUCATI 

StudentuWAbsolventul coordoneaz� auditurl, 
inspec�il _l politicl Interne de conformitate r 
unitä�l alimentare, asumându-�i decizii 
tehnice _i adminlstrative cu Impact asupra 
sän�t��lil popula�lel. 

Responsabltate sl autonomle 

StudentuVAbsolventul propune _l 
|implementeaz� solutii sustenabile �l 
|inovatoare privind siguran�a alimentar� _i 
protec�ia mediului, Tn contexte 
|organiza�ionale �i comunitare. 

StudentuVAbsolventul i_i asum� 
responsablitatea aplic�rli principilor etici 
Peoals ale reglementarior legale in 

desfäsurat� în industrie, cercetare 
_i control. 

valorificând cunostintala iont 
Contexte 

profesionale �i _tiinifice diverse. 

StudentuWAbsolventul i_i asumå 
responsabilitatea pentru acuratetea 
rezultatelor ob�inute _i comunicarea acestora 
cätre factori decizionali. 

suCE 

EFAN CEL MARE" 

^ CER 

Decan, 

Prot.unlv.dr.Ing. Mroee OROt

STARII Director de departament, 
unlv. dr. Ing. Amela BUCULEI 

Responsabil program,y 
.unlv.dr.Ing. Mircea ghgÍAN 

Dlscipline care contríbuie la atingerea rezultatelor 
Inv���rii 

1. Influen�a proces�ril asupra calitäil produselor 
alimentare 
2. Metode moderne de analizä instrumental� 
3. Procese moderne în tehnologii alimentare 
4. Metode moderne de control microblologlc a 
Jalimentelor 

Aproat ^edn�a Seratului 
|din datadt.0Y 2025 

5. Proprietáyle func�ionale ale aditivilor alimentart 

StudentuWAbsolventul colaboreazå eficient în 2. Micr 
echipe multidisciplinare �i interna�io a�ionale, 

6. Principile _i bazele compoztio sistemelor complexe 

1. Managementul calitä�ji totale 
|2. Contaminantj al alinentelor 
3. Proiectarea, omologaraa _i certificarea produselor noi 
|4, Reologla produselor alimentare 
5. Practic£ profesional� 

1. Management antreprenorial 
l2. Procese moderne in tehnologii alimentare 

1. Proiectarea, omologarea �i certificarea produselor nai 
2. Contaminantj ai alimentelor 
3. Propriet�ile functionale ale aditivilor alimentaí 
4. Etic� si integritate academic� 
5. Cerinte de export a produselor alimentare si alcooice 

1. Metode moderne de control microbiologic al 
alimentelor 1entelor 

Microbiologie industrial� 

A Stati 
3. Bazele cercet�rii _i inventic� 

Saistica aplicata 
5. Management antreprenorial 
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