
Unlversitatea ,Stefan cel Mare" Suceava 

Facultatea de Inginerle Alimentar� 

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare 

Ciclul de studii: master profesional 
Durata studlor: 2 ani (4 semestre ) 

Aprotat 

Masterat profesional 

^edin�a Seratului 
|din daa d04:2025 

PLAN DE ÎNV���MÂAT 

Programul de studii universitare de masterat: Managementul igienel, controlul calt��ii produselor alimentare �i 
asigurarea s�n�t�tii popula�iei 

Cerin�e pentru ob�inerea diplomei: 

Valabil începând cu anul l, anul universitar: 2025-2026 

AT 
Sedinga Conslhld de edministrajic 

dlin dnta 28.0t. 2025 

120 credite la disciplinele cu actiit��i directe �i asistate 
10 credite la examenul de diserta�ie 
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Universitatea .,Stefan cel Mare" din Suceava Facultatea de Inginerie Alimentar� 

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare 
Progranmul de studii: Managementul igienei., controlul calit�tii produselor alimentare _i asigurarea s±n�t��ii popula�iei 
Ciclul de studii: master profesional 
Forma de înv���mânt: cu frecven�� 
Durata studiilor: 2 ani 
Valabil începând cu anul , anul universitar: 2025-2026 

Nr 
crt 

2 

4 

3 Bazele cercet�rii �i inventic� 

5 Igiena alimenta�iei 

Nr. 

eEfectele consumului �i abuzului de 
substanje toxice 

crt. 

Discipline obligatorii 
(activit��i asistate integral) 

|Metode moderne de analiz� 
instrumental� 

8 Statistic� aplicat� 

11 

Utilaje _i echipamente avansate in 
industria alimentar� 

9 Eric� _i integritate academic� 

Nr 
crt 

Contaminan�i chimici ai alimentelor 

12 

13 

Contaminan�i microbiologici ai 
alimentelor 

10 |Reologia produselor alimentare 

Discipline optionale 
(activit��i asistate integral) 

|Falsific�ri_i expertize specifice ale 
produselor alimentare 

RECAPITULA�IE 

Discipline facultative (Modul DPPD) 

|Psihopedagogia adolescen�ilor, tinerilor 

si adul�ilor 
Comunicare educa�ional� 
Metodologia cercet�rii educa�ionale 

Total ore obligatorii pe s�pt�mân� 

Educafie integrat� 

Consiliere �i orientare 
|Proiectarea �l managementul 

14 programelor educa�ionale 

Cod disciplin� 

Didactica domeniului _i dezvol1�ri in 
15 didactica specialit��ii (Env�i�mânt liceal, 

postliceal, universitar) 

USV.FIA 
MIASP 

DAP.01.01 

Rector, 

Prof.univ.dr. Mih¡l 

DSL.01.02 

DSI.01.04 

Total ore op�ionale pe såpt�mân� 

OUCATIE 

DSI.01.03 2 

DAP.01.05 

DAP.02.06 

DSI.02.07 

DSI.02.08 
DC.02.09 

Cod disciplin� 
USV.FA. 

DSI.02.10 

DSIL02.11 

MIASP 

Cod disciplin� 
USV DSPP 

NIV 2 

DF 0101 

DC 0105 

Total ore obligatorii pe s�pt�mân� 

DF 0202 

AOMA 

DS 0203 

N 

sUcE 

rEFANS CEL MARE 

2 

CE 

1 

ETÄRI 

1 

PLAN DE ÎNV���MÂNT 

C 

2 

1 

2 

1 

8 4 2 

1 

14 

SL 

1 

8 4 2 
14 

SL 

2 

4 

P 

P 

Sem. 1 

A* 

6 

6 133 

2 

6 

6 

26 

ANUL I 

A* 

AN 

83 

A 

108 

133 

A- Activit��i neasistate s�pt�mânale; AN - Num�rul total de ore necesar preg�tirii individuale _i evalu�rii cuno_tin�elor studentului (calculate 

pentru un semestru întreg): DSI - Discipline de sintez�; DAP- Discipline de aprofundare, DC - Discipline complemntare 

97 

Sem. 1 

AN 

554 

26 554 

Sem. 1 

AN* 

69 

8 
83 

Forma 
verificare credite 

15A 

E 

mmm m 

m 
5 

5E 

Forma 

m 

Nr. 

Forma Nr. 

E 

7 

verificare credite 

E 

5 

2E 

Decan, 
Rrof.univ.dr.ing. Mircea 

Responsabil program de studiiy 
Prof. univ. dr. ing. Sonia AMARIEI 

6 

7 

5 

30 

verificare credite 

30 

Nr. 

5 

5 

1 

10 

2 

0.50 0.50 

2 

2 

4.50 2.50 3 

2 

6.50 2.50 

C 

2 

2 

4 

1 

1 

1 

2 

2 

14 

2 

2 

L 

P 

5 

P 

A 

6 

6 

1 

A 

19 

7 

^ea Sanatului 
tin data lo02s 

Sem. 2 

26 

Aprstat 

A* 

AN 

133 

133 

108 

Sem. 2 

36 

410 

AN 

144 

144 

554 

Sem. 2 

AN 

83 

166 

Forma 
verificare 

mm 

Director departament, 

E 

3E, 1V 

m 

4E,1V 

Forma venficare 

E 

2E 

Nr. 
credite 

Forma 
verificare credite 

^ef lucr. unlv. dr. ing. Amelia BUCULEI 

7 

7 

6 

2 

22 

Nr 

8 

30 

Nr 
credite 

5 

5 

10 
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Universitatea ,,Stefan cel Mare din Suceava Facultatea de Inginerie Alimentar� 

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare 
ogramul de studii: Managementul igienel, controlul calit�tii produselor alimentare _i asigurarea s�n�t��ii popula�lel 
Ciclul de studii: master profesional 
Forma de înv�t�mânt: cu frecven�� 
Durata studiilor: 2 ani 
Valabil începând cu anul L anul universitar: 2025-2026 

Nr 
crt 

1 Ingrediente func�ionale 

2 

3 

4 

5 

Nr. 
crt. 

8 

6 Management antreprenorial 

Discipline obligatorii 
(activit��i asistate integral) 

Nr. 
crt. 

|Auditarea, certificarea �i gestionarea 
costurilor calit��ii 

10 

|Tehnologii moderne de prelucrare a 
materilor prime 

11 

Metode moderne de conservare a 
produselor alimentare 
Tehnici de documentare si comunicare 

stiin�ific� 

7 Practic� profesional� 

Total ore obligatori pe såpt�mân� 

Discipline obligatori 

9 Elaborare lucrare de diserta�ie 

(activitati asistate partial) 

Practic� pentru elaborarea lucr�ri de 
diserta�ie 

Total ore pe s�pt�mân� 

Discipline facultative 

|Practic� pedagogic� de specialitate (îin 
|inv�j�mântul liceal, postliceal) 
-Sociologia educa�iei 
Managementul organiza�iei _colare 
Politici educa�ionale 

-Doctrine pedagogice contemporane 
-Educa�ie intercultural� 

12 Examen de absolvire 

RECAPITULA�IE 

Total ore obligatorii pe s�ptämân� 

Rector, 
Prof.univ.dr. Mihai 

ROMA 

E 

FAN EDUCAY 

PLAN DE ÎNV���MÂNT 

cE 

ATIE 

Cod disciplin� 
USV.FIA. 
MIASP 

DSI.03.01 2 

DAP.03.02 2 

DSI.03.03 

DSI.03.04 

DC.03.05 

DC.03.06 

Cod disciplin� 
USV.FIA.MIASP 

DSI.04.07 

DSI.04.08 

DSI.04.09 

Cod disciplin� 

USV DSPP NIV 2 
DS 0304 

CSLP 

USV DSPP NIV 2 
DC 0306 

1 

2 

CS 

ANUL Il 

1 

11 
8132 

CS 

14 

14 

2 

1 

1 

81|32 

12 
6 

1 

1 

L p 

3 

A 

|3 

7 

4 

5 

7 

3 

26 

A 

Sem. 3 

AN" 

108 

133 

72 

108 

61 

72 

554 

Sem.3 

A'-Activit��i neasistate säpt�mânale; AN" -Numärul total de ore necesar preg�tiri individuale �i evalu�rii cuno_tin�elor studentului (calculate 
pentru un semestru întreg); DSI - Discipline de sintez�; DAP -Discipline de aprofundare, DO -Discipline complemntare 

AN 

26 554 

Sem. 3 

A AN 

83 

96 

Tww> u 

179 

Forma Nr. 

verificare credite 
E 

E 

5E, 1V 

V 

5E, 1V 

Decan, 

Prof.univ.dr.ing. Mirc
Responsabil program de stuai, 

Prof. univ. dr. ing. Sonia AMARIEI 

6 

E 

1E,1C 

7 

4 

6 

3 

4 

30 

Nr. 
credite 

Forma Nr. 
verificare credite 

30 

5 

5 

10 

csLp 

90 ore 

60 ore 

46 ore 

csLPAAN* 

H 

14 

H 

14 

Aorotat 

14 

^eaihia Senaiului 

CSL P 

din data ot2025 

Sem. 4 

Sem. 4 

A AN* 

8 310 

140 

14 104 

26 554 

26 554 

Forma Nr 

verificare credite 

Director departament, 

V 

3V 

3V 

Sem. 4 

A* AN Forma verif. 

E 

1E 

^ef lucr. univ. dr. ing. Amelia BUCULE 

Nr 
credite 

16 

8 

6 

30 

30 

Nr. 

credite 

5 

5 
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Universitatea "Stefan cel Mare" din Suceava 
Facultatea de Inginerie Alimentar� 
Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare 

Ciclul de studii: master profesional 
Forma de înv�t�mânt: cu frecven�� 

rrogramul de studii: Managementul igienel, controlul calit��li produselor alimentare _i aslgurarea s�n�t��ii popula�iei 

Durata studiilor: 2 ani 

Valabil începând cu anul l, anul universitar: 2025-2026 

Competen�e profesionale ale programului de studiu 

|C.P.1 

C.P.2 

|C.P.3 

C.P.4 
C.P.5 

C.P.6 

C.P.7 

C.P.8 

C.P.9 

C.P.10 

asigur� managementul proceselor 

respect� procedurile privind igiena în timpul 
prelucr�rii alimentelor 
aplic� metoda HACCP (analiza riscurilor �i 

punctele critice de control) 
Japlic� standarde de s�n�tate �i siguran�� 
Japlic� tehnici de analiz� statistic� 

COMPETEN�E 

aplic� principile eticii _i integrit��i _tiin�ifice în 
activit��ile de cercetare 

elaboreaz� proceduri standard de operare de-a 
lungul lan�ului alimetar 

Jutilizeaz� tehnologii noi în fabricarea alimentelor 
tine pasul cu inova�ile din domeniul fabric�rii 
alimentelor 

estimeaz� riscurile organiza�ionale 

Rector, 

Prof.univ.dr. Mihai DIMM w NROMAA 
ANINN 

EFAN Ce 
OUCATIE 

ETARI * 

C.T.1 

C.T.2 

Competen�e transversale 

hprolot 
Fedin�a Seratului 

Decan, 

|din data /7:04:2028 

aplic� cuno_tin�e _tiin�ifice, tehnologice �i 
|inginere_ti 

Prof.univ.dring-Mircea 

utilizeaz� cu precizie echipamente, 
instrumente sau echipamente tehnologice 

Director de departame

^ef lucr. univ. dr. ing. Amelia BUCULEI 

Responsabil program, 
Prof. uni. dr. ing. Sonia AMARIEI 

t 



^tefan cel Mare University of Suceava Faculty of Food Engineering 
Field: FOOD PRODUCTS ENGINEERING 

Mode of study: full-time 
Study duration: 2 years 

dy Programme: Management of hyglene, quallty control of food products and population's health provision Cycle of studies: professional master's 

Available since I university year: 2025-2026 

Professional competences of study 

P.C.1. 

P.C.2. 

P.C.3. 

P.C.4. 

P.C.5. 

P.C.6. 

P.C.7. 

P.C.8. 

P.C.9. 

P.C.10. 

programme 

Competencies 

ensures the management of 
processes 

performs quality control over food 
processing 

applies the HACCP method (hazard 
analysis and critical control points) 

analyzes samples from food and 
|beverages 
applies statistical analysis 
techniques 
applies the principles of ethics and 
scientific integrity in research 
activities 

develops standard operating 
procedures along the food chain 
uses new technologies in food 
manufacturing 
keeps up with innovations in the field 
of food manufacturing 

estimates the organizational risks 

Rector, 

Prof. Ph.D. Mihai DaMAN 

SITATE TER 
TEFAN EDUCA CE 

T.C.1. 

T.C.2. 

ATIEL 3 

Transversal competences 
Japplies scientific, technological, and 
|engineering knowledge 
uses equipment, instruments, or 
technological equipment with 
precision 

Dean, 

Prot. Ph.D.Eng Mircea ORkNE

Aprsat ^eahta Senatului 

Responsible degree program, 
Prof. Ph.D.Eng. Sonia AMARIEI 

din da6a l07:202s 

Head of Department, 

Lecturer.Ph.D.Eng. Amelia B¯CULEI 



Unlversitatea ,Stefan cel Mare" din Suceava Facultatea de Inginerie Alimentar� 

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare 
rogramul de studil: Managementul iglenel, controlul calitätl produselor alimentare �i asigurarea sän�t�til popula�lei 
Clclul de studll: master profesional 
Forma de înv���mânt: cu frecven�� 
Durata studiilor: 2 anl 

Valabil începând cu anul l, anul universitar: 2025-2026 

Nr. 
crt. 

3 

Nr. 

1 integral) 

crt. 

Structura anului universitar 

2 Activit��i asistate par�ial 

Nr. 

Anul de studi 

*Discipline obligatorii + op�tionale 

|Activit��i directe (asistate 

4 Discipline facultative 

crt. 

DISCIPLINE 

Activit�ti practice 

TOTAL ORE PROGRAM 

1 Discipline de aprofundare 
2 Discipline de sintez� 
3 Discipline complementare 

TOTAL ORE 

DISCIPLINE 

|Activit��i directe 

1 Examen 
2 Verificare 

Forma de verificare 

Num�r ore curs /Num�r ore 

PLAN DE ÎNV���MÂNT 

Rector, 

Prof.univ.dr. Mihal 

MEDIA 

MINO 

Total 

TOTAL 

MAN 

STEFAN EDUCAY 
CEL M 

BILANT 

Sem. 1/3 

Nr. s�pt�mâni 

14 

14 

NR. DE ORE 

588 

196 
784 
150 
266 

1050 

NR. DE ORE 

154 
574 
56 

784 

1.15 

1 
10 

Sem. 2/4 

ET 

|4 

14 

Nr. minim 
de ore 

784 
90+60 

784 

19.64% 
73.21% 

Nr. forme de verificare 
An I 

7.14% 
100.00% 

Prof.unlu.dr-ing. 

An Il 
5 

4 

Decan,

Nr.ore fizice 
pe såpt�mân�* 

Sem. 1/3 
14 

14 

Nr. ore 
Curs 

315 

315 

112 
427 

26 
85 

120 

Total 
Nr 

14 
5 
19 

Responsabil program de studil/ 
rdr. unlv. dr. Ing. Sonla AMABIEI 

Sem. 2/4 
14 
14 

Nr. credite% credite 

Nr.ore 

aplica�ii credite 

273 

196 
469 
150 

154 

623 

21.67% 
70.83% 

7.50% 
100.00% 

% 
73.68 
26.32 

Nr. 

100 

90 

30 
120 
24 

30 

150 

Aprobat edin�a Seraiului 

din daa o%2025 

% credite 

Director departament, 

75.00% 
25.00% 

100.00% 
20.00% 
20.00% 

^ef lucr. univ. dr. Ing. Amella BUCULEI 



Universitatea .Stefan cel Mare" din Suceava 
Facultatea de Inginerie AJimentara 
Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare 

Programul de studil: Managementul iglenel, controlul calitä�il produselor allmentare �i aslgurarea sän�t��l popula�iel 
Clclul de studil: master profeslonal 
Forma de înv���mànt: cu frecven�� 
Durata studiilor: 2 anl 

Valabil începând cu anul I untversitar: 2025-2026 

An | 

An I 

DISCIPLINA 
1 Metode moderne de analiz� instrumental� (1) 

2 Unlaje si echipamente avansate în industria alimentar� 
3 Bazele cercet�rii _i inventic� 
4Contaminanti chimici ai alimentelor 
sTeiena alimenta�iei 
6Efectele conswmului �i abuzului de substante toxice 
7Contaninanti microbiologici ai alimentelor 
8Staristic� aplicat� 
9|Eic� �i integritate academic� 

10 Reologia produselor alimentare 
1l |Falsific�ri _i expertize specifice ale produselor alimentare 

1 |Ingrediente func�ionale 
2 Auditarea, certificarea �i gestionarea costurilor calitä�ii 
3|Tehnologii moderne de prelucrare a materiilor prime 
4 \Metode modene de conservare a produselor alimentare 
s Tehnici de documentare �i comunicare _tün�ific� 
6 |Management antreprenorial 
7Practic� profesional� 
8|Practic� pentru elaborarea lucr�rii de diserta�ie 

9 Elaborare lucrare de �iserta�ie 

Rector, 
Prof.univ.dr. Mihal 

AMINO 

M 

TEFAN SDUCATIe CEL 

cOMPETEN�E 

DIN 

Credite 

ETAR 

7 

6 

7 

7 

6 

2 

6 

4 

3 

4 
16 

8 

7 

2 

4 

4 

3 

| 4 2 

.P.4 

3 

4 

2 

C.P.5 

4 

3 

Decan, 

C.P.5 C.P.7 

6 

Prof.univ.dr.ing. Mircez ÖROAN 

Responsabll program, 

Prof.unlv.dr.ing. Sonia AMARIE 

6 

Director de deparlament, 
^ef lucr. unlv. dr. ing. Amelia BUCU

6 

22 
3 

3 

2 

Aprotet 
^eai�a Senaiului 
din data o202s 

2 3 

3 

1 

1 

3 

2 

1 

2 

2 

3 

3 

2 



Unverstatee .Stetan eTan cel Mare" dln Suceava Facultatoa de inglne Alimentar� 
Domenlul: Inglneria Pro uselor Allmentare 
Programul de studil: Manane CIclu desudenagementul iglenel, controlul calit�yl produselor allmentare �i asigurarea sän�täil popula�lel 
Forma de tnv�t�månt: cu trecvents 
Durate studlllor: 2 anl 
Valabil începand cu anul I, anul unlversltar: 2025-2026 

Nr. crt, 

3 

5 

6 

Cunostinte 

StudentuVAbsolventul demonstreaz� cuno_tin�e 
aprofundate, mutidisciplinare, privind compoziia 
Produselor alimentare, tehnici avansate de onocesare 
in industria alimentar�, efectele asupra sän�tä�il _i 
|dezvoltarea produselor alimentare. 

StudentuVAbsoventul cunoa_te mecanismele _ 
interdependen�ele dintre siguran�a alimentar�, 
calitatea produselo, s�n�tatea public� _i 
reglementärile legisiative. 

StudentulAbsolventul explic� fundamentele 
bioeconomiei, economiei circulare �i ale dezvot�ri 
durabile apicate în industria alimentar� si a s�n�t�ti. 

StudentuWAbsolventul în�elege complexitatea cadrulul 
legislativ naional si international privind produsele 
alimentare, suplimentele, s�n�tatea consumatorului �i 
protectia mediului. 

StudentuVAbsolventul de�ine cuno_tin�e sistemice 
|despre metodele moderne de cercetare, inovare �i 
transter tehnologic în domeniul ingineriei produselor 
Jalimentare. 

StudentuWAbsolventul analizeaz� impactul igienei �i 
calitä�ii produselor alimentare asupra sänätaii nubica 

StudentuVAbsolvetul în�elege rela�a dintre siguranja 
alimentarå �i transniterea agen�ilor patogeni. 

REZULTATELE ÎNVAT�RI 

Aptitudinl 

REZULTATELE INVATARI 

StudentuVAbsolventul aplica metode avansate de 
analiza ((izico-chimic�, microbiologic�, senzorial� si 
nutri�ionalä) pentru evaluarea calitä�ii produselor 
alimentare. 

StudentuVAbsolventul elaboreaz� �i implementeaz� 
sisteme integrate de management al calitätii si 
siguran�ei alimentare în conformitate cu standarde 
na�jonale �i interna�ionale. 

|StudentulAbsolventul evalueaz� procese _i sisteme 
din perspectiva sustenabilit��ii acestora, a folosirli 
eficiente a resurselor, a impactului asupra popula�iei 
a mediului înconjur�tor. 

ShudentuVAbsoventul interpreteaz�£ �l aplic� corect 
apa prvind procucerea, controul _i promovarea produselor alimentare �i a suplimentelor alimentare. 

StudentuVAbsolventul conduce activit��i de cercetare 
laplicativ�, dezvolt� proiecte experimentale �i 
realizeaz� diseminarea _tiin�fic� �i tehnologic� a 
rezultatelor. 

StudentuVAbsoventul elaboreaz� planuri de preven�je 
Si control pentru siguran�a alimentelor la nivel 
organiza�ional _i comunitar. 

Rector 

StudentuVAbsolventul proiecteaz� sisteme de 
inteventie rapida în cazui de contaminare sau alerte 
oentru alimente. 

_i 

Prof.unlv.dr. MyaNtA SAINN 

CEL 

|StudentuVAbsoventul conduce prolecte complexe de 
|cercetare �i dezvoltare, cu responsabilitate pentru 
validarea _tilin�ific�, sustenabilitatea solu�ilor _l 
aplicabiltatea acestora În industrie. 

Responsablltate sl autonomle 

StudentulVAbsolventul coordoneaz� audituri, inspec�i 
si politlcl interne de conformitate în unitä�i alimentare, 
asumându-i decizii tehnlce _i administrative cu impact 
asupra s�nät��i popula�iel. 

MARE" 

Studentul/Absolventul propune �i implementeaz� 
solut�i sustenabile �i inovatoare privind siguran�a 
alimentar� _i protecja mediulul, în contexte 
organiza�ionale _i comunitare. 

|StudentuWAbsolventul i_i asum� responsabilitatea 
aplic�rii principilor eticil profesionale _i ale 
reglerment�rilor legale în activitatea destä_urat� in 
lindustrie, cercetare �i control. 

StudentulVAbsolventul colaboreaz� eficient în echipe 
multidisciplinare �i interna�ionale, valorificând 
cuno_tin�ele în contexte profesionale �i _tin�tifice 
diverse. 

ROMA 

sudentu/Absolventul gestioneazå aspecte legate de 
managementul siqurantei produselor alimentare. 

StudentuVAbsolventul conduce activit� de educa�ie s 
formare în domeniul siguran�ei alimentare _ al 
s�n�t�tii populatiei 

CA�IEI CERCET 

Dec
of.unlv.dr.ing. Mircea OROVN 

irector de departament, 
univ. dr. ng. Amella BUCULE

esponsabill program, 
Pt.niv.dr. Ing. Sonia AMAME 

Aprstot 
^ednta Sesatului 

|din da:ado202s 

Dlscipline care contribule la atingerea rezutatelor 
Tnvä�ärll 

1. Metode moderne de analizà instrumentala (1) 

3. hilatelonale 
avansate in industria alimentar� 4. 

Tehnologii moderne de prelucrare a materilor prime 
5. lgiena alimentatiel 
6. Falsitic�ri _i experize specitice ale produselor alimentare 
7. Metode moderne de conservare a produselor alimentare 

1. Auditarea, certiticarea _i gestionarea costurilor calitä�ii 2. 
Efectele consumului _i abuzului de substan�e toice 
l3. Contaminanti chimici al alimentelor 
4. Reologia produselor alimentare. 

1. Management antreprenorial 

1. Etic� �i integritate academica 
2. Contaminanti chimci ai alimentelor 
3. Falsific�ri _i expertize specifice ale produselor alimentare 

1. Management antreprenorial 
uselor alim tare 

4. Practic� pentru elaborarea lucr�ri de diserta�ie 
5. Bazele cercet�rii _i inventic£ 
6. Metode moderne de analizå instrumertalä (1) 
7.Tehnici de documentare si comunicare stintifica 

1. Pracic� 

8. Utilaie si echipamente avansate în industria alimentar� 9. 

ca profesional� 

3. Metode moderne de conservare a produselor alimetare 
4. Contaminan�i microbialogici ai alinertelor 

1. Contaminan�i microbiologlc a oici : ai alimentelor 

2. Falsific�i �i expertize specitice ale produselor alimentare 
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