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PLAN DE INVATAMANT

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare
Programul de studii universitare de masterat: Managementul igienel, controlul calititii produselor alimentare si
asigurarea sanatatii populatiei
Ciclul de studii: master profesional
Durata studiilor: 2 ani (4 semestre )
Valabil incepand cu anul I, anul universitar: 2025-2026
Masterat profesional
Cerinte pentru obtinerea diplomei:

120 credite la disciplinele cu activitsi directe i asistate

10 credite la examenul de disertatie
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B IRGHE: tiis PLAN DE INVATAMANT Jan
Prog : Ingineria Produselor Alimentare
ramul de studii: Mana 1 i
: ementul igienei, controlul calititii produsel li t: | asi i *
Cicl 9 » p or alimentare gl asigurarea sinititii populatiel
= ul de studii: master profesional B popdietiel
©Orma de invitimant: cu frecventa
Durata studiilor: 2 ani
Valabil j a
abil incepand cu anul I, anul universitar: 2025-2026
ANUL |
N Discipline obligatori Cod dacid =em. 1 Sem. 2
- (activitali asistate integral) MIASP C |S|L|P| A" |AN* Forme N o] s Ll p A . Forma Nr.
verificare| credite AN verif edite
1 |Metode moderne de analiza ertiicare | cn
instrumentala DAP.01.01 | 2 1 6 | 133 E 7
Utilaje si echij
2 e §i echipamente avansate in
industria alimentard DSI1.01.02 1 2 6 83 E 5
3 _|Bazele cercetdrii §i inventicd DSI0103 | 2 |1 2 | 108 E 6
4 |C inanfi chimici ai al lor | DSLO1.04 | 2 1 6 |133| E 7
5 |Igiena alimentafiei DAP.01.05| 1 1 6 97 E 5
Efectele consumului §i abuzului d
6 N Uzl e
substane toxice DAP.02.06 1 2 6 133 E 7
Contaminanti microbiologici ai
Y4  alimentelor DS1.02.07 2 1 6 133 7
8 Sn?a'sri.cﬁ aplicatd DSI1.02.08 1 2 6 108 E 6
9 |Eticd §i integritate academicd DC.02.09 0.50 | 0.50 1 36 \ 2
Total ore obligatorii pe s&pt&mana 8 ‘1 2 26 | 554 | sE 30 | 450 2-5‘: 3 19 | 410 3E, 1V 2
- Sem. 1 Sem. 2
Nr. Discipline optionale oﬁglsgl‘;""é .
crt. (activitati asistate integral) MIASP clslcelep| a | an Forma Nr. clsluole] a | an Forma Nr.
verificare| credite verificare credite
10 |Reologia produselor ali e DSL.02.10
3 P P P 7 44
11 Falsificari si ¢.:xpemzz specifice ale DSLO2.11 2 2 1 E 8
produselor alimentare
2 2
Total ore optionale pe sdptdmana 2 7 144 1E 8
A* - Activitafi r i saptamanale; AN* - Numarul total de ore necesar pregatiri individuale si evalurii cunostintelor studentului (calculate
pentru un semestru intreg); DSI - Discipline de sintez3; DAP - Discipline de aprofundare, DC - Discipline complemntare
RECAPITULATIE 8 141 2] smilsal & - 6.50| 2.5:;1 | 26 | ssa e s
i Cod disciplina Sem. 1 Sem. 2
-| Discipline facultative (Modul DPPD) | USVDSPP N | Forma N, K N Nr
crt. NIV 2 C S|L|P]| A AN verificare | credite C S L P A AN Forma venficare cradia
Psihopedagogia adolescenjilor, tinerilor E
12 5 adulgilor DF 0101 2 |2 69 5
- Comunicare educafionald
- Metodologia cercetdrii educ /
13 DC 0105 1 ]2 83 E 5
- Educafie integraid
- Consiliere §i orientare
Prolectared §i managemenrul &3 E 5
14 |programelor educafionale DF 0202 < L
Didactica domeniului §i dezvoltdri in :
15 |didactica specialitayii (invéssmant liceal, | DS 0203 2 1 83 5
postliceal, universitar)
4 2
Total ore obligatorii pe sapt&mana 8l 152 | 2€ 10 . 166 26 10
et
Rector, Decan, Director departament,
’
Prof.univ.dr. Mih rof.univ.dr.ing. Mircea ORW?/ Sef lucr. univ. dr. ing. Amelia BUCULEI
Responsabil program de stu I n’)
El

Prof. univ. dr. ing. Sonia lAM
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B PLAN DE INVATAMANT /'—'r/-O:P 208
Pomenlul: Ingineria Produselor Alimentare (I
rogramul de studij: Managementul igienei, controlul calitatii produselor alimentare s asigurarea santatii populatiel
Ciclul de studij: master profesional =
Forma de invatimant: cu frecventa
Durata studiilor: 2 anij
Valabil incepand cu anul I, anul universitar: 2025-2026
ANUL I
Fe Sem. 3 Sem. 4
o oo e : s Cod disciplind
2‘; " Discipline obligatorii USV.FIF;\. p| a | ane| Foma [ N | Tof) o | ane| Forma | Nr.
activitifi asistate integral) MIASP cls|t verificare | credite PLA AN verficars | credite
1_|Ingrediente funcfionale DSL03.01 | 2 1 7 | 108 E 6
2 Auditarea, certificarea gi gestionarea DAP.03.02 | 2 1 4 133 E 7
costurilor calitdfii
3 Tehnologii moderne de prelucrare a DSL03.03 1 1 5 72 E 4
materiilor prime
4 Metode moderne de conservare a DSL03.04 2 1 7 | 108 E 6
produselor alimentare
5 ch{‘xm.'ci de documentare §i comunicare DC.03.05 9 61 v, 3
stiintificd
6 |Management antreprenorial DC.03.06 111 3 | 72 E 4
8[1]3]2
Total ore obligatorii pe sdptdmana 14 26 | 554 | 5E, 1V 30
- - Sem.3 Sem. 4
Nr. Discipline obligatorii Nr Nr.
ot G oo . " * " . * i A\ -
(activitati asistate partial) U(;«: S'ii'ﬁ';""sap C|S|L|P| A* | AN Vv credite C|S|L|P|A"|AN credite
7 _|Practica profesionald DSI.04.07 90 ore 8 [ 310 \4 16
8 Practicd pentru elaborarea lucrdrii de 60 ore 4 | 140 Vv 8
disertatie DSI.04.08
9 |Elaborare lucrare de disertafie DSI.04.09 46 ore 14 | 104 v 6
Total ore pe sdptdmana l I—I 14 26 | 554 3V 30
14

A" - Activitati neasistate saptdmanale; AN* - Numarul total de ore necesar pregétirii individuale si evaluarii cunostintelor studentului (calculate
pentru un semestru intreg); DSI - Discipline de sinteza; DAP - Discipline de aprofundare, DC - Discipline complemntare

RECAPIT 1 14
C ULATIE 8 I l = ] = 26 | 554 | 5E, 1V 30 I I I 26 | 554 3V 30
14 14
Nr Sem. 3 Sem. 4
i Discipline facultative Cod disciplina " ~ | Forma Nr. : N ) NI

crt. CIS|L|P| A | AN | icare | credite | C|S|L [P | A" | AN* | Fomaver. o
10 Practicd pedagogicd de specialitate (in USV DSPP NIV 2 3 83 c 5

invaamantul liceal, postliceal) DS 0304

- Sociologia educatfiei

- M tul izafiei gcola
1[°P a;.l?g.e ”;en - .org[amza[xel el USVDSPPNIV2 112 96 E 5

- Politici educationale DC 0306

- Doctrine pedagogice contemporane

- Educalie interculturald
12 | Examen de absolvire E 5

112 3
Total ore obligatorii pe s&ptidmana P 179 | 1E,1C 10 1E 5
-
7
Decf? Director departament,
Prof.univ.dr.ing. M rcek $ef lucr. univ. dr. ing. Amelia BUCULEI
Responsabil program de stddil, A

Prof. univ. dr. ing. Sonia %RIEI
- /
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Universitatea "$tefan cel Mare" din Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentara \ A
Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare h
Programul de studii: Managementul igienel, controlul calitatii produselor alimentare si asigurarea sinatatii populatiel

Ciclul de studii: master profesional

Forma de invatimant: cu frecventa

Durata studiilor: 2 ani

Valabil incepand cu anul |, anul universitar: 2025-2026

COMPETENTE
Competente profesionale ale programului de studiu Competente transversale
B i aplica cunostinte stiintifice, tehnologice si
C.P.1 asigurd managementul proceselor CT1 ingineresti
respectd procedurile privind igiena in timpul utilizeaza cu precizie echipamente,
C.P.2 |prelucrarii alimentelor C.T.2 instrumente sau echipamente tehnologice

aplica metoda HACCP (analiza riscurilor si
C.P.3 [punctele critice de control)

C.P.4 [aplica standarde de sanatate si sigurantd
C.P.5 |aplica tehnici de analiza statisticd

aplica principiile eticii i integritatii stiintifice in
C.P.6 |activitatile de cercetare

elaboreaza proceduri standard de operare de-a
C.P.7  |lungul lantului alimentar

CP8 utilizeaza tehnologii noi in fabricarea alimentelor

tine pasul cu inovatiile din domeniul fabricarii
C.P.9 |alimentelor

estimeaza riscurile organizationale

C.P.10

Rector, Decan,

Prof.univ.dr. Mihai DI

Prof.univ.dxi

Director de departame...,
$ef lucr. univ. dr. ing. Amelia BUCULEI

Responsabil program, J
Prof. univ. dr. ing. Sonia AMAjIEI
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F-aculty of Food Englneering ‘
Field: FOOD PRODUCTS ENGINEERING |

Master Study Programme: Management of hygiene, quality control of food products and population’s health provision
Cycle of studies: professional master's
Mode of study: full-time

Study duration: 2 years
Available since | university year: 2025-2026

Competencies

Professional competences of study Transversal competences

programme
ensures the management of applies scientific, technological, and
P.C.1. processes T.CA. engineering knowledge

uses equipment, instruments, or

performs quality control over food technological equipment with

P.C.2. processing

T.C.2. precision
applies the HACCP method (hazard
P.C3. analysis and critical control points)
analyzes samples from food and
P.C.4. beverages
applies statistical analysis
P.C.5. techniques

applies the principles of ethics and
scientific integrity in research

P.C.6. activities
develops standard operating
P.C.7. procedures along the food chain
uses new technologies in food
P.C.8. manufacturing
keeps up with innovations in the field
P.C.9. of food manufacturing
P.C.10. estimates the organizational risks
/1
Rector, Dean
Prof. Ph.D. Mihai Prof. Ph.D.EnM

Head of Department,
Lecturer.Ph.D.Eng. Amelia Bl.éULEI

Responsible degree program, =
Prof. Ph.D.Eng. Sonia AM%\EI
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acultatea de Inginerie Alimentar
) PLAN DE INVATAMANT IR
pomenlul: Ingineria Produselor Alimentare
fogramul de studil: Managementul igienel, controlul calititil produselor alimentare si asigurarea sinatatil populatiei

Clclul de studii: master profesional
Forma de invatimant: cu frecventa
Durata studiilor: 2 ani

Valabll incepand cu anul I, anul universitar: 2025-2026

BILANT
aosis Nr.ore fizice
Structura anului universitar Nr. saptamani pe sAptimana*
Anul de studii Sem. 1/3 Sem. 2/4 | Sem. 1/3 | Sem. 2/4
] 14 14 14 14
1] 14 14 14 14
MEDI i
*Discipline obligatorii + optionale
Nr. Nr. minim | Nr. ore Nr.ore Nr. j
oy DISCIPLINE NR. DE ORE d6:016 - aplicatil | credite % credite
Activitati directe (asistate 588 315 273 90
1_|integral) 75.00%
2 |Activitati asistate partial 196 196 30 25.00%
Total 784 784 315 469 120 100.00%
3 _|Activitati practice 150 90+60 150 24 20.00%
4 |Discipline facullative 266 112 154 30 20.00%
TOTAL ORE PROGRAM 1050 784 427 623 150
Nr.
cr:. DISCIPLINE NR. DE ORE % Nr. credite | % credite
1 _[Discipline de aprofundare 154 19.64% 26 21.67%
2 |Discipline de sinteza 574 73.21% 85 70.83%
3 [Discipline complementare 56 7.14% 9 7.50%)
TOTAL ORE 784 100.00% 120 100.00%
Activitati directe 115
Numar ore curs / Numar ore :
Nr. Nr. forme de verificare Total
crt. Forma de verificare An | Anll Nr. %
1 |Examen 9 5 14 73.68
2 |Verificare 1 4 5 26.32
TOTAL 10 9 A 19 100
7 S
Rector, G Director departament,
Prof.univ.dr. Mihal Prof. g Mirc $ef lucr. univ. dr. ing. Amelia BUCULEI ﬂ 5

f. univ. dr. Ing. Sonia AM% {
\
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Dy Ingineria P

Pr de studil: Iglenel, controlul calltagi pr sl aslg i p l [ WAN
Ciclul de studii: master profesional

Forma de invatimant: cu frecventd

Durata studiilor: 2 ani

Valabil incepand cu anul | universitar: 2025-2026

COMPETENTE
mla|lo|le|la|le|(n|la]|lal|® | o~
o |o |o|a|a |a|a|[a|a|a | =
An| DISCIPLINA Credite ololo]lo|lo|lo|lolo|lo]|l6]| 6] &
1 |Metode moderne de analizd instrumentald (1) 7 7 2 3
2 |Urilaje §i echipamente avansate in industria alimentard 5 4
3 |Bazele cercerdrii i inventicd 6 3 3
4|C i i chimici ai ali I 7 2 4
5 |Igiena alimentafiei 5 4 1
6 |Efectele lui §i abuzului de sub toxice 7 3 3 1
7l inanfi microbiologici i ali 1y 7 4 3
8 |Staristicd aplicatd 6 4 2
9 |Ericd gi integritate academicd 2 2
10 |Reologia produselor alimentare 3 6 2
11 |Falsificdri 5i expertize specifice ale produselor alimentare
An IT
1 |Ingrediente functionale 6 3 3
2 |Auditarea, certificarea gi gestionarea costurilor calitafii 7 6 1
3 |Tehnologii moderne de prelucrare a materiilor prime 4 2|2
4 |Metode moderne de conservare a produselor alimentare 6 3 3
5 |Tehnici de documentare §i comunicare gtiinfifici 3 1 2
6 |M antreprenorial 4 1 3
7 |Practica profesional 16 4| 2 2 6 2
8 |Practicé pentru elaborarea lucrdrii de disertatie 8 3 2 3
9 |Elaborare lucrare de disertafie 6 . 2 2 2
/1
Prof.univ.dr. Mihal Prof.univ.dr.ing. Mir:

Director de departament,
$ef lucr. unlv. dr. ing. Amelia BUCUL..,

Responsabll program,
Prof.univ.dr.ing. Sonla AMAW
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de inginerle All
, Pro [P
Programul de studil: m Iglenel, calitagll p slasig Anata
Ciclul de studil: master profesional
Forma de invatimant: cu frecvents -
Durata studilior: 2 an|
Valabll incepind cu anul I, anul universitar: 2025-2026
REZULTATELE INVATARII
REZULTATELE INVATARII
Nr.crt. : pline care la
Cunostinte Aptitudinl Responsabllitats i autonomie Tnvagarll
- 1. Metode moderne de analiza instrumentala (1)
St i 5 2. Ingrediente functionale
i oS udentuVAbsolventul aplicd metode de cond ol
privind i an-ull:g ;‘" 2 imk:l P o sl c: Moo proecls wmp:l:'(: e 3. Utilaje s echipamente avansate in industria alimentara 4.
1 le d tehnici te de pi N pentru . calitati stinifica, solufilor g1  Tehnologii moderne de prelucrare a materiilor prime
in industria alimentar3, efectele asupra sanatafilsi (01 "1OPe ™ i Noabiliiioa sSicra o indusirie ¥ 5. Igiena alimentatiel
dezvoltarea produselor alimentare. & 6. Falsificari i expertize specifice ale produselor alimentare
7. Metode moderne de conservare a produselor alimentare
a1, s st sl audituri, inspectil  |1. Auditarea, centificarea gl gestionarea costurilor calitatii 2.
2 dintre si sisteme integrate de management al calitafii $i 3| politicl interne de n unitagl Efectele $i abuzului de toxice
calitatea produselor, sinatatea publica si i i in cu 5l decizil tehnice i cu impact|3. Cs chimici ai
reglementarile legislative. nationale i internationale. asupra sanatatil populatiel. 4. Reologia produselor alimentare,
= explica wSrudenluIIAb_solvmtul eva!ueTzi procese §i sisteme propune si " 2
3 bi e, jei circulare §i ale d s dip pevspectlva sustenabilitatii acestora, a folosirii solutil ‘I. privind 1, Management antreprenorial
durabile aplicate in industria alimentara §i a sanatafii i o asupra sl #i protectia medlulul, In contexte
" |a mediului inconjurator. organizationale si comunitare.
intelege cadrului " Tgi asuma y .
" " o % b i aplica corect % p % 1. Eticd sl integritate academica
4 nafona! gl Wonal pevind " ja privind controlul si p aplicari p""d“"lf'g:l‘xl‘” oleslonale 4l ale |2 Contaminani chimici ai aimenteior
tia mediului. sla industrie, cercetare §i control. ' 3. Falsificari si e ica sle prod
1. Management antreprenonial
2. Reologia produselor alimentare
detine stin i conduce activitafi de eficient in echipe 3. Statistica aplicata
5 despre metodele moderne de cercetare, inovare i aplicativa, dezvolts proiecte experimentale si il i 4. Practicd pentru elaborarea lucrarii de disertatie
transter tehnologic in iul ingineriei i isemil stiintifica si a stinfele in contexte §i stiintifice 5. Bazele cercetérii si inventica
|alimentare. rezultatelor. diverse. 6. Metode moderne de analiza instrumentala (1)
‘Tehnici de documentare si comunicare stiintifica
ilgje si echi sate in industrig ali 9.
planur de 1. Practicd profesionala
Studentul/Absolventul analizeazi impactul igienei si = e "~ |Studentul/Absolventul gestioneaza aspecte legate de [2. Igiena alimentafiei
6 EEE . = A $i control pentru siguranta alimentelor la nivel odeme d roduselor alimentare
calitatii produselor alimentare asupra sanatatii publice. organizational si comunitar. ii :fe!ode‘m eme de conservar o eapi
" " sisteme de conduce activitli de educatie si |, T Wi
Studentul/Absolventul intels relatia dintre siguranta § - & > S ¢ = s 1. ai
7 alimentars gi transmhof':: :g:nﬁlovu:atogont interventie rapida in cazuri de contaminare sau alerte |formare in domeniul sigurantei alimentare si al 2. Falsificari i expertize specifice ale produselor alimentare

pentru alimente.

sdnatatii populatiei.

/)

7 R ¢

univ. dr. ing. Amella BUCULI

¢

esponsabil program,
niv.dr.ing. Sonia AM |
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