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PLAN DE INVATAMANT

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare
Programul de studii universitare de masterat: Managementul suplimentelor alimentare si al produselor
pentru sanatate
Ciclul de studii: master
Forma de invatamant: cu frecvents
Durata studiilor: 2 ani (4 semestre )
Valabil incepand cu anul | universitar: 2025-2026
Tipul de master: cercetare
Cerinte pentru obtinerea diplomei de masterat:
120 credite la disciplinele cu activitati directe si asistate
10 credite la examenul de disertatie



Universitatea , Stefan cel Mare" din Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentara
Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare

Programul de studii: Managementul suplimentelor alimentare si al produselor pentru sinatate

Ciclul de studii: master
Forma de invatamant: cu frecventa
Durata studiilor: 2 ani (4 semestre )
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alabil incepand cu anul I universitar: 2025-2026
Tipul de master: cercetare
PLAN DE INVATAMANT
ANUL |
- Sem. 1 Sem. 2
Nr.|  Discipline obligatorii (activitati | °9 disciplina
crt. asistate integral) USVFIA: c|s|L|P A" AN* Fommnd NF. C|S|L|P|A ]| AN* Foma N dit
SAPS verificare | credite verificare | ' ¢e!te
Suplimente alimentare si produse
1
peninyskniiaty DAP.01.01 2 1 6 133 E 7
2 antam/nanﬂ ai  suplimentelor DS1.01.02 5 108
alimentare 2|1 E 6
3 Analiza  §i f:ontrolul calitatii DS1.01.03 2 3 6 133 E 7
suplimentelor alimentare
4 |Bazele cercetdrnii §i inventics DS1.01.04 111 4 72 4
Produse naturale - de la
5 |izolarea principiilor active la| DAP.01.05 2 1 5 108 E 6
designul suplimentelor alimentare
Etnofarmacologie §i sisteme de
6 |medicind  complementard  §i| DAP.02.06 1 2 6 | 133 E 7
traditionald
Ambalarea, etichetarea $i
7 |omologarea suplimentelor| DSI.02.07 1 1 5 97 E 5
alimentare
8 |Alimente functionale DSI.02.08 2 1 7 133 E 7
Procese si tehnologii pentru
s obtinerea suplimentelor alimentare BAF-02.08 1 2 3 03 B 3
Metode modeme de control
10 |microbiologic ~a suplimentelor| DSI.02.10 1 1 4 72 E 4
alimentare
11 | Etic gl integritate academics DC.02.11 05] 05 1 36 v 2
912|3 65| 45| 3
Total ore obligatorii pe saptdmana 14 26 | 554 SE 30 8 26| 554 | 5E, 1V 30
A" - Activitali neasistate saptaménale; AN* - Numarul total de ore necesar pregatirii individuale i evaluarii cunostintelor studentului (calculate
pentru un semestru intreg); DSI - Discipline de sinteza; DAP - Discipline de aprofundare, DC - Discipline complementare
RECAPITULATIE slafad 0 o |emal & a0 |eslaslal Too] ssa | se 1y 30
14 14
Modul DSPP
Nr Cod disciplina Sem. 1 Sem. 2
x Discipline facultative USV DSPP NIV . " Forma Nr. R . Forma
crt. I C|S|L|P]| A AN verificare | credite C|S|L|P|A| AN veiificare Nr. credite
1 |Psihopedagogia adolescentilor, DF.0101 2|2 69 E 5
tinenilor $i adultilor
2 |Comunicare educational
3 | Consiliere §i onentare
4 |Educatie integratd DC.0102 112 83 E 5
Metodologia cercetarii
5 | educationale
Proiectarea i managementul
. programelor educationale DF.0203 2|1 83 E 5
Didactica domeniului §i dezvoltan
in didactica specialitafii 83 E 5
{ (invatamant liceal, postliceal, D204 o i
universitar)
: ; 3|4 4| 2
Total ore obligatorii pe saptamana - 152 ’%E 10 3 166 2E 10
Rector, Decan, Director departament,
Prof. univ. dr. Prof.univ.dr.ing. M@‘ BUCULEI

Responsabil program de st%:
Prof. univ. dr. ing. Mircea OROIAN /]
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sef lucr. univ. dr. Ing.’ Ame)




Universitatea ,,Stefan cel Mare" din Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentara
Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare
Programul de studii: Managementul suplimentelor alimentare si al produselor pentru sdnatate
Ciclul de studii: master

Forma de invatamant: cu frecventa
Durata studiilor: 2 ani ( 4 semestre )
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Valabil incepand cu anul | universitar: 2025-2026 —y
Tipul de master: cercetare
PLAN DE INVATAMANT
ANULII
Cod disciplina el Sem. 4
NI Discipline obligatorii (activitati Us\}sf:',‘; n s I n "
crt. asistate integral| e " . o r. . .| Forma r.
egral) SAPS C[S|L|P| A" | AN [ erificare | credite | € | S| 5 [ P | A" | AN | verificare | credite
1 |Management antreprenorial DC.03.01 111 4 72 E 4
2 |Statistica DAP.03.02 111 4 72 E 4
3 |Managementul calitafii DS1.03.03 1 21 5 108 E 6
4 |Siguranta si eficacitatea suplimentelor alimentare DAP.03.04 112 5 108 E 6
414 2
Total ore obligatorii pe saptdmana 0 18 360 4E 20
Sem. 3 Sem. 4
Nr. i : - . Cod disciplind
Discipline optionale (activitai asistate integral) . . | Forma Nr. % .| Forma Nr.
crt. USV.FIASAPS | C |S|L|P]| A AN verificare | credite c|s|L|P]| A" |AN verificare | credite
5 Suplimente alimentare $i nutraceutice pentru sportivi §i
controlul greutatii DSI.03.05
" ’ 2 5 5 101 4 97 Vv 5
6 Suplimente alimentare §i nutraceutice pentru prevenirea DSI1.03.06
bolilor cardiovasculare §i a diabetului zaharat o
7 Suplimente alimentare §i nutraceutice care actioneazi DS1.03.07
asupra tulburdrilor de somn §i a performantelor cognitive e
Suplimente alimentare §i nutraceutice pentru infectiile de i 4 97 E 5
8 |tract respirator superior, genito-urinare i cu efect anti- DS1.03.08
ageing
. % 2|2
Total ore optionale pe saptdmana 7 8 194 | 1E, 1V 10
Sem.3 Sem.4
Nr. Discipline obligatorii (activitati Cod disciplina
" ) Forma Nr. Forma Nr.
: _FIA.SAP o - - .

e A USV.FIASAPS [ C |S|L(P | A AN verificare | credite C[S|L|P|A|AN verificare | credite
7 |Practica de cercetare DSI.04.09 90 ore 8 | 310 \'] 16
8 |Practici pentru elaborarea lucrdrii de disertatie DSI.04.10 60 ore 4 | 140 \ 8
9 |Elaborare lucrare de disertatie DS1.04.11 46 ore 14 | 104 \ 6

Total ore pe saptamana [ ] |4 o6 |lssal v -~
14
A* - Activitsfi neasistate saptdmanale; AN* - Numarul total de ore necesar pregatirii individuale si evalurii cunostinfelor studentului (calculate
pentru un semestru intreg); DSI - Discipline de sinteza; DAP - Discipline de aprofundare, DC- Discipline complementare
RECAPITULATIE s 6 [ 2| 5 |sss| se1v| 30 [ L 114l o6 | ssa| av 30
14 14
Modul DSPP
.4
N Cod disciplin Sem. 3 el
' Discipline facultative USV.DSPP . . | Forma Nr. " .| Forma Nr.
o Nivelul Il C|sfL|P| A AN | erificare | credite clsjri®) & |- verif. | credite
1 | Practica pedagogic3 (in invatdmantul liceal, postliceal) DS.0301 3 83 C 5
Sociologia educatlei
Managementul organizatiei scolare
2 |Politici educationale DC.0302 112 83 E 5
Doctrine pedagogice contemporane
Educatie interculturald
3 |Examen de absolvire E 5
1 3
Total ore obligatorii pe saptamana J 6 166 ?15.10 10 1E 5
Deca Director departament,

Prof.univ.dr.ing.

I
Responsabil program de syadli, /
IAN

(o]

Prof. unly. dr. ing. Mircea

sef lucr. unlv. dr. Ing. Amelia BUCULEI

y




Universitatea ,,$tefan cel Mare" din Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentari
Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare

Zli’;?lrla(;l;u;t:: i?:tt::s.t:anagementul suplimentelor alimentare si al produselor pentru sinatate
Forma de invatamant: cu frecventi

Durata studiilor: 2 ani (4 semestre)

Valabil incepand cu anul | universitar: 2025-2026
Tipul de master: cercetare

COMPETENTE

|04, 9026
| o

Competente profesionale ale programului de studiu

Competente transversale

analizeaza procese de productie in vederea C.T1 aplica cunostinte stiintifice,
C.P.1 imbunatatirii tehnologice si ingineresti
CP.2 asigura managementul proceselor CT2 utilizeaza cu precizie
C.P.3 verifica calitatea materiilor prime echipamente, instrumente
aplica metoda HACCP (analiza riscurilor si sau echipamente
C.P.4 punctele critice de control) tehnologice
C.P.5 analizeaza esantioane din alimente si bauturi
C.P.6 aplica tehnici de analiza statistica
aplica principiile eticii si integritatii stiintifice in
C.P.7 activitatile de cercetare
asigura conformitatea produsului finit cu
C.P.8 cerintele
ofera strategii de tratament pentru provocari la
C.P.9 adresa sanatatii umane
C.P.10 respecta legislatia privind asistenta medicala
prepara suplimente optimizate pentru anumite
C.P.11 afectiuni
ofera consiliere cu privire la suplimentele
C.P.12 alimentare

Rector,

Responsabil

program de studil, 7
Prof. univ. dr. ing. Mircea Ol O)AN
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Stefan cel Mare University of Suceava l¥ 0 ‘f 20&
Faculty of Food Engineering

Field: FOOD PRODUCTS ENGINEERING '

Master Study Programme: Management of food supplements and health products —_—
Study cycle: master's degree

Mode of study: full-time

Study duration: 2 years

Available since | university year: 2025-2026

Master type: research

Competencies
Professional competences of study Transversal competences
Analyzes production processes with a view |T.C.1. Applies scientific, technological, and
P.C.1. to improvement engineering knowledge
P.C.2. Ensures process management T.C.2. Uses equipment, instruments, or
P.C.3. |Verifies the quality of raw materials technological equipment with precision

Applies the HACCP method (Hazard
P.C.4. _ [Analysis and Critical Control Points)

P.C.5.  |Analyzes samples from food and beverages
P.C.6. Applies statistical analysis techniques
Applies principles of ethics and scientific
P.C.7.  |integrity in research activities

Ensures the compliance of the final product
P.C.8. |with requirements

Provides treatment strategies for human
P.C.9. |health challenges

P.C.10. |Complies with healthcare legislation
Prepares optimized supplements for
P.C.11. |specific conditions

Provides advice regarding dietary

P.C.12. |supplements

Dean,

Prof. Ph.D.M

Head of Department, 7
Lecturer.Ph.D.Eng. Amelia BUCULEI

Responsible degree program,

Prof. Ph.D.Eng. MIW
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