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Masterat profesional 
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din data 0x:l02 

PLAN DE ÎNV�;�MÂNT 

Valabil începând cu anul I, anul universitar: 2025-2026 

Cerin�e pentru ob�inerea diplomei: 
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10 credite la examenul de diserta�ie 

dla data ..NM 
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Universitatea ,,^tefan cel Mare" din Suceava Facultatea de Inginerie Alimentar� 

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare 
Programul de studii: Managementul securit�tii mediului _i siguranta alimentar£ Ciclul de studi: master profesional 
Forma de înv���mânt: cu frecven�� 
Durata studiilor: 2 ani 
Valabil începând cu anul I, anul universitar: 2025-2026 

Nr. 
crt. 

2 

6 

3 Bazele cercet�rü �i inventic� 
4 Contaminan�i ai alimentelor 

8 

ESisteme integrate de protec�ie a 
plantelor 

Discipline obligatori (activitati 
asistate integral) 

10 

Metode moderne de analiz� 
instrumental� (1) 

7 Metode moderne de control 

Nr. 

crt. 

12 

13 

9 Legisla�ia securit��ü mediului 

14 

Metode moderne de analiz� 
instrumental� (2) 

microbiologic al alimentelor 
Evaluarea ciclului de via�� a 
produselor 

11 Eticã �i integritate academic� 

Auditarea, certificarea �i gestionared DAP.01.02| 1 costurilor calit��iü 

|Tehnici de documentare _i comunicare 
stün�ific� 

Total ore obligatorii pe såpt�mân� 

Discipline facultative (Modul DPPD) 

IPsihopedagogia adolescen�ilor, tinerilor �i 
adul�ilor 

RECAPITULA�IE 

-Comunicare educaional� 

-Metodologia cercet�rii educa�ionale 

-Educa�ie integrat� 

-Consiliere �i orientare 
Proiectarea �i managementul programelor 
educa�ionale 

Didactica domenialui �i dezvollan in didactica 
15 Specialitä�ii (înv�t�mânt liceal, postliceal. 

universitar) 

Total ore obligatorii pe såpt�mân� 

Rector 

Prof.univ.dr. Mia8DeAN 

STERU ATEA 

PLAN DE ÎNV���MÂNT 

Cod 
disciplin� 
USV.FIA. 
MSMSA 

DAP.01.01| 2 

DSI.01.03 2 

DSI.01.04 

DSI.01.05 1 

DAP.02.06 

DSI.02.07 

DAP.02.08 

DC.02.09 

DC.02.10 

DC.02.11 

Cod disciplin� 
USV DSPP 

NIV 2 

DC 0105 

ROMA 

DF 0202 

CSLIPA* AN 

DS 0203 

SreF AN CEL 
MARS 

SOUCATIa 

DF 0101 22 

1 

2 

1 

73|2| 2 
14 

1 

3 4 

ANUL I 

1 

14 

2 

7 3 2 2 

Sem. 1 

P 

6 133 

4 

6 

5 

108 

58 

14 

A'- Activit��i neasistate säpt�mânale; AN -Num�rul total de ore necesar preg�tiri individuale �i evalu�ri cuno_tin�elor studentului (calculate 
pentru un semestru întreg): DSI - Discipline de sintez�; DAP - Discipline de aprofundare, DC - Discipline complemntare 

108 

A 

26 554 5E 

Sem. 1 

26554 5E 

AN 

Forma Nr. 

verificarecredite 

69 

E 

83 

Decan, 

E 

E 

152 2E 

7 

6 

4 

7 

6 

30 

Forma Nr 
verificare credite 

Prof.u

EHesponsabil 
rpf. univ. dr. ing. Gheorghe Gut! 

30 

5 

5 

10 

C 

2 

2 

2 

1 

0.5 

7.5 

1 

2 

0.5 

4 

S 

1.5 4 
14 

7.5 1.5| 4 

1 

1 

L 

2 

1 

14 

2 

6 

1 

a 

1 

1 

Setnta Soratului 

din data /fo 2025 

P 

Sem. 2 

A' 

6 

4 

2 

2 

26 

Sem. 2 

AN 

A* 

133 

144 

133 

72 

36 

36 

26 5544E, 2V 

AN 

83 

Fonna Nr. 

vertficare credite 

554 4E, 2V 

83 

E 

166 

E 

E 

E 

2E 

Director departament, 
^ef lucr. univ. dr. ing. Amelia BUCULEI 

8 

7 

Forma Nr. 
verificare credite 
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4 

2 

2 

30 

30 

5 

5 

10 



Domeniul: Inglneria Produselor Alimentare 
Programul de studii: Managementul securitäii mediului _i siguran�a alimentarà Clclul de studii: master profesional 
Forma de înv���mânt: cu frecven�� 
Durata studiilor:2 anl 
Valabil începând cu anul I, anul universitar: 2025-2026 

Nr. 
crt. 

N 

3 Management antreprenorial 

crt 

1 |Ingrediente func�ionale 

7 

Discipline obligatorii (activitati 
asistate integral) 

2 Managementul calit��ii totale 

4 Sisteme de monitorizare a mediului 

Nr 

crt. 

5 |Ape tehnologice �i ape reziduale 
6 De_euri în industria alimentar� 

Total ore obligatorii pe s�pt�mân� 

Discipline optionale (activit��i asistate 
integral) 

Nr. 
crt. 

12 

Metode moderne de decontaminare a 
mediului 

8 Practic� profesional� 

Total ore op�ionale pe såpt�mân� 

Discipline obligatorii (activitati 
asistate partial) 

9 Practic� pentru elaborarea lucr�rii de disena�ie 

10 Elaborare lucrare de diserta�ie 

11 postliceal) 

Total ore pe s�pt�mân� 

Discipline facultative 

Practic� pedagogic� (in înv���mântul liceal, 

-Sociologia educa�iei 

RECAPITULATIE 

Managementul organiza�iei _colare 

Politici educa�ionale 
- Doctrine pedagogice contemporane 

Educa�ie interculrural� 

13 Examen de absolvire 

Total ore obligatorii pe s�ptämân� 

Rector 

Cod 

disciplin� 

EFAN CE 
OUCATIE 

USV.FIA. 

MSMSA 

DAP.03.01 2 
DAP.03.02 
DC.03.03 

Cod 

disciplin£ 
USV.FIA. 

MSMSA 

DSI.03.04 
DSI.03.05 

DSI.03.06 

DSI.03.07 

Cod disciplinä 
uSV.FIA.MSMSA 

DSI.04.08 

DSI.04.09 

DSI.04.10 

Cod 

disciplin� 

USV DSPP NIV 

2 DS 0304 

USV DSPP NIV 

CSL 

2 DC 0306 

21 
1|1 
52 1 

2 

3 

1 

1 |2 

SL P 

CSLIP 

ANUL II 

8 2 1| 

csLP 

2 

11 

12 
6 

3 

3 

Decan, 

A 

6 

5 

3 

14 

A 

6 

6 

12 

A* 

26 

A 

Sem. 3 

AN 

Prof.univ.dr. MibdiaANNRrot.univ.dr.ing. Mirc

133 

108 

97 

338 

Sem. 3 

AN 

108 

108 

216 

Sem.3 

AN 

554 

Sem. 3 

AN 

83 

83 

Forma 
verificare 

166 

E 

3E 

Forma 

E 

A- Activitäti neasistate s�pt�mânale: AN - Num�rul total de ore necesar preg�tirii individuale �i evalu�rii cuno_tin�elor studentului (calculate 
pentru un semestru întreg):; DSI - Discipline de sintez�; DAP - Discipline de aprofundare, DC- Discipline complementare 

2E 

Nr. 
verificarecredite 

5E 

Nr 
credite 

C 

7 

1E,1C 

6 

Responsabil progra
Prof. univ. dr. ing. Gheørgh� Gutt 

5 

18 

6 

6 

12 

Nr. 
credite 

Forma Nr. 

verificare credite 

30 

5 

5 

10 

SLP 

CSL P 

SL 

90 ore 

60 ore 

46 ore 

14 

$eoita Seraiului 
|din datYl.0%los 

14 

14 

Apnbet 

14 

CSLIp 

A AN* 

Sem. 4 

A* 

Sem. 4 

8 

Sem. 4 

A* 

4 

14 

AN 

26 

AN 

310 

140 

104 

554 

554 

Sem. 4 

A* 

Forma 

Director departament, 

veriflcarecredite 

Foma 

V* 

verificarecredite 

P 

3V 

3V 

AN Forma veril. 

1E 

Nr. 
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Nr. 

^ef lucr. univ. dr. ing, Amelia BUCULEI 

Nr. 

credite 

16 

8 

6 

30 

30 

Nr. 
credite 

5 

5 



Universitatea "Stefan cel Mare" din Suceava 
Facultatea de Inginerie Alimentar� 

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare 

Programul de studii: Managementul securit��ii mediului _i siguran�a alimentar� 
Ciclul de studii: master profesional 

Forma de înv���mânt: cu frecven�� 
Durata studiilor: 2 ani 

Valabil începând cu anul I, anul universitar: 2025-2026 

Competen�e profesionale ale programului de studiu 

C.P.1 

C.P.2 

|C.P.3 

C.P.4 

C.P.5 

C.P.6 

C.P.7 

|C.P.8 

C.P.9 

C.P.10 

C.P.11. 

asigur� managementul proceselor 

efectueaz� controlul de calitate asupra prelucr�rii 
|alimentelor 

aplic� metoda HACCP (analiza riscurilor _i 
punctele critice de control) 
aplic� tehnici de analiz� statistic� 
Japlic� principile eticii _i integrit��ii _tiin�ifice în 
|activit��ile de cercetare 
elaboreaz� proceduri standard de operare de-a 

|lungul lan�ului alimentar 

evalueaz� impactul de mediu 

COMPETEN�E 

tine pasul cu inova�ile din domeniul fabric�rii 
|alimentelor 

estimeaz� riscurile organiza�ionale 

|Gestioneaz� impactul de mediu al opera�iunilor 

|Analizeaz� date referitoare la protec�ia mediului 

Rector, 

Prof.univ.dr. Mihai PbAMIÂ 

EFAN C EDU CA�IE 

CET�R 

|C.T.1 

C.T.2 

kprstet 
^ennta Seratului 

din data l:o:2025 

Competente transversale 

laplic� cuno_tin�e _tiinifice, tehnologice �i 
inginere_ti 

Decan, 

utilizeaz� cu precizie echipamente, 
Jinstrumente sau echipamente tehnologice 

Prof.univ.dr.ing. MirceaROIAN 

Director de departament, 
^ef lucr. univ. dr. ing. Amelia BUOULEI 

Responsabil program, 
Prof. univ. dr. ing. Gheorghe Gutt 



^tefan cel Mare University of Suceava Faculty of Food Engineering Field: FOOD PRODUCTs ENGINEERING Master Study Programme: Management of environmental security and food safety Cycle of studies: professional master's Mode of study: full-time Study duration: 2 years 
Available since l university year: 2025-2026 

P.C.1. 

P.C.2. 

P.C.3. 
P.C.4. 

P.C.5. 

P.C.6. 
P.C.7. 

|P.C.8. 
P.C.9. 

P.C.10. 

PC.11. 

Professional competences of study 
programme 

ensures the management of processes 

performs quality control over food 
processing 
applies the HACCP method (hazard 
analysis and critical control points) 
applies statistical analysis techniques 
applies the principles of ethics and 
|scientific integrity in research activities 
|develops standard operating procedures 
along the food chain 
assesses environemntal impact 

|keeps up with innovations in the field of 
food manufacturing 
estimates the organizational risks 

Competencies 

manges the environmental impact 
|Analyzes data related to environmental 
protection 

Rector, 
Prof. Ph.D. Mihai DIMJAN 

ROA MANLA 

AT 
EFAN E 
$DUCATI 

T.C.1. 

T.C.2. 

Transversal competences 
lapplies scientific, technological, and 
engineering knowledge 

Aprctat ^edhia Senatului 

din data lkOf 

Dean, 

uses equipment, instruments, or technological 
equipment with precision 

Prof. Ph.D.Eng. 

Head of De
Lecturer.Ph.D. Eng. Amelia BUCU;ÉI 

Responsible degree program, 
Prof. Ph.D.Eng. Gheorghe Gutt 



Universitatea ,Stefan cel Mare" din Suceava Facultatea de Inginerie Alimentar� 

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare 
Programul de studii: Managementul securit��ii mediului _i siguranta alimentar� Ciclul de studii: master profesional 

Forma de înv���mânt: cu frecven�� 
Durata studiilor: 2 ani 
Valabil începând cu anul , anul universitar: 2025-2026 

Nr. 
crt. 

3 

1 |Activit��i directe 

Nr. 
crt. 

Structura anului universitar 

Nr. 

4 Discipline facultative 

crt. 

Anul de studii 

*Discipline obligatorii + op�ionale 

2 Activit�ti asistate par�ial 

2 

DISCIPLINE 

Activit��ti practice 

1 Discipline de aprofundare 

TOTAL ORE PROGRAM 

2 Discipline de sintez� 

DISCIPLINE 

1 Examen 

|Discipline complementare 
|TOTAL ORE 

Activitä�i directe 

Verificare 

Forma de verificare 

Rector, 

MEDIA 

SINI 

Total 

TOTAL 

EFAN Cey 

Sem. 1/3 

PLAN DE ÎNV��MÂNT 

14 

14 

EDUCATIE 3 

NR. DE ORE 

588 
196 
784 
150 
266 

1050 

NR. DE ORE 

252 
448 
84 

784 

1.15 

BILANT 

Nr. såpt�mâni 

An I 

2 
11 

Sem. 2/4 

14 

Decan, 

14 

Nr. minim de ore 
recomandat 

784 
90+60 

784 

% 

Nr. forme de verificare 

32.14 
57.14 
10.71 

100.00 

An Il 

Prof.univ.dr. Mihal DIyunlv.dr

5 

3 

pe såpt�mân�" 

Sem. 2/4 Sem. 1/3 

14 

14 

Responsabil program dé studili, 
Prof.univ.dr. ing. Gheofghe Gutt 

Nr.ore fizice 

Nr. ore curs 

315 

315 

112 
427 

40 
67 

13 

120 

Total 
Nr 

14 

5 

14 

19 

Nr. credite % credite 

14 

14 

Nr.ore 

aplica�ii 
273 
196 
469 
150 
154 

623 

33.33% 
55.83% 
10.83% 

100.00% 

% 

73.68 
26.32 
100 

^Sednta 
din daa l012925 

Nr. 
credite 

90 

30 

120 
24 

Aprlui 

30 
150 

Director departament, 
^ef lucr. univ. dr. ing. Amelia BUCULEI/

% credite 

75.00% 
25.00% 

100.00% 
20.00% 
20.00% 



Unlversitatea Stetan cel Mare" din Suceava Facultatea de Inginerie Allmentar� Domeniul: Inginerla Produselor Alimentare 
Programul de studii: Managementul securlt�il mediulul _i siguran�a alimentar� Clclul de studll: master profeslonal 
Forma de înv���mânt: cu frecven�� Durata studillor: 2 anl 
Valabl începând cu anul | unlversitar: 2025-2026 

An | 

An II 

DISCIPLINA 
1 |Metode modermne de analiz� instnumental� (1) 

2 |Auditarea, certificarea si gestionarea costurilor calit��ii 
3Bazele cercet�rii si inventic� 

4| Contaminan�i ai alimentelor 
5Sisteme integrate de protec�ie a plantelor 
6 Metode moderne de analiz� instrumental� (2) 
7 Metode moderne de control microbiologic al alimentelor 
8Evaluarea ciclului de via�� a produselor 
9Legisla�a securit��ii mediului 

10\Tehnici de documentare _i comunicare _tiin�ific� 
11 |Etic� _i integritate academic� 

1\Ingrediente func�ionale 
2 \Managementul calit��iü totale 

3 Management antreprenorial 
4Sisteme de monitorizare a mediului 
S Ape tehnologice _i ape reziduale 
6De_euri în industria alimentar� 

|Metode moderne de decontaminarea mediului 
8Practic� profesional� 
9Practic� pentru elaborarea lucr�rii de diserta�ie 

10Elaborare lucrare de diserta�ie 

Rector, 
"MANL Prof.univ.dr. Mihal 3LsINRK 

EFAN C 

COMPETEN�E 

Credite 
7 

UCATIE 3 

6 

7 

6 

2 
2 

6 

5 

6 

6 

6 

c.P.1 

2 

3 

4 

5 

3 

5 

|C.P.5 

1 

C.P.6 

2 

5 

3 

|c.P.7 

4 

2 

3 

2 

2 

3 

5 

2| 
1 

.P.9 P 

Decan, 

Prof.unlv.dr.ing. Mirce OROIAN 

2 

Responsabil program, 
Prof.univ.dr.ing. Gheorghe Gutt 

2 

3 

Director de departament, 
^ef lucr. univ. dr. Ing. Amella BUCULEI 

Aprokat 
^ecnta Seratului 

din iata :04202s 

3 

3 

1 

3 3 

3 

2 

2 

|1 
4 

1 

2 

2 

I21 

2 

3 

2 



Unlversitatea ,,^tefan cel Mare" din Suceava 
Facultatea de Inglinerie Alimentar� 

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare 
Programul de studil: Managementul securt�t mediulul �i slquran�a alimentar� Clclul de studil: master profesional 
Forma de învä�ämânt: cu frecven�� 
Durata studiilor: 2 anl 
Valabll incepând cu anul I, anul unlversitar: 2025-2026 

Nr. crt. 

2 

3 

4 

5 

6 

Cuno_tin�e 

StudentulVAbsoventul cunoa_te 

StudentulVAbsolventul demonstreaz� 
cuno_tin�e aprofundate. multidiscinlinare StudentuVAbsolventul elaboreazå sl 
privind compozitia produselor alimentare implementeazå sisteme integrate de 

|tehnici avansate de procesare in industriaalimentare îo conformitate cu standarde 
management al calitä�il _i siguran�ei 

alimentar�, efectele asupra sån�tä�ii _ 
dezvoltarea produselor alimentare. 

StudentuVAbsolventul explic� 
fundamentele bioeconomiei, economiei 
circulare �i ale dezvolt�ni durabile 
Japlicate în industria alimentar� �i a 
s�n�tä�i. 

|StudentulVAbsolventul în�elege 
complexitatea cadrului legislativ na�ional 
_i intermat�ional privind produsele 

lalimentare, suplimentele, sänätatea 
Jconsumatorului �i protecia mediului. 

StudentuVAbsolventul elaboreazå �i 
mecanismele _i interdependen�ele dintre Implementeaz� sisteme integrate de 
|siguran�a alimentar�, calitatea produselor, |management al calitä�ti _l siguran�el 
sänätatea public� _i reglement�rile alimentare în confornitate cu standarde 
legislatve. na�ionale _l intema�ionale. 

StudentuAbsoBventul detine cuno_tin�e 
sistemice despre metodele modeme de 
cercetare, inovare _i transfer tehnologiC 
|in domeniul inginenei produselor 
Jalimentare. 

na�ionale _i interna�ionale. 

contaminan�ilor asupra siguran�ei 
alimentare. 

REZULTATELE ÎNV�TÄRI 

Aptitudin 

REZULTATELE ÎNV� ÄRII 

StudentulWAbsolventul interpreteaz� �i 
aplic� corect legisla�ia privind 

producerea, controlul _i promovarea 
produselor alimentare �i a suplimentelor 
Jalimentare. 

StudentuVAbsolventul evalueaz� procese Studentu/Absolventul propune �i 

StudentuVAbsolventul conduce activit��i 
de cercetare aplicativ�, dezvolt� proiecte 

eyperdmentale si realizeaz£ diseminarea 
_tiintific� _i tehnologic� a rezultatelor. 

Studentu/Absolventul evalueaz� influentalStudentuWAbsolventul propune solutii de 
reducere a impactului ecologic al lan�ului 
alimentar. 

_i sisteme din perspectiva sustenabilitägi |implementeaz� solu�i sustenabile �i inovatoare 
acestora, a folosiri eficiente a resurselor, privind siguran�a alimentar� �i protectia 
Ja impactului asupra popula�iel �i a mediului, în contexte organiza�ionale �i 
mediului înconjur�tor. 

alimentare. 

StudentulVAbsolventul cunoa_te 
tehnologiile moderne pentru monitorizarea evaluarea sigurantei produselor 
si controlul contaminan�tilor. 

Rector, 
Prof.univ.dr. Mih 

TE 

OMAN 

Responsablltate �l autonomle 

TEFAN CEL MAR 

StudentuVAbsoventul conduce prolecte 
lcomplexe de cercetare �l dezvoltare, cu 

sustenabilitatea solutilor �l apllcablitatea 
responsabiltate pentru valldarea _tlintillc�, 

acestora în Industrie. 

studentuVADSOará si risc integrat responsablitalea 
aplic� principli de StudentulWAbsolventul i_i asumà 

ecotoxicologie protej�ri mediului ca parte 
integrant� a sistemului alimentar. 

$DUCATe 

StudentuVAbsolventul coordoneazå audituri, 
inspec�ll _l politici interne de conformitate în 
unit��i alimentare, asumându-_l decizil tehnice 
administrative cu impact asupra s�nät�til 
popula�iel. 

comunitare. 

Studentul/Absolventul î_i asum� 
responsablitatea aplic�ril principilor etici 
profesionale �i ale reglement�rlor legale în 
activitatea destä_uratä� în industrie, cercetare _i 
control. 

StudentuVAbsolventul colaboreaz�å eficient in 

echipe multidisciplinare �i interna�jonale, 
valorificând cuno_tin�ele in contexte 
profesionale _i _tin�tfice diverse. 

StudentuVAbsolventul elaboreaz� politici de 
siguran�� alimentar� în contextul schimb�rilor 
climatice. 

Decan, 

Prof.univ.d.n
Director de

^ef lucr. unlv. dr. Ing. Amelia BUCULEI 

Responsabil program, 
Prof. univ. dr. ing. Gheorghe Gutt 

Aprstot ^ednta Seratului 
din datad:0t:R025 

Discioline care contribule la atingerea 
rezultatelor invátadI 

1. Metode moderne de analiz� instrumentala (1) 
2. Metode rmoderne de anallzá instrumentalá (2) 
3. Metode moderne de control microbiologic al 
|alimentelor 
4. Ingredlente functionale 
5. Elaborare lucrare de disertatje 

sil2. Managementul calitati totale 
3. Practica profesionala 

1. Auditarea, certiflcarea �i gestionarea cOsturilor 
calitä�i 

4. Legislatia securitati mediului 

1. Management antreprenoríal 
2. De_eui în industria alimentar� 
3. Evaluarea ciclului de via�� a produselor 
4. Sisteme de monitorizare a mediului 
5. Ape tehnologice _i ape reziduale 

1. Sisteme integrate de protectje a plantelor 
2. Legisla�ia securitä�i mediulul 

3. Etic� _i integritate academic� 
. Ingrediente func�ionale 

Vanagement antreprenornal 

aluarea ciclului de via�� a produselor 
3. Metode moderme de control mcrobiologic al 
alimentelor 
4. Bazele cercetärii _i inventic£. 

5.Tehnici de documentare si comunicare stintifica. 
l6. Practic�£ pentru elaborarea lucr�ri de diseta�ie 
7. Elaborare lucrare de diserta�ie 

1. De_euri în industria alimentar� 
2. Ape tehnologice si reziduale 
3. Contaminanti ai alimentelor 
4. Metode modeme de decontaminare a mediului 
5. Sisteme de monitorizare a mediului 

1. Sisteme integrate de protectia plantelor 

2. Contaminan�j ai alimentelor 
3. Sisteme de monitorizare a mediului 
l4. Metode modeme de decontaminare a mediului 
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