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Universitatea ,,Stefan cel Mare" din Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentari
Domeniul: Inginerie $i management in agriculturi gi dezvoltare rurala
Programul de studiu: INGINERIE ST MANAGEMENT IN ALIMENTATIA PUBLICA SI AGROTURISM
Ciclul de studii: LICENTA

Forma de inviimant: Invigimant cu frecventi
Durata studiilor: 4 ani

Valabil incepand cu anul I universitar: 2025-2026

PLAN DE INVATAMANT

Cerinte pentru obtinerea diplomei de licenta:

240 de credite din disciplinele obligatorii conform planului de fnvéd{gmant
10 credite la examenul de diploma
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Universitatea ,,Stefan cel Mare" din Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentara

Domeniul: Inginerie §i management in agriculturi si dezvoltare rurali

Program de studii: INGINERIE SI MANAGEMENT iN ALIMENTATIA PUBLICA SI AGROTURISM
Ciclul de studii: LICENTA

Forma de invatamant: cu frecventi

Durata studiilor: 4 ani

Valabil incepénd cu anul I universitar: 2025-2026

PLAN DE INVATAMANT
ANUL I
Sem, 1 Sem. 2
Nr. i " Cod disciplina
crt. Vissiplise oiiansont USV.FIAIMAPA| c | s| L | P || v** Ne el s o plms]| v Nr.
credite credite
1 |Matematica (1) DF.01.01 212 69 E 5
2 |Chimie generala DF.01.02 2 2 69 E 5
3 |Marketing general DF.01.03 2|2 69 E 5
4 |Bazele economiei DF.01.04 1]1 47 E 3
5 |Fizica DF.01.05 2 2 69 E 5
6 |Informaticd aplicata DF.01.06 1 2 58 v 4
7 |Educatie fizica gi sport (1) DC.01.07 1 11 ) 1
8 |[Matematica (2) DF.02.08 212 69 E 5
9 [Chimia ali lor DF.02.09 2 2 69 E o
10 [Management general DF.02.10 2] 2 69 E 5
11 |Turism cultural DS.02.11 212 69 E b}
12 |Alimentatie si culturd DC.02.12 1 I 47 \4 3
13 |Grafica asistanta de calculator DF.02.13 1 2 58 \4 4
14 |Educatie fizicd si sport (2) DC.02.14 1 11 \ 1
3 n 10]6] 6 10/ 8[| 4
Total ore obligatorii pe saptamana 2 392| SE.2V 28 2 392| 4E, 3V 28
Ni Cod disciplina Seim.J Sdul
' Discipline optionale USV.FIA. >o3 s Nr. i s Nr.
ot IMAPA e L B ¥ credite BES LR F 8 ¥ credite
15|Limba engleza tehnica 1 DC.01.15
16| Limba francezd tehnica 1 DC.01.16
17|Limba germana tehnica 1 DC.01.17 2 22 A% 2
18|Limba spaniola tehnica 1 DC.01.18
19|Limbia italiana tehnica 1 DC.01.19
20 |Limba engleza tehnica 2 DC.02.20
21 |Limba franceza tehnica 2 DC.02.21
22 |Limba germana tehnic 2 DC.02.22 2 22 v 2
23 |Limbd spaniola tehnica 2 DC.02.23
24 |Limba italian tehnica 2 DC.02.24
2 2
Total ore optionale pe saptamana = 22 v 2 3 22 1v 2
RECAPITULATIE 10{8] 6| 10[10] 4]
\% 414| 4E, 4V 30
24 414| SE, 3 30 24
Sem. 1 Sem. 2
Nr. " ” Cod disciplina
Discipline facultative
e DSPPNIV-L fols|u|p|me| vee | N Jcfs|L|p|me| v | N5
credite credite
25 |Psihologia eduatiei DF.01.01 2:1.2 69 E 5
26 |Pedagogie I DF.02.02 2]12 69 E 5
212 2|12
Total ore facultative pe saptaméni a 69 1E 5 4 69 1E L}

I**.ore de studiu individual pe semestru, V**-forma de verificare, DF - Disciplingfundamentale, DS - Discipline de specializare, DC - Discipline
complementare

Director departament,
Sef lucr. univ. dr. ing. Amelia BUCULEI

Responsabil program de studiu,
Sef lucr, univ. dr. ing. Ancuta PRISACARU



Universitatea ,,Stefan cel Mare'' din Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentara
Domeniul: Inginerie i management in agriculturi si dezvoltare rurali
Program de studii: INGINERIE S| MANAGEMENT IN ALIMENTATIA PUBLICA SI AGROTURISM
Ciclul de studii: LICENTA

Forma de invatamant: cu frecventi

Durata studiilor: 4 ani

Valabil incepand cu anul I universitar: 2025-2026

PLAN DE INVATAMANT
Anul II
Sem. 3 Sem. 4
R Discipline obligatorii Codjtisciplion
rt. E o USVFIAIMAPA | ¢ |s|L|p| 1= v | M Le s L fp ] ve N eredie
1 |Utilaje tehnologice DS.03.01 2 2 69 E 5
2 |Microbiologia alimentelor (1) DS.03.02 2 % 69 E 5
3 |Tehnologii generale vegetale (1) DS.03.03 2 1 58 E 4
4 |Analizd instrumentald DS.03.04 2 2 69 E 3
5 |Inteligenta artificiala si securitate cibernetica DC.03.05 10 47 Vv 3
6 |Educatie fizica si sport (3) DC.03.06 1 11 Vv 1
7 |Microbiologia ali lor (2) DS.04.07 2 2 44 E 4
8 |Tehnologii generale vegetale (2) DS.04.08 2 2 44 E 4
9 |Managementul resurselor umane DS.04.09 211 58 E 4
10 |Educatie financiara si antreprenoriat DC.04.10 1.1 1] 33 \ 3
11 | Turism rural, agroturism si ecoturism DS.04.11 212 19 E 3
12 |Practica de specializare (1) DS.04.12 120 ore v 5
Total ore obligatorii pe saptamana 2 21 3 CRE- 323 4E, 2V 23 2 I 2 1184 I 1 198 4E, 2V 23
Sem. 3 Sem, 4
Nr, .. R Cod disciplina
i, [Peilieptionale USVFIAIMAPA | C [s| L |p| 1+ vee | Nt lolsfLfp|me] v | N
credite credite
13 |Limba engleza tehnica 3 DC.03.13
14 |Limba franceza tehnica 3 DC.03.14
15  |Limbi germana tehnica 3 DC.03.15 2 22 v 2
16 [Limba spaniola tehnica 3 DC.03.16
17 |Limba italiana tehnica 3 DC.03.17
18 |Tehnologii generale animale (1) DS.03.18 2 2 6 E 5
19 |Topografie, cadastru §i desen tehnic DS.03.19
20 |Limba engleza tehnica 4 DC.04.20
21 |Limba franceza tehnica 4 DC.04.21
22 |Limba germand tehnici 4 DC.04.22 2 21V 2
23 |Limba spaniola tehnica 4 DC.04.23
24 [Limba italiana tehnica 4 DC.04.24
25 |Tehnologii generale animale (2) DS.04.25 2 2 69 E 5
26 |Pedologie, agrotehnicd, mecanizare DS.04.26
2122 212]2
Total ore optionale pe saptamana 3 91 1E, 1V 7 % 91 | 1IE, 1V 7
RECAPITULATIE 1mfaf7]2 a4 | sg3v | 30 Bnlel6lL o sg3v| 30
24 24
ki B Sem. 3 Sem. 4
T g " I
i Discipline facultative DSPP.NIV.1 clslulip [#% Ve . ‘:;’:w clslLlplmrx] v [N credite
redil
27 Pedagogie I1 DF.03.03 212 69 E 5
28 |Didactica specialitatii DF.04.04 212 9] B 5
2. 12 2|2
Total ore facultative pe siptiméni 4 69 1E 5 4 69 1E 5

I**-ore de studiu individual pe semestru, V**-forma de verificare, DF - Discipline funy

complementare

Prof. univ. dr. ing. Mj

Responsabil program de stfdiu,

Sef lucr. univ. dr. ing. Ancuta PRISACARU

entale, DS - Discipline de specializare, DC - Discipline

Director departament,
Sef lucr. univ. dr. ing. Amelia BUCULEI



Universitatea ,,Stefan cel Mare' din Suceava
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Facultatea de Inginerie Alimentara
Domeniul: Inginerie si management in agricultura si dezvoltare rurala /
Program de studii: INGINERIE SI MANAGEMENT IN ALIMENTATIA PUBLICA SI AGROTURISM
Ciclul de studii: LICENTA
Forma de invatamant: cu frecventi
Durata studiilor: 4 ani
Valabil incepand cu anul I universitar: 2025-2026 -
PLAN DE INVATAMANT
ANUL III
Sem. 5§ Sem. 6
Ny Discipline obligatorii Caisplu
ort. B 8 UsvEAIMAPA| ¢ | s | L | p x| v | N s L] p x| vee | N
credite credite
1 |Procesarea produselor agricole (1) DS.05.01 2 2 69 E 5
2 |Nutritie umana DS.05.02 211 58 \4 4
3 |Analiza senzoriald DS.05.03 2 1 58 E 4
4 |Tehnologii alimentare traditionale DS.05.04 2 2 69 E 5
5 |Ecologie si protectia mediului DS.05.05 212 44 E 4
6 |Branding DS.05.06 2|1 58 E 4
7 |Procesarea produselor agricole (2) DS.06.07 2 21 1| 55 E 5
8 |Tehnici culinare §i produse de patiserie DS.06.08 2 2 44 E 4
9 |Tehnologia si valorificarea bauturilor DS.06.09 2 2 44 E 4
Tehnologia i rificarea produselor
e' nologia i valorificarea produselor de origine DS.06.10 2 2 44 E
10 |animala %
11 |Practica de specializare (2) DS.06.11 120 ore v 5
Total ore obligatorii pe saptamana 12 421 3 356 | 5E, 1V | 26 g ] 178 ] ! 187 |[4E, 1 V| 22
— Sem. 5 Sem. 6
N Discipline optionale Sodidisop i
i scipline op usvRIAMAPA | ¢ [ sl plox| vee | N [clsn|p o] vee | N
credite credite
12 Lfaglslfme 131 agr(?tunsm(l) DS.05.12 5|1 58 v 4
13 |Finantare si creditare DS.05.13
14 |Legislatie in agroturism (2) DS.06.14 2|1 sg v 4
15 |Management financiar DS.06.15
16 |Institutii, mecanisme §i terminologii comunitare DS.06.16 2|2 m E 4
17 |Politici agricole comunitare DS.06.17
211 58 413
Total ore optionale pe saptamana 3 1v 4 7 102 |1E,1V| 8
2 1
RECAPITULATIE 14| 5] s| a4 |seav] a0 |2 [ 3] s s lenav| %
24 24
Sem. 5 Sem. 6
Nr. @ s ; Cod disciplind
i Discipline facultative DSPP.NIV. 1 clslolp|me]| v Nr: clslo|p| x| v Nr.
credite credite
18 |Instruire asi pe calculator DS.05.05 111 22 A 2
19 P::acugé [.;e.dagogxcé de specialitate in fnvatamantul DS.05.06 3 3 v 3
preuniversitar (1)
20 |Manag | clasei de elevi DS.06.07 111 47 E 3
21 Pracu‘cé pe.dagoglca de specialitate in invaamantul DS.06.08 3 8 v 2
preuniversitar (2)
E 5
22 |Examen de absolvire Dofo.02
114 1] 4
Total ore facultative pe saptamana S 55 2V 5 5 55 |2E,1v]| 10

I**-ore de studiu individual pe semestru, V**-forma de verificare, DF - Discipline fundamentale, DS - Discipline de specializare, DC - Discipline

complementare

Director departament,
Sef lucr, univ. dr. ing. Amelia BUCULEI

Prof. univ. dr. ing.

Responsabil program de studid,
Sef lucr. univ. dr. ing. Ancufa PRISACARU
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Universitatea ,,Stefan cel Mare' din Suceava

Facultatea de Inginerie Alimentara

Domeniul: Inginerie si management in agriculturi si dezvoltare rurali

Program de studii: INGINERIE S MANAGEMENT N ALIMENTATIA PUBLICA SI AGROTURISM
Ciclul de studii: LICENTA

Forma de invatamant: cu frecveng:i

Durata studiilor: 4 ani

Valabil incepand cu anul I universitar: 2025-2026

PLAN DE INVATAMANT
ANUL IV
Sem. 7 Sem. 8
e Discipline obligatorii Cod discilus
ort. . ¢ UsV.EIAIMAPA | ¢ | s |L|p[ e | v | N b eS| p| v | N0
credite credite
1 |Dezvoltare rurald DS.07.01 2 1 58 \ 4
2 Dezvoltarea durabild §i managementul mediului DS.07.02 2 2 44 E 4
3 |Managementul calitatii DS.07.03 2 2| 44 g 4
4 |Gastronomie (1) DS.07.04 2 2 69 E 5
5 Igiena unitailor din industria agroalimentara DS.07.05 Z | 2 44 E 4
6 | Aditivi si ingrediente in industria alimentard DS.07.06 2 2 il E 4
7 |Elaborare proiect de diploma (1)*** DS.07.07 28 47 \% 3
8 |Managementul productiei DS.08.08 2 2| 44 E 4
9 |Controlul calitatii alimentelor DS.08.09 2 2 44 E 4
10 |Marketing in alimentatie publicd i agroturism DS.08.10 2% 12 L 55 E 5
11 |Gastronomie (2) DS.08.11 2 2 69 E 5
12 |Management strategic DS.08.12 211 83 E 5
13 |Elaborare proiect de diploma (2)*** DS.08.13 28 47 Vv 3
1 10 |3
Total ore obligatorii pe saptamana 2 ;3 212 292 |SE, 2V| 28 0 I 210 4 l 3 342 [SE,1V| 26
i Sem. 7 Sem. 8
Nr. Discipline optional Cod disciplina -
ort. isciplineoptionate UsV.FA IMAPA | ¢ | s |L|p| o | v | N0 Lo fs|L|p o] v 5
credite credite
14 |Eticd si integritate academicd DC.07.14 05 los 36 v 9
15 |Comunicare i scriere academica DC.07.15
16 |Cinegetica DS.08.16 9 2 44 v 4
17 |Silvicultura si produse ale padurii DS.08.17
0.5 ]0.5 2 2
Total ore optionale pe saptamana 7 36 1v 2 7 44 1v 4
.5] 5. 12] 3 3
RECAPITULATIE 12.5] Szjl 4 2 328 [5E,3V] 30 | 2'4 6l 386 [ 5E,2v | 30

I*+.ore de studiu individual pe semestru, V¥*-forma de verificare, DF - Discipline fundamentale, DS - Discipline de specializare, DC - Discipline
complementare, ***- Orele se vor desfagura in timpul semestrului

n, Director departament,
Sef lucr. univ, dr. ing, Amelia BUCULEI




Universitatea ,,Stefan cel Mare' din Suceava

Facultatea de Ingin

D jul: Inginerie si

erie Alimentara

2 in agriculturd i dezvoltare rurali

Program de studii: INGINERIE S| MANAGEMENT iN ALIMENTATIA PUBLICA $1 AGROTURISM

Ciclul de studii: LI

CENTA

Forma de invatamant: cu frecventa
Durata studiilor: 4 ani

Valabil incepand cu anul I universitar: 2025-2026

PLAN DE INVATAMANT
Bilang
Structura anului Nr. ore
: y Nr. siiptiméni Nr. ore practicii elaborare proiect de Nr.ore fizice
unlversiiar activitifi didactice diplomil pe siiptimAni*
Anul de studii Sem. | Sem. II Sem. I Sem. I Sem. I Sem. I Sem. | Sem. II
I 14 14 24 24
1l 14 14 120 24 24
11 14 14 120 24 24
\% 14 14 28 28 24 24
*Discipline obligatorii + optionale *Exprimarea mediei numarului de ore fizice pe saptimana nu include Practica §i Elaborare proiect de diploma
Nr. ert. DISCIPLINE Total nr. ore fizice % realizat %e recomandat
DISCIPLINE OBLIGATORII (DOB) 2254
L. Practici 240 85.46%
Elaborare proiect de diploma 56
2. DISCIPLINE OPTIONALE (DOP) 434 14.54% min. 10%
TOTAL obligatorii si optionale 2984
3 DISCIPLINE FACULTATIVE (DFA) 364
TOTAL Ore program de studiu 3348 100%
Total numdr ore . Numar de ore
Hiice % realizat e
Nr. crt. CATEGORIA DISCIPLINEI Curs Aplicatii
1 DISCIPLINE FUNDAMENTALE 504 16.89% 252 252
2 DISCIPLINE DE SPECIALIZARE 2214 74.20% 1008 1206
3 DISCIPLINE COMPLEMENTARE 266 8.91% 49 217
TOTAL) 2984 100% 1309 1675
Numér ore curs/Numar ore aplicatii (fara 0.949
practica i elaboare proiect de diploma)
Numar ore de pregitire
universitard/Numar ore de studiu
individual 1.012
Nr. Forma de Nr. forme de verificare Total
crt. verificare An I An II An III An IV Nr. %0
1 Examen 9 10 10 10 39 63.93%
2 Verificari 7 6 4 5 22 36.07 %
TOTAL 16 16 14 15 61 100.00 %
Director departament,

Rector,

Sef lucr. univ. dr. ing. Amelia BUCULEI




Universitatea ,,Stefan cel Mare' din Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentara
Domeniul: Inginerie si management in agriculturi si dezvoltare rurali
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Program de studii: INGINERIE ST MANAGEMENT IN ALIMENTATIA PUBLICA SI AGROTURISM

Ciclul de studii: LICENTA

Forma de invatamant: cu frecventi

Durata studiilor: 4 ani

Valabil incepand cu anul I universitar: 2025-2026

PLAN DE INVATAMANT

Competente profesionale

Competente transversale

CP1. Furnizeazd documentatie tehnica

CT1. Efectueaza calcule

CP2. Giseste solutii pentru probleme

CT2. Aplica cunostinte stiinifice, tehnologice si ingineresti

CP3. Exercita fata de colegi leadership orientat cétre rezultate

CT3. Gandeste analitic

CP4. Isi insugeste obiectivele intreprinderii

CT4. Organizeaza informatii, obiecte si resurse

CP5. Tine pasul cu inovatiile din domeniul fabricérii alimentelor

CTS5. Gestioneazd resurse financiare si materiale

CP6. Aproba proiecte ingineresti

CT6. Lucreaza in echipe

CP7. Ajusteaza proiectele produselor

CT7. isi asuma responsabilitatea

CP8. Elaboreazi procese de productie alimentara

CP9, Aplica metoda HACCP (analiza riscurilor si punctele critice de control)

CP10. Controleaza productia

CP11. Efectueaza controlul calitdtii

CP12. Monitorizeaza standarde de calitate pentru fabricatie

CP13. Utilizeaza instrumente informatice

CP14, Coordoneaza activitéti de productie

CP15. Urmareste tendintele in materie de produse alimentare

CP16. Programeaza productia

CP17. Evalueaza viabilitatea financiard

CP18. Aplica bune practici de fabricatie (BPF)

Rector,

Prof. univ. dr. Mihai DIMIAN  Prof. univ. dp.i

Director departament,

Sef lucr. univ. dr. ing. elia BUCULEI




Stefan cel Mare University of Suceava

Faculty of Food Engineering

Field: Engineering and management in agriculture and rural development

Study programme: ENGINEERING AND MANAGEMENT IN PUBLIC FOOD AND AGRICULTURE
Study cycle: Bachelor

Form of study: undergraduate, full-time

Study duration: 4 years

Valid from academic year I: 2025-2026

STUDY PLAN

Professional competences Transversal competences
CP1. Provides technical documentation CT1. Performs calculations
CP2. Finds solutions to problems CT2. Applies scientific, technological and engineering knowledge
CP3. Exercises result-oriented leadership towards colleagues CT3. Thinks analytically
CP4. Adopts the enterprise's objectives CT4. Organizes information, objects, and resources
CP5. Keeps up with innovations in the food manufacturing field CT35. Manages financial and material resources
CP6. Approves engineering projects CT6. Works in teams
CP7. Adjusts product projects CT7. Assumes responsibility

CP8. Develops food production processes

CP9. Applies HACCP method (risk analysis and critical control points)

CP10. Controls production

CP11. Performs quality control

CP12. Monitors quality standards for manufacturing

CP13. Uses information tools

CP14. Coordinates production activities

CP15. Follows trends in food products

CP16. Schedules production

CP17. Evaluates financial viability

CP18. Applies good manufacturing practices (GMP)

Head of Department,

Sen. Lect. PhD. Eng. Amelia BUCULEI

Study Program Responsibl¢,

Sen. Lect. PhD. Eng. Ancuta PRISACARU




Universitatea ,,Stefan cel Mare" din Suceava

Facultatea de Inginerie Alimentara

Domeniul: Inginerie si management in agricultura si dezvoltare rurald

Program de studii: INGINERIE ST MANAGEMENT IN ALIMENTATIA PUBLICA SI AGROTURISM
Ciclul de studii: LICENTA

Forma de invatamant: cu frecventi

Durata studiilor: 4 ani

Valabil incepand cu anul I universitar: 2025-2026

GRILA COMPETENTELOR
Repartizarea pe discipline a creditelor acumulate in functie de creditele alocate pentru fiecare dintre competentele atribuite
Nr. crt. | Denumire disciplind Denumire competente Total credite
conform plan
cpi |cpz |cp3 |cre |cps |cp6  |cp7 |cp8 |cp9  |cpio |cpii |cPi2 |cPi3 |cPi4 |CPI5 |CcP16 |cPi7 |CPI8 |cTI ICT2 |CT3  |CT4 |CTS  |CT6  |CT7 Total credite inv
Anadd 1
1 \Matematicd (1) 2 2 1 5 5
2 Chimie generald 2 2 1 5 5
3 Marketing general 2 2 1 5 5
4 Bazele economici 1 1 1 3 3
5 Fizica 2 2 1 5 5
6 Informatica aplicatd 2 2 4 4
7 Educatie fizica si sport (1) 1 1 1
8 Matematicd (2) 2 2 1 5 5
9 Chimia alimentelor 2 2 1 o) 5
10 general 2 2 1 5 3
11 Turism cultural 1 2 2 5 5
12 Alimentatie i culturd 2 1 3 3
13 Graficd asistantd de calculator 2 1 1 4 4
14 Educatie fizica si sport (2) 1 1 1
15 Limba englezd tehnica |
16 Limba francezd tehnica 1
17 Limbd germand tehnica 1 2 2
18 Limbd spaniold tehnica 1
19 Limbd isaliand tehnicd | 1 1
20 Limba englezd tehnicd 2
21 Limbd francezd tehnicd 2
22 Limbd germand tehnica 2 2 2
23 Limbd spaniold tehnicd 2
24 Limb italiand tehnic 2 1 1
Anul IT
1 Utilaje tehnologice 2 2 1 5 5
2 Microbiologia alimentelor (1) 2 2 1 5 5
3 Tehnologii generale vegetale (1) 1 1 2 4 4
4 |\ Analizd instrumentald 2 2 1 5 5
5 li ificiala si securitate ciberneticd 3 3 3
6 Educatie fizicd i sport (3) 1 1 1
7 Microbiologia alimentelor (2) 2 1 1 4 4
8 Tehnologii generale vegetale (2) 1 1 2 4 4
9 Managementul resurselor umane 2 2 4 4
10 Educatie financiara si antreprenoriat 1 1 1 3 3
11 Turism rural, agroturism $i ecoturism 1 1 1 3 3
12 Practicd de specializare (1) 3 2 5 5
13 Limbd englezd tehnicd 3
14 Limba francezd tehnicd 3
15 |Limba germand tehnica 3 1 1 2 2
16 Limba spaniold tehnicd 3 =
17 Limbd italiand tehnica 3
18 Tehnologii generale animale (1) 2 2 1
19 Topografie, cadastru si desen tehnic 1 2 2 2 2
20 Limbd englezd tehnica 4
21 Limbd francezd tehnicd 4
2 Limba germand tehnicd 4 1 1 2 2
2 Limbd spaniola tehnica 4




24 Limbd italiand tehnicd 4
25 Tehnologii generale animale (2) 2 2 1
56 |Pedolosic, eprothais mesiatiore 2 3
Anul ITT
1 Procesarea produselor agricole (1) 2 2 1 5 5
2 Nutritie umand 2 2 4 4
3 Araliza senzoriald 1 2 1 4 4
4 Tehnologii alimentare tradifionale 3 2 5 5
5 Ecologie §i protectia mediului 1 1 2 4 4
6 | Brandin 2 2 4 4
7 Procesarea produselor agricole (2) 2 2 1 5 5
8 Tehnici culinare §i produse de patiserie 2 1 1 4 4
9 Tehnologia si J bauturils 2 1 1 4 4
Tehnologia si if produselor de origine
10 |animata 1 2 1 * 4
11 Practica de specializare (2) 3 3 5 5
12 Legislatie in agroturism (1) 2 2
13 Finantare si creditare 4 s %
14 Legislatie in agroturism (2) & 2 " P
15 Management financiar 2 2
1 Institutii, is si 2 3 4 3
17 Politici agricole 2 2
Anul [V
1 | Dezvoltare rurala 1 1 2 4 4
2 |Management strategic 3 2 5 5
3 |Managementul calitatii 2 1 1 4 4
4 Gastronomie (1) 2 2 1 2 5
5 Igiena unitdtilor din industria agroalimentard 1 1 1 1 4 4
6 | Aditivi 5i ingrediente in industria alimentard 2 2 4 4
7 Elaborare proiect de diplomd (1) 2 1 3 3
8 | Managementud productici 2 1 1 4 4
9 Controlul calitdtii ali 2 1 1 4 4
i g in alimeniaic publica si 5 5 i 5 5
11 Gastronomie (2) 2 2 1 5 5
12 |Devoltarea durabili si managementul mediului 2 1 1 4 4
13 |Elaborare proiect de diploma (2) 2 1 3 3
14 Eticd i integritate academicd & 5 5
15 Comunicare si scriere academica 1 1 -
16 Cinegeticd 2 2
17 |Sitviculturd i produse ale padurii 2 2 Y 4
240 240
Rector, Director departament,
Prof. univ. dr. Mihai DIMIAN Sef Iucr. univ. dr. ing. Amelia BUCULEL
Responsabil program de studin,

Sef lucr. univ. dr. ing. Ancuta PRISACARU




Universitatea ,,Stefan cel Mare'" din Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentara
Di iul: Inginerie si

t in agriculturi gi dezvoltare rurali

Program de studii: INGINERIE SI MANAGEMENT IN ALIMENTATIA PUBLICA $I AGROTURISM

Ciclul de studii: LICENTA
Forma de invatamant: cu frecventsi
Durata studiilor: 4 ani

Valabil incepénd cu anul I universitar: 2025-2026

Grila rezultatelor inviiirii

- AP V@éa%_

Nr. ert. Cunogstine Aptitudini Resp bilitate gi aut i Dismphn::::l‘:ntzlr:) tﬁ‘bu;? .x'itingerea
mvatari
Studentul/absolventul analizeazi si interpreteaza
rezultate matematice §i statistice in contexte
SHuBALil/abso Nentil g dealiica sl Studentul/absolventul demonstreaza abilitati d P’af:"cf" l’ill'd:] S(liv t]; ec‘:f“;’f"e‘ S
opera cu concepte fundamentale din 5 umemare‘lo 4 10 delz:e‘ e el el o ta 14D |§ Ilnst_mm.enFe
£ % R icéd ice d fi
algebis gromeitis analich utﬁiz&nd metodi analitice, numerice si statistic I ‘pei" o :;‘)dzﬂ » 9]13"““;-1 .
matematica si statistica, incluzand ; i ki < v > ndiecidieien e
TR i s adecvate, Acestia vor analiza date, vor cantitative solide. 7
functii de mai multe variabile, 5 ; i [Matematica (1)
1 ; A s ¥ interpreta rezultate si vor aplica concepte 5 H
derivare, integrare i parametri FENG R i 4 ¥ )\ ica (2)
A i ice i statistice in contexte variate, Studentul/absolventul or §i pre
statistici, pe care le vor defini R L <
Ferd o e dezvoltdnd solutii riguroase §i bine designul de cercetare, cu scopul de a prelua
riguros, descrie, ilustra si aplica in 3 o RNy s 5
p fundamentate. corect informatia din economie, astfel incat
rezolvarea problemelor specifice { v o
PR aplicarea metodelor i testelor statistice si fie
domeniului de studiu. PR § 5 P
cht mai eficient si cu rezultate estimate, cit mai
aproape de realitate.
Studentul/absolventul va opera Studentul/absolventul aplica tehnici avansate -
g P : P X A Studentul/absolventul coordoneazd/participa
cu conceptele fundamentale pentru gestionarea resurselor informatice si =
% i la proiecte de dezvoltare a unor programe
ale structurilor de date, dezvoltarea de solutii software adaptate % A o 5 S e Bt
R A v « 5 informatice specifice gestiondrii/optimizérii
algoritmilor si paradigmelor de cerintelor actuale, precum si instrumente e S i .
3 i 4 & i L activitatilor economico-financiare precum si
programare, precum gi cu principiile [specifice programrii, prelucrdrii §i analizei : v sy
5 R proiectarea §i administrarea bazelor de date y .
arhitecturii datelor, A n Informaticé aplicata
asumind decizii responsabile legate de = B
2 calculatoarelor, De asemenea, aplimizaren sl intcgrares acestora: TOOUAH Grafica asistata de calculator
vor distinge i opera cu aplicatii kst 5 nee e oy Inteligenta artificiala si securitate cibernetici
7 ¢ i i i acestia creeazi elemente grafice digitale si se
specifice din domeniul Studentul/absolventul va aplica tehnici de 7 I A
B e ; 5 oge e ocupé de proiectarea i gestionarea paginilor
multimedia, grafica digitald si prelucrare digitala/editare de pagini web, e SN SRy
3 o iy < web, aplicand principii moderne de design si
editoarele web, dezvoltind dezvoltind abilitati in crearea, optimizarea i funcfionalitate.
competente practice in implementarea coninutului digital, :
utilizarea acestora
Studentul/absolventul descrie
aspectele fundamentale ale " .
J Gedboiti s Studentul/absolventul aplici cunogtinte
terminologiei chimice, Studentul/absolventul demostreaza abilitati in R S X P N S S % t
A o % o . |stiintifice din domeniul chimigi §i fizicii pentru a
nomenclaturii §i formulelor utilizarea dispozitivelor, aparatelor de masurd gi |’ AR q s
s < e 3 efectua cercetdri, a imbuntiti sau dezvolta Chimie generala
chimice, precum si teoriile, cotrol, echipamentelor de laborator, vor selecta % % s A 4 =
iy N3 oy % noi produse §i servicii cu aplicabilitate in Fizica
3 modelele si conceptele corect parametrii fizico-chimici pentru realizarea| . ° . . 3 o T 5 g
‘ R 3 , R activititile specifice analizei calitdtii produselor [Analiza instrumentald
esentiale din chimie. De experimentelor i vor interpreta rezultatele 5 S AR o
8 2 §i proceselor, asuméndu-gi responsabilitétii Controlul calitatii alimentelor
asemenea, vor explica obtinute. 5 & .
Y Kol g pentru gestionarea dezvoltarii profesionale.
fenomenele i legile fizicii,
utilizand conventiile, marimile i
unitégile specifice de iului
Studentul/absolventul demonstreazi abilitti in
utilizarea indicatorilor economici pentru analiza
evolutiei fenomenelor economice, interpretnd
Studentul/absolventul definesc tendiniele i impactul acestora asupra mediului  [Studentul/absolventul elaboreaza solutii in
concepte, principii si teorii de afaceri. De asemenea, vor aplica in mod vederea eficientizarii activitailor economice, Hudiseconomics
economice, precum §i adecvat metodologia planificirii §i coordonérii ~ |rapoarte economico-financiare, studii de Brading
concepte privind procesele procesului decizional, utilizind instrumente piad, proiecteaza politici §i strategii de Matgenient gsnerl
i decizionale, de planificare, de specifice de control, evaluare §i monitorizare marketing pentru dezvoltarea afacerilor, Marketing general
organizare i de control a pentru optimizarea activitafilor economice si asumand in mod responsabil adoptarea de Marketing in alimentatie publica si agroturism
activitagilor, Totodata, vor manageriale, decizii §i implementarea rezultatelor Legisiatie in agroturism (1) N
identifica gi selecta metode gi activitagilor de monitorizare gi control la nivel chi‘slazie n agroturi;m @
tehnici specifice activitayii de Studentul/absolventul experimenteaz tehnici de |organizational,
marketing marketing in analiza mediului intern si extern al
unei entitati economice si analiza pietei
produselor si serviciilor.
Studentul/absolventul identifica gi
dascrie C acieniaticlle o lolog¥cevsl Studentul/absolventul demonstreazi abilitati in
anatomice ale plantelor, interactiunile b Eraren:de:chal taxonoiice petal
solplanté-substantele chimice, RIS cepe N Studentul/absolventul elaboreaza planuri de
A 4 identificarea corecta a speciilor de plante, in o5 ; ? iz S
precum si sistemele de lucrare i AT 4 .. |fertilizare, estimeaza productia §i aplica
: : & aplicarea tehnicilor de imbunitatire a calitatii si 5 ] .
a solului in functie de conditiile o A i e B tratamente fitosanitare optime pentru cregterea
£ cantitafii recoltei prin fertilizare chimica i in : G e
pedoclimatice. De asemenea, vor 3 sustenabild a productivitaii agricole.
distinee princibaliipatozent sl aplicarea adecvatd a tratamentelor pentru
IRnES DI IDBILPRIGEEM S, combaterea patogenilor si ddunatorilor plantelor. Topografie, cadastru gi desen tehnic
o) daunatori ai culturilor gi misurile de Pedologie, agrotehnica, mecanizare
combatere a acestora. Studentul/absolventul proiecteaza trasarea ’ '
i limitelor solelor si planurile de situatie pentru
Studentul/absolventul va opera trasarea limitelor kg " ! befi
solelor i vor rezolva probleme practice legate S Seritoriulys esp K logislaiam
Studentul/absolventul identificd si ¥ va prov P S vigoare.
7 = de organizarea teritoriului, respectand legislatia
explici elementele topografice hiviggare
cadastrale i de proiectare in vederea EORE
organizarii teritoriului.
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Studentul/absolventul descrie
conceptele privitoare la elementele
constitutive ale unei

strategii, la organizarea gi
conducerea unitatilor de productie
sustenabile intr-o economie
concurentiald.

Studentul/absolventul distinge
aspecte care vizeazd procesele
operationale specifice resurselor
umane la nivel organizational,
precum §i aspecte ce privesc munca
umana necesare pentru
fundamentarea rationala si optima a
adaptarii muncii la om si a omului la
meseria/profesia sa.

Studentul/absolventul descrie
principiile si functiile
managementului calitatii, conceptele
si metodologiile de asigurare si
control a calitatii, Totodata vor
identifica standardele internationale
de calitate.

Studentul/absolventul aplica tehnici si metode de

luare a pietei conc tiale in vederea
stabilirii unor directii de dezvoltare a firmei
pentru adaptarea §i cregterea competitivitatii
acesteia, in acest sens aplicind tehnici si metode
moderne de management.

Studentul/absolventul demonstreaza aptitudini
de recrutare §i selectie, leadership insipirational,
planificare strategica si organizare, in conditiile
analizei interactiunii omului cu mediul de munca.

Studentul/absolventul utilizeaza instrumentele de
al calitdtii (metodele statistice de

control al calitagii, diagramele de flux etc.),
demonstriind abilitafi in aplicarea proceselor si
procedurilor de calitate pentru a raspunde
cerintelor piefei si mediului economic.

Studentul/absolventul coordoneaza echipe
pentru elaborarea strategiior de dezvoltare a
unitdtilor productive, pornind de la
aprovizionare, productie propriu-zisi §i apoi
comercializare, asumand decizii responsabile
legate de optimizarea §i integrarea acestora.

Studentul/absolventul dezvoltd solutii privind

eval nevoilor or tionale, analiza si

evaluarea personalului, stabilirea politicii de
recrutare i selectie, monitorizare gi ajustare in
vederea elimindrii/ reducerii expunerii la riscuri
ergonomice.

Studentul/absolventul dezvolti §i implementeazi
sisteme de management al calitdfii la nivel de
organizatie, cu asumarea responsabilitatii pentru
calitatea produselor si serviciilor livrate.

W |

Management strategic

Managementul resurselor umane

Branding

Marketing in alimentatie publica si agroturism
Educatie financiara si antreprenoriat

Igiena unitatilor din industria agroalimentari
Managementul calitafii

Managementul productiei

Studentul/absolventul descrie
caracteristicile conceptelor,
procedeelor, teoriilor gi
metodelor fundamentale din
domeniul financiar-economic §i
contabil, astfel inct acegtia sa
fie capabili sa analizeze
aspectele cheie si ale
gestionarii resurselor
financiare.

Studentul/absolventul demonstreaza abilitatea
de a inregistra §i raporta corect tranzactiile
financiare ale unei organizatii, vor demonstra
capacitatea de a analiza si interpreta indicatorii
financiari gi economici ai unei intreprinderi, vor
experimenta utilizarea tehnicilor de analizd
financiard, crearea §i monitorizarea bugetelor
financiare, precum i utilizarea instrumentelor de
evaluare a riscurilor financiare.

Studentul/absolventul elaboreaza rapoarte,
financiare §i situatii contabile complete, analize
si planuri financiare detaliate care include
strategii de finantare si evaluare a riscurilor
asociate diferitelor forme de creditare.

Studentul/absolventul utilizeaza structure
financiare optime pentru organizatii, strategii
financiare pentru imbunitéirea performantei
financiare, dar gi strategii de gestionare a
fluxurilor financiare.

Finantare si creditare
Management financiar
Educatie financiara si antreprenoriat

Studentul/absolventul
recunosc conceptele, teoriile,
paradigmele, metodologiile din
domeniul juridic, politicile din
domeniul dreptului european §i
comunitar si vor descrie modul
in care acestea functioneaza si
se aplica in contextul
reglementdrilor gi practicii
comunitare.

Studentul/absolventul demonstreazi abilitati
avansate de analizi, aplicare i argumentare in
domeniile dreptului, institutiilor europene si
politicii agricole, vor experimenta solutionarea
unor probleme complexe si vor dezvolta
competente specifice care le permit integrarea
eficienta In contextul profesional European.

Studentul/absolventul utilizeazd mecanismele
si procedurile comunitare pentru analiza si
aplicarea politicilor europene, solutionarea
situatiilor juridice complexe §i dezvoltarea
politicii agricole.

Institutii, mecanisme si terminologii comunitare
Politici agricole comunitare

Legislatie in agroturism (1)

Legislatie in agroturism (2)

Eticd si integritate academica

Comunicare si scriere academici

Studentul/absolventul identifici
procesele si tehnologiile
fundamentale, vor distinge intre
diferitele abordari gi metode
utilizate in domeniul
tehnologiilor agricole vegetale
si animale, vor recunoaste
importanga acestora pentru
sustenabilitatea si eficienta
productiei si vor identifica metodele
si tehnologiile

utilizate in procesare.

Studentul/absolventul aplica tehnologiile
specifice de procesare a produselor agricole si
a tehnologiilor adecvate pentru cultivarea

plantelor si cres lelor.

Studentul/absolventul demonstreazi abilitati in
utilizarea echipamentelor gi tehnologiilor de
procesare si capacitatea de a selecta si utiliza
metode eficiente pentru maximizarea
productivitatii i sustenabilitatii agriculturii.

Studentul/absolventul rezolvi problemele
legate de optimizarea productiei vegetale si
animale, provocirile legate de procesarea gi
produselor agricole. Acestia selecteaza
tehnologiile i echipamentele corespunzitoare
pentru fiecare tip de produs si metodele cele
mai eficiente pentru fiecare tip de culturd sau
specie, dar i organizeazi procesele de
productie intr-un mod responsabil, avind in
vedere siguranta alimentara, eficienta i
minimizarea pierderilor,

Tehnologii generale animale (1)
Tehnologii generale animale (2)
Tehnologii generale vegetale (1)
Tehnologii generale vegetale (2)
Pedologie, agrotennica, mecanizare
Utilaje tehnologice

Tehnologii alimentare traditionale
Gastronomie (1)

Gastronomie (2)

Tehnologia i valorificarea bauturilor
Practici de specializare (1)

Practici de specializare (2)

Elaborare proiect de diploma (1)
Elaborare proiect de diplom (2)
Tehnologii culinare §i produse de patiserie
Analiza senzoriale

Procesarea produselor agricole (1)
Procesarea produselor agricole (2)
Tehnologia §i valorificarea produselor de origine
animali
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Studentul/absolventul explica
principiile si conceptele

f ale dezvoltarii §i
economiei rurale, inclusiv

Studentul/absolventul demonstreazi
aptitudinea de a aplica tehnologia si inovatiile in
mediul rural i aplicarea principiilor ecologice in

Studentul/absolventul solutioneaza provocirile
infrastructurii §i serviciilor publice rurale,
precum si problemele economice si logistice din
sectorul agroalimentar, De asemenea,

lueazi impactul si lor tehnologice

asupra mediului §i elaboreaza strategii pentru

Tehnologii generzle vegetale (1)
Tehnologii generale vegetale (2)

10 & i 55 e g nirea si ii acestuia.
gestionarea resurselor protejarea mediului, gestiondnd resursele prevenirea sroontolyldeatadicn acesiuia Dezvoltare rurala.
naturale, infrastructura rurala gi economice si naturale, Ecologie si protectia mediului
impactul urbanizérii asupra g 3
pacw P Studentul/Absolventul utilizeaza instrumentele
mediului rural. ST P
de dezvoltare rurald pentru a identifica nevoile gi
oportunitatile economice §i sociale
Limbd engleza tehnica 1/Limba francezi tehnica
1/Limba germani tehnici 1/Limbé spaniola
Studentul/absolventul distinge in ) tchnfcé l/L,mbé italiand tehmc_é l/Lm.1ba englezi
limba maternt si In limbile moderns Studentul/absolventul foloseste autonom tehnica 2/Limba franceza tehnicd 2/Limba
terminologia specificd din diferitele contexte germand tehnicd 2/Limbi spaniold tehnica
Engleza, Franceza, Germand, . . et o 2t A ot i ; ;
4 e $ Studentul/absolventul aplica standardele §i profesionale in limba maternd si limbile moderne | 2/Limb italiana tehnici 2/ Limba engleza tehnicé|
11 Spaniold si Italiana standardele si (R ; 3 3 7 < ; :
DT e 4 . normele din limbile respective. Englezi, Francezd, Germana, Spaniola si 3/Limbd franceza tehnica 3/Limba germana
normele lingvistice i terminologia R AR S % s ¢ a ¢ ¥ A i
specifich diferitalor contexte Italiand, aplicabile si identifici terminologia tehnicd 3/Limbé spaniold tehnica 3/Limbi italiana
rxj'ofesionalc adecvata care trebuie utilizata. tehnicd 3 /Limba englez tehnicd 4/Limba
P ! francezi tehnici 4/Limbd germana tehnicd
4/Limba spaniola tehnic 4/Limba italiand tehnicd
4
Studentul/absolventul caracterizeaza diferite
tipuri de exercitii fizice in functie de un set de
S tul defi i . Camene . ilite. fi d G s g
Slutll%ntul/./'\bfolvel? il .de Tneste # [ Studentul/Absolventul ildentifica forma si cnterl'\.;.)leslab.l ; (E Alegc‘ e 'e qrgdmzare A Educatie fizica §i sport (1)
clasifica diferitele tipuri de exercitii \ G sy ... [exercitiilor fizice in functie de obiectivele de o el
2 1 ¥ 3 continutul exercitiului fizic, selecteazé exercitii |, ; s e 5 Educatie fizica si sport (2)
12 fizice ca mijloace de instruire T 3 ¥ instruire urmarite, Organizeaza grupuri de EReEIETE
pe Oulr fizice in functie de finalitatea acestora, o s e N Educatie fizica §i sport (3)
aplicabile in contextul practicarii Sl T Sl X practicanti ai exercitiilor fizice in functie de
iR : exemplificd diferite tipuri de exerciii fizice. 2 Nres A5 i
activitatilor motrice. finalitatea activitatilor motrice si de resurse.
Selecteaza exerciii fizice in functie de
particularitagile practicantilor
Igiena unitatilor din industria agroalimentard
Fizica
Nutritie umana
Studentul/absolventul evalueaza proprietatile Analiza instrumentali
organoleptice, fizico-chimice §i microbiologice Alimentatie §i culturd
ale materiilor prime i ale produselor alimentare. Chimia alimentelor
S%}ld?n}"llllzt::sglv;m:: dte“tr:"e?‘e Studentul/absolventul efectueazi calcule Studentul/absolventul gestioneaz procesele e Microbiologia alimentelor (1)
princIpilie de bazs pro el R N 5 productie in vederea optimizarii si reducerii Microbiologia alimentelor (2)
13 alimentului §i caracteristicile specifice conform metodelor de analizi, > & e z Gastronomie (1)
i 4 N i pierderilor de productie si a costurilor generale
nutritionale, functionale ale evaluazi calitatea produselor alimentare pe baza de fabricajie Gastronomie (2)
produsului alimentar. cunostintelor de analizd senzoriald, determina . Tehnologia gi valorificarea bauturilor
valorile alimentare (nutritive §i energetice) ale Aditivi §i ingrediente in industria ali 4
produselor alimentare, Controlul calitaii alimentelor
Analiza senzoriala
Procesarea produselor agricole (1)
Procesarea produselor agricole (2)
Studentul/absolventul descrie
elementele constituente ale padurii, ; - .
modul siiu de organizare, procesele Studem.ullabsolvemul %phca cunogtinels Studentul/absolventul planifici i proiecteaza
% : 5 dobandite pentru descrierea arboretelor, s . : i 3 :
14 ecosistemice care guverneaz viafa foct Tuceliilor.de tmpadurice, a fucaio pepiniere forestiere, aplicarea lucrérilor de Cinegetica
pédurii, metodele tehnice folosite e ef ua'lj_ea e soe T by impédurire, a lucrérilor de ingrijire si conducere |Silviculturd gi produse ale padurii
de ingrijire §i conducere a arboretelor i a 3 s "
pentru regenerarea, ingrijirea i e sivieuiurale a arboretelor si a tratamentelor silviculturale,
conducerea §i exploatarea :
arboretelor.
Studentul/absolventul utilizeaza gi produce date
P i — Studentul/absolventul selecteazd, organizeazi si |si informatii geografice pentru a efectua
- l.e;tu. g s]o v’enau Al Imdlz ' asambleazi date si informatii legate de impactul |cercetare, optimizare sau pentru a dezvolta noi
exF) .lc SLENA "f’u eRnexmnlE antropic multivalent asupra mediului, concepte, cunostinte, teorii si metode Turism cultural
15 Spafio-tempordle caracteristicile demografice, sociale, politice si ~ [operationale sau produse specifice (de diagnozi |Dezvoltare durabila §i managementul mediului

dinamice §i complexe dintre oameni,

locuri si medii, la o varietate de scari,

economice ale societtilor umane, in context
geografic, spatial, pentru proiecte profesionale,
studii, rapoarte, consultanta.

i prognoza, de turism, de planificare teritoriald,
strategii, dezvoltare durabild, analizd spatiala,
analize de mediu §i risc etc).

‘Turism rural, agroturism si ecoturism
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