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Universitatea „$tefan cel Mare" Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentarä

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare
Programul de studiu: PROTECTIA CONSUMATORULUI A MEDIULUI
Ciclul de studii: licentä
Forma de tnvätämänt: tnvätämäntcu frecventä
Durata studiilor: 4 ani
Valabi[ incepånd cu anul l, anul universitar: 2025-2026

PLAN DE tNVÄTÄMÄNT

Cerinte pentru obtinerea diplomei de licentä:

240 credite conform planului de invätämänt

g/Cq02Qo&

1 0 credite acordate pentru promovarea examenului de finalizare a studjilor
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Ciclul de stud": licen}ä
Forma de Tnvä!ämånt: cu frecvan!ä
Durata studiiJor: 4 ani

Valabil tncepänd cu anul I, anul universitar:

Universitatea „$tefan cel Maren din Suceava
Facultatea de Inglnerie Alimentarä

PLAN DE iNVÄTÅMÄNT

Domeniui: Inglneria Produselor Alimentare

Programul de studlu: PROTECTIA CONSUMATORULUI Sl A MEDIULUI

5E, 3V

2025-2026

ANUL I

Cod disciplinä
USV.FIA.PCM C

Sem.

$e •ngaSenatuflui
din data 17

Sem. 2
Nr.
crt.

I

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15

Nr.
crt.

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

Nr.
crt.

27

28

Prof.

Discipline obligatorii

Matematicä (1)

Fizica (i

Chimie anorganica
Chimie analitica (1)

Informaticä aplicatä

Ecologie si proteclia mediului
Comportamentul consumatorului
Educa ie fizica i sport(l)

Maternaticä (2)

Alimenta ie si culturä
Fizica (2)

Chimie organicä
Chimie analitica (2)

Graficä asistatä de calculator
Politici si strategii globale de securitate alimentarä

Educa!ie fizica i sport (2)

Total ore obligatorii pe såptämänä

Discipüne optionale

Limba Englezä tehnicä (1)

Limna Francezä tehnicä (1)

Limba Germanä tehnicä (1)

Limba Spaniolä tehnicä (1)

Limba Italianä tehnicå (1)

Limba Englezä tehnicä (2)

Limna Francezä tehnicä (2)

Limba Germanä tehnicä (2)

Limba Spanioiä tehnicä (2)

Limba Italianä tehnicä (2)

Total ore oplionale pe säptämänä

RECAPITULATIE

Discipline facultative

Psihoiogia edua!iei

Pedagogie I

Total ore facultative pe säptämånä

l* - ore de studiu individual

Decan,

Nr.
p c

Forma
verificare

DF.OI.OI

DZ.01.02
DZ.01.03
DF.OI .04

DF.01.05
DS-OI -06

DS.OI .07
DC-Ol .08

DF.02.09
DC.02.10
DF.02.11
DF.02.12

DF.02.13
DF.02.14
DS.02.15

DC-02.16

Cod discipiinä
USVFIA.PCM

DC-01-17

DC-01.18

DC-01.19

DC.OI .20

DC-Ol .21

DC.02.22

DC-02.23

DC-02.24

DC-02.25

DC-02.26

Cod disciplinä
CISPP.NIV.I

DF.01.01

DF.02.02

1

2

2

2

2

2

1

2

2

2

Forma
verificare

E

ean•24

58

58

44

44

33

58

58

11

364

credite

4

4

4

4

3

4

4

2

2

2

1

13
28

Nr.
credite

s

4

24

2

2

2

7

C

c

2

s

2

L

Sem. 1

Forma
verificare

p

p

p

22

22

386

58

47

58

30

69

33

33

11

339 5E, 3V

Sem. 2

Forma
verificare

47

2

26

s

2

5E, 4V

2

2

30

credite

5

5

47
2

26

Sem. 1

Forma
verificare c s

69

69

386 5E, 4V

Sem, 2

Forma
verificare

69

credite

4

3

4

4

5

27

credite

3

3

30

Nr.
credite

5
4

Director departament,

69
4

Responsabll program de studli,
rof.univ.dr.in . rcea OROIAN fef lucr.unlv.dr.lng. Amelia BU ULEI 9ef lucr.univ.dr.lng. Laura APOSTOL



Univergitatea „$tefan cel Maren din Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentarä

PLAN DE jNVÄTÄMÄNT

Domeniul: Ingineria Produselor Allmentare
Programul de studiu: PROTECTIÅ CONSUMATORULUI Sl A MEDIJLUI
Ciclul de studii: ilcen!ä
Forma de invälärnant: cu frecvan!å
Durata studlllor: 4 ani
Valabil incepänd cu anul l, anul universitar: 2025-2026

ANUL II

Cod disciptinä
USV.FIAPCM C S L P

Sem. 3

Forma Nr.
cverificare credite

58

44

s

$ed ta Senatului
djn ata

Sem. 4

Forma Nr.

verifjcare credite
crt.

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

crt.

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

crt.

29

30

Prof.

Discipline obligatoril

Chimje fizicä (1)

Biochimie

Microbioiogie generaiä
Metode 9i tehnid de analizä instrumentalå

Educa ie fizica sl sport (3)

Organe de mafini sisterne de aclionare pentru

echlpamente din industria alimentarä (1 )

Inteligen\ä artificialä 9i securitate ciberneticä
Chirnie fizicä (2)

Chimia alimenteior
Microbiologie speciaiä
Tehnologii generale tn industria alimentarä (1)

Organe de ma;ini 9i sisterne de aclionare pentru
echipamente din industria alimentarä (2)

Educatie financiara antreprenoriat

Practicä de specializare (1)

Total ore obligatorii pe säptämånå

Discip}ine optionaie

Modelarea proceseior din industria alimentarä

Metode de control operativ in protectia consumatorului
Märirni fizice sisterne automate de mäsurare

Automatizarea proceselor din industria alimentarä

Limba Englezä tehnicä (3)

Limna Francezä tehnicä (3)

Limba Germanå tehnicä (3)

Limba Spaniolä tehnicä (3)

Limba Italianä tehnicä (3)

Limba Englezä tehnicä (4)

Limna Francezä tehnicä (4)

Limba Germanä tehnicä (4)

Limba Spaniolä tehnicä (4)

Limba Italianä tehnicä (4)

Total ore oplionale pe säptämånä

RECAPITULATIE

Discipline facultative

Pedagogie II

Didactica specialitå ii

Total ore facultative pe säptämånä

l* - ore de studiu individual

DF.C3.01

ns.C3.02

DS.03.04

DC.03.05

DS.03.06

oc.03.07
CDF.04.08

cos-04.09

cs.04.10
cs.04.11

DS.04.12
co.04.13

Cod disciplinå
USV-FIA.PCM

[)3.03.15
D3.03.16
03.04.17
DS-04.18

DC.03.19
DC-03.20

DC.0321

DC-03.22

DC--0323

DC-04.24

DC-04.25

DC-04.26

DC04.27
DC-04.28

Cod Esciplinä

DSPP.NIV.I

DF03.03

DF.34.04

2

2

1

2

E

E

22 69

4

4

5

58

442 2

2 2

90 ORE

44

22

10

806 4E, 3V

Sem, 3

Forma

4

4

2

4

24

Nr.

21

nnnr6

24

Nr.

216 4E, 3V
21

Sem. 4

Forma
verificare credite verificare credite

3

Forma
verificare

2
6

13
30

ccredito

5

5

5

26

13

c

2 2

66

372

Sem.

69

69

s L

2
80 IE,IV

2
296 5E, 4V

Sem. 4

Forma
verificare

69

69
4

6

30

Nr.

credite

5

5
4

Decan,
f.univ.dr.l g-

Director departament, Responsabil program de studii,
ucr.unlv.dr.fng.Laura APOSTOLircea OROIAN lucr:nniv-dr.ing-Amelia BUCULEI



Universitatea „$tefan cel Maren din Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentarä

PLAN DE TNVÄTÄMÅNT

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare

Programul de studlu: PROTECTIA CONSUMATORULUI Sl A MEDI JLUI
Ciclul de studii: licen!ä
Forma de invätämänt: cu frecvan!å
Durata studlflor: 4 ani

Välabil Tncepånd cu anul I, anul universitar: 2025-2026

ANUL Ill
Sem. 5

$e intaSenatoluö
din

Sem. 6

Forma Nr.
Nr.
crt.

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

Cit.

11

12

13

14

15

16

17

18

Nr.
Cit.

19

20

21

22

23

Discipline obligatoril

Operalii unitare in industria aljmentarä (1)

Tehnoiogii generale in industria alimentarä (2)

Utilaje in industria alimentarä
Tehnici do investigare a factoriior de mediu

Principiile nutri!jei umane
Operalii unitare in industria alimentarä (2)

Analiza senzorialå

Tehnologii generale tn industria alimentarä (3)

Principii metode de conservare a produselor
alimentare
Practicä de specializare (2)

Total ore obligatorii pe säptämånä

Cod disciplinä
USV.FIA.>CM C S L P l* Forma

verificare credite verificare credite

2 2 1 55 E

58

58

E

5

4

4

1 44 v

2 2

90 ore

44

10

anan ,298 3E, 2V

Sem. 5

22

Nr.
ccredite

2E, 3V

Forma

4

4

4

21

Nr.Discipline optionate

Auditul mediului
Inspeclia si legislalia mediului
Proteclia 9i conservarea biodiversitå!ii mediului
Siguranla fi securitate alimentarä in protec!ia
consumatorului (O

Proieclarea unui aliment ecoinovativ

Produse tradilionale fi ecologice

(1)

Proteclia conservarea biodiversitätii mediului (2)

Siguran!a securitate alimentarä in protec!ia
consumatorului (2)

Total ore oplionale pe säptämånå

RECAPITULATIE

Discipline facultative

Instruire asistatä pe calculator

Practicä pedagogicä de specialitale Tn fnvälämåntul
preuniversitar (1)

Managernenlulclasei de elevi
Practicå pedagogicä de specialitate in invälämåntul
preuniversitar (2)

Examen de absolvire

Total ore facultative pe säptärnånä

DS.05.01
os.05.02

cs.05.03
CS-05.04

os.05.05
cts.06.06

cts.06.07
cs.06.C8

D3.oe.09

D3.oe.10

Cod discipiinä
DSPP.MV.I

DS.05 11

DS.05M2
DS.05.13

DE .05. I a

DS.06.15
DS.06.16
DS.06.17

DS.06.18

Cod Cisciglinä
USV.FIAPCM

DS.35.C5

DSD5.C,b

DS.06.07

DS-56-OB

DS.06.09

2

c

2

2

c

1

s

2

2

18

8

L P
Forma

verificare

E

s

1

2

17

2

9

p

44

44

88

197

Sem. 6

55

44

99

verificare credite

26

s

3

386 4E, 3V

Sem. 5

Forma
verificare

22

c33

4

4

8

30

credite

2

3

5

2

2

c

26
296 4E, 3V

Sem. 6

Forma

5

4

9

30

Nr.
s

3

verificare credite

20

8

125

180
5

c

1 E, 20

2

10

ore de $tudiu individual

Rector,
Prof.univ.dr

Decan,

nun 55
5

Director departament,
Ircea OROIAN lecr.univ„dr.ing. Amelia BUCULEI

Responsabll program de studil,
9ef lucr.univ.dr.ing. Laura APOSTOL



Ciclul de studii: licen}ä
Forma de invätämänt: cu frecvan!ä
Durata studillor: 4 ani

Valabil incepånd cu anul l, anul universitar:

Universitatea „$tefan cel Mare" din Suceava
Facultatea de Inginerie AJImentarä

PLAN DE iNVÄTÄMÄNT

Inglneria Produselor Alimentare

Programul de studiu: PROTECTIA CONSUMATORULUI Sl A MEDIULUI

4E, 3V

2025-2026

ANUL IV
Sem. 7

$ed ta Senatuluö

din data 20

Sem. 8

Nr.
crt.

1

2

3

4

5

6

7

8

9

IO

12

13

14

15

Nr.
crt.

16

17

18

19

20

21

Discipline obligatorij

Aditivi ingrediente Tn industria alimentarä

Legisla!ie in industria alimentarä
Biotehnologii de reciclare a produselor reziduale

Managementul calitatii

Tehnologij generate in industria alimentarä (4)

Management

Elaborarea proiectului de diplomä (1)

Autentificarea alimentelor fi decelarea falsificärilor

Controlul i expertiza produselor alimentare
Ambaiarea, etichetarea designul in industria
alimentara
Inocuitatea produselor alimentare
Marketing
Pragmaticä 9i cornunicare
Agenti poluanti 9i impactul lor asupra mediului
consumatoruJui
Elaborarea proiectului de diplomä (2)

Total ore obligatorii pe säptämånä

Discipline optionale

Metodologia studiilor de impact (1)

Factori de protectie in industria alimentarä (1)

Etica 9i integritate academicå

Comunicare i scriere academicä
Metodologia studiilor de impact (2)

Factori de proteclie in industria alimentarä (2)

Total ore oplionale pe säptämånä

RECAPITULATIE

Cod Ciscipiinä
USV.FIA.PCM

DS07.01

()7.02

DSI)7.03

DS-07.05
DS-37.06

DSD7.07

DS08.08

DS.D8.09

DS.08.10

DS.08.11
DS.08.12
DC.08.13

DS.C8.14

DS C8.15

Cod disciplinä
USV.FIA.PCM

DS.C7.16
DS,07.17
DC.07.18
DC.07.19
DS-08.20

DS.03.21

c

2

2

2

11

c

2

0.5

13.5

s

1

22.5

s

0.5

4

3.5

26.5

L

2

5

5

p

3.5

4.5

Forma
verificare

69

33

47

33

69

58

26

335

Forma
verificare

E

E

E

Form a

verificare

E

ccredite

5

3

3

5

4

3

2

2

2

s

1

L p

1

5

anna

5B

58

58

33

33

36

33

30

339

Sem. 8

Forma
verificare

26

ccredite

3

4

-13
30

24

Sem. 7

33

11

44

4.5
379 5E, 4V

s

2

26

47

6
386 5E, 4V

Nr.
credite

4

4

3

3

2

3

4

27

Nr.
credite

3

30

ore de studiu individual

Rector, Decan,

rcea OROIAN
Director departament,

Sef lucruuniv.dr„lng. Amelia BUCULEI

Responsabil program de studii,
$ef lucr.univ.dr.ing. Laura APOSTOLProf.univ.dr

(0

Vi'i

IMIAN Prof.univ.dr.in

CSe



Universitatea „$tefan cel Mare" din Suceava
Facultatea de Inglnerie Allmentarå

PLAN DE tNVÄTÄMÄNT
Domenlul: Inglnerla Produselor Allmentare

Programul de studiu: PROTECTIA CONSUMATORJLUI Sl A MEDIULUI
Cictul de studil: Ilcen!ä
Forma de tnvätämänt:cu frecvan!ä
Durata studiilor: 4 ani

Valabll incepänd cu anul l, anul unlversitar: 2025-2026

Structura anulul universitar

Anul de studii

*Discipline obligatorii + oplionaie

Nr. säptämåni Nr.ore practicä

Sem. I Sem. II

90

90

# gnta Senatului

din data

Nr.ore fizice
pe säptämånä*
Sem. I Sem, IISem. I

14

14

14

14

Sem, II

14

14

14

14**

26

27

26

26.5

26

26

26

26

**Durata semestrului 6 poate fi redusä la 10 säptämåni cut cu respectarea numärului total de ore preväzut in planul de Tnvä{ärnånt

BILANT

crt.

1

2

3

crt.

1

2

3

Nr.

crt.

2

Rector,
Pro

CATEGORIA DISCIPLINEI

DISCIPLINE OBLIGATORII
Practicä

DISCIPLINE OPFIONALE

TOTAL Obligatorii 5i oplionale

DISCIPLINE FACULTATIVE
TOTAL Ore ro am de studiu

CATEGORIA DISCIPLINEI

DISCIPLINE FUNDAMENTALE
DISCIPLINE DE SPECIALIZARE
DISCIPLINE COMPLEMENTARE

TOTAL

Nl- R ORE CURS / ORE APLICATII
(fara practica +elab.lucr.diploma)

Nr. Ore didactice/nr.ore studiu individual

Forma de verificare
Examen
Verificare

TOTAL

Deca

Total nr. ore
fizice

2401

180

532

3113

364
3477

Total nr. ore

realizat recom.

77.13

17.09 min. 10

100.00 100.00

Nr. de ore

A lica iiCurs

308 280

1092 1181
49 203

1449 1664

Nr. Credite
fizic.e

588

2273

252

3113

1.06

1.11

An I

10

8

18

Nr. forme de verificare

47

171

22

240

An IV

10

18

20

71

9

100.00

Total

10

8

18

An Ill

8

6

14

38

30

68

55.88%

44.12%
100

IMIAN Prof.u lv. *Ing. Mircea OROIAN
Director departament, Responsabll program de studll,
9ef lucr.unlv.dr.lng. Amelia BUCULEI fet lucr.unlv.dr.lng.Laura APOSTOL



Universitatea „$tefan cel Mare" din Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentarä

COMPETENTE

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare
Programul de studiu: PROTECTIA CONSUMATORULUI Sl A MEDIULUI
Ciclul de studil: licentä
Forma de invätämånt: cu frecvantä
Durata studiilor: 4 ani

Valabil tncepånd cu anul I, anul universitar: 2025-2026

Com eten e rofesionale

$e intaSenatu(uö
din data

Com eten e transversale
C.P.I .

C.P.2.

C.P.3.

C.P.5.
C.P.6.

C.P.7.
C.P„8.

C.P.9.

Analizeaza rocese de roductie in vederea tmbunätä irii C.T.I . Gestioneazä resurse financiare i materiale
Asi urämana ementul roceselor

Gestioneaza impactul de mediu al operatiunilor

A lica standarde de sanatate si si uranta
Evalueaza im actul de mediu
Realizeazä o era iuni detaliate de relucrare a

COT 2. Gåndeste analitic

C.T.3. Aplicä cun09tinte 9tiin!ifice, tehnologice 9i
in inere ti

C.T.5.

C.T.65

Efectueazä evaluarea senzorialä a roduselor alimentare C.T.7. Gånde te holistic

Lucreazä in echi e

Demonstreazä s irit antre renorial
Gånde te Tn mod inovator

I i asumä res onsabilitateaEfectueazä controlul de calitate asu ra relucrärii
Aplicä reglementäri referitoare la fabricarea alimentelor

C.T.B.

i a bäuturilor
Cup, 10. Apljcä metoda HACCP (analiza riscurilor punctele
critice de control

C.P.II. Asi ura conformitatea cu le islatia de mediu
C.P.12. Respecta procedurile privind igiena tn timoul prelucrarii
alimentelor
C.P.13.
C.P.14.
C.P.15.
C.P.16.
C.P.17.
C.P.18.
C.P.19.

Asi ura conformitatea rodusului finit cu cerintele
Gestioneaza laboratorul de fabricare a alimentelor
Reduce risi a de resurse
Utilizeaza tehnolo ii noi tn fabricarea alimentelor
Gestioneaza utilizarea aditivilor in fabricarea
A jica rinci ii ale tehnolo iei alimentare
Analizeaza cerinte referitoare la ambalare

RECTO ,

Prof.unv.dr. Mi # AN

DIRECTOR DEP
$ef lucre univ. dr. ing. A

Prof.uni
DEC

ir ea OROIAN

RESPONSABIL PROGRAM,
fef lucr. univ. dr. ing. La ra APOSTOL
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$edtntaSenatutui
din data$tefan cel Mare University of Suceava

Faculty of Food Engineering
COMPETENCIES

Field: FOOD PRODUCTS ENGINEERING
Bachelor study Programme: CONSUMER AND ENV!RONMENTAL PROTECTION
Study Cycle: Bachelors degree
Mode of study: full-time
Study duration: 4 years
Available since I universi ear: 2025-2026

Professional competences of study programme

Analyze roduction processes in improvements

C.P.2. Ensures process mana ement

C.P.3. Manages the environmentalimpact of operations

App health and safe standards

C.P.5. It evaluates the environmentalimpact
. . Performs detailed food processin operations

C.P.7. Performs senso evaluation of food products
C.P.8. Performs ual' control on food processing
C.P.9. It applies regulations related to the manufacture of fooc and
bevera es
C.P.IO. Apply the HACCP method (risk analysis and critical ccntrol

points)

C.P.11. Ensure com liance with environmentalle islation
C.P.12. Observe h giene procedures durin food processin
C.P.13- Ensure the compliance of the finished productwith the

re uirements
C.P.14. Mana es the food manufacturing laboratory

C.P.15. Reduces waste of resources
C.P.16. It uses new technolo ies in food manufacturing

C.P.17. Mana es the use of additives in food manufacturing
C.P.1 8. Apply principles of food technology
C.P.19. Anal e re uirements related to acka in

C.T.I.

C.T.2.

C.T.3.

C.T-6.

C.T7.

Transversal competences

Manages financial and material resources
Thinks anal •cal

Applies scientific, technological, and engineering knowledge

Works in teams
. . Demonstrates entrepreneurialspirit

Thinks innovative
Thinks holistically

Head of Department,Rector,

Prof.Ph.D. Mihai Prof. Ph.D.En

z

Dean,

rcea OROIAN Lecturer PhD. Eng. Amelia BUC

Degree program responsible,

r Lecturer Ph.D. Eng. Laura APOSTOL



Clclul dé studll: Ilcentå
Forma de fnvålåmånt: cu frecvnntå

Durata studll!or: 4 anl

Vaiabll 7ncepånd cu anul t, anul universltar: 2025-2026

Nr. crt.

Untversttatea *tetan cel Mare" dln Suceava
Facultatea de Ingtnerle Allmentarå

REZULTATELE INVATARII

Dornanlul: Inglnerla Produgelor Allmentare

Programul de otudlu: PROTECTIA CONSUMATORULUI Sl A MEDIULUI

T RIIREZULTATELE NV

Aptitudini

2

StudentuVabsoIventul:
Studentul/absotventulopereazå cu concepte, principii

metode de bazä din matematicä, flzicät chimie, desen tehnlc,

economie Iniomaticå.
StudentuVabsctventulrezolvä probleme de maternalicä, fizicä
chimie cu aplicabilitate tn inginerle vaüdeazä solutia

oblinutä.
StudentuVab$04ventul erectueazå calcule (nginere+tl

economice de complexitate medie le asociazä cu
reprezenläli gra(Vce letrice sau
specifice proieclädl asistate de calculator.

StudentuVabso ventul descrie fenomene procese fizicov
chimice 91 economice.

Studentul}absoivenlulapticä criterii Fi metode de evaluare
pentru Idenliiicarea, modelarea, experimenlarea, analiza
aprecierea ca!itativä

Rogpongabilitate

StudentuVabsoiventuI:
StudentuVabso}ventulap;icä
valorile etlcli +1 deontologiei
proiesiei de inginer.

Studontui/absolyentuipracticä
ralionamentul logic, evaluarea
qi autoevatuarein luarea
declziilor.

StudentuVabso\ventul
comunicä eficient despre
activitätJle dg inginerie cu o

gamä largä de public.

Studentul/absolventuleste
angajat Tn rnvätarea pe tot

2

3

4

Cuno}tinte

Studentul/absolventul:
Studentul/absolventul
idenlificä descrie
concepte, principll
melode de bazä din

malemalicä, fizicä, chimie,

desen tehnlc, economie
Informaticä.

StudentuVabsolventul
explicä fi interpreteazä
rezultale teoretice 91
experimentaledin
matematicä, fizicä, chimie,

economle, desen lehnic

Informaticä.

StudentuVabsoiventul

+1 cantitativä a fenomene!or proceselor specifice domeniului
parctnsul vielii pentrufundamental fobsind inclusiv lehnologii digitaFe. dobAndIrea implemenlarea

StudentuVabsoIventuIachiziiioneazä prelucreazä date,
cun"tinlelor, dupä cum esteinterpreteazä rezultate teoretice 91 experimenlale.
necesar. folosind strategli de

StudentuVabsoIventulconcepe solutii, respeclånd standarde
invåtare adecvale.relevante, penlru probleme de Inginerie de complexitate

medle care indepiinesc nevoile specificate, respeclånd cedn!e
StudentuVabsoiventuI

de sänätate publicå, siguran!ä, bunästare, mediu, promoveazå dia'ogul,
sustenabilitate ractod economici, precum qi alte

cooperarea, respectul fatä de
conslrångeri specifice. ceilaltl Interculturalitatea.
StudentuVabsolventulelaboreazå desene tehnice de executje

de ansamblu Tn fornat telric sau proiectete asistat de
StudentuVabsolventullucreazäcalculator.
eficient ca membru Tn echlpä

Studentul/absolventulaplicä tehnici moderne de management
sau Ilder al acesleia.

de protect, tehnici economice Fl de luare a deciziilor inclusiv

Tntr-un cadru mu tldlsciplinar.

Sludentul/absolventulaplicä standardele 51 nomele din limbila StudentuVabsolventui
distinge Tn limba matemä 5i modemä studialä.

inlr„o limba modemä,
standardele 5i normele
lingvisfice Fl terminologia
specificä diferilelor
conlexteprofesionale.

StudentuVabsolventul
detine#lg principiile de
bazä ale +tiin!el atimentulul

caracterislicite

nutrilionale,

funclionale ale produsulul
atimenlar.

StudentuVabsolventuI eva!ueazä proprietäWe organoleplice,
fizico-chlmice microbiologice ale materiilor prime 91 ale

produselorallmenlare.
Studentul/absolventulerectueazä calcule specifiee conform
melodelor de analizåi evalua calitatea produseior Alimenlaro

folose9te tn comunicare
timba modernä tehn;cä.

S:udentuVabsotventul
gestioneazä procese\e
de produc!ie Tn vedorea
optimizärii fi reducer]
pierderilor de producVe a

pe baza cuno$inielor de analizä senzorialä, determina valodle ccsturilor genera!e
alimentare (nutritive Fl energetice) ale produselor alimentare. de fabricatie.

9

$e inta Senatuluä
din data

Disclpllne din planul de Invatamant
FIA

4

MATEMATICA (1), FIZICA (1),

MATEMAT[CA (2), FIZICA (2),

CHIMIE ANORGANICA
CHIME ANALITICA (1

INFORMATICA APLICATA
CHIMIE ORGANICA, CHIME FIZICÅ
(2), GRAFICA ASISTATA DE
CALCULATOR, ALIMENTATIE Sl

CULTURAi INTELIGENTA
ARTIFICIALA Sl SECURITATE
CIBERNETICA, METODE $1 TEHNICI
DE ANALIZÅ INSTRUMENTALÅ

LIMBA ENGL TEHNIC
LIMNA FRANCEZÅTEHNICÅ
LIMBA GERMANÅ TEHNICÅ
LIMBA SPANIOLÄ TEHNICÅ
LIMBA ITALIANÅ TEHNICÅ

ECOLOGIE Sl PROTECTIA
MEDIULUI, BIOCHIMIE, CHIME
FIZICA MICROBIOLOGIE
GENERALA, METODE Sl TEHNICI
DE ANALIZA INSTRUMENTALA,
CHIMIA ALIMENTELOR,
MICROBIOLOGIE SPECIAL-A,
CHIMIE FIZiCA (2), PRINCIPIILE
NUTRITIEI UMANE, INOCUITATEA
PRODUSELOR ALIMENTARE,
ADITJVI Sl INGREDIENTE IN

INDUSTRIA ALIMENTARA,
AUTENTIFICAREA ALIMENTELOR $1
DECELAREAFALStFlCÅRlLOR,
ALIMENTATIE CULTURÅ



$edtntaSenatului
din data I -0920

ORGANE DE MA$INI
DE ACTIONARE PENTRU
ECHIPAMENTE DIN INDUSTR

5

6

7

9

10

Studentul/absolventul
descrie opera!iile

tehnologice pe fluxul de
fabricalie a produselor
alimentare, principiile
inslructiunilede funclionare
a utilajelordin industria

allmentarå.

StudentuVabsolventul
explicä importanla
economiei circulare

Identificä mä$uri pentru
gestionarea corectä a

factödior de produclie
reducerea risipei
alimentare.

StudentuVabsolventul
definefte procesele qi

procedurile cu Plivire Ia

calite(eat slguranta
alimentarä,

standardele igiena

produselor alimentare.

StudentuVabsoIventul
identlficä legistatia tn

domeniul
industriel alimenlare.

StudentuVabsolventul
descrie,

Identificä, sumarizeazä
concepte fi metode
elementare din domeniul
medlu(ut, cu scopul do a

inletege impactul
activitätilor

umane asupra mediului.

StudentuI/AbsQIventuI
define$e clasificå

diferileletipuri de exerciVi
fizice ca mijloace de
insltuire apücabilo in

eontexiul practicärii
activitä!ilor motrice,

RECTOR,

StudentuVabso\venlulutillzeazä calculele tehno\ogiceTn
vederea stabiijdi consumufflorspecifice 91 a randamentului de
fabricatie. StudentuVabs01ventulaplicä InteJigenla artificiaiä
pentru cre$erearandamenteior de productie a utJIaje(or din
industria alimentarä.

StudentuVabsoiventuIestimeazä pedorman;ele
sistemeloralimentare prin analiza parametrilor
limitä care apar in desfåprarea proceselor de
produc!ies

StudentuVabsolventulaplicä principiile
metodele de control, executje produe\ie tn

sisterne alimentare Integrate.

StudentuVabsolventul evatueazä conformitatea
produseloc, procese'or proieclelor
lehnoiogice pemtu garanlarea siguranlel
alimentare.

StudentuVabsoIventuIevalueazä Iantul
alimenlarpe baa cuno+tinlelorlegale de
trasabilitate $lguranlä alimentarä.

StudentuVabsolventuIaplicä reglementärile
referitoare Ia fablicarea 91 comerciallzarea
allmentelor a bäuturilor, Tn scopul respectäiii
principillor de siguran!å allmentarä.

StudenluVabsolventul descoperä, mäsoarä,
evalueazä caracteristiclle mediuluiTnconjurätor,
pericoleie vulnerabiiitåti!e acestuia impactul
poluärii asupra ecosistemelor.
Studentul/absolvantulproiecleazä strategii de
reducere a dscucilor de gestionare a

impactulul po\uärii asupra medlului.

Identificä forma qi eonlinutul exercitiutuifizic.
Selecteazä exerciti fizice Tn funcVe de finaiitatea acestora.
Exemplificä dlferile tipuri de exerci!ii fizice.

StudentuVabsolventuI
realizeazä 9Vsau planificä

aclivitå!i de inginerie Tn

vederea produselor ALIMENTARÅ TEHNOL Gil
dorlte intr-un mod optimizat din GENERALE IN INDUSTRIA
punctul de vedere al costurllor,
resurselor timpului.

StudentuVabsolventuIla decizil

in situatji bine
definite asumä
responsabilitateapentru
deciziiJe luate.

StudentuVabsolventul
elaboreazä proceduri
standard de operare de-a
lungul lantului
alimentarpe baza feedback*
ulu] din partea
productiei.

StudentuVabsolventul
evalueazä rezultatele

aplicärij procedurilorstandard
de operare de-a
lungul Iantulul alimentarpe
baza feedback-ului
din partea productjei.

StudentuVabsoIvenluI Ia

decizli care reflecta

principiile de proteclie a
in

ALIMENTARA(I OPERATII
UNITAREA iN INDUSTRIA
ALIMENTARÅ UTILAJE IN

INDUSTRIA ALIMENTARA, PRINCIPII
METODE

DE CONSERVARE A PRODUSELOR
ALIMENTARE;TEHNOLOGII
GENERALE IN INDUSTRIA
ALIMENTARA(2);
AMBALAREA, ETICHETAREA 91
DESIGNUL TN INDUSTRIA
ALIMENTARÅ, TEHNOLOGII
GENERALE IN INDUSTRIA
ALIMENTARA(3), PRACTICA DE
SPECIALIZARE (1), PRACTICA DE
SPECIALIZARE
GENERALE IN INDUSTRIA
ALIMENTARA(4),
ELABORAREA PROIECTULUI DE
DIPLOMA (1), ELABORAREA
PROIECTULUI DE DIPLOMA (2)

MANAGEMENT, MARKETING,
COMPORTAMENTUL
CONSUMATORULUI, EDUCATIE
FINANCIARA S!

ANTREPRENORIAT,AMBALARE,
ETICHETARE $1 DESIGNUL TN

INDUSTRIA ALIMENTARÅ

ANALIZA SENZORIALA,
CONTROLUL EXPERTIZA
PRODUSELOR ALIMENTARE,
AUTENTIFICAREA ALIMENTELOR Sl

DECELAREAFALSIFICARILOR,
MANAG EMENTUL CALITATII

INSPECTIE Sl LEGISLATIA
MEDIULUi, POLITICI Sl STRATEGII
GLOBALE DE SECURITATE
ALIMENTARA, PRAGMATICA Sl

COMUNICARE, ET;CA Sl

INTEGRITATE ACADEMICA
AUTENTIFICAREA ALIMENTELOR $1
DECELAREAFALSIFICÅRILOR.
LEGISLATIE IN INDUSTRIA
ALIMENTARÅ
AUDITUL MEDIULUI, TEHNICI DE
INVESTIGARE A FACTORILOR DE
MEDIU, PROTECTIA Sl

CONSERVAREA BIODIVERSITATII
conformitatecu slandardelg de MEDIULUI SiGURANTA 91
reglementare
cerfnlele de con(ormitate
ecotogicä.

Caractedzeazä dilerite tipuri
de exercilii fizice Tn funclie de
un set de cdlerii prestabilite.
Aloge torme de organizare a

exercltiilorflzice Tn functle de
obiectivele de inslrulre
urmärile.

Organizeazä grupuri de
practicanli ai exercitiilor fizica
Tn funclie de finalitatea

activitätflor motrice de

resurse.
Selecteazä exercitii fizice Tn

funclle de particularitätile
practlcanlilor

DECAN,
IA

SECURITATE ALIMENTARÅ TN

PROTECTIA CONSUMATORULUI
(1 METODOLOGIASTUDIILOR
DE IMPACT FACTORI DE
PROTECTIE iN INDUSTRIA
ALIMENTARÅ (1 Y(2),
BIOTEHNOLOGII
DE RECICLARE A PRODUSELOR
REZIDUALE, ECOLOGIE$1
p ROTEC IA

Educaqe flzicä sport (1)
Educalie flzicä 5i sport (2)
Educatie flzicä SPO?t (3)

Prof.unv.dr.Mihai DIMIAN

DIRECTOR DEPARTAMEN ,

$ef lucr, unlv. dr. ing. Amelia BWC
RESPONSABIL PROGRAM,
Sef lucr. unlv. dr. Ing. Laura POSTOL



Universitatea „$tefan cel Mare" Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentarä

Domeniut: Ingineria Produselor Alimentare
Programul de studiu: Protectiaconsumatorului a mediului
Ciclut de studii: licentä
Forma de tnvätämänt: cu frecventä
Durata studiitor: 2 ani

Valabil: tndepänd cu anul I, anul universitar: 2025-2026

CP5 CP6

COMPETENTE

An I

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

Anu! II

1

2

3

4

5

6

7

Denumiredisciplina

MATEMATICÄ (1 )

FIZICA (1)

CHIMIE ANORGANtCA
CHIME ANALITICA (1)

INFORMATICA APLICATÅ

ECOLOGIE $1 PROTECTIA MEDIULUI

COMPORTAMENTUL CONSUMATORULI

EDUCATE FIZICA $1 SPORT(I)
MATEMATICÅ (2)

ALIMENTATEE $1 CULTURÅ
FIZICA (2)

CHIMIE ORGANICÅ

CHIMIE ANALITICA (2)

GRAFiCÅ ASISTATÅ DE CALCULATOR
POLITICI STRATEGII GLOBALE DE
SECURtTATE ALIMENTARÄ

EDUCATIE FIZtCA SPORT (2)

LIMBA ENGLEZÅTEHNfCÅ (1)

UMNA FRANCEZÅ TEHNICÅ (1)

LIMBA GERMÆ,IÅ TEHNICÅ (1)

UMBA SPANIOLÅ TEHNICÅ (1)

UMBA ITALIANÅ TEHNtCÅ (1)

LIMBA ENGLEZÄ TEHNtCÅ (2)

ILIMNA FRANCEZÅ TEHNICÅ (2)

UMBA GERMANÅ TEHNICÅ (2

LIMBA SPANIOLÅ TEHNICÄ (2)

UMBA tTAUANÅ TEHNtCÄ (2)

CHIMEE FIZICÅ (1)

BIOCHiMlE
MICROBIOLOGE GENERALÅ
METODE $1 TEHNlCi DE ANALIZÅ

INSTRUMENTA
EDUCATIE FIZ\CA $1 SPORT (3)

ACTIONARI ALE ECHiPAMENTELOR DIN
INDUSTRIA ALIMENTARA (1 )

INTELIGENTÅ ARTIFICIAL-Ä SECURITATE
CIBERNETICÅ

Credite
4

4

4
4

4

4

1

4

3

4
5

3

1

2

2

2

2

3

3

3

3

4

4

5

1

2

CPI

2

CP2

2

CP3 CP7 CP12

1

1

2

CP8

2

2

2

2

CPS CPIO CPI 1 CP13
2

2

2

2

CP15

1

1

CP16 CPT7 CP18 CP19 CTI CT2
1

2

2

CT3
1

3

CT4

1

1

1

CT5 CT6 CT7 CT8 VERIFICARE

1 1

1

2

2

2

2

1

2

2

2

2

3

3

3

3

2

2

1

2

4

4

4

.4

3

1

4

3

4

4

5

3

4

4

4

5

1

2

3



8

9

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

22

25

26

27

Anul III

3

5

7

10

11

12

13

14

15

16

17

CHIMIE FIZICÄ (2)

CHIMIA ALIMENTELOR
MICROBIOLOG!E SPECIALÄ

TEHNOLOGli GENERALETN INDUSTRIA

ACTIONARi Al F ECHIPAMENTELOR DIN
INDUSTRIA ALIMENTARA (2)

EDUCATIE FINANCIARA $1 ANTREPRENORIAT
PRACTICÅ DE SPECIALIZARE (1)

MODEL-AREA $1 AUTOMATIZAREA
PROCESELOR(1 )

METODE DE CONTROL OPERATIV IN

PROTECTACONSUMATORULUI (1)

MODEL-AREA $1 AUTOMATIZAREA
PROCESELOR(2)
METODE DE CONTROL OPERATIV IN

PROTECTIA CONSUMATORULUI (2)

LIMBA ENGLEZÄTEHNICÅ (3)

LIMNA FRANCEZÅTEHNICÅ (3)

LIMBA GERMANÅ TEHNICÄ (3)

LIMBA SPANIOLÄ IEHNICÅ (3)

LIMBA [TALIANÅ TFHNIOÄ (3)

UMBA ENGLEZÄTEHNtCÅ (4)

LIMNA FRANCEZÄTEHNiCÄ (4)

LIMBA GERMANÅ TEHNICÅ (4)

LIMBA SPANIOLÄ TEHNICÄ (4)

LIMBA ITALIANÅ TEHNICÅ (4)

OPERATII UNITARE iN INDUSTRIA ALIMENTARÅ

TEHNOLOG[I GENERALE TN INDUSTRIA
ALIMENTARÅ (2)

UTILAJE TN INDUSTRIA ALIMENTARÅ
TEHNICI DE INVESTIGAREA FACTORILOR DE
MEDIU
PRINCIPilLE NUTRITIEi UMANE

OPERATII UNITARE IN INDUSTRIA ALIMENTARÅ
(2)

ANALIZA SENZORIALÅ
TEHNOLOGII GENERALE TN INDUSTRIA
ALIMENTARÅ (3)

PRINCiPlE $f METODE DE CONSERVARE A
PRODUSELOR AUMENTARE
PRACTICÅ DE SPECIALIZARE (2)

AUDITUL MEDIULUI
INSPECTIA LEGISLATEA MEDIULUI

PROTECTIA st CONSERVAREA
BIOD\VERSETÅTII MEDIULUI (1)

SIGURANTA SECURtTATE ALIMENTARÅ IN

PROTEC A CONSUMATORULUI (1)

PROIECTAREA UNUI ALIMEtcr ECOINOVATIV
PRODUSE TRADITIONALE $1 ECOLOGICE
PROTECTIA CONSERVAREA
BIODIVERSITÅ I MEDIULUt (2)



SIGURANTA SECURITATE ALIMENTARÅ TN
18

PROTE iA CONSUMATORULUI (2)

Anul IV

2

4

6

7

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

ADITIVI $1 INGREDIENTE IN INDUSTRIA
ALIMENTARÅ

LEGISLATE IN INDUSTRIA ALIMENTARÅ

BIOTEHNOLOGII DE RECICLARE A
PRODUSELORREZIDUALE
MANAGEMENTUL CALITATtl

TEHNOLOGil GENERALE IN INDUSTRIA
ALIMENTARÄ (4)

MANAGEMENT
ELABORAREA PROiECTULUi DE DIPLOMÅ (1 )

AUTENTIF\CAREA AUMENTELOR $1
DECELAREAFALSEFlCÅRtLOR
CONTROLUL EXPERTIZA PRODUSELOR

ALIMENTARE
AMBALAREA, ETICHETAREA S: DESIGNUL IN

INDUSTRIA AUMENTARA
INOCUITATEA PRODUSELOR ALIMENTARE
MARKETING
PRAGMATICÄ $1 COMUNICARE
AGENTI POI-UANTt IMPACTUL LOR ASUPRA
MEDIULUI $1 CONSUMATORULUI
ELABORAREA PROIECTULUI DE DIPLOFÅ (2)

METODOLOGEA STUDIILOR DE IMPACT (1)

FACTORI DE PROTECTIE TN INDUSTRIA
ALIMENTARÅ (1 )

ETICA $1 INTEGRITATE ACADEMICÅ

COMUNICARE SCRIERE ACADEMICÅ

METODOLOGIA STUDIILOR DE IMPACT (2)

FACTOR! DE PROTECTIE TN INDUSTRIA
ALIMENTARÅ (2)

RECTOR,
Prof.unv.dr.

DIRE T A EttLT,Q
luer. univ

60

DECAN,
Prof.univ.dr.ing. Mi

RESPONSAB[L PROGRAM,
lucr. univ. dr. ing. Laura APOSTOL


