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Universitatea ,,Stefan cel Mare" Suceava

Facultatea de Inginerie Alimentara

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentara

Programul de studiu: PROTECTIA CONSUMATORULUI SI A MEDIULUI
Ciclul de studii: licenta

Forma de invatamant: Tnvétémént cu frecventa

Durata studiilor: 4 ani

Valabil incepéand cu anul |, anul universitar: 2025-2026

PLAN DE INVATAMANT

Cerinte pentru obfinerea diplomei de licenta:

240 credite conform planului de invatdmant
10 credite acordate pentru promovarea examenului de finalizare a studiilor
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Aorobat

Universitatea ,,Stefan cel Mare" din Suceava 5@&”}@3 Senatului
Facultatea de Inginerie Alimentar# R e [ ?
PLAN DE iINVATAMANT din data 1702402

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare

Programul de studiu: PROTECTIA CONSUMATORULUI 81 A VEDIULUI
Clclul de studii: licent

Forma de Tnvafdmaént: cu frecvantd

Durata studiilor: 4 ani

Valabil incepand cu anul |, anul universitar; 2025-2026

ANUL |
P, Sem. 1 Sem. 2
(’jr; Discipline obfigatorii Sge,g:’:' ghgpi clslilel » F(?rma Nr: clslcle! F(?{rna Nr:
verificare | credite verificare | credite
1 |Matematicd (1) DF.01.01 112 58 E 4
2 |Fizica (1) DF.01.02 2 1 58 E
3 |Chimie anorganica D*.01.03 2 2 44 E 4
4 |Chimie analitica (1) ) DF.01.04 2 2 44 E 4
5 |Informaticd aplicata DF.01.05 1 2 33 Y 3
6 |Ecologie si proteciia mediului DS.01.06 211 58 E 4
7 |Comportamentul consumatorului DS.01.07 2|1 58 A 4
8 |Educalie fizica si sport(1) DC.01.08 1 11 Y 1
9 |Matematica (2) DF.02.09 2l 58 E 4
10 |Alimentatie si culturd DC.02.10 111 47 \ 3
11 |Fizica (2) DF.02.11 2 1 58 E 4
12 |Chimie organicé DF.02.12 3 2 30 E 4
13 |Chimie analitica (2) DF.02.13 2 2 69 E ]
14 |Grafica asistatd de calculator DF.02.14 1 2 33 Vv 3
15 |Politici si strategii globale de securitate alimentard D8.02.15 211 33 E 3
16 |Educalie fizica si sport (2) DC.02.16 1 11 A i)
Total ore obligatorii pe séptdmana = 5247 364| BE, 3V 28 L 4247 339 | 5E, 3V 27
o Sem. 1 Sem. 2
chI; Discipline optionale Sgega:'ggﬁ clslolel » Fc')r‘ma Nr: clslile] Fc.)r'ma Nr.
verificare credite, verificare | credite
17 [Limba Engleza tehnicd (1) DC.01.17
18 |Limna Francezd tehnica (1) DC.01.18
19 |Limba Germana tehnica (1) DC.01.19 ] 22 Y] 2
20 |Limba Spaniold tehnicd (1) DC.01.20
21 |Limba [taliand tehnicd (1) DC.01.21
22 |Limba Engleza tehnicd (2) DC.02.22
23 |Limna Francezi tehnica (2) DC.02.23
24 |Limba Germand tehnicd (2) DC.02.24 2 47 Y, 3
25 |Limba Spaniold tehnicd (2) DC.02.25
26 |Limba Italiand tehnica (2) DC.02.26
Total ore oplionale pe sédptdmana 22 22 v 2 = - 47 Vv 3
RECAPITULATIE 12| 7| 7] ss| seav 2 13| 6] 7| i | By in
26 26
g, Sem. 1 Sem, 2
21;; Discipline facultative Ct?gpd; :;R}'za clslolel Forma Nr. clslile] » Forma Nr.
verificare | credite verificare | credite
27 |Psihologia edualiei DF.01.01 |2(2 69 E 5
28 [Pedagogie | DF.02.02 212 69 E 5
Total ore facultative pe saptdmana 212 1 0 1E 5 212 : 69 1B 5
1" - ore de studiu individual
Decan, Director departament, Responsabll program de studil,

Prof.univ.dr.ing. Mircea OROIAN  $af lucr.univ.dr.lng. Amelia BUCULEI $ef lucr.univ.dr.ing. Laura APOSTOL

o



Universitatea ,,Stefan cel Mare" din Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentara

PLAN DE INVATAMANT

Dotraeniul: Ingineria Produselor Allmentare
Programul de studiu: PROTECTIA CONSUMATORULUI SI A MEDEJLUI
Cictul de studii: licentd

Forma de invdtdmant: cu frecvan{d

Durata studlilor: 4 ani

Valabil incepand cu anul |, anul universitar: 2025-2026

din data 1038,

. Sedinta Senatului
Lody

=

|

e

ANUL 1l
iy Sem. 3 Sem. 4
?rrk Discipline obligatorii Sgcgi:g[gs clslu o Ff)fma Nr: clsiclp| o Ff)[ma Nr.
. verificare | credite vedficare| credite
1 |Chimie fizicd (1) DOF.C3.01 2 1 58 E 4
2 |Biochimie 08.03.02 2 2 44 E 4
3 [Microbiologie general& D8.03.03 2 2 44 E 4
4 |Metode si tehnici de analiza instrumentald DS.03.04 2 2 69 E 5
5 |Educalie fizica si sport (3) DC.03.05 1 11 ¥ 1
N R R T T psoson |21 [[so| v | 4
7 |Inteligent’ artificiald si securitate ciberneticd DC.03.07 |11 22 v 2
g |Chimie fizica (2) DF.04.08 2 2 44 E 4
9 {Chimia alimentelor [S.04.09 2 2 19 E 3
10 |Microbiologie speciaia [S.04.10 2 2 44 E 4
11 [Tehnologii generale n industria alimentard (1) £S.04.11 2 2 44 E 4
Organe de magini $i sisteme de actionare penteu
12 fechipamenle din industria alimentara (2) 0S.04.12 =] 98 Y :
13 |Educatie financiara gi antreprenoriat 30.04.13 111 22 \ 2
14 |Practica de specializare (1) [5.04.14 90 ORE 10 \ 4
Total ore obligatorii pe sdptdméand Lk 321 4 306 | 4E, 3V 24 1 l 22I18 I 216 | 4E, 8V 24
N God discipling Lk i
: Discipline optionale Forma Nr. . | Forma Nr.
oL ¢ . USMHIAFGH | ¢ f8 11 i verificare | credite CIS|LPY! verificare | credite
15 |Modelarea proceselor din industria alimentard D3.03.15 5 2 4 G 4
16 |Metode de control operativ in protectia consumatorului D3.03.16
17 |Mé&rimi fizice sl sisteme automate de masurare D3.04.17 2 2| 42 E 4
18 {Automatizarea proceselor din industria alimentara D5.04.18
19 |Limba Englezi tehnica (3) DC.03.19
20 |Limna Francezd tehnicé (3) DC.03.20
21 |Limba Germana tehnicé (3) DCG.03.21 2 22 v 2
22 |Limba Spaniold tehnicd (3) DC.03.22
23 [Limba Italiana tehnica (3) DC.03.23
24 |Limba Englezd tehnica (4) DC.04.24
25 |Limna Francezd tehnicé (4) DC.04.25
26 |Limba Germana tehnicd (4) DC.04.26 1 36 4 2
27 |Limba Spaniold tehnics (4) DC.04.27
28 [Limba lalian tehnica (4) DC.04.28
Tolal ore oplionale pe saptdmand = 26 2 66 1E, 1V 6 21 i 5 80 | 1E,1V 6
RECAPITULATIE 13 5| o |47, 5E,4V | 30 13 31 8l 2l 05| seav | a0
27 26
Nr Cod dsciplina i i
o, S DSPP'N&A Gls|L F v:r(i)!:?aare cr:;ite Cle[E[Py I vgr(i’fgncaiare crgé;le
29 |Pedagogie II DF.D3.03 2 69 be 5
30 |Didactica specialitéfii DF.04.04 212 69 E 5
Total ore facultative pe séptamand 2 24 69 {E 5 2|2 + 69 1E 5

I* - ore de studiu individual

Directar departament,

Responsabll program de studii,

fiucr.univ.dr.ing. Laura APOSTOL



Universitatea ,,$tefan cel Mare" din Suceava
Facultatea de Inginerie Allmentard

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare
Programul de studiu; PROTECTIA CONSUMATORULUI SI A MEDIJLUI
Ciclul de studii: licenta

Forma de invé{dmant: cu frecvantd

Durata studitior: 4 anl

Valabil incepénd cu anul I, anul universitar; 2025-2026

PLAN DE INVATAMANT

ﬂﬁn%ait -

$ec§inta Senatuwlui
din data /#0440

=3230

A

" T Sem. 5 Sem. 6
r. s g 4 i< ciplin
o Discipline obligatorii USv.FIAPCM [ ¢ | s " F?rma Nr: clsiviepl i Forma Nr.
verificare | credite verificare | credite
1 |Operalii unitare Tn industria alimentara (1) DS.05.01 211 58 v 4
2 |Tehnologii generale in industria alimentard (2) D0S.05.02 2 55 E 5
3 |Utilaje in industria alimentara £5.05.03 2 69 E 5
4 |Tehnici de investigare a factorilor de mediu CS.05.04 2 58 E 4
5 |Principiile nutritiei umane [28.05.05 2|1 58 \ 4
6 |Operalii unitare in industria alimentard (2) [¥S.06.06 211 1| 44 Y] 4
7 |Analiza senzoriald [+5.06.07 2 2 44 E 4
8 |Tehnologil generale in industria alimentara (3) £8.06.68 2 211868 E 5
Principii $i metode de conservare a produselor
9 |alimentare D3.06.09 . & H o ¥
10 |Practicd de specializare (2) DS.08.10 90 ore 10 \ 4
10| 2 8 ]118] 2
Total ore obligatorii pe sdptamana 16 298 | 3E, 2V 22 ! 117 I 197} 2E, 3V 21
. Sem. 5 Sem. 8
s Discipline oplionale iy i Forma Nr, Forma N,
crt. DSPP.NV.A g 4 ¥ Z
G| L . | verificare | credite i ek verificare | credite
11 [Auditul mediului .05 1
. . . . ” . DS 5 1 2 2 44 E 4
12 {inspectia si legisiatia mediului DS.05.12
13 |Proteclia si conservarea biodiversitatii mediului (1) D8.05.13
14 Sigurania si securitate alimentard in protecia 22 44 \% 4
consumatorului (1) DE.05.14
Proiect; i al inovali £.06.15
15 |Proieclarea Lfr'.lul a nmsfnt eco»r?ova iv DE.06.15 2112 55 i 5
16 |Produse tradifionale si ecologice DE.06.16
17 |Proieclia $i conservarea biodiversitatii mediului (2) DS.06.17
18 Siguranta si securitate alimentard in protectia i 44 & 4
consumatorului (2) DE.06.18
4 4 2
Total ore optionale pe séptdmand . 3 88 | 1E, 1V 8 g 5 99 2E 9
14} 6f 3| 3 12| 4] 8| 2
TERARFILATIE L6l 318l agefag,av | 30 |24l 8l 2logsla,av | 30
26 26
oy - Sem. 5 Sem. 6
r. s ik " od cisciplin .
ey Discipline facultative USV.EIARCM |Gl s I Fo@a Nr: clslulpl i F(_)l:ma Nr:
vetrificare | credite verificare | credite
19 |Instruire asistaté pe calculator D8.25.C5 14 22 C 2
Practica pedagogica de specialitate in invéd{amantul
20 preuniversitar (1) DS.05.68 g 33 & e
21 |Managementul clasei de elevi D8.06.07 111 47 C 3
Practica pedagogica de specialitate in inva{@mantul
22 preuniversitar (2) D5.0808 3 8 G 2
23 |Examen de absolvire DS.26.09 125 E 5
Total ore facultative pe sdptédmana 114 55 G 5 114 180] 1E, 20 10
5 5
I* - ore de studiu individual
Rector, Decan, Director departament, Responsabll program de studii,
Sef luer.univudr.ing. Amelia BUCULEL  $ef lucr.univ.dr.ing. Laura APOSTOL

Prof.univ.dr,




Unlversitatea ,,Stefan cel Mare" din Suceava
Facultatea de Inginerle Allmentard

PLAN DE iNVATAMANT

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare

Programutl de studiu: PROTECTIA CONSUMATORULUI $1 A MEDIULUI
Ciclul de studii: licen{d

Forma de Tnvétdmaént: cu frecvantd

Durata studillor: 4 ani

Valabil incepénd cu anul |, anul universitar; 2025-2026

Aok

5@0‘1}%@3 Senatului
din data [1.03:402)

-

N Cod cisciplin Sem. 7 Sem. 8
& s i & od cisciplin:
Discipline obligatorii Forma Nr. Forma NI,
crt. USV.FIA.PCM * 2 i 3
¢ = s ki ' verificare | credite Gl i Rl R verificare credite
1 |Aditivi sl ingrediente in industria alimentara DS 07.01 2 2 69 E 5
2 [Legislalie in industria alimentara DS 07.02 2 1 33 \ 3
3 |Biotehnologii de reciclare a produselor reziduale DS07.03 1 1 47 \ 3
4 |Managementul calitatii DS.07.04 2 1 ]33 E 3
5 | Tehnologii generale in indusiria alimentard (4) D87.05 2 2 69 E ]
6 |Management DS.)7.06 2 1 58 E 4
7 |Elaborarea proiectului de diplomé (1) DS.07.07 35|26 Vv 3
8 Autentificarea alimentelor si decelarea falsificarilor D8.08.08 2 1 58 E 4
9 |Controlul si expertiza produselor alimentare DS.08.09 2 1 58 E 4
Ambalarea, etichetarea si designul in industria
16 lafimentara D8.28.10 2 11 58 E 4
11 |Inocuitatea produselor alimentare DS.08.11 2 1 33 \' 3
12 | Marketing DS.88.12 211 33 E 3
13 |Pragmaticd si comunicare DC.08.13 4 36 \ 2
Agenli poluangi}i impactul lor asupra mediului si DS.08.14 A a3 E 3
14 Jconsumatorului
15 |Elaborarea proiectului de diplomé (2) DS 08.15 5] 30 Vv 4
) B . 11 2 |5 45 1213[3]| 86
Total ore obligatorii pe sdptamana 335| 4E, 3V 26 339 5E, 3V 27
225 24
" Cod discioling Sem. 7 Sem. 8
r. o 3 iscipling
a5 ; Discipline optionale USV.EIAPCM | G s L] e I Fgrma Nr: clsliotipl i FQ(ma Nr:
verificare | credile verificare credite
16 JMetodologia studiilor de impact (1) DS.07.16
= e g w 2 1 33 E 3
17 |Factori de protectie in industria alimentara (1) DS.7. 17
18 |Etica si integritate academicé DC.07.18 05| 05 11 v 4
19 |Comunicare si scriere academicé DC.07.19
20 {Metodologia studiilor de impact (2) D$S.08.20 L 47 v 3
21 [Factori de proteciie Tn industria alimentard (2) DS.03.21
i o 25] 16 111
Total ore oplionale pe sdptdmana 7 44 | 1E, 1V 4 5 47 1V 3
X y : 1 4 6
REGAPITULATIE 13.5] 2365‘5' 5] 45] 70 5E,4V | 30 3 2|6 3 6 ogs 5E, 4V 30

I* - ore de studiu individual

Rector, Decan,

Director departament,
rcea OROIAN  Sef lucr.univ.dr.ng. Amelia BUCULEL

Responsabll program de studli,

$ef lucr.univ.dr.ing. Laura APOSTOL

i



Universitatea ,,Stefan cel Mare" din Suceava
Facultatea de Inginerie Allmentarg

PLAN DE INVATAMANT

Domeniul: Ingineria Produselor Allmentare
Programul de studiu: PROTECTIA CONSUMATORULUI $1 A MEDIULUI
Ciclul de studil: licentd

Forma de invafdmant: cu frecvan{d

Durata studiilor: 4 ani

Valabll incepand cu anul I, anul unlversitar: 2025-2026

Aok

$ec§’m@a Senatului
din data [{994085

Structura anulul universitar Nr. saptamani Nr.ore practicé peN;ggg;Z;Z*
Anul de studii Sem. | Sem. Il Sem. | Sem. Il [ Sem. | | Sem. Il
| 14 14 26 26
1l 14 14 90 27 26
I 14 14 90 26 26
I\ 14 14** 26.5 26

*Discipline obligatorii + op{ionale

*Durata semestrulul 6 poate fi redus la 10 s&ptdméni cu, cu respectarea numarului total de ore prevézut in planul de Invatamant

BILANT
A CATEGORIA DISCIPLINEI idohes )| B L
crt. fizice realizat recom.,
1 DISCIPLINE OBLIGATORII 2401 7713
Practicd 180 )
2 |DISCIPLINE OPTIONALE 532 17.09 min. 10
TOTAL Obligatorii si optionale 3113
3 |DISCIPLINE FACULTATIVE 364
TOTAL Ore program de studiu 3477 100.00 100.00
IAr CATEGORIA DISCIPLINEI e e ot T . Nr. Credite
crt. fizice Curs Aplicatii
1 |DISCIPLINE FUNDAMENTALE 588 308 280 47 20
2 |DISCIPLINE DE SPECIALIZARE 2273 1092 1181 171 71
3 |DISCIPLINE COMPLEMENTARE 252 49 203 22 9
TOTAL 3113 1449 1664 240 100.00
NUMAR ORE CURS / ORE APLICATH 1.06
(fara practica +elab.lucr.diploma)
Nr. Ore didactice/nr.ore studiu individual 1.11
Nr. Nr. forme de verificare Total
crt. Forma de verificare An | An Il An ll| An IV Nr. %
1 |Examen 10 10 8 10 38 55.88%
2 |Verificare 8 8 6 8 30 44.12%
TOTAL 18 18 14 18 68 100

Director departament,
$ef lucr.univ.dr.ing. Amelia BUCULEI

Responsabil program de studii,

$af luer.univ.dr.Ing. Laura APOSTOL

i



Universitatea ,,Stefan cel Mare" din Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentard

AN

| Sedinga s

enatulyi
[din data !;Z:Qﬁ::ﬁQé?

COMPETENTE

Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare

Programul de studiu: PROTECTIA CONSUMATORULUI S1 A MEDIULUI
Ciclul de studii: licenta

Forma de Tnvatdmant: cu frecvanti

Durata studiilor: 4 ani

Valabil incepénd cu anul |, anul universitar: 2025-2026

Competente profesionale

Competente transversale

C.P.1. Analizeaza procese de productie in vederea Tmbunatatirii

C.T.1. Gestioneaza resurse financiare si materiale

C.P.2. Asigura managementul proceselor

C.T.2. Géndeste analitic

C.P.3. Gestioneaza impactul de mediu al operatiunilor

C.T.3. Aplica cunostinte stiintifice, tehnologice si
ingineresti

C.P.4. Aplica standarde de sanatate si siguranta

C.T.4. Lucreaza in echipe

C.P.5. Evalueaza impactul de mediu

C.T.5. Demonstreaza spirit antreprenorial

C.P.6. Realizeaza operatiuni detaliate de prelucrere a

C.T.6. Gandeste Th mod inovator

C.P.7. Efectueaza evaluarea senzoriald a produselor alimentare|

C.T.7. Géndeste holistic

C.P.8. Efectueaza controlul de calitate asupra prelucrarii

C.T.8. Isi asuma responsabilitatea

C.P.9. Aplica reglementari referitoare la fabricarea alimentelor
si a bauturilor

C.P.10. Aplica metoda HACCP (analiza riscurilor si punctele
ctitice de control)

C.P.11. Asigura conformitatea cu legislatia de mediu

C.P.12. Respecta procedurile privind igiena in timoul prelucrarii
alimentelor

C.P.13. Asigura conformitatea produsului finit cu cerintele

C.P.14. Gestioneaza laboratorul de fabricare a alimentelor

C.P.15. Reduce risipa de resurse

C.P.16. Utilizeaza tehnologii noi in fabricarea alimentelor

C.P.17. Gestioneaza utilizarea aditivilor in fabricarea

C.P.18. Aplica principii ale tehnologiei alimentare

C.P.19. Analizeaza cerinte referitoare la ambalare

DEC

Prof.u%iz.’m :

RESPONSABIL PROGRAM,
Sef lucr. univ. dr. ing. Layra APOSTOL

irégea OROIAN
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Stefan cel Mare University of Suceava
Faculty of Food Engineering

Apolat

§ed§}ma Senatului
din data

1.09.%29

3steszizeesssiasansd

COMPETENCIES

Bachelor Study Programme: CONSUMER AND ENVIRONMENTAL PROTECTION

Field: FOOD PRODUCTS ENGINEERING

Study Cycle: Bachelor's degree

Mode of study: full-time

Study duration: 4 years

Available since | university year: 2025-2026

Professional competences of study programme

Transversal competences

C.P.1. Analyze production processes in improvements

C.T.1. Manages financial and material resources

C.P.2. Ensures process management

C.T.2. Thinks analytically

C.P.3. Manages the environmental impact of operations

C.T.3. Applies scientific, technological, and engineering knowledge

C.P.4. Apply health and safety standards

C.T.4. Works in teams

C.P.5. It evaluates the environmental impact

C.T.5. Demonstrates entrepreneurial spirit

C.P.6. Performs detailed food processing operations

C.T.6. Thinks innovatively

C.P.7. Performs sensory evaluation of food products

C.T.7. Thinks holistically

C.P.8. Performs quality control on food processing

C.P.9. It applies regulations related to the manufacture of fooc¢ and
beverages

C.P.10. Apply the HACCP method (risk analysis and critical centrol
points)

C.P.11. Ensure compliance with environmental legislation

C.P.12. Observe hygiene procedures during food processing |

C.P.13. Ensure the compliance of the finished product with the
requirements

C.P.14. Manages the food manufacturing laboratory

C.P.15. Reduces waste of resources

C.P.16. It uses new technologies in food manufacturing

C.P.17. Manages the use of additives in food manufacturing

C.P.18. Apply principles of food technology

C.P.19. Analyze requirements related to packaging

Rector,

Head of Department, Degree program responsible,

Lecturer Ph.D. Eng. Amelia BUC!

ST

T Lecturer Ph.D. Eng. Laura APOSTOL



Univershatea ,Stefan cel Mare” din Suceava
de Inginerle All 4

D | Produselor All

REZULTATELE INVATARI

Programul de studiu: PROTECTIA CONSUMATORULUI 81 A MEDIULUI

Ciclul de studii: licenti
Forma de Invtamént: cu frecvan{d
Durata studillor: 4 anl

Valabll incepand cu anul |, anul universitar: 2025-2026

Apesbat

$ecfﬁnm Senatului
din data £%.:99.:29%

M

Nr. crt, REZULTATELE INVATARII Disclpline din planul de Invatamant
Cunogtinte Aptitudini Responsabllitate gt FlA
—-autonomie
1 2 3 4
Studentul/absolventul: Studentul/absolventul: Studentulabsolventul: MATEMATICA (1), FIZICA (1),

1 Studentul/absolventul Studentul/absolventul opereaza cu concepte, principli §l Studentul/absolventul aplicd  [MATEMATICA (2), FIZICA (2),
idenlifica sl descrie melode de baza din malemalicd, flzicd, chimie, desen tehnle, |valorile eticli 3l deontologiei CHIMIE ANORGANICA
conceple, principll §i economie §i Iniomalicd. prafesiei de inginer, CHIMIE ANALITICA (1)/(2)
melode de baza din Studentul/absciventul rezolvd probleme de matematicd, fizicé INFORMATICA APLICATA
matemalica, fizicd, chimie, |gi chimie cu aplicabilitate in inginere $i vafideazé solutia Studentul/absalventul praclicd |CHIMIE ORGANICA, CHIMIE FIZICA
desen tehnic, economie §l [obfinutd. rafionamentul logic, evaluarea ((2), GRAFICA ASISTATA DE
Informatica, Studentul/absolventul electueazi calcule inginerestl gl st autoevaluare in luarea CALCULATOR, ALIMENTATIE SI

sconomice de complexitate medie §i le asociazé cu dectziilor. CULTURA, INTELIGENTA
reprazentéii grafice letrice sau ARTIFICIALA S| SECURITATE
specifice proiectdrl asistale de calculator. Studentul/absolventul CIBERNETICA, METODE $! TEHNICI
Studentul/abso ventul descrie fenomene §1 procese fizico- comunica eficient despre DE ANALIZA INSTRUMENTALA
chimice §l economice. aclivitéflle de inginerie cu o

2 Studentul/absolventul Studentul/absolventul aplicd critedi i melode de avaluare parndlapa de publc,
explica si Interpreteazd pentru identificarea, modelarea, experimentarea, analiza si
rezultale teorelice i aprecierea calitativa Studenther?bséa iveniul efk:‘
experimentale din sl cantitativa a fenomenelor §i proceselor specifice domeniului angaja '11 .nv.I tare;a Rello
malematica, fizicd, chimie, |fundamental folasind inclusiv tehnologit digitale. gagc;r:;.l vxetll‘pe? u i
economle, desen tehnic gl |Studentulabsolventul achiziioneaza sl prelucreazé date, o n. fBe:3l implameniaree.

Informalica. inlerpreteaza rezultate teorelice §l experimenlale. cunogtinjelor, 'dupﬁ B esle
# necesar, folosind strategli de
Studentul/absolventul concepe solutii, respectand standarde |, AtarE ASGEVAIS
relevante, penlru probleme de Inginerie de complexitate migiargiadecisle:
medle care indeplinesc nevoile specilicate, respectand cerinle
de séindtale publica, siguranié, bundslare, mediu, S'“denfUVa:Z?l\’lenulxl
sustenabiiitate 5i factor economicl, precum si alte promoveaza o log
oo cooperarea, respectul fata de
conslrdngeri specilice. ceilalfl 3l Int i
Studentul/absolventul elaboreazé desene tehnice de i
glaieu Is;r‘l;ramblu n format lelrdc sau proiectate asistat de Sty dentuVabsolventAuI JiisTeuz
Studentul/abselventul aplica tehnici modeme de management :gz'ﬁgzelen::ngam Ballpa
de prolect, tehnici economice $i de luare a deciziilor inclusiv )
ntr-un cadru mu tidisciplinar.

3 Studentulabsolventul Sludentul/absolventul aplicd slandardele sl normele din limbila|Studentul/absolventul LIMBA ENGLEZA TEHNICA (1)/(2)
distinge in limba matemé sifmodema studiala. foloseste in comunicare LIMNA FRANCEZA TEHNICA (1)/(2)
intr-0 limba modema, limba modama tehnica. LIMBA GERMANA TEHNICA (1)/(2)
slandardele i normele LIMBA SPANIOLA TEHNICA (1)/(2)
lingvistice §l terminologia LIMBA ITALIANA TEHNICA (1)/2)
specifica diferilelor
contexte profesionale.

4 Studentul/absolventul Studentulabsolventul evalueazd proprieldlile organoleplice, |Siudentul/absolventul ECOLOGIE 81 PRCTECTIA
delineste principiile de fizico-chimice $i microbiologice ale malerilor prime §l ale gestioneazd procesele MEDIULUI, BIOCHIMIE, CHIMIE
baza ale stiinjel alimentulul |produselor alimenlare. de productie Tn vederea FIZICA (1), MICROBIOLOGIE
sl caracteristicile Studentul/absolventul efectueazd calcule specifice conform  |oplimizérii §i reducer! GENERALA, METODE 81 TEHNICI
nutritionale, metodelor de analizé, svalua calitatea produselor alimentare |plerderilor de productle i a DE ANALIZA INSTRUMENTALA,
funclionale ale produsulul |pe baza cunoslinielor de analizé senzoriald, determina valorle cesturilor generale CHIMIA ALIMENTELOR,
alimentar. alimentare (nutritive gl energelice) ale produselor alimentare. |de fabricatie. MICROBIOLOGIE SPECIALA,

CHIMIE FIZICA (2), PRINCIPIILE
NUTRITIEl UMANE, INOCUITATEA
PRODUSELOR ALIMENTARE,
ADITIVI 81 INGREDIENTE IN
INDUSTRIA ALIMENTARA,
AUTENTIFICAREA ALIMENTELOR §I
DECELAREA FALSIFICARILOR,
ALIMENTATIE $I CULTURA
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Studentul/ absolventul
descrie operaliile
tehnologice pe fluxul de
fabricalie a produselor

Studentul/absolventul utiiizeaza calculele tehnologice in
vederea stabiliti consumurilor specifice sl a randamentulul de
fabricatie. Studentul/absolventul aplicé Inteligenia artificiald
pentru creslerea randamentelor de productie a utllajelor din

Studentul/absolventul
realizeazd §i'sau planifica
aclivitd{i de inginerie Tn
vederea oblinerii produselor

ORGANE DE MASINI SEISTHME
DE ACTIONARE PENTRU
ECHIPAMENTE DIN INDUSTR]
ALIMENTARA (1)/(2), TEHNOLEIGI

alimentare, principille sl
instructiunile de functionare,
a utilajelor din industda
allmentard.

Industria afimantara.

dorite intr-un mod optimizat din
punctul de vedere al costurllor,
resurselor §1 timpulul,

GENERALE IN INDUSTRIA
ALIMENTARA(1), OPERATII
UNITAREA IN INDUSTRIA
ALIMENTARA (1)/(2), UTILAJE IN
INDUSTRIA ALIMENTARA, PRINCIPII
S| METODE

DE CONSERVARE A PRODUSELOR
ALIMENTARE; TEHNOLOGII
GENERALE IN INDUSTRIA
ALIMENTARA(2);

AMBALAREA, ETICHETAREA $I
DESIGNUL IN INDUSTRIA
ALIMENTARA, TEHNOLOGII
GENERALE IN INDUSTRIA
ALIMENTARA(3), PRACTICA DE
SPECIALIZARE (1), PRACTICA DE
SPECIALIZARE (2), TEHNOLOGII
GENERALE IN INDUSTRIA
ALIMENTARA(4),

ELABORAREA PROIECTULUI DE
DIPLOMA (1), ELABORAREA
PROIECTULUI DE DIPLOMA (2)

dsfinesle i clasifica
dilertele tipuri de exercitii
fizice ca mijloace de
instruire aplicabila in
contexiul practicri
activitatilor molrice,

Selecteazd exerciti fizice In functie de finaiitatea acestora.

Exemplifica diferile tipuri de exercitii fizice.

urmérite,

6 Studentul/absolventul Studentul/absoiventul estimeaza perormantele Studentul/absolventul la decizil| MANAGEMENT, MARKETING,
explicd importanta temelor alimentare prin analiza p il in situalii bine COMPORTAMENTUL
economiel circulare §i limité care apar in desfdsurarea proceselor de definite sl s asumd CONSUMATORULUI, EDUCATIE
Identificd méasuri pentru productie. responsabilitatea pentru FINANCIARA 8!
gestionarea corectd a deciziile luate. ANTREPRENORIAT,AMBALARE,
factorlor de productie I |Studentul/absolventul aplica principiile $i ETICHETARE $I DESIGNUL IN
reducerea risipei melodele de conlrol, executie sl productie in INDUSTRIA ALIMENTARA
alimentare, sisteme alimenlare integrate.

4 Studentulabsolventul Studentul/absclventul evalueazd conformitalea Studentul/absolventul ANALIZA SENZORIALA,
definesle procesele §i produselor, proceselor §i proiectelor elaboreazé procedur CONTROLUL Sl EXPERTIZA
procedurile cu privire la lehnelogice peniru garantarea siguraniel standard de operare de-a PRODUSELOR ALIMENTARE,
calitalea, siguranta alimentare, lungul lantulul AUTENTIFICAREA ALIMENTELOR S!
alimentara, allmentar pe baza feedback- |DECELAREA FALSIFICARILOR,
standardele si igiena Studentul/absolventul evalueaza lanful ulul din partea MANAGEMENTUL CALITATH
produselor alimentare. alimentar pe baza cunostinielor legate de produciiel,

trasabilitate gl sigurantd alimentard.

8 Stludentul/absolventul Studentul/absolventul aplica reglementarile Studentul/absolventul INSPECTIE SI LEGISLATIA
Identifica legistatia in referloare la fabricarea §i comercializarea (evalueazé rezultatele MEDIULUI, POLITICI S1 STRATEGII
domeniul alimentelor gl a bduturilor, In scopul respectérii aplicrii procedurilor standard |GLOBALE DE SECURITATE
industrel afimentare. principillor de slgurantd alimentara. de operare de-a ALIMENTARA, PRAGMATICA S|

lungul lanfulul alimentar pe COMUNICARE, ETICA SI

baza feedback-ulul INTEGRITATE ACADEMICA

din parlea productiel, AUTENTIFICAREA ALIMENTELOR $I
DECELAREA FALSIFICARILOR.
LEGISLATIE IN INDUSTRIA
ALIMENTARA

9 Studentul/absolventul StudenluVabsolventul descoperd, masoara, StudentuVabsolventul la AUDITUL MEDIULUI, TEHNICI DE
descrie, evalueazé caracteristiclle mediului inconjurétor, decizli care refiecta INVESTIGARE A FACTORILOR DE
Idenlifica, sumarnzeaza pericolele s vulnerabilitdtile acestuia §l impactul principiile de protectie a MEDIU, PROTECTIA Sl
concepte §i melode poluari asupra ecosistamelor. madlulul, In CONSERVAREA BIODIVERSITATII
elementare din domeniul  |Studentul/absalventul proiecteazd sicalegil de conformilate cu slandardele de]MEDIULUI (1)/2), SIGURANTA $I

madilutul, cu scopul de a  |reducers a riscurilor i de gestionare a reglementare §! SECURITATE ALIMENTARA IN

injelega impactul impactulul polurii asupra medlului. cerintele de confermitate PROTECTIA CONSUMATORULUI

aclivitatilor acologica, (1¥(2), METODOLOGIA STUDIILOR

umane asupra mediului. DE IMPACT §1 Y(2), FACTORI DE
PROTECTIE IN INDUSTRIA
ALIMENTARA (1)/(2),
BIOTEHNOLOGH
DE RECICLARE A PRODUSELOR
REZIDUALE, ECOLOGIE $I
PROTECTIA

10 Studentul/Absolventul Identifica forma §i continutul exercitivtul fizic. Caraclerizeaz# dilerile tipurl  [Educalie flzica gl sport (1)

de exercifif fizice In funclie de
un set de crlerll prestabilite,
Alege forme de organizare a
exercitillor flzice in functie de
obiectivele de instruire

Organizeazi grupur de
practicanil al exercitiilor fizice
in funclie de finalitatea
activitatilor motrice $i de
resurse,

Selecleazd axarcifi fizice I
funcile de particularitéfile

Educalie flzica gl sport (2)
Educatie flzicé i sport (3)

practicantilor
)
RECTOR, DECAN,
Prof.unv.dr. Mihal DIMIAN Prof aRRORIRG. MIrG IA
DIRECTOR DEPARTAMEN RESPONSABIL PROGRAM,

Sef luer. univ. dr. Ing. Laura APOSTOL



Universitatea ,,Stefan cel Mare* Suceava
Facultatea de Inginerie Alimentara

COMPETENTE
Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare
Programul de studiu: Protecfia consumatorului i a mediului
Ciclul de studii: licenta
Forma de invd{amant: cu frecventd
Durata studiilor: 2 ani
Valabil: indepand cu anul |, anul universitar: 2025-2026
Anl Denumire disclplina credite |CP1{cCP2|cP3|cr4]cps|crs|cp7|crs|crgfcrpic|crtifcrpiz|crpi3|cPi4|cPis|cris|cri7|crig|crig|cT1|CT2| CcT3| CT4| CT5| CT8| CT7| CT8| VERIFICARE
1 |MATEMATICA (1) 4 2 1 1 4
2 |FIZICA (1) 4 1 1 2 4
3 |CHIMIE ANORGANICA 4 e 2 4
4 |CHIMIE ANALITICA (1) 4 1 2 1 4
5  |INFORMATICA APLICATA 3 3 3
"% |ECOLOGIE S PROTECTIA MEDIULUI 4 1 1 2 P
7 |COMPORTAMENTUL CONSUMATORULLUI 4 2 1 1 4
8 |EDUCATIE FIZICA $I SPORT(1) 1 1 1
9 |MATEMATICA (2) 4 - i1 4
10 |ALIMENTATIE S| CULTURA 3 1 2 3
11 |FIZICA (2) 4 1 1 2 4
12 |CHIMIE ORGANICA 4 2 1 1 4
13 |CHIMIE ANALITICA (2) 5 2 2 1 5
14 |GRAFICA ASISTATA DE CALCULATOR 3 1 2 3
15 |POLITICI §| STRATEGH GLOBALE DE g 5 i .
SECURITATE ALIMENTARA
16 |EDUCATIE FIZICA S| SPORT (2) 1 1 1
17 |LIMBA ENGLEZA TEHNICA (1} 2 2
18 |LIMNA FRANCEZA TEHNICA (1} 2 2
19 |LIMBA GERMANA TEHNICA (1) 2 2 2
20 |UMBA SPANIOLA TEHNICA (1) 2 2
21 |LIMBA ITALIANA TEHNICA (1} 2 2
22  |LIMBA ENGLEZA TEHNICA (2) 3 3
23 |1IMNA FRANCEZA TEHNICA (2) 3 3
24 |UMBA GERMANA TEHNICA (2 3 3 3
25 |LIMBA SPANIOLA TEHNICA (2) 3 3
26 |LIMBA [TALIANA TEHNICA (2 3 3
Anut [l 80
1 |CHIMIE FiZICA (1) 4 2 2 4
2 |BIOCHIMIE 4 2 2 4
3 |MICROBIOLOGIE GENERALA 4 2 2 4
NICi DE ANALIZA
A—% : : : 1 ;
5 |EDUCATIE FIZICA $ISPORT (3) 1 1 1
s | ACTIONARI ALE ECHIPAMENTELOR DIN 4 5 3 p g
INDUSTRIA ALIMENTARA (1)
7 INTELIGENTA ARTIFICIALA S| SECURITATE o B 2
CIBERNETICA
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CHIMIE FIZICA (2)

CHIMIA ALIMENTELOR

MICROBIOLOGIE SPECIALA

TEHNOLOG!I GENERALE IN INDUSTRIA
ALIMENTARA (1)

FS

BN B R0

ACTIONAR! ALE ECHIPAMENTELOR DIN
INDUSTRIA ALIMENTARA (2}

w

EDUCATIE FINANCIARA $| ANTREPRENORIAT

PRACTICA DE SPECIALIZARE (1)

MODELAREA $i AUTOMATIZAREA
PROCESELOCR (1}

EN N EXY XY

METODE DE CONTROL OPERATIV IN
PROTECTIA CONSUMATORULUI (1}

MODELAREA $! AUTOMATIZAREA
PROCESELOR (2)

A

METODE DE CONTROL OPERATIV IN
PROTECTIA CONSUMATORULUI (2}

LIMBA ENGLEZA TEHNICA (3)

LIMNA FRANCEZA TEHNICA (3)

LIMBA GERMANA TEHNICA (3)

LIMBA SPANIOLA TEHNICA (3)

LIMBA [TALIANA TFHNICA (3)

LIMBA ENGLEZA TEHNICA (4)

LIMNA FRANCEZA TEHNICA (4)

LIMBA GERMANA TEHNICA (4)

LIMBA SPANIOLA TEHNICA (4)

LIMBA [TALIANA TEHNICA (4)
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Anul (Il

60

1

OPERATII UNITARE IN INDUSTRIA ALIMENTARA
(1}

-~

TEHNOLOG! GENERALE IN INDUSTRIA
ALIMENTARA (2)

UTILAJE IN INDUSTRIA ALIMENTARA

TEHNICI DE INVESTIGARE A FACTORILOR DE
MEDIU

PRINCIPIILE NUTRITIEI UMANE

OPERATI UNITARE IN INDUSTRIA ALIMENTARA
)

ANALIZA SENZORIALA

@ |~ @ o & jw) N

TEHNOLOGH GENERALE IN INDUSTRIA
ALIMENTARA (3)

a sl & | & |0 &

(100 N IO NS (RPN B )

PRINCIPIt §| METODE DE CONSERVARE A
PRODUSELOR ALIMENTARE

IS

PRACTICA DE SPECIALIZARE (2)

AUDITUL MEDIULUL

INSPECTIA $I LEGISLATIA MEDIULUI

PROTECTIA S| CONSERVAREA
BIODIVERSITATII MEDIULUI (1)

I PN N N (RN

SIGURANTA SI SECURITATE ALIMENTARA IN
PROTEGTIA CONSUMATORULUL (1)

PROIECTAREA UNUI ALIMENT ECOINOVATIV

PRODUSE TRADITIONALE $i ECOLOGICE

PROTECTIA S| CONSERVAREA
BIODIVERSITATI MEDIULUL (2)
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18

SIGURANTA St SECURITATE ALIMENTARA IN
PROTECTIA CONSUMATORULUI (2)

Anul IV

@D
(&

ADITIVI S| INGREDIENTE [N INDUSTRIA
ALIMENTARA

LEGISLATIE IN INDUSTRIA ALIMENTARA

BIOTEHNOLOGII DE RECICLARE A
PRODUSELOR REZIDUALE

MANAGEMENTUL CALITATI!

TEHNOLOGI GENERALE IN INDUSTRIA
ALIMENTARA (4)

MANAGEMENT

ELABORAREA PROIECTULUI DE DIPLOMA (1)

® (~N|@]| ;o ] @ N

AUTENTIFICAREA ALIMENTELOR $I
DECELAREA FALSIFICARILOR

»lalsl o jo| w lw] o

S~ 0 (W w w L5

CONTROLUL St EXPERTIZA PRODUSELOR
ALIMENTARE

K3

ES

10

AMBALAREA, ETICHETAREA SI DESIGNUL IN
INDUSTRIA ALIMENTARA

11

INOCUITATEA PRODUSELOR ALIMENTARE

13

MARKETING

PRAGMATICA $! COMUNICARE

14

AGENT! POLUANT! St IMPACTUL LOR ASUPRA
MEDIULUI $1 CONSUMATORULUL

15

ELABORAREA PROIECTULUI DE DIPLOMA (2)

Sl W Iv[wlw]

16

METODOLOGIA STUDIILOR DE IMPACT (1)

FACTORI DE PROTECTIE IN INDUSTRIA
ALIMENTARA (1)

W (WA W MW

18

ETICA $I INTEGRITATE ACADEMICA

18

COMUNICARE S| SCRIERE ACADEMICA

20

METODOLOGIA STUDIILOR DE IMPACT (2}

21

FACTORI DE PROTECTIE IN INDUSTRIA

ALIMENTARA (2)

w |w|=]=

RECTOR,

DECAN,
Prof.univ.dr.ing. Mi

RESPONSABIL PROGRAM,
Sef lucr. univ. dr. ing. Laura APOSTOL
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